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IGIENA LAPTELUI 


DE 
Dr. 1. FELIX, 


Membru al Academiei Române. 


Şedinţa de la 13 Iunie 19083. 


Introducere, 


Puterea statului depinde, pe lângă calităţile morale și intelect.uale 
ale cetăţenilor, de numărul lor şi de constituţiunea lor; aceste două 
condițiuni sunt subordonate cantităţii disponibile de lapte. Dacă într'o 
ţ&ră mortalitatea copiilor este însemnată, dacă forţa, constituţiunea 10- 
cuitorilor este inferiră în comparaţiune cu cea pe care o considerăm 
ca normală, causa principală este lipsa de lapte ori calitatea inferidră 
a laptelui. Ac6sta o confirmă experienţele n6stre, cele culese în străi- 
nătate de igienişti, cliniciani, economiști, statisticele deceselor de copii 
în raport cu calitatea şi cantitatea laptelui consumat. Constituţiunea 
omului ca şi a animalului depinde, pe lângă influenţa eredității, înainte 
de t6te de calitatea şi de cantitatea alimentelor primite în primul timp 
după nascere, şi viţiurile comise în acâstă privinţă obicinuit nu se mai 
pot îndreptă în peri6dele următâre ale vieţii. 

În general copiii alăptaţi la sînul mamei lor primesc hrana cea mai 
potrivită, și dacă cu tâte acestea mor la noi mulţi copii de ţăran în 
cele dintâi luni ale vieţii, causa este nu atât calitatea şi cantitatea 
laptelui matern, ci împrejurarea că copiii noii născuţi se pun la sînul; 
mamei târgii, adesea-ori mai multe gile după nascere, că în primele 
dile li se dai alte alimente, indigeste și necurate, că chiar mai târgii, 
când mama, care a fost răi hrănită în timpul sarcinei şi a leuziei şi 
mai este lipsită de alimente hrănitâre în timpul alăptării, are puţin: 
lapte, crede că trebue să suplinâscă acâstă lipsă, nu cu lapte de vacă, 
de care dispune rare-ori, cu lapte de capră, chiar cu lapte de ie curat, 
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diluat cu apa fiârtă, ci cu mâncări mai grele. La ţ6ră copiii se înţarcă 
adesca-ori în mod pripit, fără ca să fie deprinşi mai întâiii cu laptele 
animalelor domestice, şi nici după înțărcare nu li se dă lapte de ajuns 
ori nici decum. Dacă copilul nu este hrănit în mod norinal în prima 
copilărie, când organismul este puţin resistent contra influențelor morbi- 
tere, el nu mai pâte redobândi vig6rea, energia unui om crescut în con- 
diţiuni sănătâse, chiar dacă mai târgiii primesce alimente potrivite în 
de ajuns. 

În oraşe numărul copiilor alăptaţi de mamele lor ori de doice este 
mai mic, al copiilor hrăniţi artificial este mai mare, ceea ce explică 
mortalitatea mai mare a copiilor din oraşele nâstre în primul an al 
vieţii. 

Este un fapt bine constatat, că eu grei se înlocuesce laptele de femee 
prin lapte de vacă; acestă înlocuire reușesce mai ales atunci, când o 
mamă inteligentă, care n'are decât un singur copil mic de îngrijit, 
familiarisată cu regulele asepsiei, hrănesce copilul ei în primul an al 
vieţii cu lapte de vacă; înlocuirea laptelui matern prin lapte de vacă 
în primul an al vieţii nu reuşesce, când crescăt6rea copilului este igno- 
rantă, murdară, săracă, având a îngriji de mai mulţi copii, şi neputând 
dar :consacră timpul necesar păstrării şi gătirii laptelui, curăţirii gurei 
copilului și a vaselor în cari conservă lapte. 

Causa că copiii noii născuţi trăesc şi cresc chiar când sunt alăptaţi 
de o mamă maislabă, şi pier f6rte adesea-ori când sunt hrăniţi cu lapte 
de vacă abundent, este mai întâiii composiţiunea laptelui de femee, 
potrivită cu trebuinţele fisiologice ale copilului, diferită de a laptelui 
de vacă, potrivit mai mult pentru vițel, a laptelui de ie, potrivit 
pentru mie]. Copiii alăptaţi Ja sînul mamei ori doicei primesc hrana 
pe calea cea mai scurtă, ea curge direct din sfârcul ţâţei în gura co- 
pilului, şi n'are multă ocasiune a se infectă, de vreme ce în drumul 
lung do la grajdui lăptarului până la locuinţa copilului şi de la pimniţă, 
cămară, bucătăria acestei locuinţe până în gura copilului, laptele se 
strică şi se amestecă cu felurite materii vătămâăt6re copilului. 

Laptele este o emulsiune produsă în glandele mamelare ale femeii 
şi ale aniinalelor mamifere cari ai născut, destinată a hrăni pruncul; 
laptele este un licid alb, opac, o soluţiuno ap6să de zahar, săruri, albu- 
mină, caseină, în care în6tă mici picături ori globule de unt. Untulse 
compune din glicerină, palmitină, stearină, oleină, din acid capronic, 
caprilic, caprinic. Caseina laptelui este unită cu calce, cu trifosfat de 
calce; când adăugăm, laptelui un acid, atunci trifosfatul de calce se 
descompune în difosfat de calce şi parte din caseină rămâne insolubilă. 
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Dacă adăugăm laptelui ch&g, caseina se desface în paracaseină inso- 
lubilă şi în puţină caseină solubilă, care r&mâne unită cu fosfatul de 
calce. Laptele mai conţine mici cantităţi de albumose, pepton, galactin; 
lactochrom, şi două corpuri bogate în fosfor, Nucleon şi Lecitină. Se- 
creţiunea laptelui încetâză, dacă nu este supt ori muls din ţâţă. 

Composiţiunea laptelui femeii şi al animalelor diferă între ele, fiind 
potrivită cu trebuinţele fisiologice ale fătului din fie-care specie în parte. 
Copilului îi priesce numai laptele matern, mai sărac în caseină, mai 
bogat în albumină decât laptele de vacă; cu tâte acestea în î6te tim- 
purile, chiar în epoca alăptării materne exclusive, aii existat la copiii 
mici bâle letale ale canalului digestiv, datorite hranei nepotrivite ce 
se dă copiilor pe lângă laptele matern. Proba o găsim în literatura 
tuturor timpurilor, în scrierile lui Ephesus Soranos din sec. II, ale lui 
Athenaeus, ale lui Avicenna, a. 980—1037, Mercatus '1608, Albertus 
Magnus 1625, I. P. Siissmilch 1765, ale olandesilor P. Camper 1777 
şi L. A. 1. Quetelet 1823, ale demografilor germani I.L. Casper 1825, 
Oesterlen 1854—1866, Westergard 1882 şi R. Bockh 1878--1900, în 
literatura română, de la St. V. Episcupescu 1829, până astăgi. 

După laptele de femee, alimentul principal al copiilor mici a fost dar 
şi este laptele de vacă, de capră şi chiar de Gie, de rare-ori laptele de 
măgăriţă; ne vom ocupă aci mai mult cu laptele de vacă. 

Laptele de vacă are reacțiune amtoteră, de odată puţin acidă și slab 
alcalină, de vreme ce laptele de femee reagâză numai alcalin. La coa- 
gularea în stomachul copilului laptele de vacă formâză châguri mari, 
compacte, cel de femee flocâne fine moi. La ferberea laptelui se des- 
compun compușii organici de fosfor, îmmulţindu-se cei anorganici, și 
monocaseatele şi dicaseatele solubile de calce se transformă în trica- 
seate de calce insolubile, ast-fel copilul digeră laptele de vacă fiert mai 
grei decât cel crud. Asemenea perde laptele de vacă prin fierbere şi 
o calitate biologică importantă pentru copil: serul de sânge al anima: 
lelor cărora s'a injectat lapte de vacă precipită albumina din laptele de 
vacă crud, nu însă din laptele de femee, nici din laptele de vacă fiert 
(Bordet et Tschistowitsch, Annales de Institut Pasteur 1899; Was- 
sermann und Schiitz, Zestsehr. f. Hyg., 1901, V. Sion şi N. Lapteş,-Di- 
ferențiarea igienică a laplelui, Bucuresci 1902; N. Lapteș, Precipitinele 
aplicate la diferențiarea laptelui, tesă, Iași 1902). Serul de sânge al 
unui animal, căruia s'a injectat lapte de femee, precipită albumina nu 
numai din laptele de femee, ci şi din serul de sânge omenesc, lact-albu- 
mina din laptele de femee este dar identică cu albumina din sângele 
omenesc, albumina din loptele femeii trece direct din tubul digestiv” 
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al sugarului în s ngele lui, fără vre-un proces chimic intermediar, de 
vreme ce albumina din laptele de vacă chiar crud, înainte de a trece 
în sângele copilului, trebue să sufere o transformare însemnată (A. 
Schlossmann und E. Moro, Die Speci/ilăt der verschiedenen Milchal- 
bumine, 1993). 

Dacă laptele se păstrâză nemişcat într'un vas, se adună pe supra- 
faţa laptelui un strat de lapte mai gros, galben, bogat în unt, care 
strat constitue smântâna. Laptele de desubt rămâne sărac în unt. La 
şederea prelungită laptele devine acru, din causă că bacteriile, despre 
cari vom vorbi mai jos, descompun lactosa (zaharul de lapte) şi for- 
mâ&ză acid lactic; după ce cantitatea acidului lactic s'a mărit, laptele se 
închâgă; cum am arătat mai sus, caseina laptelui este o sare calcară 
solubilă, dar în presenţa acidului lactic ese din soluţiune parte din 
lactatul de calce şi caseina sc6să din combinaţiune devine insolubilă, 
coagulâză. i 

Greutatea specifică a laptelui de vacă este de 1,028--1,034. Laptele 
de vacă se compune din: 


ADĂ sa she 85, — 90%/ 
Uite i e ee eu 3 2,5—5,0%/, 
Caseină ....... 2,5—3,2"/, 


Albumină solubilă. . . 0,3—0,5%, 
Lactoză (Zahar).. . . 3, —5,5"/, 
Săruvi minerale.. . . 0,5 —0,8/, 


Cenuşa laptelui conţine oxid de potasă, de sodă, de calce, de mag- 
nesie, sesqui-oxid de fer, anhidridă de acid fosforic şi chlor. (Payen, 
Regnault, W. Fleischmann, A. Stutzer, M. Rubner). 

Composiţiunea laptelui de vacă se deosibesce de a laptelui de fe- 
mee, în care proporţiunea de albumină este mai mare (1,23%/,), a ca- 
soinei mai mică (0,60”/, până la 1.0/,) decât în laptele de vacă; ase- 
menea conţine laptele de femee mai multă lactosă (6.20) decât 
laptele de vacă. Între şărurile minerale ale laptelui de femee găsim 
mai puţin fer decât în laptele de vacă şi mai mult fosfor, copilul se 
nasce cu o provisiune însemnată de fer depus în ficat şi în splină. 

Laptele de capră se deosibesce puţin de cel de vacă, cel de ie 
conţine 6.830, unt, cel de bivoliţă 6—9;, unt. Laptele de măgăriţă 
presinta apr6pe aceiași proporţiune între olbumină şi caseină ca lap- 
tole de fomee, este însă mai sărac în unt. 

Colostrul, laptele secretat îndată şi în cele d'întâiii 3 —5 gilo după 
facere, este mucilaginos, viscos, de coldre galbenă slab brună, de con- 
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sistenţă mai mare, mai bogat în materii fixe decât laptele secretat 
cu câte-vă dile mai târdii, cantitatea acestor materii este în termen 
mediu de 28.31%,. Colostrul conţine nisce mici granulaţiuni caracte- 
ristice. 

Periodul lactaţiunii durâză la vaca bine îngrijită în termen mediă 
300 dile, la vacile românesci, răi ţinute, adesea-ori numai 3 luni, la 
6ie '70-160 gile. 

Valdrea laptelui depinde de cantitatea untului ce conţine, dar dsol 
de vite, cari dau lapte în cantitate mare, nu dai tot deauna şi un lapte 
bogat în unt. În general cantitatea şi calitatea laptelui vari6ză şi la 
vacile de aceeaşi rasă, şi depinde şi de hrană şi de îngrijirea ce dăm 
vacii; nutreţul ei trebue să conţie elementele necesare, pentru ca să 
satisfacă trebuinţele proprii ale vacii, şi tot de odată să serve şi pentru 
producere de lapte. 

Pontru ca laptele de vacă să represinte un aliment sănătos pentru 
toţi, în parte potrivit a hrăni copiii după înţărcare și chiar a suplini 
la nevoie lipsa laptelui matern, el trebue să provină de la vite sănă- 
t6se, adăpostite în grajd curat, aerat, luminos, bine hrănite, curat în- 
treţinute, să fie muls, cules şi păstrat în mod aseptic, apărat contra 
fermentaţiunii şi amestecului cu materii străine. Lipsa de curăţonie la 
întreţinerea și la mulgerea vacilor, la culegerea și la transportarea 
laptelui, nu se mai pste îndreptă prin procedări antiseptice posteridre, 
prin fierbere chiar la temperatura mai ridicată. 

În ţările în cari producţiunea și consumul laptelui sunt cu mult mai 
mari decât la noi, în Danemarca, Suedia, Germania, Olanda şi chiar 
în Austria, crescătorii de vite, proprietarii mari, ţăranii, lucrătorii de 
lăptării, dispun de destule mijlâce pentru povăţuirea lor asupra mij- 
l6celor şi metâdelor moderne de alegerea şi de îmbunătăţirea soiu- 
lui vitelor, de întreţinerea şi hrănirea lor, de mărirea producţiunii 
de lapte, de apărarea laptelui contra stricării, de transformarea lui 
mai perfectă în unt şi în brânză, asupra desfacerii mai băndse a lap- 
telui şi a productelor extrase din lapte, de numerâse şcâle de lăp- 
tărie, de şcâle de argaţi de vite şi de lucrători de lăptărie, de staţiuni 
de încercare şi de analisă chimică speciale pentru producerea de lapte, 
de gazete şi reviste de lăptărie, de învăţători ambulanți de lăptărie, 
de asociaţiuni de lăptari, cari între altele organis6ză conferinţe cu de- 
monstraţiuni practice asupra inovaţiunilor referit6re la industria lap- 
telui, de exposiţiuni periodice de unelte şi de producte de lăptărie. În 
nordul Germaniei, afară de stat şi de consiliile provinciale, camerele 
agrare și societăţile agricole întreţin cu mijlOcele lor institute pentru 
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studiul artei lăptăriei, cu şe6le practice de producere de lapte și or- 
ganis6ză exposiţiuni periodice de vaci cu lapte şi de producte de 
lăptărie. 

O asemenea exposiţiune n'a îndemnat la lucrarea de faţă, la stu- 
diul producerii, tratării, conservării şi transportării laptelui de la pro- 
ducător la consumator, şi în expunerea de faţă voii luă ca punct de 
plecare cea din urmă exposiţiune de lapte și de lăptărie. Am avut de 
curând ocasiune să fac la Hamburg comparaţiune între consumul în- 
semnat de lapte în ţările cu cultura mai veche decât a n6stră şi cari 
prosperă, şi între producţiunea şi consumul de lapte la noi, cari prin 
insuficienţa lor opresc prosperarea n6stră fisică şi economică. 


Exposiţiunea de Igiena laptelui de la Hamburg. 


În timpul de la 2 până la 10 Mai 1903, a fost deschisă la Hamburg 
o exposiţiune de Igiena laptelui pe care am visitat-o; scopul acestei 
exposiţiuni a fost, înainte de t6te, ca să arate mijlcele inventate de 
sciință şi construite de technică, menite a îndeplini condiţiunile pe cari 
Igiena le cere de la producătorii şi de la consumatorii de lapte, să-i po- 
văţuâscă pe ei şi tot-deodată pe autorităţile însărcinate cu privigherea 
comerţului cu lapte, să demonstre starea actuală a economiei politice, 
a crescerii vitelor, a technicei, a lgienei, a poliţiei sanitare referitre 
la lapte, să îmbunătăţâscă starea actuală a aprovisionării oraşelor cu 
lapte pr6spăt. De vreme ce la exposiţiunile anal6ge precedente ai pre- 
domnit productele extrase din lapte, untul şi brânzeturile, cea din 
Hamburg din anul 1903 a urmărit scopul de a mări consumul laptelui 
prâsp&t, natural. Crescătorul de vite, producătorul de lapte ca și con- 
sumatorul se folosesce cu mult mai bine de acest dar preţios al naturii, 
dacă el este mâncat în stare naturală, nemodificat, decât dacă se fa- 
brică din el diferite producte, căci numai mâncând laptele întreg uti- 
lisăm t6te constituantele lui, t6te elementele hrănitâre cuprinse în el, 
fără ca să eliminăm parte din ele. La producerea de unt şi de brân- 
zeturi se perd unele din materiile cuprinse în lapte şi se modifică altele, 
ast-fel că nu se pot digeră cu aceeași înlesnire şi cu același efect hrănitor 
“ca laptele natural. Crescătorului de vite aduce vîngarea laptelui prâspăt 
fol6se mai mari decât producerea de unt şi de brânză, de acea predom- 
nesce în apropierea orașelor vîndarea de lapte, și numai laptele care 
nu se p6te vinde prâspăt se preface în unt şi în brânză. O socotâlă 
simplă ne arată că lăptarul câştigă mai mult vindând laptele în stare 
naturală ; la noi se scâţe 1 klgr. de unt din 28 --30 litri lapte (V. Cărnu- 
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Munteanu, Fabricația untului, Bucuresci 1889), pentru a26stă cantitate 
de lapte prâspăt, lăptarul român iea, după losalitate, 7 până la 10 lei, 
iar pentru 1 klgr. unt prâspăt 4 până la 5 lei. 

Crescerea producţiunii şi a consumului de lapte constitue un progres 
al economiei naţionale şi al Igienei, este însă necesar, ca de acâstă 
crescere să se folosâscă la hrană nu numai poporaţiunea urbană, ci 
şi cea rurală, Astăgi sătenii noștri mănâncă fârte rar lapte, şi din 
untul ce produc mare parte îl cumpără cârciumarii în schimb pentru 
rachiii şi negustorii ambulanți în schimb de stambă prâstă, de ace, 
panglici, sulimanuri. 

Obiectele expuse la Hamburg s'ai putut clasifică în următârele grupe: 
producerea laptelui, grajduri, vacile, întreţinerea, hrănirea, mulgerea 
lor; medicina veterinară mai ales în raport cu Tuberculosa vacilor ; 
unelte și instrumente, căruţe pentru transportarea laptelui, centrifuge, 
filtre, aparate de încălgire şi de răcire a laptelui, vase pentru cule- 
gerea, păstrarea şi transportarea lui, modul de curățirea vaselor; tra: 
tarea laptelui după mulgere, instalaţiuni de lăptării mari şi mici cu 
mijl6ce technice moderne; aparate pentru fabricarea de unt, pentru 
frămîntarea de unt şi spălarea untului, pentru producerea brânzetu- 
rilor, maşine frigorifere, balanţe pentru lapte, laboratorii de control, 
chimia şi bacteriologia laptelui; tabele statistice şi grafice asupra pro- 
ducţiunii de lapte; preparate de lapte pentru aprovisionarea navelor, 
a coloniilor din regiunile tropicale, a călătorilor cari merg în acele 
regiuni; aparate pentru tratarea laptelui în menagii, pentru fierbere 
şi sterilisarea lui, preparate de lapte pentru copii mici. 

În partea sciinţifică ai excelat laboratoriile de Igiena animală ale 
şc6lei superidre veterinare din Berlin, laboratoriile mici ale unor lăptării 
suedese cu expunerea metâdelor de cercetarea laptelui, laboratoriul 
catedrei de producere de lapte al Universităţii Iurjew (Dorpat), la- 
boratoriul de bacteriologie aplicată la lapte al docentului Fr. Kral din 
Praga, laboratoriul de chimia aplicată la lapte al prof. Weigmann 
din Kiel. 

Prof. Elefsen a făcut prima încercare de a expune istoria laptelui, 
num$rul obiectelor adunate pentru acest scop a fost însă neînsemnat; 
dintre ele merită să fie menţionate: scrierea lui Benno Martiny, Bei- 
trag zur Geschichte der Milchwirthschaft, Leipzig 1895, şi alte cărţi 
referitre mai ales la istoria untului, din cari reese după Vedas, că 
Indii aii scos unt din lapte cu 2000—1400 ani înaintea erei creştine, după 
Testamentul vechiii că cu 800 ani înaintea erei n6stre Evreii aii transpor- 
tat laptele în burduşe de piele, din scrierile lui Herodot şi ale lui 
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Hippocrate, 450—350 a. Chr. că Skitii au bătut laptele de 6pă în bu- 
t6ie, spre a secte unt din el, din scrierile autorilor latini, că Pliniu a 
cunoscut untul de 6ie şi de vacă, că Galeniu l-a întrebuințat ca me- 
dicament, că medicul Dioscorides s'a servit de untul de capră, produs 
prin baterea laptelui într'un vas, pentru căutarea rănilor ; în fine scrie 
Strabo, în a. 60 a. Chr, că locuitorii din Lusitania (Portugalia) mănâncă 
unt în loc de oleul usitat la Greci şila Romani. La aceste date culese 
de Flefsen, am put adăugă istoria brânzeturilor, le găsim menţionate 
în Testamentul vechiii (cartea lui Iob), în poesiile lui Virgiliu, în scrie- 
rile lui Strabon, Pliniii, Varo şi ale altor Romani. 

Asemenea a fost interesantă o mică colecţiune istorică de lactometri, 
din cari cel mai vechii, areometrul lui Dicas din Liverpool din anul 
1795, unelte vechi de lăptărie din Germania, din provinciile baltice ale 
Rusiei, desemne ale procedării la mulgere, la transportarea laptelui, 
la baterea untului, din diferite timpuri, începând de la anul 1493 
(Strassburg) şi 1553 (Frankfurt a. M.). O colecţiune de rapârte şi 
ordonanţe germane, referitâre la poliţia sanitară a laptelui, merge 
înapoi numa! până la anul 1800. S'aii cunoscut bine în a. 1801 peri- 
colele la cari este expus laptele la transportarea în vase deschise, 
neacoperite, falsificările laptelui executate prin seterea de smântână 
şi prin adăugare de apă şi de făină, în acel an eră dejă în Germania 
întrebuințat un areometru pentru examinarea laptelui. 

Ca la ori-care asemenea exposiţiune, conducătorii ei n'aii exclus cu 
rigurositate t6te obiectele lipsite de o val6re Gre-care, selecţiunea o 
făceă la finele exposiţiunii juriul însărcinat cu premiarea; critica însă 
şi-o face singur visitalorul competinte. Nu m'a mirat dar presenţa în 
exposiţiune a uaor instrumente de val6re dubi6să pentru examenul 
laptelui, a unor biber6ne pericul6se, a unor preparate pentru sugari 
condamnabile ctri, graţie reclamei, se mai vînd în cantitate mare. 

Deși acâstă exposiţiune n'a fost cu totul internaţională, ai fost în ea 
bine represintate ţările cele mai înaintate în producţiunea de lapte, 
de unt şi de brânzeturi. În localul exposiţiunii igieniști, veterinari şi 
agronomi germani distinși au ţinut câte-vă conferinţe poporale, în 
raport cu scopul exposiţiei. 

Distincţiunea cea mai mare, medalia Împărătesei Germaniei, s'a conferit 
de juriul exposiţiunii profesorului Ostertag de la șc6la superiGră de medi- 
cină veterinară din Berlin, pentru organisarea laboratoriilor de stinge- 
rea Tuberculosei vitelor, laboratorii cari exercită un control neîncetat 
prin tuberculinisarea vacilor şi taurilor şi prin eliminarea de la re- 
producţiune și din lăptării a animalelor suspecte și bolnave. Adev&- 
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ratul iniţiator al acestor laboratorii și al aplicării practice a principiilor, 
după cari ele lucrâză, este însă profesorul Bang de la șcâla veteri:- 
nară din Copenhaga. După modesta n6stră părere, exposiţiunea a 
fost ilustrată în primul rând, prin punerea în practică a magnificei 
invenţiuni a lui Gaulin, care face din lapte un licid omogen, su- 
puindu-l la presiune idraulică de 250 atmosfere, la care globulele de unt 
sunt strivite, pulverisate, împărţite în mod egal prin t6tă massa laptelui, 
ast-fel că suirea lor spontanee pe suprafaţă nu mai este posibilă. Acâstă 
invenţiune va exercită o acţiune binefăcătâre asupra hrănirii copiilor 
mică cu lapte de vacă, şi o considerăm ca obiectul de fală al exposi- 
ţiunii întregi. 


Numărul vitelor. 


Producţiunea de lapte a unei ţări depinde de numărul vitelor cu 
lapte, de rasa lor, a taurilor, de constituţiunea și sănătatea lor, de modul 
adăpostirii, întreţinerii şi hrănirii lor, de metâdele de mulgere. Cali- 
tatea laptelui mai este înfluențată de tratarea lui îndată după mul- 
gere, de modul de păstrarea şi transportarea laptelui până la consu- 
mator. Cu înaintarea culturii se schimbă modul vechiii de producere de 
lapte, se aleg vacile, li se dă hrana potrivită, care sa preface în lapte 
în mod economic, se întroduc instalaţiuni technice complicate, cerute 
de industria laptelui, se conservă laptele în starea lui naturală, spre 
a se put aduce în oraşe din depărtări însemnate, se utilis6ză în mod 
industrial t6te constituantele laptelui cari nu s'a întrebuințat în stare 
prâspătă. 

Primul factor în producţiunea laptelui este vaca. Să cercetăm dar 
numărul vacilor din diferitele state ale Europei, începând cu Germania, 
despre care am putut culege informaţiuni mai numerâse și mai in- 
structive. 

În Germania numărul vitelor în general şi al vacilor în parte nu 
cresce în aceeași proporţiune, în care se măresce popuraţiunea, iar 
de curând W. Fleischmann (Lekrbuch der Milehwirthsehaft, 3. Aufl., 
Leipzig 1901) a probat că acâstă micşorare relativă a numărului vi- 
telor n'are ca consecinţă scăderea producţiunii de lapte, căci ea a 
crescut chiar, din causa îmbunătăţirii rasei vitelor, a întreţinerii lor, 
a crescerii greutăţii şi a productivităţii lor. Din statistica Imperiului 
german, presintată la exposiţiune de H. Mohr din Hamburg, reese ase- 
menea că producţiunea de lapte a crescut, că Germania a avut, în anul 
1873, 15.176.702 vite bovine, în anul 1900, 18.939.692, că poporaţiunea 
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a crescut în acest period mai repede, în anul 1873 au venit la câte 
100 locuitori 38.4 vite bovine, în anul 1900, 33.6 vite, dar în anul 1883 
greutatea medie a vitelor eră de câte 321 klgr,, în 1900 de 352 klgr. 
Numărul vacilor în etate de la 2 ani în sus a fost în anul 1883 de 
9.086.906, cu greutate medie de 380 klgr., în anul 1900 de 10.458.631, 
cu greutate medie de 439 klger. În anul 1900, numărul vacilor face 
55%, din numărul total al vitelor bovine, iar val6rea vacilor 68.0, 
din val6rea totală a acestor vite, val6rea vitelor bovine fiind de 4182, 
miliâne de mărci, a vacilor este de 2860, miliâne de mărci. Tâtă 
producţiunea de lapte a Germaniei aduce pe an 1.731 mili6ne de mărci. 
În Germania importul productelor de lapte, al untului, al brânzei, cu 
excepţiunea laptelui condensat, întrece exportul cu valdrea de 40.6 mi- 
li6ne de mărci, majoritatea producţiunii se consumă în ţ6ră, ceea ce 
contribue la prosperitatea, la bunul traii al poporaţiunii, consumatorii 
nu se compun numai de locuitori urbani, ci şi de cei rurali. În oraşul 
Berlin se consumă de cap de locuitor pe gi 0.23, pe an 84.10 klgr. 
lapte, la Dresda pe di 0.26 klgr., pe an 94.90 klgr. 

Economistul şi agronomul hamburges Boysen arată într'o mică 
scriere, că mărirea producţiunii germane de lapte din cei din urmă 
25 de ani se datoresce perfecţionării învăţămîntului rural, îmmulţirii 
şc6lelor superidre şi inferidre în care se învaţă lăptăria, aplicării prac- 
tice a chimici şi a bacteriologiei la producţiune, îmbunătăţirii lăptă- 
riilor mari prin întrebuinţarea aburilor și electricităţii ca forță motdre. 

În Danemarca numărul vacilor cresce continui; ea se află în capul 
tuturor statelor producătâre de lapte; acâstă ţâră a avut, în anul 1881, 
1.470.078 vite bovine, din cari 898.790 vacă, în a. 1898, 1.743.440 vite 
cornute mari, din cari 1.067.193 vaci. În a. 1900 au venit la câte 100 
locuitori 67.7 vite bovine, din cari 41.4 vaci. Danemarca consumă sin- 
gură parte din laptele produs, fabrică puţine brânzeturi, aprovisio- 
n6ză însă Marea Britanie cu unt; producţiunea de unt face pe an 47 
pfundi (aproximativ 23 kgr.) de cap de locuitor. În anul 1901, s'aii expor- 
tat 170,5 miliâne de pfungi de unt; iar înşişi Danesii mănâncă marga- 
rină, fabricată în ţâră în parte din materia brută venită din America; 
în anul 1901, Danemarca a produs 37 mili6ne de pfundi de margarină, 
cari s'au consumat în ţâră şi s'ai mai importaţ 6,5 miliâne pfungi 
(G. H. Sieveking, Die Mileh, 1903). 

Suedia preface asemenea în unt parte din laptele produs, pe care 
nu-l consumă în starea prâspătă 6menii şi vitele. Suedia a avut, în anul 
1880, 2 227.757 vite bovine, din cari 1.409.326 vaci, în anul 1899, 2.583.065 
vite, din cari 1.766.915 vaci; la câte 100 locuitori vin 50.7 vite bovine, 
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din cari 34.7 vacă; cu acest număr ocupă dar Suedia locul al doilea din 
Europa. Suedia exportă asemenea unt în Marea Britanie, dar acest 
export scade treptat şi consumul interior de lapte, de unt, de brânze- 
tură cresce. Exportul de lapte şi de producte de lapte face pe an, după 
banii noştri, 50 mili6ne lei, saă lei 9. de cap de locuitor (G. Kjerruli, 
Milehhygienische Verhăltnisse în Sehmweden, Stockholm 1903). 

Între statele producătâre de lapte ocupă Norvegia locul al treilea; 
în anul 1890, Norvegia a avut 1.006.497 vite bovine, din cari 706.925 
vaci, la câte 100 locuitori vin 45.1 vite bovine, din cari 31.7 vaci. Nor- 
vegia consumă mult lapte şi unt şi export6ză unt şi lapte condensat 
în Marea Britanie, asemenea şi în alte ţări lapte condensat. Brânze- 
turile fabricate în Norvegia nu sunt suficiente pentru consumul interior 
şi se mai import6ză brânzeturi. Exportul de producte de lapte face 
pe an lei 4.50 de cap de locuitor. 

Statisticile lui H. Mohr de la exposiţiunea de lapte din Hamburg 
ne arată că bogata Marea Britanie consumă producte de lapte impor- 
tate din mai multe alte ţări, chiar din Irlanda; numărul vitelor englese 
scade, Marea Britanie cu Irlanda ai avut, în anul 1892, 11.519.417 vite bo- 
vine, din cari 4.120.451 vaci, în anul 1902, 11.338.180 vite, din cari 4.066.827 
vaci. La câte 100 locuitori vin astăgi 27.3 vite bovine, din cari 9.8 vaci. 
Importul în anul 1901 s'a suit la 3.702.810 cwts (hundredweights) unt, 
2.586.885 cwts brânzeturi şi 921.020 ewts lapte condensat. Din statisticile 
oficiale nu aflăm cu exactitate cari state importâză totalitatea acestor 
alimente, căci în Anglia se înregistrâză după Konnessemente saii ma- 
nifeste numai portul de plecare al marfei, nu ţâra de producere, ast- 
fel căutăm în zadar Elveţia între ţările importătâre în Anglia, căci 
Elveţia n'are port maritim. Este un cas analog ca cu importul de ouă 
din Rusia în Anglia; ele sunt înregistrate ca marfă germană, căci trec 
prin portul Hamburg. Marea Britanie importă astădi, după statistica 
oficială, unt din Danemarca, Rusia (Siberia), Francia, Suedia, Norvegia, 
Olanda; brânzeturi din Olanda, Canada, Statele-Unite ; lapte condensat 
din Francia, Olanda, Norvegia. Elveţia şi Belgia nu figurâză în acâstă 
statistică, deşi ele importă în Anglia lapte condensat, brânzeturi şi unt. 

Ţările-de-jos ocupă dar asemenea un loc important între statele ex- 
portătâre de producte de lapte. După H. Mohr, Olanda posedă, în anul 
1890, 1.532.800 vite bovine, din cari 900.500 vaci, în anul 1899, 1.646.500 
vite bovine, din cari 958.400 vaci; în anul 1899 aii venit la câte 100 lo- 
cuitori 32.5 vite bovine, din cari 18.8 vaci. În anul 1901, Olanda a exportat 
220.947 dz. unt în valdre de 22.094. 698 fiorini olandesi, 472.952 dz. brân- 
zeturi în valâre de 16.553.487 fiorini şi 341,209 cwts lapte condensaţ 
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în val6re de 20.000.000 fiorini. Olanda mai produce şi exportâză multă 
margarină (F. Mohr, Sfatistisehes ueber Rindviehhaliung, Hamburg 
1903). 

Belgia a avut, în anul 1866, 1.242.445 vite bovine, dia cari 738.732 vaci, 
în anul 1900, 1.657.494 vite, din cari 828.445 vaci, proporţiunea vacilor 
este mică, din causa consumului crescând de carne de vacă; la câte 
10V locuitori vin 24, vite bovine, din cari 12., vaci. Importul de unt 
şi de brânzeturi întrece exportul cu valdrea de franci 2, de cap de 
locuitor. ; 

Tot după H. Mohr, s'aii aflat; în Francia, în anul 1885, 13.104.970 vite 
bovine, din cari 6.414.489 vaci, în anul 1900, 14.520.832 vite bovine din 
cari 1.819.582 vaci. La câte 100 locuitori vin 37. vite bovine, din cari 
20. vaci. Numărul locuitorilor rămâne staționar, dar numărul vitelor 
cresce. Francia exportâză mai mult unt şi lapte condensat şi mai puţine 
brânzeturi decât importâză, exportul acestor alimente întrece importul 
cu 29 miliGne franci, saii cu 0.67 franci de cap de locuitor. 

După o scriere nouă a lui C. Baechler, agregat pentru sciinţa lăp- 
tăriei la Şe6la politechnică din Ziirich: Milchindustrie der Schweiz, 
Elveţia a avut, în anul 1876, 1.035.930 vite bovine, din cari 592.163 vaci, 
în anul 1901, 1.339.910 vite bovine, din cari 739.562 vaci. La câte 100 
locuitori vin 40. vite bovine, din cari 22, vaci. Cu tâtă inferioritatea 
acestor numere faţă cu ţările scandinave, lăptăria are o însemnătate 
naţională pentru Sviţera. În anul 1900 s'aii produs în Elveţia 19. 
mili6ne dz. de lapte de vacă şi de capră, în valre de fr. 245 mili6ne. 
Se consumă de cap de locuitor pe an 225 klgr. lapte, 12, klgr. unt, 
4. klgr. brânză din producţiunea întrâgă se consumă în ţâră 83,0%; 
val6rea laptelui consumat de 6meni este de 93., mili6ne franci, a celui 
întrebuințat pentru prăsilă şi îngrăşarea vitelor de 37.4, mili6ne. Elveţia 
export6ză numai brânzeturi slabe (din lapte smântănit) şi lapte condensat 
şi importă unt şi brânzeturi grase; exportul productelor de lapte în- 
trece importul cu 66 mili6ne franci, saii cu 20 de franci de cap de lo- 
cuitor. De consumul interior nu se folosesc numai indigenii, ci armatele 
de căltori străini cari inundă Elveţia în lunile de vară. 

Ultima publicaţiune statistică despre vitele bovine din Italia, cea din 
anul 1890, evaluâză numărul lor cu 5 mili6ne, saii cu câte 15, la câte 
100 locuitori. Cu t6tă neînsemnătatea acestui număr, Italia exportâză 
producte de lapte, unt, brânzeturi şi lapte condensat, excedentul ex- 
portului are valdrea de 24, mili6ne franci, sau de 0,, franci de cap 
de locuitor. 

Austria a ayut, după H, Mohr, în anul 1896, 7.425.212 viţe bovine, 
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din cari 3.831.136 vacă, în anul 1900, 9.506.526 vite bovine, din cari 
4.678.846 vaci; la câte 100 locuitori vin 36. vite bovine, din cari 174 
vaci. Ungaria a avut, în anul 1870, 5.279.193 vite bovine, din cari 
2.052.488 vaci, în anul 1895, 6.738.365 vite bovine, din cari 2.185.224 vaci, 
vin dar la 100 de locuitori 35 de vite bovine, din cari 11. vaci. Mo- 
narchia austro-ungară exportză unt şi importâză brânzeturi, exportul 
întrece importul cu 7.3 mili6ne lei, ori cu 18. bani de cap de locuitor. 

Serbia a avut, în anul 1895, 915.428 vite bovine, din cari 289.501 vaci, 
saii la câte 100 locuitori 36. vite bovine, din cari 11. vaci. 

Despre numărul vacilor din Rusia n'am găsit date, scim însă că în 
anul 1900, numărul vitelor bovine a fost de 35.936.857 saii de 33. la 
100 locuitori şi că după Danemarca Rusia este acea ţâră din Europa, 
care exportâză mai mult unt; acest export va mai cresce în urma 
completării căii ferate siberiane. 

Nu ne vom opri la ţările transatlantice exportătâre de producte de 
lapte, la Statele-Unite, Argentina, Uraguai, Australia, şi trecem la Ro- 
mânia, extrăgând datele cari ne interes6ză din publicaţiunea impor- 
tantă a lui L. Colescu, Statistica animalelor domestice din România, 
Bucuresci 1903. Nu putem luă în s6mă recensămintele făcute înaintea 
Unirii Principatelor, căcă ele n'ai dat resultate exacte, fiind făcute cu 
scop fiscal şi cu excluderea vitelor cari aparţineaii claselor privilegiate. 
L. Colescu crede că chiar la recensămîntul vitelor de la 1859—1860 
s'aii comis erori însemnate. 

În anul 1860, România a avut 2.607.594 vite bovine. 

» » 1900, » » > 92588526 » ) din cari 751.277 
vaci (380.720=—50,%, vacă cu lapte, 370.507 = 49,0%, sterpe), vacile fac 
dar numai 29,0%, din numărul vitelor bovine. În Austria ele fac 49.90; 
în Elveţia 524%, în Germania 58+*/, în Danemarca 61./, din numărul 
vitelor bovine. 

Din aceste vite, bivolii 43.475 la număr, fac 2%, taurii 24.000 saii 0.9%,. 

Din numărul vitelor bovine, sunt tauri în Moldova 0.,%/,, în Muntenia 
1+%/0, în Dobrogea 0,%/,. 

Celo 2 538.526 vite bovine aparţin la 754 000 locuitori. 

Din cele 751.277 vaci, se află: 


În Moldova . . 279.657 din cari 117.866 cu lapte şi 161.791 sterpe. 
» Muntenia... . 421.700 » 939.985 » 188.715 » 
» Dobrogea.. . 49.870 > 29.869 » 20.001 >» 


La 100 locuitori vin în România 43., vite bovine, din cari numai 
12. vaci. 
in Europa vin la 100 locuitori vacă: în Danemarca 41.,, în Suedia 
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34. în Norvegia 31, în Elveţia 22, în Francia 20, în Olanda 18, 
în Germania 18, în Austria 17., în România 12, în Portugalia 12,, 
în Belgia 12,, în Serbia 11., în Ungaria 11, în Marea Britanie şi 
Irlanda 9. (H. Mohr.) 

Din numărul relativ mic de vaci ce se găsesc în România, nu trebue 
să conchidem că Regatul Român face parte din ţările sărace în vite, 
căci la 100 locuitori vin, după L. Colescu, vite bovine: în Danemarca 
74. în Belgia 53., în Suedia 51., în Norvegia 47,, în România 43., 
în Elveţia 42,, în Serbia 39, în Ungaria 36.,, în Austria 36, în 
Francia 35., în Germania 33., în Olanda 32,, în Rusia 30., în Anglia 
28, în Italia 15. Aceste date se referă la cantitate, alta ar fi însă 
ordinea acestor ţări, dacă le-am clasifică şi după calitatea vitelor, căci 
atunci noi am luă în acâstă listă un loc mai jos. 

De la anul 1860 până astădi numărul vitelor bovine a scăgut la noi; 
se pare că el a scăqut numai în raport cu numărul locuitorilor care 
a crescut, nu însă în mod absolut, căci L. Colescu contestă cu motive 
valabile exactitatea recensămîntului de vite din anul 1860. Statistica 
n6stră nu ne lumin6ză asupra cestiunii, dacă a scăgut sai a crescut 
calitatea vacilor şi producţiunea de lapte. Afară de şcâlele de agricul- 
tură, de fermele model, de puţinele moşii administrate în mod modern, 
nu se înregistr6ză la noi greutatea vitelor; este însă cert că produc: 
țiunea n6stră de lapte este insuficientă pentru trebuinţele nâstre in- 
teri6re. L. Colescu şi A. Locusteanu aii făcut de o cam dată încercarea 
de a determină greutatea vitelor de inăcelărie, ce se tăiaii la abatoriile 
urbane; ca primă încercare de felul acesta, ea a dat un resultat in- 
complet. După datele culese în acâstă privinţă, greutatea vacilor de 
măcelărie este cea următre: vacile de Moldova neîngrășate 180—330 
kgr., vacile de munte neîngrășate 130—285 kgr., corciturile locale ne- 
îngrășate 150—300 kgr., vacile de Moldova îngrășate la suhat 215—340 
kgr.. vacile de munte îngrășate la suhat 150—350 kgr., corciturile locale 
îngrășate la suhat 202-—360 kgr. Vacile de Moldova îngrăşate la velniţă 
de 280—500 kgr., vacile de munte îngrășate la velniţă 230—340 kgr,, 
corciturile locale îngrășate la velniţă 260-—360 kgr. 

Numărul oilor a crescut de la anul 1860, nu însă în mod suficient; 
el a fost în anul 1860 de 4.410.357, în anul 1900 de 5.655.444, în Mun- 
tenia 3.550.428, în Moldova 1.367.995, în Dobrogea 737.027. Din totalul 
speciei berbecii întregi fac 4%, berbecii întorși saă bătuţi 1.,/, cârlanii 
şi cârlanele 16.,%/, partea femeâscă 77.;/, din cele din urmă oi sunt 
92%, fătătâre şi 8%, sterpe. Cele 5.655.444 oi ce există în România 
aparţin la 392.523 proprietari, mai mult de o treime din eiaii dela 1 
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până la 5 capete de oi, o altă treime dela 6 până la 10,numărul celor 
cari posedă peste 1.000 de oi este de 270. 

Numărul caprelor a scădut în mod considerabil, el a fost în anul 
1860, de 409.676 în anul 1900 de 232.515, în Muntenia 177.776, în Mol- 
dova 34.352, în Dobrogea 20.387. Colegul nostru I. Kalinderu în mai 
multe rânduri a îndemnat pe sătenii de pe Domeniul Cor6nei la crescerea 
caprelor, dar n'a reuşit, căci ţăranul nostru are o repulsiune contra 
caprelor. În jurul oraşelor n6stre mai mari se găsosc mai multe capre, 
cari servesc pentru cura de lapte de capră. 

După recensămîntul din anul 1900, vin în România la câte 1.000 
locuitori: 


Vite bovine.. .... 431, în Moldova 474, în Muntenia 401, în Dobrogea 575 
O pa e e 942 » 136 » 915 » 2.804 
Capre. ....... 39 » 18 » 46 » 18 
La 1 kilometru pătrat aii venit în anul 1900: 
Vite bovine.. . . . ,20, în Moldova 23, în Muntenia 20, în Dobrogea 10 
(8 | PERENE E e a 43 > 36 » 46 » 47 
Capre. ....... 2 » 1 » 2 >» 1 


Vitele cele mai frumâse și cele mai numerâse, în raport cu numărul 
locuitorilor, le are judeţul Sucâva, câte 576 vite bovine la 1.000 locuitori; 
apoi vin judeţele Fălciă, Dorohoiii, Vasluiii, Tutova, Iași. În termen me- 
diă vin în t6tă ţâra 20 boi şi vaci la 1 klm. pătrat, în judeţul Dorohoiii 
însă 31, în Roman, Iaşi, Vâlcea 27, în Gorj, Mehedinţi 26, în Vasluii, 
Tutova 25. 

Causele scăderii numărului vitelor în general și al vacilor în parte 
sunt cunoscute. Îmmulţirea căilor de comunicaţiune a provocat cresce- 
rea exportului cerealelor ; introducerea de mașini agricole, aducerea 
de lucrători străini au înlesnit extensiunea agriculturii, care a mai 
crescut în urma închiderii hotarelor austro-ungare pentru vitele ro: 
mâne de la anul 1884, s'aii redus dar imașele, islazurile de pășune şi 
livegile de fân, proprietarii şi arendaşii ai arat treptat şi puţinele li- 
vedi și islazuri ce mai ai avut, în cei din urmă 40 de ani terenul ocu- 
pat de agricultură a crescut cu 173%, din 1.290.000 hectare la 3.520.000 
hectare, iar pășunele ai ocupat în anul 1900 numai 1.781.381 hectare 
din întregul teritoriii al Regatului Român de 13.135.300 hectare, 1.495.556 
hectare păşuni permanente şi 285.825 hectare păşuni timporare, pe cari 
aii păscut cea mai mare parte de animale domestice : 864.324 cai, 7.186 
asini, 515 catâri, 2.588.526 vite bovine, 5.655.444 oi, 232.515 capre, după 
recensămîntul din anul 1900. P. S. Radian gice (Studii de Economia 
rurală, Bucuresci 1903): «Suntem cu totul îndărăt cu cultura plantelor 
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de nutreţ, abiă destinăm furagelor anuale, livegilor de fân naturale şi 
artificiale 11.;%/, din totala întindere a agriculturii n6stre, ţinând în 
acâstă privinţă locul din urmă între t6te statele Europei. Dacă punem 
în socotâlă şi pășunile (islazurile, imaşurile) în suprafaţă de 1.495.600 
hectare, locurile destinate întreţinerii vitelor represintă 3%, din întin- 
derea productivă, dacă considerăm numai nutreţurile semănate (livedi 
artificiale), suntem cu totul înapoi, de abiă le avem pe acestea în pro- 
porţiune de 1.;%, din întinderea productivă, saii 4.8%, din întinderea 
locurilor reservate întreţinerii vitelor. N'avem nici plante de nutreţ 
introduse în cultură, nică pășuni bune semănate, să hrănim vitele. Excep- 
tând păşunile, 1.495.000 hectare, plantele de nutreţ cari dai cele mai 
bune speranţe de succes, trifoiul curat saii amestecat cu phleum, lu- 
cernă, măzăriche, se cultivă prea puţin în România, abiă 71.412 hec- 
tare. De vreme ce Ungaria conservă 22.%/, din întinderea locurilor ocu- 
pate cu păşuni și fânețe culturilor de nutreţuri semă&nate de calitate 
bună şi cu produs mare la hectar, România abiă a introdus aceste 
nutreţuri pe suprafaţă de 4 ș*/,. Islazurile şi imaşurile nâstre sunt locuri 
g6le, în parte sterpe, servind animalelor ca locuri de plimbare, fără a 
le procură vr'un fel de hrană.» 

La începutul anului 1899, colegul nostru D. Sturdza, atunci ad-inte- 
rim Ministru de Agricultură, a decis: ca arendașii moşiilor statului 
să fie obligaţi ca o parte din pătrime a moşiei lăsate spre odihnă, să o 
cultive cu trifoiii ori lucernă, ca la fermele model Studina şi Laza să 
se întindă cultura trifoiului şi lucernei pe cel puţin câte 200 hectare 
cu scopul producerii semînţei, ca acâstă sămînţă și cea cumpărată de 
arendașii moşiilor statului să se împartă fără plată sătenilor până 
la câtăţimea necesară cultivării unui sfert de hectar, adecă 4 kgr. 
pentru un sătean, că pentru răspândirea cunoscinţelor asupra nutre- 
ţelor artificiale se va alcătui un manual. Schimbându-se ministerul, 
acâstă decisiune n'a fost executată, numai manualul s'a alcătuit de 
S. P. Radian, dar în anul trecut Ministerul de Agricultură a început 
să împartă ţăranilor sămînţă de trifoiii. Colegul şi amicul nostru I. Ka- 
linderu, în Îndrumările date agenţilor Domeniului Corânei, Bucu- 
resci 1900, îi însărcin6ză ca să explice ţăranilor necesitatea culturii 
plantelor de nutreţ şi să stăruâscă ca ei să semene trifoiii şi lucernă. 

În urma întinderii agriculturii proprietarii mari şi arendaşii, cu puţine 
excepţiuni, ai desfăcut frumâsele tamaslicuri cari constituiseră una din 
podbele ţării, şi astăgi ei nu mai aii vite. O cercetare făcută de Mi- 
nisterul de Agricultură în a. 1899 a constatat că 92%/, din vitele exis- 
tente în ţ6ră se află în posesiunea ţăranilor, numai 8/, în a marilor 
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proprietari şi a arendaşilor, cari nu vroesc să înţelâgă că agricultura 
raţională nu o pot face fără vite proprii, că val6rea grânelor scade 
continui în urma concurenţei transoceanice, de vreme ce consumul şi 
preţul cărnii cresce, cu t6tă importarea în Europa a cărnii îngheţate 
din America şi Australia, care este de calitate interidră, că pentru 
exportare de vite vii se vor mai găsi debușeuri, când vom av vite 
de ajuns, că afară de vite şi de carne se mai pot exportă alte producte 
animale, şi că este necesar ca chiar consumul interior de carne şi de 
alte producte animale să crâscă. Cu tâta scăderea preţului grânelor 
arengile moşiilor s'aii scumpit, mai ales în Muntenia; în Moldova, unde 
pămîntul este mai eftin, se mai găsesc şi mai lesne mijlâce pentru 
hrănirea vitelor ; cu tâte acestea, în tâte părţile ţării numai ţăranii 
mai bogaţi ai câte o vacă cu lapte. 

Nădejdea ţăranilor eră la proprietar şi la arendaș, să le deă locuri de 
fîn şi de islaz, pentru care-i plătiai în bani ori cu munca; dar astăgi 
ţSranii n'a unde să pască vara vitelele şi 6rna cu ce să le hrănâscă, 
sătenii nu mai ţin vite, şi pe cari le mai ai, sunt în mare parte slabe. 
Țăranul îşi modifică numai f6rte încet sistemul de gospodărie, şi va 
mai trece un timp 6re-care, până când se va generalisă cultura plan- 
telor de nutreţ, a lucernei, trifoiului şi a altor asemenea. Mulţi ţărani 
cultivă dejă pe un mic petec de pămînt nutreţ artificial, însă în can- 
titate cu totul însuficientă, şi nu se va put înlătură măsura propusă 
de bărbaţi competinţi, de a se mai împărţi ţăranilor treptat s&mînţă de 
lucernă și de trifoiii din fondurile ministerului de agriculură şi din 
ale judeţelor. 

Direcţiunea practică dată învăţământului din şedlele primare rurale, 
precum şi înfiinţarea şcedlelor elementare de agricultură nu pâte da 
r6de imediat, căci nu tâte şcâlele primare sătesci dispun de terenuri 
de cultură, şi este mic numărul proprietarilor, cari în acâstă privinţă 
vin în ajutorul şcâlei, cari înţeleg că va fi şi folosul lor, când moşia 
lor va fi locuită de ţărani mai culţi, mai buni gospodari, ducând un 
traiu mai omenesc. 

Dar chiar când cultura nutreţurilor artificiale va progresă mai repede, 
nu ne vom put6 lipsi cu totul de pășunile naturale. G. Maior dice în 
«Economia rurală», Bucuresci 1900, că pășunile naturale îşi ai rostul 
lor de a fi, că stabulaţiunea este practică şi de folos unic pentru vi- 
tele mari de muncă și pentru cele puse la îngrăşat, une-ori şi pentru 
vacile cu lapte, dar nu şi pentru vitele tinere şi în desvoltare, că oile 
nici că se pot ţin€ vara la grajd. 

Vitele se cresc cu două scopuri deosebite: vite de muncă şi vite de 
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folosinţă prin productele lor. La noi mai toţi crescătorii de vite ai în 
vedere producerea exclusivă de vite de muncă, ei nu se preocupă de 
crescerea de vite care să le deă și producte animale, lapte, carne, viței. 
La noi se taie prea multe vaci, ceea ce contribue la descrescerea pro- 
ducţiunii de viței şi de lapte. 

Pentru ca să probăm lipsa de producţiune de lapte în unele judeţe, 
reproducem parte din relaţiunea Doctorului O. Blasian, Medic primar 
al judeţului Ilfov, asupra acestei cestiuni, din luna Maiii 1903: 

«În marea majoritate a comunelor din judeţul Ilfov lipsa de vaci şi 
deci de lapte este așă de adânc simțită, în cât în casul ivirii unei 
epidemii mai întinse, nu se pote găsi în localitatea băntuită nici măcar 
cantitatea de lapte nevesar pentru căutarea bolnavilor. Lapte suficient 
se pâte găsi numai în acea serie de vre-o 10 comune, situate împre- 
jurul capitalei, ai căror locuitori furniseză capitalei laptele de bivo- 
liţă şi de vacă. Iată câte-vă exemple de marea lipsă de lapte în co- 
munele acestui judeţ: 

«În comuna Dridu-Sărindarele, plasa Dâmboviţa-Mostiştea, cu o po- 
pulaţiune de 4.731 suflete, cu ocasiunea unei mari epidemii de Disen- 
terie, ivită în 1901, am fost nevoiţi să procurăm laptele necesar pentru 
căutarea bolnavilor în comptul judeţului şi în mare parte din co- 
munele învecinate, din causă că în tâtă comuna sunt mai puţine de 
200 vaci, din cari spre tâmnă de abiă 30 mai daii lapte. La Rădu- 
lesci-Resimnicea, aceeaşi plasă, cu o populaţie de 1502 suflete, sunt 
actualmente numai 34 vaci; proprietarul şi locuitorii n'ai islaz, iar 
păşunatul vitelor se face în pădurea proprietăţii în schimbul unei 
plăți de 25 lei de cap de vită. În mica comună Frunzinesci, aceeași 
plasă, cu 600 suflete, ivindu-se în anul trecut o epidemie de febră 
tifoidă, bolnavii ai fost trataţi, parte cu lapte dăruit de proprietar, 
parte cu lapte cumpărat de judeţ, locuitorii ne-având de loc lapte. 
În primavara curentă în comuna Lămotesci: Gălbinaș, plasa Negoesci, 
cu 1.700 suflete, nu s'a putut găsi laptele necesar pentru căutarea 
bolnavilor de febră tifoidă și de pojar; în special în cătunul Lămo- 
tesci nu erai decât 2 bivoliţe cu lapte. În comuna Sohatu, plasa Ne- 
goesci, cu 1586 suflete, în August 1902 nu erai decât 5 vaci cu lapte 
din care 3 ale proprietarului. În comuna Gărliţa-Sărulesci, plasa Ne- 
goesci, cu aprâpe 2.000 suflete, bântuită de 6 luni de scarlatină, am 
găsit mulţi copii în etate de 7? — 10 ani, cari pretind că n'aii văgut 
nică odată lapte, şi că nu cunosc gustul laptelui, fapt confirmat de 
părinţii acestor copii în presenţa primarului. Mamele susţineai, că în 
casele lor nu s'a văqut decât lapte din ţiţele lor şi că din acâstă 
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causă copiii bolnavi de scarlatină, chiar în casul dacă li se va put 
procură lapte de vacă, îl vor refusă, necunoscându-i gustul. Tot atât 
de mare este lipsa de lapte în comuna Obilescii- Vechi (plasa Negoesci) 
cu 1.000 suflete, băntuită acum de scarlatină, unde la 8 Maiiă, din 10 
familii molipsite, n'am găsit decât una având 1 capră, şi deci am fost 
nevoit a înterveni pentru ca judeţul să procure lapte bolnavilor. 

«Ca disproporţiune evidentă între numărul locuitorilor şi numărul 
vacilor dintr'o localitate, citez următârele comune: 


Pl. Dâmboviţa-Moştiştea, com. Brănesci 3275 locuitori, 34 vaci, 43 bivoliţe 
> Ştefănesci 1878 > 24 » 4 
Pl. Negoesci com. Frumuşeni-Gustineni 1600 » 16 >» DD >» 
> » Luica 1100 » 30 +» 16 . 
> »  Vasilaţi-Popesci 2600 » 18 » 23 > 
Pl. Olteniţa »  Crivăţul 1600 bă 23  » 3 » 
> > Olteniţa rurală 2356 > 44 o» uU > 
Pl. Sabar »  Văresci-Obedeni 3000 > 30 >» 20 > 
> »  Gostinari 1923 16» 3 > 
Pl. Snagov »  Corbânza 1600 » 33 » 4) d 
> »  Lipia-Bojdani 7000 > 170 >» 10 » 


«Comunele nu ai izlasuri ale lor proprii. În prea puţine comune 
locuitorii împroprietăriți din noii şi-ai lăsat câte-vă prăjini de loc de 
fie-care familie, pentru a servi vitelor ca islaz permanent. De asemenea 
numai excepţional câte un mare proprietar are locuri destinate a 
servi ca islaz permanent. În marea majoritate a comunelor păşunarea 
vitelor se face numai pe locuri ce ai fost arate și apoi lăsate un 
an necultivate, sau în pădurile proprietarilor, iar pentru acest drept 
de pășunat sai de ierbărit se plătesce proprietăţii 15—25 lei de cap 
de vită. În satele fără islaz vitele pășunâză numai prin şanţurile 
şoselelor, pe câstele rîpelor saii malurile bălților, cum și pe locurile 
virane din prejurul satului, cari însă de ordinar sunt acoperite de 
gunțiela și păligarele scâse afară din sat, unde vaca nu găsesce decât 
bozii, gunoiii şi ţărînă, şi prea rar un fir de ârbă. 

«lată pentru ce numărul vacilor scade din an în an, pentru ce lap- 
tele nu mai face parte decât excepţional din aliinentaţiunea copiilor, şi 
pentru ce acest fapt este una din causele principale ale mortalităţii 
excesive a copiilor mici. Mijlâcele pentru îndreptarea acestui răi ar 
fi: intervenirea Statului pentru înfiinţarea de islazuri permanente 
pentru fie-care comună, regularea dreptului de erbărit şi reducerea 
costului erbăritului, regulamentarea tocmelilor agricole, acestea tre- 
buind să cuprindă şi disposiţiuni obligatorii relativ la întreţinerea cel 
puţin a unei vaci de fie-care familie.» 
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Rasa vacilor. 


Pentru ca să producem lapte în cantitate mare şi de calitate bună, 
nu este de ajuns ca să dispunem de un număr îndestulător de vaci, 
căci nu tâte vacile dai lapte bun și abundent, trebue dar să alegem 
vacile şi să pefecţionăm rasa, prin împerecherea raţională şi prin în- 
grijirea lor potrivită. Prin îngrijirea şi hrănirea metodică putem, până 
la un grad 6re-care, să crescem producţiunea de lapte chiar la vacile 
unei rase, care dă mai puţin lapte. 

Între vacile mai bogate în lapte expuse la Hamburg a predomnit 
rasa de Holstein, precum în general din t6te ţările, Germania de Nord 
a fost mai bine represintată la exposiţiune cu tot ce se referă la 
producţiunea de lapte; s'au v&gut și vaci bune de rasă olandesă, na- 
turalisată astăgi în mare parte a Prusiei orientale, ici-colo şi în pro- 
vincia Prusiei apusene. Germania de Sud a trimis la exposiţiune vacă 
frumâse de rasa Allgau, î6rte bine apreciate. Rasele Elvețiană, Sim- 
menthal, Pinzgau, ai fost puţin represintate. Pe lângă vaci ai fost 
expuse şi capre bogate în lapte din Germania şi Elveţia. 

La noi există, după V. Cărnu-Muntânu, mai multe rase de vite bo- 
vine, în general mai bune pentru muncă decât pentru producere de 
lapte, în Moldova tipul bucşan şi cel moldovenesc, cari dai lapte bun, 
însă în cantitate mică în comparaţiune cu rasele străine; în Muntenia 
tipul de munte, cu cap mic şi cOrne mici, bun de lapte, vite de tipul 
câmpân, mai mari, cari daii mai puţin lapte, tipul de Bărăgan, din 
judeţul Ialomiţa, eşit din corcitura vacilor românesci cu taurii aduși de 
Mocanii din Transilvania, vacile de acest tip sunt slabe de lapte. Prin 
imperecherea vacilor românesci cu tauri străini de rasă alâsă, se pot 
cresce vaci bogate în lapte. Asemenea N. Filip, deşi admite numai 2 rase 
de vite bovine românesci, rasa de vite mari moldovenesci şi cea de 
vite mici muntenesci, le imparte însă în 4 grupuri saii tipuri: tipul mol- 
dovenesc, care dă puţin lapte, 2 câte odată până la 10 litri pe di, bo- 
gat în unt, într'un timp de lactaţiune de 6-—-7 luni; tipul bucșan, vitele 
moldovenesci mai mici, cu corpul mai scurt, cu mamelele mai puţin 
desvoltate, acoperite cu păr, dai puţin lapte; tipul de Ialomiţa, vaci 
mocănesci împorechiate cu tauri moldovenesci, vite mari, cu cap lung, 
cu cârne lungi în formă de liră, sunt vite bune de muncă, daii însă 
puţin lapte, mamelele lor fiind puţin desvoltate; tipul muntenesc, vite 
mici, cu cap scurt, cu frunte concavă, cu e6rne scurte, cu mamele fără 
păr, bine desvoltate,câte odată cu sfîrcuri de ţâţă suplimentare, sunt bune 
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de lapte. Vacile din corcitura rasei moldovenesci cu rasa olandesă, 
dai lapte abundent când sunt bine hrănite şi ţinute în grajd; corci- 
turile rasei moldovenesci cu cea de Pinzgau dai lapte puţin. N. Filip 
recomandă încrucişarea vacilor moldovenesci cu tauri Schwytz şi ame: 
liorarea rasei muntenesci prin selecţiune, precum și încrucișarea ei tot 
cu tauri Schwytz. Din rasele străine, vitele din Allgau se aclimatis6ză 
bine la noi, o probâză exemplul de la Periş. 

După D. Alexandrescu, vacile românesci daii pe an 600 până la cel 
mult 1.000 litri de lapte, vacile românesci de munte, mici de statură, 
daii lapte mai mult, până la 10 litri pe di, însă într'un period scurt 
de 5—"7 săptămâni și apoi cantitatea laptelui scade. După I. Furtună, 
(Economia vitelor, Bucuresci 1898), vacile bucşene daii 400—600 litri 
lapte pe an, cele moldovenesci 600-800 litri, cele transilvane 450 —700 
litri. Aceste cantităţi sunt pasibile de crescere prin bună îngrijire şi 
hrănire a vacilor. 

De la vitele românesci de corcitură cu rase alese străine, se dobân- 
desc cantităţi mai mari de lapte. Unele vite de rasa străină, strămutate 
din patria lor în altă ţ6ră, nu dai tot-deauna în noua lor staţiune 
aceeași cantitate de lapte şi de unt, ca în cea de originea lor, căci și 
clima j6că un rol în producţiunea de lapte, ast-fel vacile olandese 
prosperă numai într'o climă umedă, pe care o găsesc în unele regiuni 
ale Germaniei de Nord. La lăptăria regală Brosceni (Sucâva), vacile 
de rasa Pinzgau și corciturile acestei rase aduse din Bucovina, daii 
în termin medii 1.200 litri lapte pe an. Unii lăptari din suburbiile 
marginașe ale Bucurescilor ai vaci de corcitură cu tauri de rasă stră- 
ină, cari le daii până la 2.000 litri lapte pe an; se găsesce la noi şi 
câte o vacă care dă mai mult. Vacile de rasa pură Olandesă, Allgau, 
Elvețiană, Simmenthal, Holstein, daii în patria lor cantităţi de lapte cu 
mult mai mari decât vacile românesci, decât vacile de rasă străină 
pură naturalisate în ţ6ră și decât corciturile acestora. Dunbar, direc- 
torul Institutului de Igienă din Hamburg, afirmă că prin îngrijiri şi 
prin hrană potrivită se pot dobândi de la o vacă până la 7.000 litri 
lapte pe an, asemenea casuri sunt însă fârte rare şi nu este just, ca 
producţiunea însemnată lunară, pe care o daii unele vaci în timp de 
4 până la 7 săptămâni după fătare, să o îmmulţim cu 12 şi să înre- 
gistrăm ca producţiune anuală resultatul acestei operaţiuni aritmetice; 
mai tot-deauna secreţiunea abundentă de lapte din primul period al 
alăptării scade treptat. 

Multe vaci de rasă al6să bine îngrijite dai în Suedia, Germania, 
Danemarca, Olanda până la 4.000 litri lapte pe an, media producțiunii 
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este însă mai j6să. Din statisticele expuse la Hamburg și din publi- 
caţiunile aflate la exposiţiune reese, că în Pomerania (Prusia), vitele 
alese de rasa Holstein dai pe an 1.800 până la cel mult 4.000 litri, 
că în provincia prusiană Brandenburg vacile din unele domenii, ad- 
ministrate în mod exemplar, dai 1.800 până la maximum de 4.400 litri 
pe an, că maximum produs de vacile de rasa Olandesă și Allgau 
trece câte odată cu puţin peste 4.000 litri. Şi la noi vitele de rasă 
străină, dacă sunt bine îngrijite, dai aceleași cantităţi. La lăptăria 
Periş a Domeniului Corânei vacile de rasă Allgau dai pe an până 
la maximum de 4.000 litri lapte, dar media este de 2.400 litri; asemenea 
vacile de rasa Pinzgau și Simmenthal, de la lăptăria Brâza (Prahova). 
După S.P. Radian, la ferma Statului Laza în anii 1898—1900 vacile de 
rasă Pinzgau ai dat în termin mediii câte 1.181 litri lapte pe an. Corn. 
Roman a constatat la Şe6la centrală de agric. (la Staţiunea agrono- 
mică), că vacile de rasa moldovenâscă dai pe di 5, litri lapte; cele 
de rasă olandeză pe gi 12 litri, peste tot 1.862 litri; vacile Simmenthal 
pe di 8. litri, peste tot 2.457 litri; vacile de corcitură olandesă-moldo- 
venesci pe qi 4. litri, peste tot 1.642, litri; vacile de corcitură Sim- 
menthal-moldovenesci pe gi 7, litri. Ţăranii de pe moşia Cocioc a 
Domeniului Cor6nei, cari aii vaci de corcitură din taurii Allgau ai 
Domeniului, produc asemenea cantităţi de lapte cu mult mai mari 
decât de la vitele de rasă românâscă pură. La lăptăria Bucurescii- 
Noi, care are câte-vă vaci elveţiene, vaci moldovenesci :şi corcituri 
din amândouă rasele, unele vaci dai 4 până la 10 litri pe di într'un 
timp scurt, după care secreţiunea laptelui scade. Unii lăptari din su- 
burbiile mărginaşe ale Bucurescilor ai vaci de corcitură din vaci mol- 
dovenesci cu tauri elveţieni şi mulg din ele pe qi câte 7—10 litri lapte, 
în mod excepţional până la 11 litri, însă într'un period scurt, după 
care cantitatea scade. 

După G. Maior (Zootechnia, Bucuresci 1899) și după W. Fleischmann, 
(Lehrbuch der Milchwirthschaft, Leipzig, 1900) daii pe an, inclusiv ceea 
ce a b&ut ori a supt viţelul, în termen mediii: 


Vacile de rasă Olandesă .. ...... * e + + 8.000 litri 
» Oldenburg .... ...... 2.800 » 
Schwytz ... o... 2.600 » 
> Aligau, Airshire. . ...... 2.500 » 
> Angela ,... cc... .. 2 400 » 
» Simmenthal. ........... 2.300 » 
> Mirzthal ....,..... «a «1.900 » 
Bivoliţe ..... cc... . ... 1.000-.1.200 » 
Vacile de rasă pedolică dia Ungaria, Moldova . . 800 » 
Producţiunea medie a raselor de luncă, 6—7 litri pe i, 2.350 +» 
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Laptele este mai abundent îndată după fătare, apoi scade treptat 
până ce sâcă cu totul, el rămâne însă abundent în urma nutreţului 
verde şi a păşunii abundente. Abundenţa în lapte, durata lactaţiunii 
şi bogăției laptelui în unt sunt în striînsă legătură cu nutriţiunea 
vacilor. 

După Eichloft şi Ramon (Die Milehk, Hamburg 1903) untul se gă- 
sesce în laptele vacilor de diferite rase în proporţiunea următre: 


La rasa Olandesă, Oldenburg, cdi Dithmarsch . .  . . .3 —3.4%/0 
> Schwyz, Allgau.. .... cc oc... 3.6 —31%/0 
»  Simmenthal, Miesbach.. . .... cc... ... —30%/ 
» Pinzgau, Westerwald, la vacile roșii din Silesia,. . . 3.5—3.40/, 
»  Shorthorn, Ayrshire.. ... cc n.n... n... 3.1—3.80/0 
»  Vogelsberg, Harz... ...... vc... ee 8 4-30/0 
m  OCTSOŢ si a e oi arie mei i sari see fata dap 8 d ai 8. de —b5.4/ 


Pentru a completă acâstă listă, menţionăm că, după statisticele ex- 
puse la Hamburg, laptele vacilor de rasa Holstein şi a celor din pro- 
vincia prusiană Pomerania dati 235—4.34%/, unt, cele de rasa Allgau 
dati în patria lor 2.5—4-55%,, în termen medii 3.5s/, unt, că laptele va- 
cilor suedeze conţine 3—4.9%/, unt. După G. Maior, laptele vacilor ro- 
mânesci conţine 4—5%, unt, al bivoliţelor 6—10/,; după A. Poltzer, 
laptele de vacă conţine în termen mediii 3.s%/, unt, laptele de bivo- 
liţă 7.47%/0- 

Laptele vacilor românescă de rasă indigenă, al celor de rasă străină 
naturalisată în ţâră şial corciturilor acestora conţine, după constatările 
făcute de Corn. Roman la Staţiunea agronomică în anii 1898 şi 1899, 
în termen medii cantităţile următâre de materii fixe (substanţe uscate): 


De la vaca moldovenâscă densitate . . . . 1.03410, unt 35%, subst. fixe 13... 
> olandesă > a 1103060, > 2.4500 > 10.250 
> Simmentha) > „a a» 1.03288, > 40500 > 13 9 
> olandesă-moldovenescă » «a a a 1.08422, > 4.1000 > 13 sa4 
» 1 Simmenthal Di > «n e + 1.08256, 44300 13-44 
Media de la tâte vacile șcâlei 
centr. de Agricultură i „aa 1.08285, 2 440%/o > 13-34 
Media laptelui luat din grajdurile 
unor lăptari din Bucuresci » „sa + 1.08169, » 2.5500 » A DEȘI 
Lapte de bivoliţă muls direct Lă îs e e 1.03814, 2 '7.030%/0, » 17 os 
N » din comerciili . - ea e 1.0812, > 6-a30lo, > 16 „se 


La lăptăria Periş (Domeniul Cor6nei Cocioc) laptele de la vacile de 
rasă Allgau conţine de la 2. %, unt, în termen medii 42%/.. 

Durata lactaţiunii unei vaci este de 8—10 luni. La Şc6ila centrală de 
agriculțură, lacţaţiunea durâză, după Corn, Roman, la vacile olandese 
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154 dile, la vacile Simmenthal 294 gile, la cele olandose-moldovenesci 
329 dile. 

Durata lactaţiunii oilor este după G. Maior, de la 100 —140 dile, după 
C. Vasilescu la moşia regală Brosceni, la unele oi şi peste 5 luni, can- 
titatea de lapte vari6ză la oi, după C. Roman, de la 0, — 1 litru, la 
Brosceni, după C. Vasilescu, de la 300 grame până la 750 grame de ie. 

Precum am vă&qut mai sus, mica cantitate de lapte ce daii vacile ro- 
mânesci este în parte compensată prin cantitatea de unt mai mare, nu 
numai în laptele de bivoliţă, ci şi în laptele de vacă; cu tâte acestea suina 
totală de unt cuprins în cantitatea de lapte muls în 24 de ore este cu 
mult mai mare la vacile de rasă străină al6să. Prin împerecherea va- 
cilor românesci cu tauri de rasă străină al6să se pot cresce vaci bo- 
gate în lapte; pe moșia Cocioc, administraţiunea Domeniului Cor6nei 
a pus la disposiţiunea ţăranilor tauri de rasa Allgau şi ei posed astăgi 
vaci excelente, cari le dai lapte abundent. Putem dar mări şi canti: 
tatea laptelui produs. "Țăranii din Moldova ai în mare parte vite mai 
buno decât majoritatea celor din Muntenia, cari posedă vite mai mă- 
runte, mai mici la statură, dar în t6tă ţâra lipsesc ţăranilor tauri aleşi 
pentru reproducţiune; D. Alexandrescu, veterinarul judeţului Ilfov, 
arată că pentru reproducţiune ţăranii se slujesc de viței tauri nedes- 
voitați, de tauri de vârstă mai mică decât 18 luni, nehrăniţi, munciţi 
peste măsură. Vitele mari și frumâse cari le vedem la unii plugari din 
Muntenia, sunt cumpărate din Moldova, unde lipsa de pășune nu este 
atât de mare; în tot judeţul Ilfov singura comună Cheajna are islaz 
suficient. 

Danemarca, aflată în capul ţărilor producătâre de lapte, a mărit 
ac6stă producţiune prin selecţiunea vacilor în cercul rasei indigene, 
fără amestec de rasă streină, alegând pentru prăsilă vacile cele mai 
bogata în lapte şi eliminând de la propagare cele cari secret6ză mai 
puţin lapte. De la 1895 s'aii constituit în Danemarca, sub patronagiul 
și cu ajutorul Guvernului, asociaţiuni de crescători de vite şi d8 prbpri- 
etari rurali mari, mijlocii şi mică, cari ai supus vacile lor la prive- 
gherea asociaţiunii; ea inregistrâză etatea lor, control6ză modul crescerii, 
a întreţinerii, hrănirii, mulgerii, timpul fătării, cantitatea şi calitatea 
laptelui dobândit de Ia fie-care vacă în parte şi la fie-care mulgere în 
parte; controlul acesta este încredinţat persânelor competinte, cari po- 
văţuesc pe ţărani asupra tot ce se referă la gospodăria lor şi unui 
laborator chimic, care examin6ză laptele. Proprietarii de vite primesc 
consilii practice, ei sunt invitaţi ca să elimineze vacile nepotrivite 
pentru producere de lapte, să conserve pentru prăsilă cele cari dai 
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lapte mai mult în raport cu cantitatea nutreţului consumat. Cu acâstă 
selecţiune de vaci şi cu alegerea scrupulbsă de tauri ai asociaţiunii, 
se periecţionâză treptat rasa vitelor laptifere. 

Acest sistem a trecut în anul 1898 din Danemarca în Suedia, care 
posedă astăgi 150 asociaţiuni pentru îmbunătăţirea rasei vitelor bo- 
vine, şi în anul 1900 în Germania. La exposiţiunea de lapte din Hamburg 
au figurat dările de sâmă şi statisticele a mai multor asemenea aso- 
ciaţiuni, <Herdbuchgesellschaften», din cari cele mai importante par 
a fi cele ale Prusiei orientale, ele cresc vite de rasă olandesă. O se- 
lecţiune metodică analogă fac și mai multe şeble de lăptărie germane şi 
staţiuni de încercare de lăptărie, < Versuchstationen fiir Molkereiwesen». 

Oile din România aparţin la 4 rase diferite, rasa cea mai răspândită, 
cărei aparţine marea majoritate a poporaţiunii ovine, este cea Ţurcană, 
care dă lapte mult şi gras; a doua este rasa igaie, asemenea mai 
bogată în lapte; apoi vine rasa Stogoşa, tot cu mamelele bine des- 
voltate, dând lapte destul; a patra rasă, Pol-spanca, delicată, dă lapte 
puţin dar gras şi lână fină. (N. Filip). O 6ie dă pe gi 250 până la 
750 grame lapte, care conţine 5—7%, unt. 


Îngrijirea și întreținerea vacilor. 


Cu singura selecţiune de vaci bogate în lapte şi chiar cu importarea 
de vaci de rasă străină al6să, nu ne putem asigură o producţiune în- 
semnată de lapte, dacă nu punem vacile în condițiuni cu totul igie. 
nico, dacă nu le adăpostim la vreme rea în grajduri sănătâse, dacă 
nu le ţinem în curăţenie perfectă, dacă nu le hrănim bine, cu un cu- 
vînt dacă nu le dăm acele îngrijiri, cari li se dai în ţările unde se 
cultivă cu succes industria laptelui. C. Freytag şi N. Filip cred, că 
vacile n6stre, când vor fi mai bine hrănite, ţinute 6rna în grajduri 
calde, când nu vor fi supuse prea tinere la muncă, vor da lapte mai 
abundent decât astăgi. (C. Freytag, Regatul Român din punctul de 
vedere al agriculturei sale, Bucuresci 1899. N. Filip, Les animauz 
domesiiques de la Roumanie, Bucarest 1900). Dacă voim să ne asi- 
gurăm progenitura de vaci bune cu lapte, trebue ca o bună parte din 
lapte să o destinăm pentru hrana viţeilor, căci în casul contrar viţeii 
degenersâză şi se prăpădesc; se pot însă hrăni viţeii şi cu lapte de 
Gie, care este mai eftin. 

Igiena laptelui, în sensul mai strict al cuvîntului, începe în grajd, 
cu igiena grajdului, a vacii, a tot ce o înconj6ră şi cu curăţenia scru- 
pul6să a personalului lăptăriei, 
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În incinta exposiţiunii de la Hamburg aii fost construite grajduri 
moderne în natură, ai funcţionat cu poporaţiunea lor animală şi cu per- 
sonalul de servicii, ai mai fost represintate şi prin modele, desemne 
şi fotograiii, grajduri vaste de vite, înalte, lumin6se, bine aerate, pe 
jos cimentate, canalisate, alimentate înăuntrul lor cu apă, pentru a se 
demonstră necesitatea unei locuinţe igienice pentru vacă. Unii visi- 
tatori ai exposiţiunii ai făcut excursiuni şi mai depărtate, pentru 
ca să vadă diferite lăptării mari şi mici. Țăranii din centrul şi din 
occidentul Europei, deşi nu posedă grajduri model ca cele presintate 
la exposiţiune, adăpostesc bine vitele lor, de vreme ce noi mai suntem 
în acâstă privinţă înapoiaţi. Se găsesc în Regatul Român ici-colo 
grajduri de vite confortabile, de construcţiune modernă, întreţinute 
într'o stare de curăţenie perfectă, care nu este inferi6ră instalaţiunii 
şi întreţinerii grajdurilor cari aii paradat ca modele la exposiţiune; 
moșiile Domeniului Cor6nei posedă grajduri spaţi6se, înalte, solid 
zidite, pe jos cimentate, canalisate, alimentate înăuntru cu apă; ase- 
menea aii grajduri mai moderne unele aşezăminte ale statului, şe6lele 
de agricultură, fermele model, apoi unii proprietari particulari de 
moșii şi de lăptării mari; ca model de grajduri calde, spaţi6se, 
construite din bârne de lemn, canalisate şi alimentate cu apă, pot servi 
cele ale moşiei şi lăptăriei Brosceni în munţii din jud. Sucâva, pro- 
prietatea M. S. Regelui. Mai găsim mai adese-ori în judeţele de munte 
câte un grajd modest dar bunicel din lemne cioplite. Majoritatea pro- 
prietarilor de moşii nu le înzestr6ză cu clădirile necesare pentru ex- 
ploatarea raţională, dacă posedă vite, ele sunt în general răi adăpo- 
stite; lângă fabricile de alcool se îngraşă sutimi de vite în nisce 
grajduri primitive, cari cu gundile și cu scurgerile lor infectă satul 
învecinat și apa lui curgătbre. 

Țăranul adăpostesce obicinuit vitele sale în coşare primitive, în să- 
laşe ori şopr6ne, în cari vitele sunt culcate pe gundie premenite de 
rare ori, câte odată el le ţine şi 6rna în oc6le desvelitd, unde Sunt 
expuse la intemperii. Coşarul este construit din nuele împletite, 
lipite cu pămînt, cu tavanul jos, lipsit de ferâstră, întunecos şi frigu- 
ros, căci n'are pod, afară dacă este aşezat sub pătulul de porumb. 
Obicinuit coşarele sunt răi întreţinute, nu se lipesc din nou îndată 
după ce s'a desfăcut lutul cu care sunt umplute interstiţiile gardului 
de nuele, şi atunci vintul bate prin coșar. Vaca cu lapte, ţinută şi 
hrănită în grajd ori în coşar, trebue să se scâtă neapărat în tâte 
dilele la aer curat cel puţin pentru 1—2 ore, iar în timpul verii să 
fie t6tă diua lăsată în aerul liber, Vaca are ţrebvinţă de apă curată, 
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găsim în ţ6ră multe sate, unde Gmenii și vitele lor n'aii apa de ajuns, 
unde femeile aduc apa din depărtare cu hârdăul pentru trebuinţa casei, 
iar vitele le duc departe pentru a le adăpă. În asemenea condițiuni 
obicănuit vaca nu este ţinută curat şi nici de ajuns adăpată, pentru 
ca să deă lapte bun şi de ajuns. 

Oile sunt și mai răi ţinute decât vacile, adesea-ori ele sunt apărate 
contra viscolului şi viforului numai printr'un simplu paravan de scân- 
duri. Stânele sunt de construcţiune primitivă de gard, nelipite, ori 
de bârne saii de scânduri nelipite, depărtate de ape curgătâre şi de 
isvâre, 

Comitetul exposiţiunii din Hamburg a publicat un premii, pentru 
modul cel mai potrivit de desinfectarea grajdurilor în cas de b6lă a 
vitelor, mod care să nu vateme vitele şi să nu modifice gustul şi mi- 
rosul laptelui. Ni se pare inutil a se mai căută pentru acest scop un 
desinfectant noă, mai bun decât laptele de calce (1 parte var nestins 
la 5 părţi apă) care este la noi întrebuințat. 

În ţările Scandinave, în Olanda, în mare parte a Germaniei, intre- 
ținerea și curăţenia grajdurilor de vite, mai ales de vaci, sunt exem- 
plare, așternulul lor este curat, vitele şi în special vacile sunt gilnic 
curățate cu ţesala şi cu peria și spălate, gunoiul scos din grajd de 
2 ori pe gi. La noi se dă o asemenea îngrijire vacilor din lăptăriile 
mai mari, şi numai cu încetul ţăranul se deprinde a ţesălă vitele din 
când în când, a premeni mai regulat aşternutul vacilor, pentru ca 
ugerul lor se nu în6te în murdării; majoritatea ţăranilor curăţă graj- 
dul de mai rare ori, afară de casurile isolate, când exemplul ce ai 
necontenit înaintea ochilor îi convinge de necesitatea curăţeniei graj- 
dului şi a vacii, de folosul ţesalei și a periei. După ce fiul ţăranului 
va învăţă în şc6la elementară de agricultură modul cum trebue să 
îngrijască vaca, se vă schimbă în bine starea actuală a ţinerii ei. 

Este natural că numai vaca bine hrănită pâte produce lapte de 
ajuns, că mica întindere a terenurilor de pășune, reaua lor calitate, 
insuficienţa rarelor culturi de nutreţuri artificiale, contribue pentru 
ca vaca ţăranului să-i deă puţin lapte, cu excepţiunea unor săteni din 
vecinătatea orașelor mari, unde ei vind laptele cu bun preţ. G. Maior 
scrie în Economia rurală, că din causa lipsei de nutreţ, obicinuit va- 
cile ce sunt să fete, când es în primăvară sunt atât de slabe, în cât 
dacă şi fată, abiă ai laptele necesar pentru alăptarea viţelului lor, 
aşa în cât numai pe la Rusalii, dacă aii ce-vă lapte mai mult, să pâtă 
mulge și ţăranul ce-vă lapte de la ele, iar după secere înţarcă îndată, 
căci le s6că laptele din causa secetei şi a lipsei de hrană. De aceea 
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prin satele n6stre nu se găsesce vara şi 6rna lapte dulce, care eo 
raritate. 


Mulgerea vacilor. 


Mulgerea vacilor este o manipulaţiune importantă, pentru care se 
cere 6re-care inteligenţă şi pricepere, mai ales văcarii, văcăresele, gos- 
podinele însărcinate cu acâstă lucrare într'o lăptărie, trebue să po- 
sede noţiunile şi disciplina necesară pentru îndeplinirea ei regulată și 
corectă; să fie din firea lor blândi, să nu trateze vacile cu brutalitate, 
căcă şi vaca este simţitâre pentru modul cum este tratată, și ori-ce 
nemulţumire a ei trage după sine împuţinarea secreţiunii de lapte. În 
țările scandinave şi în Schleswig-Holstein există pe lângă numerâsele 
şe6le de lăptărie, cursuri practice pentru formarea de văcari şi văcă- 
rese însărcinaţi cu mulgerea. 

Prima condiţiune de împlinit la mulgere este curăţenia cea mai scru- 
pul6să. Dacă de la început laptele n'a fost muls, cules și păstrat în 
mod aseptic, atunci tâte procedările posterire pentru îndreptarea 
lui r&mân zadarnice; dacă fierbem ori sterilisăm un lapte murdar, 
nu-i mai restituim calităţile laptelui curat, natural. Vaca se mulge la 
pășune, în aerul liber, sai în grajd, este necesar ca atmosfera graj- 
dului să fie curată, pentru ca să nu cadă în lapte materiile suspen- 
date în aer, ca vaca să fie curată, pentru ca la mişcarea ei să nu se 
scuture în lapte necurăţeniile lipite de corpul ei. 

La exposiţiunea din Hamburg ai fost reproduse şi puse în practică 
instrucţiunile ce se dai pers6nelor însărcinate cu mulgerea vacilor în 
Danemarca, Suedia şi Schleswig-Holstein. În tâte dimineţile, după ce 
vacile aii fost ţesălate şi șterse cu peria, li se spală pântecele şi uge- 
rul cu apă curată. Vacile se mulg de 2 ori pe di, în tâte gilele la aceeași 
oră şi în aceeași ordine. Cu o jumătate oră înaintea mulgerii vaca se 
mai curăţă pe pântece şi uger cu o perie mâle, şi în timpul mulgerii 
nu i se dă nutreţ, pentru ca să nu intre praf în lapte. Imediat îna- 
intea mulgerii, pers6nele însărcinate cu ea își spală mânile şi ante- 
brațele până la cot, își curăţă unghiile, pun peste vestmintele lor 
bluze curate şi se încalţă cu încălţăminte specială, obicinuit de lemn, 
spală din noă ugerul vacii cu o cârpă curată muiată în apă, îşi şterg 
mânile ca să fie uscate şi se aşâgă lângă vacă pe un scăunel. La 
mulgere se apucă câte una din ţâţe cu mâna, se apasă puţin asupra 
țiţelor, presiunea trebue să fie dulce, nu forte, dar se golâscă ugerul 
cu desăvirşire, căci laptele care se stârce cel din urmă este cel mai 
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bogat în unt, şi presiunea prelungită până la eșivea din ţâţă a celei 
din urmă picături de lapte, stimulâză circulațiunea sângelui în glan- 
dele producătâre de lapte și măresce dar secreţiunea lui. Metoda de 
mulgere cea mai întrebuințată asţăgi este cea a lui Hegelund, la care 
se imitză natura, modul de sugere al viţelului; acâstă met6dă a fost 
descrisă şi la noi de V. S. Moga în Albina din 4 Maii 1903. N. Filip 
(Les animauz domestigues de la Roumaine, Bucarest 1900) reproduce 
părerea lui Cornevin, că rasele primitive dai puţin lapte, fiind-că gim- 
nastica funcţională a mamelelor lor a fost negligiată. La noi cele mai 
multe vaci, nefiind supuse la mulgerea metodică, nu dau mai mult 
lapte decât cantitatea strict necesară pentru vițel. 

La exposiţiunea din Hamburg s'au vădut şi maşini pentru mulgerea 
automatică, cari însă, după părerea Gmenilor competinţi nu sunt prac- 
tice. Am vădut cum mulgătorii germani de ambe sexe mângâiaii va- 
cile la începutul și după terminarea mulgerii, le cântaii în timpul acestei 
operaţiuni, se puteă constata că există simpatie reciprocă între vacă 
şi văcărâsă, că vaca este simţitâre pentru manifestaţiunile de dragoste. 

Dacă animalul este ţinut curat, dacă ugerul a fost bine curăţat îna- 
intea mulgerii, laptele care se scurge din el este curat, aseptic, nu 
însă tocmai în sensul pe care bacteriologiştii îl dau acestui cuvînt. 
Unele bacterii se pot sui în orificiile glandelor mamelare, ast-fel primele 
picături de lapte muls pot conţine microorganisme şi din acâ6stă causă 
în lăptăriile bine conduse, se separă într'un vas osebit mica cantitate 
de lapte stârsă din ţâţe la începutul mulgerii, nu se dă în comerţ şi 
se întrebuinţâză pentru hrana viţeilor. 

Vasele în cară se mulge, adună şi se păstrâză laptele, trebue să fie cu 
desăvârșire aseptice, cea mai mică urmă de lapte, care după golirea va- 
sului a rămas în el, devine un câmp de cultură pentru microorganismele 
cari strică laptele. Vasele pot fi de lemn, de fer îmbrăcat cu cositor 
ori cu un smalţ insolubil, de pămînt ars, bine smălţuit, de sticlă; ele 
se Spală şi se desinfectă în diferite moduri: se mâie în basine cu apă, 
se frâcă cu peria, se clătesc cu apă fierbinte, cu lapte de calce, cu so- 
luţiuni slabe de sodă, se umple cu vapori fierbinţi de apă; un singur 
mod de curăţire nu este tot-deauna suficient, şi pe lângă curățirea me- 
canică cu peria, trebue să mai sterilisăm interioriul vaselor. La Ham- 
burg aii fost expuse mașini rotătâre cu perii, puse în mişcare prin 
vapori ori prin motori dinamo-electrici, pentru curățirea vaselor şi a 
sticlelor. La lăptăria Periș de pe Domeniul Cor6nei, am vădut între- 
buinţându-se metoda de curăţire combinată, de care se servă multe 
lăptării mari străine, înzestrate cu generatori de vapori fierbinţi de 
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apă: după curățirea cu peria şi spălarea cu soluţiune de sodă, vasele 
se clătesc cu apă curată, se întorc cu fundul în sus, se introduc în ele 
vapori fierbinţi de apă şi apoi nu se şterg, căci cu cârpele sar mai 
put6 introduce în ele materii străine, şi până la noua întrebuințare va- 
sele rămân aşezate cu fundul în sus, iar imediat înainte de a se turnă 
din noii lapte în ele, sunt clătite cu apă curată. La lăptăria din Brâza, 
care dispune de cazane de vapori de la m6ră, vasele se sterilis6ză ase- 
menea cu vapori fierbinţi. În lipsa de vapori vasele trebue să se curețe 
neapărat prin metode combinate mecanică şi chimică, prin frecarea cu 
peria şi prin opărirea cu soluţiune fierbinte de sodă şi apoi prin sp&- 
lare cu apă curată. Pe alocurea soda este inlocuită prin lapte de calce. 
Se înţelege că apa care servă pentru spălarea vaselor trebue să fie 
fârte curată, căci în casul contrariii microorganismele din apă s'ar în- 
mulţi repede în lapte, care este una din substanţele cele mai supuse 
la fermentare. 


Tratarea laptelui după mulgere. 


Composiţiunea laptelui de la una şi aceeași vacă nu este constantă, ea 
vari6ză chiar la diferitele mulsori din una şi aceeaşi qi. Amestecarea 
într'un vas mai mare a laptelui de la mai multe vaci, imediat după 
mulgere, presintă dar avantagiul, că ne procură un product uniform, 
iar desavantagiul, că în cas de b6lă a unei vaci, ori a unui văcar, tâtă 
cantitatea laptelui din lăptărie se pâte infectă, şi contra acestui din 
urmă cas trebue să se ieă măsuri. 

Murdăriile mai gr6se, visibile, cari au putut căd6 în lapte, le de- 
părtăm lesne prin strecurarea ori filtrarea lui imediat după mulgere; 
microorganismele intrate în lapte nu le putem înlătură cu desăvârşire, 
dar cu 6re-cari precauţiuni şi îngrijiri minuţi6se, prin păstrarea lap- 
telui la temperatură j6să, putem opri îmmulţirea germilor, putem măn- 
ţine laptele sărac în germi şi nestricat un timp 6re-care. Îndată după 
mulgere laptele se depărtâză din grajd, pentru ca să nu absârbă ema- 
naţiunile volatile, mirositâre din atmosfera grajdului şi se strecâră ori 
se filtrâză. La exposiţiunea din Hamburg aii figurat pentru acest scop 
diferite site şi filtre; strecurarea prin pânză de in, de bumbac, de lână, 
întrebuințată mai adesea-ori, o considerăm ca condamnabilă, fiind-că 
nu este probabil, că aceste cârpe se vor spălă și sterilisă cu îngrijire 
îndată după fie-care întrebuințare. Ici-colo se mai filtrâză laptele prin 
nisce filtre umplute cu vată, şi am v&qut cu mirare, că ele ai fost expuse 
la Hamburg în diferite exemplare, chiar de unele lăptării Suedese; 
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vata prin care a trecut laptele devine de sigur un mediii de cultură 
pentru diferite microorganisme, dacă nu se depărtâză imediat după 
întrebuințare ; afară de acâsta vata, chiar comprimată, mai are pori 
mari şi lasă multe microorganisme să trâcă. În multe lăptării din străi- 
nătate se filtrâză laptele după mulgere în mod analog, cum se filtreză 
apa de rîii pentru alimentarea unor oraşe, în nisce basinuri mici ori 
în vase mari în cari este așezat, de-asupra unui strat de pietriş mai 
măricel, alt pietriş mărunt, un strat de nisip gros și de-asupra un strat 
de nisip fin. Întreţinerea curată a acestor filtre este dificilă şi ele nu 
opresc trecerea microorganismelor; desinfectarea lor prin vapori fier. 
binţi de apă este posibilă numai în acele lăptării, cari aii genera- 
tori de aburi, prin ea nu se dapărtâză însă murdăriile r&mase pe 
nisip şi în interstiţiile lui, ci ele se sterilis6ză numai pentru un timp 
scurt. Alte filtre de lapte conţin ca strat filtrator asbest (amiant) ori 
celulosă ; nici unul din aceste filtre nu presintă garanţii contra trecerii 
microbilor prin ele, de aceea trebue să renunţăm la filtrarea prea 
fină, căcă laptele nu se pâte filtră ca apa prin filtre de porțelan ori 
de alt pămînt ars, şi să ne mulţumim cu sitele metalice fine. La lăp- 
tăria Periş am v&gqut funcţionând două serii de site metalice fine, ana- 
l6ge cu cele întrebuințate în multe lăptării germane, ele sunt cu totul 
suficiente pentru acele stabilimente, în cari laptele mai este trecut 
prin centrifugă învîrtită repede, pentru depărtarea materiilor solide 
suspendate în el. Centrifuga, gisă şi aparat separator, se pune în miș- 
care în lăptăriile mari (ca cea de la Periș, şi a.), prin motori de va- 
pori, în cele mici prin motori de benzină, petrol şi chiar cu mâna. 
Prin aparatul separator se scâte din lapte o masă cenușie, lipici6să, 
compusă din caseină, unt, păr, nisip, bucăţi fine de nutreţ, de baligă, 
celule epiteliale, epidermice, globule de sânge şi mulţime de bacterii. 
Ac6stă masă nu se pâte da de mâncare animalelor domestice, ci se 
arde, ori se depune în depositul de băligar. 

Obicinuit mai rămâne în lapte o cantitate minimă de necurăţenii ; 
cu cât procedarea în lăptărie este mai curată, cu atât cantitatea acestor 
materii străine este mai mică; în laptele din comerciii la Wiirzburg 
ea nu trece peste 3 miligrame într'un litru de lapte, la Leipzig peste 
3, miligrame, la Berlin ea ajunge câte odată la cătăţimea de 10 mili- 
grame, la Miinchen până la 19 miligrame, la Christiania ea variâză 
între 3 şi 36 miligrame la litru. Causa pentru care nu se depărtâză 
cu centrifuga t6te murdăriile, este că nu trebue să o învârtim cu iuţela 
prea mare, căci atunci am modifică constituțiunea normală a laptelui, 
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prin aruncarea cu forţa a micilor globule de unt către pereţii centrifugei, 
unde s'ar lipi una de alta. 

Dacă laptele se pune în sticle, ele trebue să se închidă ermetic în 
mod curat, dopurile de plută sunt admisibile numai cu condiţiune, ca 
după fie-care întrebuințare să se fi6rbă într'o soluţiune slabă de sodă, 
dopurile de sticlă îmbrăcate cu cauciuc se pot dosinfectă asemenea 
într'o soluţiune de sodă şi apoi spălă cu apă fi6rtă. 

Aparatul separator (centrifuga) nu depărtâză t6te microorganismele, 
şi laptele devine numai relativ curat; acâstă împrejurare n'are nici 
o importanță pentru sănătatea consumatorilor, dacă laptele provine 
de la vaci sănătâse, precum și un mic număr de bacterii ordinare, nu 
patogene, aflate în apa de băut gisă curată, nu aduce nici o vătămare. 
Trebue însă să luăm măsuri, pentru ca aceste microorganisme să nu se 
îmmulţâscă în lapte şi ca să nu intre în el germi noui. După strecurare 
laptele mai este căldicel, îi r&corim dar repede cu diferite aparate r& 
corit6re. Aparatul r&coritor cel mai întrebuințat este un vas cilindric 
de metal închis ermetic, umplut cu ghâţă, pereţii exteriori ai acestui 
vas nu sunt netedi, ci ondulaţi, purtând nisce proeminențe circulare. 
De-asupra acestui vas cu ghâţă se aș6ză un vas mai larg, cu aperturi 
fine la fund, destinat a primi laptele pe care voim să-l răcim, el curge 
cu încetul prin aperturile fine din fund peste vasul r&coritor umplut cu 
ghâţă, şi se adună într'un alt vas aflat de desubtul celui ră&coritor, 
ast-fel temperatura laptelui scade repede. Asemenea vase răcoritâre se 
găsesc şi la noi în ţâră în mai multe lăptării. La Hamburg ai fost 
expuse ast-fel de vase răcoritâre de diferite forme. Laptele, după ce 
a fost ră&corit, trebue să fie mănţinut în vase închise la temperatură 
de cel mult + 8*C, la care fermentarea n'are loc. Lăptăriile mai bine 
instalate ai dar maşini pentru fabricarea de ghâţă, gheţării și pivnițe 
r&cor6se. Lăptăria Periș are pe lângă două gheţării spaţi6se şi o ma- 
şină pusă în mişcare prin vapori, pentru fabricarea de ghâţă artifi- 
cială prin comprimarea de acid carbonic; în lăptăriile mici, în lipsă 
de ghâţă, se pun vasele cu lapte, bine închise, în hârdaie ori în alte 
vase mari cu apă rece, care se reînoiesce din când în când. Multe 
lăptării străine, şi la noi lăptăria Periş, aii pentru transport vase mici 
metalice umplute cu ghâţă şi închise ermetic, care se aș6ză în năuntrul 
vaselor mari cu lapte. În străinătate transportul laptelui din depărtare 
se face în vag6ne speciale ale căilor ferate cu păreţi dubli, ale căror 
interstiţii sunt umplute cu ghâţă. Mai ales în Germania administra- 
țiunile căilor ferate fac lăptăriilor t6te înlesnirile posibile. 

Metoda de conservare a laptelui în modul descris, la temperatură 
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scăgută, nu este generală. În unele lăptării din străinătate, îndată 
după mulgere şi strecurare laptele se pasteurisâză, se încălgesce 20 
minute la 60—65"C. pentru distrugerea bacteriilor patogene, cu excep- 
ţiunea sporilor, cari resistă şi la temperaturi mai înalte. După W. Hesse 
şi Th. Smith (Zeitschrift f. Hygiene, Leipzig 1903) mor la 60*C. în 20 
minute bacilii Tuberculosei, Febrei tifoide, Diifteriei, Bacterium coli 
commune, Spirilii Cholerei, Streptococii, Staphylococcus auraeus, Sta- 
phylococcus albus. Pasteurisarea cere însă 6re-cari condițiuni osebite, 
laptele trebue să fie mănţinut în întregimea lui la temperatura de 
60 -65*C timp de 20 minute, dar la încălgirea laptelui se formâză pe 
suprafaţa lui prin închegare o pieliţă, eaimac, laptele r&mas în inter- 
stiţiile pieliţei are o temperatură mai scădută, decât cea din interiorul 
vasului, şi pâte conţin6 microorganisme cari ai rămas vii. Este dar 
necesar, ca laptele să se pasteuriseze în vase închise ermetic şi pline, 
ast-fel nu se pâte formă caimac. Obicinuit laptele cumpărat de la lăptar 
se mai fierbe în casă, dar pasteurisarea imediată după mulgere este 
adesea-ori indicată, nu numai pentru ca să se asigure nepericulosi- 
tatea productelor laptelui care se mănâncă crude, ca untul, brânze- 
turile, laptele acru, ci şi pentru ca bacteriile din lapte să n'aibă timp 
a se îmmulți şi a secretă nisce toxine, cari nu se mai distrug nici prin 
fierbere la temperatură mai ridicată. 

După pasteurisare laptele se r&cesce. Inginerul agricol Helm și alţii 
mănţin laptele la temperatura de aprâpe 0, alții la +3—+A4C. 
Danesul Casse pasteuris6ză laptele strecurat, apoi îl r&cesce la OC. 
şi pentru transport îi adaogă a şâsea până la a treia parte lapte în- 
gheţat. La pasteurisarea laptelui nu trebue să-l încăldim mai tare și 
mai mult timp, decât este necesar pentru uciderea bacilului tubercu- 
losei (60*—65*C, 20 minute), alt-fel laptele perde gustul plăcut, aroma, 
şi untul fabricat din laptele încălgit la temperatură mai ridicată este 
mai puţin aromatic decât acela din lapte crud. Copiii hrăniţi exclusiv 
cu lapte sterilisat, cu lapte fiert mai mult timp la temperatura ridicată 
peste 1000C, se bolnăvesc adesea-ori de un fel de scorbut numit b6la 
lui Barlow, după acest profesor de la Royal College of Physicians, care 
a descris-o în a. 1894, din causă că laptele fiert pierde şi o calitate 
biologică importantă, pe care am menţionat-o în altă parte a acestei 
lucrări. 

La exposiţiunea din Hamburg ai fost expuse unele termofore speciale, 
în cari laptele se încălgesce numai la 570C. şi menţinându-se prin 
mai multe ore la acâstă temperatură, se nimicesc microorganismele con- 
ţinute în el, chiar sporii cari resistă la temperatură mai înaltă. (Dunbar, 
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Dreyer, Krobrak, H. C. Plaut). Plaut explică acest fenomen prin faptul, 
că la gederea prelungită în termofor la temperatură de numai 570 
se umflă şi se mie membrana învelitâre a sporilor, de vreme ce la 
încăldirea mai înaltă, la fierbere, acâstă membrană coagulză şi pro- 
tege ast-fel interiorul celulei. Termoforul are pereţi îndoiţă, în inter- 
stiţiile între amândoi pereţii se află acetat de sodă, care se topesce 
la temperatură mai înaltă, iar la scăderea temperaturii el cristalis6ză, 
liberând cu încetul căldura absorbită, ast-fel laptele se află mai multe 
ore într'o atmosferă caldă. Ni se pare că, de o cam dată, experimentele 
frumâse cu termoforele încă nu se vor put aplică în practica lăp- 
tăriei. 

Dejă prin simplă pasteurisare se modifică calităţile biologice ale 
laptelui, dar prin sterilisare, prin încălgire la temperatura de 1000 
şi mai mult, se schimbă cu totul constituţiunea laptelui, untul se topesce 
şi nu mai rămâne în mod egal împărţit în t6tă masa laptelui, se 
mai produc şi alte prefaceri în composiţiunea lui. Nu putem intră aci în 
studiul b6lei lui Barlow, observată mai cu osebire la copiii hrăniţi cu 
lapte sterilisat. Bacteriologiştii afirmă, că în sângele viii se află nisce 
antitoxine, cari apără organismul sănătos într'un grad 6re-care contra 
multor bâle, colegul nostru V. Babeş ne-a vorbit deună-qi despre 
aceste corpuri. Se pare că şi în laptele «vii», adecă în laptele prâspă&t, 
curând după mulgere se află asemenea materii bactericide. Danesul 
Betzy Meyer le-a găsit în cele dintâi 6 ore după mulgere (/lospi- 
tal stidende, Kopenhagen 1903), M. Klimmer din Dresden a constatat, 
că şi laptele prâspăt de femee amână cu mai multe ore crescerea bac- 
teriilor intraţi în el (Archiv f. Kinderheilkunde 1903). Prin fierberea 
laptelui se distrug aceste corpuri slab bactericide şi se modifică și na- 
tura albuminei disolvate în lapte, ast-fel că copiii mici digeră mai bine 
laptele crud decât pe cel fiert. 

Avem dar să răspundem la întrebarea, care mod de tratare ă laptelui 
este de preferit, pasteurisarea lui imediat după mulgere şi răcirea lui 
ulteriGră, ori conservarea laptelui crud la temperatură scăgută. Dacă 
avem siguranţa că vacile sunt sănătâse, dacă laptele provine de lao 
lăptărie care merită încrederea n6stră, în care nu se află vite tuber- 
cul6se, în care vacile sunt examinate în peri6de scurte, tuberculinisate 
și cele suspecte eliminate, precum s. e. la lăptăria Periș, preferim păs- 
trarea la temperatură scăgută a laptelui crud, nepasteurisat; în casul 
contrar pasteurisarea este indicată, dar dacă ea s'ar face obligatorie și 
la noi, precum s'a făcut în unele localităţi pentru laptele din comerţ, 
nu ne-am put€ încrede în exactitatea acestei operaţiuni, în scrupulo- 
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sitatea şi curăţenia tuturor lăptarilor, din cari puţini ai localul şi in- 
stalaţiunile necesare pentru o asemenea inovaţiune. Trebue dar să ne 
mulţumim de o cam dată cu pasteurisarea laptelui în casă, îndată după 
aducerea lut, şi apoi cu păstrarea lui într'un loc r&coros şi curat, într'un 
vas închis ori cel puţin bine acoperit. Trebue să scim însă, că prin în- 
călgirea suficientă distrugem numai mare parte din bacterii cari s'au 
îmmulţit în lapte, nu distrugem însă toxinele, materiile otrăvitâre se- 
cretate de acele bacterii, toxine născute în laptele r&ii conservat, infectat 
prin mulgere şi tratare murdară, prin păstrarea lui într'un local murdar 
şi în vase murdare, amestecat cu apă murdară. Se impune dar o pri- 
veghere mai consciinţi6să a producţiunii de lapte, despre care vom 
vorbi mai jos. 

Docentul Seiftfert din Leipzig a expus la Hamburg un aparat pentru 
producerea de lapte aseptic, prin expunerea lui la acţiunea ragelor de 
lumină ultra-violete; aparatul pentru acâstă operaţiune este complicat, 
el n'a funcţionat la exposiţiune şi trebue să aşteptăm confirmarea efec- 
telor sale. , 

Francesul Gaulin a inventat o metodă pentru homogenisarea laptelui, 
pentru împărţirea egală a untului în lapte, ast-fel că el nu se mai pâte 
sui pe suprafaţă şi formă smântână. Gaulin supune laptele la presiunea 
însemnată de 250 atmosfere, strivesce globulele de unt, le transformă 
într'o pulvere f6rte fină împărţită în mod egal în lapte. Ac6stă inven- 
țiune va înlesni conservarea laptelui şi îl va face mai digestibil pen- 
tru copii. y 

În technica industriei laptelui intervine câte odată Bacteriologia; se 
întrebuinţâză dejă culturi speciale pure pentru prepararea de Kefir, 
de Kumis, de lapte acru, de smântână acră, în ţările scadinave şi pentru 
o coagulare gelatin6să, un fel de iaurt numit guman, după bacterio- 
logistul care a descris-o, «die Mazzonigâhrung» ; un rol important mai 
j6că culturile pure speciale la fermentarea diferitelor brânzeturi din 
lapte pasteurisat. 

Laptele care nu se vinde şi nu se consumă în stare prâspătă, servă 
pentru fabricarea de unt şi de brânzeturi. Pentru fabricarea untului 
se scâte smântâna din laptele crud ori pasteurisat prin procedarea, 
la care smântâna se suie singură la suprafaţa laptelui aflat în repaus, 
ori cu ajutorul unor aparate rotătâre, numite centrifuge, separatori, 
cari înlesnesc scâterea mai repede, mai complectă a smântânei. Când 
laptele r&mâne mai mult timp în stare de repaus, el începe a se acri, din 
causa îmmulţirii bacteriilor producătâre de acid lactic, precum şi din 
causa altor microorganisme. În unele ţări se preferă smântâna acră 
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pentru sc6terea untului, şi pe alocurea se grăbesce acrirea ei normală 
prin introducerea în laptele pasteurisat de culturi curate de bacteriile 
laptelui acru, spre a se înlătura fermentaţiunea anormală, în altă parte 
se pun vasele cu lapte în locale răcorâse, ori se aşâză în alte vase 
mai mari umplute cu apă rece, fiind-că la r&câre globulele de unt se 
suie mai repede la suprafaţă. Aparatele separatâre, centrifuge, se pun 
în mişcare cu mâna, prin motori mici cu petrol ori benzină, prin ca- 
zane cu vapori ori prin dinamomaşine electrice. Prin învârtirea fârte 
repede a vasului cu lapte din separator, se deosebesce partea mai 
uş6ră a laptelui, smântână, aruncată spre periferia vasului, de partea 
mai ap6să, mai greă, care rămâne mai în centrul vasului, şi fie-care 
din aceste două licide se scurge din separator printr'un tub osebit. 
Unii separatori puşi în mişcare prin vapori, fac într'un minut până 
la 5.000 învârtituri. De vreme ce cu procedările vechi s'aii scos din 
lapte numai 75%, din cantitatea untului, smântâna separată cu centri- 
fuga conţine 91—95%, din untul laptelui şi laptele smântânit rămâne 
f6rte sărac în unt. Cele mai multe lăptării scot smântâna din lapte 
îndată după mulgere, ast-fel că laptele smântânit rămâne dulce şi se 
pâte întrebuinţă mai bine. 

Din smântână se scâte untul prin «bătutul putineiului», la care glo- 
bulele de unt se lipesc unele de altele, formând bucăţi mai mari. Laptele 
se bate în putineie de construcţiune diferită, în putineiul cu bătător de 
diferită formă, din material diferit; el a fost descris la noi de V. Cârnu- 
Munteanu, (Pabricaţiunea untului, Bucuresci 1889), de S. P. Radian, 
(Laplele și exploatarea sa economică, Bucuresci 1896), de G. Maior, 
(Zootechinia, Bucuresci 1899). După baterea smântânii şi separarea un- 
tului, el se spală bine, se frămîntă, se bate, se comprimă cu aparate 
speciale. Numai untul bine spălat şi frămîntat, din care s'a depărtat 
zărul, apa şi caseina, se pâte conservă ca unt prâspăt mai mult timp. 
Fabricarea de unt bun cere local curat şi unelte potrivite, de cari nu 
dispune un ţăran sărac, şi numai lăptăriile ţărănesci cooperative ar 
put bine utilisă ldptele produs de micii cultivatori. 

Cantitatea laptelui necesar pentru a se produce 1 kilogram unt va- 
ri6ză după modul procedării şi după perfecțiunea uneltelor; după V. 
Cârnu-Munteanu, se întrebuinţâză la Şc6la centrală de agricultură 
27- 29 litri lapto pentru 1 kigr. unt, după G. Maior, 26—32 litri, după 
A. Stutzer (Bonn), se scâte de la vacile de rasă olandesă şi ostfrisică, 
1 litru unt din 33 litri lapte, de la vacile cu lapte gras din 26—298 litri. 
După G. Maior, (Economia rurală), o vacă românâscă din Moldova, 
dă pe an 35. kilograme unt, o vacă de rasa Pinzgau 73, kilograme, 
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o bivoliţă 86.a kilograme. Este însă cunoscut că untul de bivoliţă este 
mai puţin aromatic decât cel de vacă. Untul de la vacile de munte este 
mai gustos decât de la cele cari pasc la câmp. 

Pentru colorarea untului se intrebuinţăâză în tâte părţile colori ve- 
getale nevătămătâre, chiar colorile sulfonate de anilina se pot admite 
pentru acest scop. 

Ca în lapte, vieţuesc şi în unt numeroşi parasiţi microscopică: Bac- 
terium butyri colloideum, Bacterium butyri fluorescens, Oidium lactis, 
adesea-ori Bacterium acidi lactici, Bacterium lactis aerogenes şi bac- 
terii cari s6mănă cu bacilul Tuberculosei şi se confundă cu ol; cei mai 
mulți din aceşti parasiţi sunt nevătămatori. În untul prâspăt, fabricat 
din lapte nepasteurisat, se găsesce şi bacilul Tubercolosei viii în cel 
mult 14% din numărul probelor, mai pâte trăi în untul netopit bacilul 
Febrei tifoide şi al Cholerei. Asemenea în Margarină, în untul artifi- 
cial, se găsesc câte odată bacterii patogene. 

Se recomandă dar pasteurisarea laptelui destinat pentru fabricarea 
de unt, afară de acela din lăptăriile în cari vacile sunt supuse la un 
control veterinar scrupulos. Nu putem însă să avem încredere în imu- 
nitatea untului fabricat, de câte un producent mic, lipsit de instalaţiuni 
pentru pasteurisarea metodică, şi numai în acela din lăptăriile mai 
mari, și chiar din acâstă causă se recomandă înființarea de lăptării 
cooperative. 

Margarina, Oleomargarina, untul artificial, este o imitaţiune a untuluj, 
inventată de Măge Mouriez, pusă în practică în a. 1872 în Francia ; în 
a. 1880 a început fabricarea ei în America și Olanda, puţini ani mai 
târgii în Germania şi în Austria. În prima fabrică de margarină Măge 
Mouriez a întrebuințat material de bună calitate, grăsime de vacă, de 
porc, şi lapte de vacă; astădi servă ca material grăsimi animale de 
calitate interi6ră, chiar de origine suspectă, uleuri vegetale cu adăo- 
gire de puţin lapte. În Olanda, care produce pe an 60 miliâne de Ki: 
lograme de unt prospăt şi asemenea cantităţi însemnate de margarină, 
servă şi margarina pentru falsificarea untului; acestă falsificare se 
ascunde prin amestecarea margarinei cu cantităţi mici de unt prâspăt 
de prima calitate, bogat în acigi grași volatili, cari dai untului aroma 
specifică. Materialul pentru fabricarea margarinei vine în mare parte 
din America. Unele guverne a credut, că vor putâ limită întinderea 
îalsificării untului prin legi şi regulamente. S'a prescris în Danemarca 
în anul 1885, în Anglia, Germania, Francia în 1887, în Olanda în 1889 
şi 1900, că fabricarea şi comerciul de margarină sunt permise, cu con- 
dițiune ca să se vîndă cu însemnarea specială de margarină, spre a 
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se distinge de untul natural. Efectul acestor prescripţiuni este slab. 
-La noi vîngarea de margarină este cu totul întergisă. În Anglia se 
mai practică o altă falsificare, se importă şi se vinde «Milk blended 
butter», unt care conţine lapte în cantitate însemnată, judecătorii en- 
glesi nu consideră însă ca falşiticare adaogirea de lapte, care este ase- 
menea aliment. 

Laptele dulce smântânit, r&mas după depărtarea smântânii, servă 
direct ca aliment, precum şi pentru fabricarea de brânzeturi; ele con- 
stitue un aliment hrănitor, o conservă concentrată, lesne transporta- 
bilă; ele sunt de trei feluri: slabe, din lapte smântânit; pe jumătate 
grase, făcute din lapte integral, și grase făcute din smântână. La noi 
puţine lăptării produc brânzeturi din lapte de vacă, cășăriile ţărănescă 
întrebuinţeză de preferinţă lapte de die şi de capră. Ciobanul coagu- 
l6ză laptele încălgit prin adăugire de puţin châg, stomac de vițel ori 
de miel preparat și uscat pentru acest scop, aproximativ 1—2 grame 
ch6g la 30 litri de lapte. Lăptarul modern se servă pentru coagularea 
laptelui, pentru separarea cașului, de châguri fabricate cu îngrijire în 
fabricile chimice, şi la noi lăptăriile bine administrate întrebuinţâză 
dejă atât ch6g în pulvere, precum și châg licid din fabricele germane 
şi elveţiene. 

Cașul dulce, scos din lapte, trebue să fermenteze un timp diferit în 
pimniţă ori în cameră răcor6să; după felul caşcavalului trebue să ditere 
gradul de umiditate, și de temperatură din acel local. Ac6stă fermentare 
este datorită acţiunii diferitelor bacterii, descrise de Duclaux, Fitz și 
de alţii, unele din bacteriile brânzeturilor peptonis6ză cașul; astăgi se 
servesc dejă mulţi producători de brânzeturi de culturi pure specifice 
de bacterii, cari difer după felul cașcavalului; ele sunt introduse în 
lapte, în smântână sau în caș; în Germania, în Elveţia și în Norvegia 
exiată laboratorii în cari se produc aceste culturi. Începutul cu cultu- 
rile artificiale de bacterii s'a făcut acum 7—8 ani cu brânză de Roque- 
fort, fabricată din lapte de die, bacteriile se cultivă pe pâne preparată 
pentru acest scop, care apoi se pulveris6ză şi se adaugă cașului. De 
5—6 ani, în urma studiilor Norvegianului O. Iohan-Olsen, se între- 
buinţâză culturi pure de bacterii specifice la fabricarea caşcavalului 
de predilecţiune al Norvegienilor numit Gammelost; mai înainte acest 
cașcaval s'a putut produce numai în timpul verii, de la introducerea 
culţurilor artificiale de bacterii, fabricaţiunea continuă şi în timpul 
ernii. Bacteriologiştii nu se pot înţelege asupra bacteriilor cărora se 
datoresce fermentarea cașcavalului de Emmenthal și a altor caşcavaluri 
elveţiene, s'a încins o controversă între Schirokich, Weigmann, Chodat, 
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Hoffmann, Bang şi Adametz, în fine în anii 1899 şi 1900 Adametz şi 
von Klecki ai isolat un bacil, Bacillus nobilis, care se întrebuinţâză 
dejă în multe căşării elveţiene şi care se pune în comerciii sub numele 
de Tyrogen de o fabrică din Bremen, în formă de pulbere fină. La 
cumpărarea acestor culturi, trebue să se asigure cumpărătorul dacă ele 
sunt prâspete. 

Bacilul tuberculosei, obicănuit nu se mai găsesce vii nici în brânze- 
turile fabricate din lapte crud, nepasteurisat; acest bacil mâre în tim- 
pul fermentării cașului, mai ales în acele brânzeturi cari se coc mai încet. 

În Germania s'a vbservat, că la fabricarea brânzeturilor din lapte 
fiert se produce o marfă inferi6ră în comparaţiune cu cea din lapte 
crud, din causă că la fierberea laptelul ese parte din calce din combi- 
națiunea cu caseina. Pentru ca să se dobândâscă brânzeturi bune şi din 
lapte fiert, se adaugă cașului unele săruri, ca chlorur de calciii, saii se 
introduce în lapte acid carbonic, care restabilesce solubilitatea sărurilor 
de calce din lapte (Schafer, Du Ros). 


Lăptăriile. Aprovisionarea oraşelor cu lapte. 


Să ve 'em ce se petrece în oraşele mari din ţările unde produc- 
țiunea şi consumul de lapte sunt cu mult mai mari decât la noi. 
Perfecţionarea met6delor de tratarea laptelui după mulgere, pentru 
mai buna lui conservare şi transportare, cere unelte şi instalaţiuni 
costisit6re; micul proprietar de vite nu-și pâte lesne procură apara- 
tele moderne, de aceea s'aii format în acele ţări asociaţiuni de lăptari 
cu usine comune, în cari laptele de la un număr mare de vite este 
amestecat și tratat ast-fel, ca să pâtă fi vîndut ca lapte integral, smân- 
tână, lapte bătut, şi în cari laptele nevîndut este transformat în unt şi 
în brânză. Unele asociaţiuni înapoi6ză membrilor asociaţiunii laptele 
smântânit, care le servesce ca hrană pentru familie, pentru viței şi 
rîmători. Prin amestecarea laptelui de la un număr mare de vaci, coimn- 
posiţiunea lui devine mai uniformă, mai constantă, dar pericolul in- 
fecţiunii mai mare, în casul când laptele unei singure vaci bolnave a 
fost amestecat cu acela de la numerâse vite sănătâse, putând ast-fel 
infectă un număr mare de consumatori, dacă laptele n'a fost pasteu- 
risat. Mai ales laptele smântânit devine lesne purtător de microorga- 
nisme patogene, şi este necesar ca să se pasteuriseze negreşit, fără 
deosebire dacă are să serve ca hrană la 6meni saii la animale. 

Orașul Kopenhaga are reputaţiunea, că aprovisionarea lui cu lapte 
se face în modul cel mai perfect; în jurul acelui oraș se află nume- 
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r6se moșii cu lăptării, comerciul cu lapte se află însă în mânile mai 
multor neguţători de lapte, mai cu s6mă în mânile a două societăţi 
mari pe acţiuni din Kopenhaga: Societatea pentru aprovisionarea 
orașului K. cu lapte și Compania danesă de lapte. Cea dintâiu dis- 
pune de usine vaste și de o gară specială, ea vinde laptele mănţinut 
în stare naturală, prin păstrarea lui la temperatură j6să; a doua 
societate vinde lapte pasteurisat. Nici una din aceste două societăţi 
nu posedă vaci, ci ele funcţionâză numai ca mijlocitâre între produ- 
cători și consumatori, ele aă încheiat contracte cu proprietarii de vaci 
de la ţâră, cari se supun condiţiunilor prescrise de societate, că vor 
țin6 numai vite sănătâse, admise de veterinarii societăţii, că le vor 
adăposti, îngriji şi hrăni în mod igienic, că în timpul verii le vor 
ţin6 la păşune, că le vor mulge în mod aseptic,că vor păstră laptele 
în modul prescris de societate. Gospodăriile acestor producători de 
lapte se inspectâză cel puţin la câte două săptămâni de veterinarii 
şi de alţi funcţionari technici ai societăţii, între cari se află şi femei 
eşite din şedlele de lăptărie. Pentru răcirea laptelui, lăptarii mai cu 
mijl6ce posedă aparate r&cit6re proprii, pe cei mai săraci îi împru- 
mută societatea cu aceste unelte. În usinele fie-cărei din aceste două 
Societăţi intră pe gi 30.000 litri de lapte, Ii se trimite de la ţ6ră atât 
lapte integral, precum şi smântână, lapte smântânit şi lapte preparat 
pentru copii. La sosire în usină teinperatura laptelui nu este mai ri- 
dicată de cât de 5"C, el este repede examinat, cântărit, se scot probele 
pentru examenul chimic şi bacteriologic şi laptele se târnă în basinele 
de filtrare, osebite pentru diferitele feluri de lapte, în cari trece prin 
3 pânze de in și prin nisip suprapus asupra două strate de pietriș. 
Filtrele se sterilisâză în tâte dilele cu soluţiune fierbinte de sodă şi 
cu vapori fierbinţi de apă. După filtrare laptele este vărsat în vasele 
destinate pentru împărţirea lui la clienţi, însemnate cu calitatea lap- 
telui, sigilate cu plumburi pe cari se arată diua pornirii din usină. 
Până la expediere vasele se ţin pe gh6ţă. Smântâna este clasificată 
şi pusă în sticle însemnate: smântână de clasa I şi în alte de cl. II. 
Laptele pentru copii se pasteurisâză, se dilu6ză, i se adaugă sahar 
de lapte şi se umple în sticle de 135—200 grame. 

Acest mod de aprovisionare cu lapte a orașului Kopenhaga, nu 
ni se pare atât de perfect, precum afirmă unii igienişti, şi credem că 
la noi în Bucurescă, spitalele şi mare parte din particulari sunt mai 
bine serviţi, preferim chiar pe lăptarul proprietar de vaci ignorant și 
nemodernisat neguţătorului de lapte, care nu posedă nici o vacă proprie. 

La Stockholm, unde în termen medii fie-care locuitor consumă pe 
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qi 0.640 litri de lapte, modul aprovisionării cu lapte este acelaşi ca la 
Kopenhaga, prin neguţători de lapte, cu deosebire că se admit în co- 
mercii prea multe feluri de lapte: lapte dulce integral, lapte pe ju- 
mătate smântânit, lapte cu totul smântânit, lapte acru, smântână dulce, 
smântână acră, lapte bătut, colostru. La Stockholm, afară de deposi- 
tele şi prăvăliile în cari se vinde lapte, mai există în pieţele şi stra- 
dele publice chioşcuri în cari se debitâză lapte. Asistenţa publică şi 
asociaţiuni filantropice împart copiilor săraci lapte sterilisat. 

Oraşul Christiania, cu peste 200.u00 locuitori, se aprovisionâză cu lapte 
adus în vase de zinc, material nu cu totul indiferent, şi în sticle si- 
gilate, din apropiere și din depărtări mari, până la 200 kilometri, pe 
apă, cu calea ferată şi cu căruţa, apoi se află în oraş 170 grajduri cu 
câte 6—30 vaci. Şi la Christiania predomnesc vîndătorii de lapte, 1.200 
la număr, ca intermediari între producenţi şi consumatori. La Chris- 
tiania s'a constatat, că consumul de lapte scade cu scăderea prospe- 
rităţii şi cresce cu îmbunătăţirea condiţiunilor economice ale popora- 
ţiunii. Se vinde pe lângă lapte fârte bun şi altul cu numai 2,20%, unt. 

În Anglia, pe lângă laptele prâspăt şi smântâna prâspătă aduse din 
Francia, Olanda, Danemarca, Norvegia, se importâză din Francia, O- 
landa şi Norvegia cantităţi însemnate de lapte condensat, în anul 
1901, 923.741 ctw. (centweights). Se mai importâză pe an 3.700.000 ctw. 
unt şi 2.600.000 ctw. brânzeturi. În părţile excentrice ale oraşului Lon- 
dra există grajduri cu vaci, din cari se vinde lapte direct la clienţi, 
precum și unele lăptării mari, cea mai mare parte a laptelui prâspăt 
vine însă din depărtări mai mici şi mai mari din ţ6ră şi din Fran- 
cia. Numer6se asociaţiuni de lăptării englese şi comercianţi mari de 
lapte ai în lăuntrul oraşului deposite, de la cari laptele se împarte la 
clienţi în căruci6re curate, trase de cai, măgari ori catâri, în cari că- 
ruci6re se află vase mari de alamă cu robinete pentru scâterea lap- 
telui. Asemenea vase de alamă se mai întrebuinţâză în oraşele olan- 
dese, de vreme ce în tâte cele-lalte ţări predomnesc vase de fier îm- 
brăcate cu cositor. 

La Paris predomnesc asemenea comercianţi de lapte cari nu-l pro- 
duc singuri. 

În Germania se consumă mult lapte. După M. Rubner consumă 
fie-care locuitor în termen mediă pe gi la Miinchen 562, la Kânigs- 
berg 383, la Berlin numai 275 grame lapte. 

Oraşele surori Hamburg şi Altona, strîns lipite unul de altul, se apro- 
vision6ză cu lapte mai mult prin comercianţi, intermediari între produ- 
cători şi consumenţi. Pe lângă un număr mic de producenţi de la mar- 
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ginea orașului şi de la ţ6ră, cari trimit laptele direct la consumatori, 
pe lângă asociaţiunile de lăptari de la ţâră, predomnesc comercianții 
de lapte, 1.500 la număr, din cari unii aii locale de vîngare elegante, 
cu deposite şi spălătorii de vase bine întreţinute, alţii ai prăvălii mai 
sărace, cari servesc şi de bucătării pentru familia comerciantului de 
lapte; mulţi din ei nu dispun de alt local, decât de un suteran, în 
care se manipulâză și se vinde lapte. În oraşele Hamburg şi Altona 
se consumă pe di 300.000 litri lapte. 

În cele-lalte oraşe ale Germaniei predomnesce asemenea vîngătorii 
de lapte cari nu sunt şi producători. Laptele se aduce din depărtări 
însemnate. Din hărţile şi cartogramele expuse la Hamburg, cari repre- 
sintă teritoriile vaste din cari se aprovisionâză cu lapte orașele prin- 
cipale germane, reiese, că acele teritorii nu sunt limitate în mod strict, 
că la limita teritoriului de aprovisionare a unui oraş se află sate, cari 
aprovisionâză tot de odată şi alt oraș, astfel s. e. teritoriul de apro- 
visionare al orașului Berlin se confundă spre Nord-Vest cu acela al 
orașului Hamburg şi spre Sud cu acela al oraşului Leipzig. 

Același sistem de comercianţi de lapte îl găsim în oraşele mari ale 
Austro-Ungariei, la Viena, Budapesta. Praga, Briinn, Graz. La Viena 
Graz, Briinn asociaţiunile de producători de lapte aă mai înfiinţat lăptă- 
rii mari, în cari aduc laptele de la ţâră, spre a fi supus la un trantamet 
Gre-care, şi spre a-l împărţi la consumatori. Vacile şi grajdurile pro- 
ducătorilor de lapte sunt supuse la o privighere Gre-care din partea 
asociaţiunii, asemenea se controlâză laptele adus de la ţâră, dar acest 
control, făcut în pripă, nu pâte să deă garanţii suficiente. La Viena 
există în Prater o asemenea lăptărie mare, un fel de fabrică în care 
laptele este trecut prin centrifugă peniru separarea smântânei, care 
se vinde osebit și care servă şi în stabiliment pentru producerea de 
unt; lăptăria este aşezată într'un edificiii măreț, înzestrat cu maşini 
imposante, cu un laborator frumos, întreţine 400 funcţionari şi lucră- 
tori, peste 100 cai, împarte dilnic în oraş 38.000 litri lapte în sticle 
pecetluite, şi mai vinde unt şi brânzeturi. La Viena se vînd mai pu- 
ține feluri de lapte decât în orașele principale germane, dar mai multe 
feluri de smântână: lapte integral, lapte smântânit şi 5 clase de smân- 
tână cu 10, 15, 20, 25 şi 30%, unt. În anul 1902 s'ai aflat în rada 
orașului Viena 11.093 vaci, se consumă pe an în acel oraş 183.407.791 
litri lapte saii pe di 0.3 litri de cap de locuitor, din cară 40.358.050 litri 
de la vacile din oraș şi 143.049.751 litri din afară. 

Nu posedăm date statistice despre întrâga producţiune de lapte şi 
despre consumul lui în România. 
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La Bucuresci şi în cele-lalte oraşe ale Regatului român condiţiunile 
aprovisionării poporaţiunii cu lapte sunt mai bune decât în străină- 
tate, fiind-că neguţătorii mijlocitori sunt puţini la număr, afară de 
oraşele Iași, Botoşani, Roman, unde există şi comercianţi de lapte cari nu 
posedă vaci; la Iaşi chiar spitalele casei Sf. Spiridon sunt aprovisio- 
nate cu laptele cumpărat de un asemenea comerciant intermediar. Cu 
puţine excepţiuni laptele se aduce direct de la producător în casa con- 
sumatorului, dar consumul este în oraşe şi mai ales la ţâră mic. Este 
necesar ca medicii şi alte persâne culte să recomande întrebuinţarea 
mai largă a laptelui în tâte stratele societăţii, ca asociaţiunile coope- 
rative de consum, de aprovisionare cu alimente, existente, să înfiinţeze 
lăptării proprii cu grajduri de vaci, ca primăriele oraşelor să vie în 
ajutorul poporaţiunii sărace prin darea de lapte curat la copii în mod 
gratuit, fără multe formalităţi, fără ca părinţii copiilor să facă drumuri 
lungi şi să aştepte ore întregi pentru ca să capete !/, ori :/ litru de 
lapte. Primăria orașului Bucuresci şi administraţiunea judeţului Ilfov 
ai făcut începutul cu acâstă împărţire, deocamdată resultatul este slab 
şi organisaţiunea acestui servicii! pasibilă de îmbunătăţire. 

n apropierea orașului Bucurescă şi chiar în suburbiile mărginaşe 
ale capitalei se află lăptării, cari posedă vite bune. Capitala se apro- 
vision6ză cu lapte de la numeroșii lăptari din oraş şi din satele vecine 
şi de la puţine lăptării mari. Una din aceste lăptării nu posedă nici 
o vacă şi cumpără de la producători laptele pe care îl umple în sticle; 
ea face și unt şi vinde dar, cu probabilitate, şi laptele smântânit. În 
judeţul Ilfov ţăranii, în parte de origine bulgără, din unele sate din 
apropierea capitalei, Dudesci, Roşu, Dobroesci, Bănâsa, Jilava, sobri şi 
economi, cresc multe vaci şi bivoliţe, aii grajduri bunicele şi se îmbo- 
găţesc din comerciul cu lapte; asemenea ţăranii de origine Români din 
Fer&străi, Chiajna, Militari, Afumaţi, Pantelimon, Fundeni și din alte 
sate, și ţăranii crescători de vite din suburbiile mărginaşe ale Bucu- 
rescilor, Ghencea, Spirea, Obor, cari tocmesc vitele la moşiile învecinate, 
le :nulg diminâţa, apoi le trimit la păşune până s6ra, când le mulg 
din noii; din causa scumpetei păşunii vacile cari nu dai destul lapte 
le trimit la Baltă, unde se plătesc 10—12 lei de vită de la Sf. Gheorglie 
până la Sf. Dumitru. (N. Filip). 

La laşi există vacă cu lapte în părţile mărginaşe ale orașului şi în 
vecinătatea lui imediată (Galata) 2 lăptării mai mari, cu vaci de corci- 
tura Simmenthal-moldovenescă și cu vacă din Bucovina, ele dai puţin 
lapte, în termen mediii câte 5 litri pe di, dar bogat în unt. 

În capul tuturor lăptăriilor române se află lăptăria Periş, de pe 
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moșia Cocioc a Domeniului Cor6nei, ea constitue un aşezămînt model 
de producţiune şi de învăţătură, care nu este inferior instituţiunilor 
similare din ţările cele mai înaintate în producere de lapte. Lăptăria 
Periş posedă vaci frumâse de rasă Allgau, cari dau câte 6:/,—24 litri 
de lapte pe di, grajduri igienice, usine spaţi6se cu instalaţiuni moderne, 
cu unelte alese puse în mişcare prin vapori, cu mașină electro-dina- 
mică pentru producere de lumină, cu aparate pentru fabricarea de 
ghâţă şi un personal bine disciplinat, înzestrat cu noţiunile technice 
necesare. Acest stabiliment servă şi ca şcâlă de lăptărie, în caro se în- 
treţin 6 băeţi de ţărani câte 6 luni pe an cu spesele administraţiunii 
Domeniului. 

Pe Domeniul Cor6nei se mai află lăptăria Ruşeţ din judeţul Brăila 
şi lăptăria Gherghița din Prahova, amândouă cu vite frumâse moldo- 
venesci şi cu şc6lă de lăptărie. Ţăranii de pe Domeniul Cor6nei ai în 
mare parte vite. bune, căci li se pun la disposiţiune tauri aleşi. Vacile 
multor ţărani de pe moşia Cocioc, eşite din curcitura vacilor românescă 
cu tauri de rasa Allgau, sunt de constituţiune tare şi dai lapte mai 
abundent decât vacile românesci ordinare; aceeași influenţă salutară 
asupra îmbunătăţirii rasei vacilor ţărănesci şi asupra producţiunii de 
lapte de către ţărani se pâte observă şi pe la alte moşii ale Dome- 
niului Cordnei. Şedlele de lăptărie influențâză asupra întreţinerii şi 
tratării igienice a vacilor şi a laptelui, la Periş (Cocioc) unii ţărani 
curăţă dejă vitele lor cu ţesala şi cu peria, mai toţi spală ugerul vacii 
înaintea mulgerii şi ţin vasele de lapte curat. 

De la Periş laptele vine în Bucuresci cu calea ferată ca şi de la lăp- 
tăria Buftea. Lăptăria Periş aprovision6ză spitalele Filantropia, Ma- 
ternitatea, de Copii și Colentina cu câte 400 litri lapte dulce şi bătut 
pe di cu preţul de 30 bani litrul. 

Lăptăria Ştirbei de la Buftea are pe lângă vaci moldovenesci şi el- 
veţiene şi vite eşite din corcitura acestor două rase, ca şi lăptăria 
Dâmnei Blaramberg. din Paşcani, judeţul Ilfov; amândouă lăptăriile 
vînd laptele în Bucuresci şi produc unt şi brânzeturi. 

Şc6la centrală de agricultură de la Ferestrăii are vaci de rasă olan- 
desă pură, de rasă Schwytz şi Sinimenthal, apoi corcituri Olandese- 
moldovenesci şi Simmenthal-moldovenescă, tauri olandesi şi elveţieni, 
instalate în grajduri bune, bine întreţinute. Lăptăria actuală a șcâlei 
posedă pivnițe și gheţărie, local bine aerat pentru păstrarea laptelui 
şi pentru separarea smântânei de la laptele r&mas nevîndut şi din 
care se scâte unt, uneltele indispensabile; ea nu corespunde însă cu 
î6ta cerinţele moderne, de aceea s'a construiţ alţă lăptărie nouă, care 
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încă nu este instalată. Lăptăria şe6lei vinde laptele direct la 2 spitale 
şi la mai mulţi clienţi particulari. 

Lăptăria Bucurescii-Noui are vaci elveţiene, moldovenesci şi corci- 
turi ae amândouă rasele, ele dai pe di câte 4—12 litri lapte, care se 
vinde la spitalul Colțea şi la particulari ca lapte dulce şi lapte bătut, 
parte se întrebuinţâză pentru fabricarea de unt. 

Afară de aceste lăptării mai există altele în diferite regiuni ale ţării, 
din care vom menţionă: | 

Lăptăriile de pe moşiele M.S. Regelui de la Brosceni (Sucâva), Poiana- 
Țapului (Prahova) şi Zorleni (Tutova). Lăptăria Brosceni produce caş- 
caval soiul Emmenthal, unt, brânză de die şi lapte acru (lapte de pu: 
tină), oa are 113 vaci de rasa Pinzgau, cari fusese naturalisate în 
Bucovina, precum și tauri de rasa Pinzgau, vitele sunt adăpostite &rna 
în grajduri frumâse, calde, din bârne de lemn, alimentate în năuntru 
cu apă de isvor. Lăptăria mai posedă 1.000 oi. Ţăranii din Brosceni, 
peste 400 familii, posedă pe lângă 12.000 oi 500—600 vaci cu lapte, ei nu 
cresc însă vite de prăsilă, ci numai exclusiv vite de muncă. Mica 
lăptărie Poiana-Țapului lângă Sinaia are vacă din Transilvania, cor- 
cituri de vite ardelene cu rase străine, şi produce lapte, smântână şi 
unt pentru trebuinţa curţii regale. 

Lăptăria Zorleni (Tutova) are 656 oi udulte și 188 cărlani de rasa 
Țigaie şi parte mai mică de rasa 'Țurcană şi produce brânză şi lapte 
acru (lapte de putină). 

Lăptăriile Statului, administrate de Ministerul de Domenii, de la 
ferma model Laza (jud. Vaslui) cu vite de rasa Pinzgau, şi cea de la 
ferma model Studina (Romanați) cu vite unguresci aduse din Ungaria. 

Lăptăria d-lui P. P. Carp de la Ţibănesci (Vaslui) cu vaci moldo- 
venesci. 

Lăptăria D-lui Cantacuzino-Paşcani de la Salcia (Sucâva) cu vite 
de rasă moldovenâscă. 

Lăptăria d-lui V. Lascar de la Codreni (Dorohoi), cu vite de rasă 
Simmenthal, de rasă moldovenâscă, şi curcituri de amândouă rasele, 
produce unt prâspă&t şi unt topit. 

Lăptăria Bibescu de la Comarnic. 

Lăptăria Basarab-Brâncoveanu de la Brâza, are, după comunica- 
rea d-lui Veterinar I. Petrescu, vaci de rasa Pinzgau şi Siminenthal 
aduse din Transilvania şi Bucovina, unde ai fost crescute, posedă 
instalaţiuni moderne, afară de pivnițe, şi lucrâză cu ajutorul unei 
maşine cu vapor care servă şi pentru mâră. Parte din lapte se pas- 
teuriseză. Laptele se vinde la Sinaia, transportându-se cu căruţa în 
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acest oraş depărtat la 25 Kilometri de la Brâza, din causa dificultă- 
ţilor cari se opun transportului cu calea forată. Laptele se vinde la 
Sinaia cu 40 bani litrul, şi din laptele nevîndut se fabrică unt prâsp&t, 
dat în comerciii cu 6 lei Kilogramul, unt topit cu 4 lei Kilogramul şi 
diferite brânzeturi fine; pentru fermentaţiunea lor se construesce acum 
o pivniţă potrivită și de o cam dată acâstă operaţiune se face în pivniţa 
din Bucuresci. 

Lăptăria Nigulici din Domnesci (Muscel) cu vaci de coreitura rasei 
moldovenesci cu cea elveţiană, fabrică brânzeturi grase, caşcaval nu- 
mit de Câmpulung şi caşcaval Nigulici, cari se consumă în ţ6ră. 

Un factor al producţiunii naţionale important este laptele de ie, 
din care se scâte unt de 6ie şi brânză în numerâse stâne și brânzării 
mai mult ţărănesci. O die dă pe an în termin mediii 5 Kilograme 
brânză, pe moşia regală Zorleni (Tutova) 6 Kilograme. L. Colescu a 
cules date asupra brânzăriilor ţ&rănesci, cari încă nu sunt publicate; 
din lucrarea d-sale, încă neterminată, m'am informat despre numărul 
acestor brânzării. Cele mai multe se află în judeţul Olt 332, în judeţul 
Nemţu 130, în judeţul Constanţa 119, apoi vin judeţele Sucâva cu 86, 
Teleorman cu 82, Vlașca cu 71, Argeş cu 63, Ialomiţa cu 50, Iaşi cu 
49, Romanați cu 22, Prahova cu 19, Vasluiii cu 14, Bacăii şi Dolj cu 
câte 10 brânzării, în cele-lalte judeţe numărul lor este mai mic. 

Din brânzeturile produse parte se consumă în ţâră şi mare parte se 
exportâză. Importul de brânzeturi scade treptat, din 170.922 kgr., în 
anul 1897, la 113.727 kgr. în anul 1901, iar exportul de brânzeturi a 
crescut de la 535.888 kgr. în anul 1897, la 828.441 kgr. în 1901. 

În ceea-ce privesce untul de vacă, să ne mulţumim de o cam dată, 
că de câţi-vă ani nu-l mai importăm și că am început chiar a-l exportă 
în proporţiune mică. Importul de unt prâspăt a scădut treptat în anul 
1897 la 849 kgr., în anul 1900 la 441 kgr.iar exportul de unt prâspă&t 
şi topit a fost în anul 1897 de 19.461 kgr, în anul 1900 de 24,752 kgr. 

În regatul român laptele se plătesce mai scump decât în cele-lalte 
ri ale Europei, după părerea n6stră din causa producţiunii slabe ca 
consecinţă a scumpetei păşunilor ; V. Cârnu-Munteanu crede însă, că 
scumpetea laptelui ar fi o consecinţă a micului consum, că cu mijl6cele 
n6stre am put produce cantități de lapte cu mult mai mari decât 
astădi, dacă consumul ar cresce. 

În oraşele francese comerciantul de lapte plătesce producătorului li- 
trul de lapte cu câte 10—13 centime şi îl vinde cu 20—24 centime; în 
oraşele mari ale Germaniei comercianții de lapte îl cumpără de la pro- 
ducători cu 13 pfenigi şi vînd litrul de lapte integral (Vollmileh) cu 
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20 —22 pienigi sai 25—27 bani, afară de laptele vindut ca lapte pasteu.- 
risat de calitate superiră de la vacile alese, pus în comercii sub 
numele de Kindermilch, Kurmilch, Keimfreie Dauermilch, din care costă 
litrul 30 pfenigi = 371/, bani. La Stockholm și în alte oraşe suedeze 
mai mari litrul de lapte se vinde cu 20—25 bani după cursul nostru, 
afară de laptele vîndut ca garantat liber de germii tuberculosei, care co- 
stă 30—32 bani litrul. La Kopenhaga comerciantul de lapte îl plătesce ţă- 
ranului cu 15 bani litrul şi-l vinde cu 27 bani, afară de cel vîndut în 
sticle sigilate care costă 31 bani. La Viena se vinde lapte bun, natural 
cu 25—30 bani litrul, la Londra laptele importat din străinătate cu 
31 bani. 

În Bucuresci litrul de lapte de vacă natural costă vara 40 bani, 6rna 
adesea-ori 50 bani, și numai cunsumatorii mari ca spitalele îl plătesc tot 
anul cu 30 bani; la Sinaia 40 bani, la Focşani vara 25 bani, 6rna 
35—40 bani, la Pitesci vara 20 bani, ârna 30 bani, la Iaşi litrul de 
lapte costă vara 15—20 bani, 6rna 20—30 bani, spitalele casei Sf. Spiridon 
din Iași cumpără laptele de la un comerciant cu 23'/, bani litrul tot 
anul. În orașele n6stre mai mari preţul ar put scăd6, dacă laptele s'ar 
aduce din depărtări mai mari, și în acest cas administraţiunea căilor 
ferate de sigur ar face producătorilor înlesnirile posibile. Urcarea pre- 
țului laptelui în timpul ernii există numai la noi; în străinătate vacile 
daii 6rna mai mult lapte decât vara, fiind 6rna ţinute în grajduri calde, 
bine hrănite şi bine adăpate; la noi, cu excepţiunea unor lăptării 
mai bine conduse, vacile daii 6rna mai puţin lapte decât vara, fiind 
în timpul ernii de obşte r&i adăpostite și răii hrănite; ţăranul nostru 
nu înţelege, că nutreţul ales, dat vacii bine îngrijite, se transformă în 
lapte și recompens&ză ast-fel munca şi cheltuiala. 

Producţiunea de lapte a ţăranului trebue să se mărâscă, pentru ca 
să aibă lapte de ajuns pentru vițel, pentru copii, şi să mai pâtă vinde 
lapte saii producte fabricate din lapte; să sci5 însă ţăranul, că şi viţelul 
trebue să se hrănâscă cu lapte de ajuns, pentru ca rasa să nu se de- 
terioreze. Dar ţăranul, mai ales în Munteniă, nu se gândesce la crescerea 
de vite de rasă mai bună, lasă acâstă grije altora, cumpără de la giam- 
bași vite de muncă şi dacă îi dă mâna şi vacă. Țăranul nu este con- 
vins de necesitatea de a-și hrăni copiii cu lapte, şi 3—4 ani după în- 
ţercare, şi de folosul laptelui și al productelor de lapte ca aliment şi 
pentru copii mai mari; chiar când are vaca cu lupte îl vinde tot, 
şi nu opresce nimic pentru copii. În alte ţări copiii ţăranului se bucură 
cel puţin de laptele smântânit, dar pe ţăranul nostru sărăcia, câte o- 
dată și dragostea pentru rachiii, îl opresce a-și procură vacă cu lapte. 
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Mulţi cărora le dă mâna să ţie câte o vacă, nu o fac, afară de locali- 
tăţile unde se pâte vinde laptele cu înlesnire. Ă 

Țăranul modifică cu grei vederile sale asupra gospodăriei, dar în 
fine le modifică, după ce s'a convins de folosul reformelor care i se 
indică de persânele în cari are încredere, după ce exemple repetate 
l-aă povăţuit. În ţările scandinave şi în nordul Germaniei şcolile de 
lăptărie, din cari unele sunt întrunite cu şcolile de menagiii pentru 
fete, aii contribuit la modernisarea gospodăriei ţărănesci ; la noi există 
asemenea şcoli practice pentru băeţi numai pe Domeniul Cor6nei. La 
şc6la centrală de agricultură de la Herstrăii s'a deschis de 1 an o 
asemenea şc6lă cu numai 2 elevi; la şcolile practice de pe lângă fer- 
mele model ale Statutui, care s'aii înfiinţat de 1 an, nu este prev&- 
dută învăţătura lăptăriei, este însă probabil că ea se va introduce. 
Regulamentul din Aprilie 1903 pentru aplicarea legii (din Iulie 1901) 
pentru învățămîntul agricol prescrie, că în şcolile elementare de agri- 
cultură elevii vor învăţă crescerea şi îngrijirea vitelor, rămâne dar 
ca administraţiunile judeţene să pășâscă la lucru, creând fondurile 
“necesare pentru înfiinţarea acestor şcoli, şi ca prefecţii şi subprefecţii 
să se ocupe mai de aprâpe de starea economică şi igienică a micului 
cultivator. 

Astăgi ţăranul, cu puţine excepţii, n'are vite bune, fiind-că mare 
nici tauri buni la disposiţie, căci Statul, judeţele, comunele nu posedă 
un număr îndestulător de tauri; ţăranul nu posedă grajd bun, n'are 
păşune de ajuns, dar nici proprietarii mari din regiunile de câmp 
n'ai pășune în deajuns şi dai ţăranilor locurile de păşune cele mai 
prâste, ast-fel vitele sunt î6rte r&ii hrănite. La noi nu se înţelege în 
de ajuns interesul marelui proprietar de a ridică starea materială a 
ţăranului, iar arendaşul stă une-ori puţini ani pe o moşie, în care timp 
caută să câștige cât de mult, spoli6ză pămîntul şi asupresce pe ţăran. 
Antagonismul între proprietar şi ţăran trebue să dispară, să conlu- 
creze unul cu altul pentru prosperarea amânduro:a. 

În străinătate lăptăriile ţărănesci cooperative aii contribuit la ridi- 
carea stării materiale a ţăranilor. După G. Maior, unele lăptării coo- 
perative ţărănesci ai fost organisate aprâpe de hotarele Regatului 
Român de Şvabi în Banat și de Saşi în Transilvania; S. P. Radian 
a recomandat la not înfiinţarea lor în anul 1882 (Studii de Economia 
rurală), G. Maior în anul 1897 şi 1900 (Zconomia rurală). În anii 
1897/98 şi 1898/99 se prevăguse în budgetul Statului suma de lei 16.395 
pentru exploatarea a 2 lăptării cooperative, cari însă nu s'au putut 
înfiinţa. Băncile poporane sătesci, înfiinţate de curând, cari dezvoltă 
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spiritul de asociaţiune şi doștâpiă simţul responsabilităţii, vor face pe 
țăran primitor şi pentru organisarea lăptăriilor cooperative, nu lipsesce 
decât facerea începutului. 


Privegherea sanitară a laptelui din comerciii. 


De la începutul civilisaţiunii laptele a fost considerat ca un aliment 
indispensabil pentru copii, şi sunt multe secole de când comerciul cu 
lapte este priveghiat de autoritate. Acâstă priveghiere trebue să în- 
c&pă la grajd, căci numai o vacă sănăt6să, adăpostită în timpul aspru 
într'un grajd igienic, bine hrănită, bine îngrijită şi curăţită, mulsă de 
persâne sănătâse şi curate, numai laptele adunat în vase fabricate 
din material inofensiv, curate, bine spălate după fie-care întrebuin- 
ţare, bine închise, transportate ast-fel ca laptele să nu sufere din căl- 
dura aerului atmosferic, numai un asemenea lapte natural, nefal- 
sificat constitue un aliment sănătos. 

Falsificarea laptelui nu se operâză numai în gălâtă, în hârdăiă, afară 
de ugerul vacii, ci modificările ce sufere .laptele în interiorul ugeru- 
lui vacii când este răi hrănită, sunt identice cu adaogirea de apă la 
lapte şi cu scâterea smântânii din el, și proprietarul vacii pâte exer- 
cită o influenţă largă asupra calităţii și cantităţii laptelui dobândit. 
Laptele de la vacile bolnave, neîngrijite, slabe, răi hrănite, ţinute în 
grajduri rele, murdare, mulse de 6meni bolnavi şi murdari, nu pâte 
constitui un aliment sănătos; acesta ai înţeles de mult administratorii 
însărcinaţi cu cârmuirea oraşelor. În arul 1599 senatul Veneţiei a ame- 
minţat cu ped&psa capitală pe acei cari vor aduce în oraș lapte, unt, 
brânză de la vite bolnave, (Ramazzini, Opera omnia, Geneva 1717); în 
Braunschweig s'a ordonanţat în a. 1732, în Saxonia în anul 1753, la 
Frankfurt pe Main în anul 1776, ca laptele de la vaci bolnave să:se 
lepede; o ordonanţă a Poliţiei din Paris din 1742 intergice vîngarea 
laptelui stricat, diluat cu apă, falsificat în alt mod, impune proprieta- 
rilor de vaci, capre şi măgăriţe, ca să hrănâscă vitele lor numai cu 
nutreţ sănătos și pedepsesce cu gl6bă de 200 livre hrănirea acestor 
vite cu malţ stricat de la berării, cu rămăşiţele fabricaţiunii de scrobâlă 
şi cu alte materii putrede. În a. 1800 s'ă intergis la Paris vîngarea lap- 
telui smântânit. Apr6pe de finele secol. XVIII se prescrie în ungle 
regiuni ale Germaniei, ca vacile să se ţie în grajduri curate şi aerate, 
să se hrănâscă bine, de preferinţă pe livedgi, pentru ca să facă miş- 
care. (J]. P. Frank, System einer volistaendigen medizinischen Polizei. 
Mannheim 1783. H. Napias, Hygiene îndustrielle, Paris 1882). 
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Priveghierea sanitară a laptelui din comerciii se întinde şi asupra 
vaselor în cari se culege şi se transportă laptele. Dejă la finele secol. 
XVIII s'a interqis în multe ţări ţinerea laptelui în vase de aramă şi 
de alamă, dejă în a. 1818 s'a interdis la Hamburg și în alte câte-vă 
oraşe germane transportarea laptelui în vase deschise, neacoperite, 
s'a prescris închiderea lor cu capac bine potrivit, pentru ca să nu 
intre necurăţenii în lapte. (Chr. D. Andersen, Sammlung der Verord- 
nungen der freien Hansestadt Hamburg). 

La noi, înaintea unirii Principatelor, nu s'a publicat măsuri spe- 
ciale de control al laptelui din comerciă, și s'a intergis numai prin 
legi și ordonanţe în mod general vingarea de alimente stricate şi fal- 
sificate. În ţările române comerciul cu lapte se face direct de produ- 
cenți, din acâsta causă falsificarea lui nu este atât de trecuentă și de 
rafinată ca în ţările apusene. 

Calitățile laptelui din comerciii se controlâză astăgi în tâte statele 
Europei, dar normele, basele acestui control sunt f6rte diferite, nu 
numai din causa deosebirii a organisaţiunii! poliţiei sanitare, a le- 
gilor penale, a obiceiurilor, ci şi din causă că laptele n'are în tâte 
țările aceeași composiţiune, căci proporţiunea constituantelor lui de- 
pinde şi de rasa vitelor și de clima ţării. În Germania, unde în ge- 
neral legislaţiunea sanitară este reputată de excelenţă, privegherea 
comerciului cu lapte mai lasă de dorit. Ea este prescrisă de legea asupra 
privigherii alimentelor din anul 1879, valabilă pentru tot imperiul, 
care lege stabilesce numai principiile controlului, lăsând fie-cărui stat 
german latitudinea suficientă în aplicarea lui, și în unul şi acelaşi stat 
se găsesc în diferite oraşe diferite regulamente, acomodate obiceiurilor 
locale. M& opresc la ele, fiind-că cu tâte neajunsurile lor, ele sunt mai 
nouă şi din ac&stă causă mai complete dacât în alte state. Regula- 
mentele germane cele mai nouă stabilesc calităţile laptelui admisibil, 
modul de tratarea şi de conservarea laptelui, măsurile de luat în casul 
de ivire de bâle în lăptărie, calităţile vaselor, modul însemnăriă lor, 
materialele din cari se pot fabrică, modul de curăţire, de închidere a lor 
şi declaraţia obligatorie a bâlelor personalului ocupat cu industria şi 
ru comerciul laptelui, precum şi a bâlelor vitelor. Tâte regulamentele 
germane interdic, ca şi cele din alte state, vîngarea de colostru, de 
lapte de vacă bolnave, de lapte în care s'a pus direct ghâţă, între- 
buinţarea de materii colorante şi conservatâre, punerea în comerciii 
de lapte stricat, murdar. Cantitatea admisibilă de necurăţenii vari6ză 
în diferite oraşe: la Altona și la Hanovera se cere, ca din laptele aflat 
în repaos timp de 2 ore, să nu se depună nici un deposit, la Hamburg 
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şi la Strassburg ca cantitatea acestui deposit să fie neînsemnată, la 
Dresden şi la Diisseldorf, ca canţitatea lui să nu trâcă peste 8 mili- 
grame la litru, la Chemnitz peste 10 miligrame, la Mannheim peste 
15 miligrame, în alte regulamente nu se face menţiune de aceste mur- 
dării. Numai în 10 regulamente urbane se prescrie, că în depositele 
de lapte, în prăvăliile în cari se vinde lapte, nu se pot păstră alte 
obiecte cari se descompun lesne, ori cari comunică laptelui emanaţiu- 
nile lor mirositâre. Numai unele din regulamentele germane fac ob- 
ligatorie declaraţiunea bâlelor infecţi6se, ivite în familia ori la perso- 
nalul de servicii al lăptarului ori al vîndătorului. În privinţa vaselor 
se face obligatorie închiderea lor cu capac bine adjustat, se intergic 
vasele de aramă, de alamă, de zinc, vasele r&ii smălţuite de pămînt 
ars ori de fier, dar nu se prescrie în t6te părţile însemnarea pe vas 
a calităţii, a soiului de lapte ce conţine, nici modul de curăţire a 
vaselor. (K. v. Buchka, Die Nakrungsmiitelgeseizgebung îm Deuischen 
Reich, Berlin 1901; A. Reinsch, Die gesetzliehe Reglung des Milchver- 
kehrs în Deutschland, Hamburg 1903). 

Ceea ce face în Germania privegherea dificilă, sunt multele feluri de 
lapte admise: lapte de clasa I. pentru copii (Kindermilch, Vorzugs- 
milch, Sanitaetsmilch, Kontrollmilch); lapte integra), natural, (Vollmilch); 
lapte parţial smântânit, din care s'a scos numai parte din smântână 
şi lapte natural amestecat cu lapte smântânit (Halbmilch, Marktmilch); 
lapte smântânit după metoda veche (abgerahmte Milch, Magermilch), 
lapte smântânit cu separator centrifug (Centrifugen-Milch); lapte pentru 
sugari diluat cu apă cu adaos de zahar de lapte (Săuglingsmilech); 
lapte bătut, lapte acru (Dickmilch); lapte fiert, pasteurisat, sterilisat,; 
lapte conservat pe ghâţă (Eismilch); smântână de mai multe feluri, 
smântână ordinară (Sahne, Kaifteesahne) și frişcă (Schlagsahne). 

Cele mai multe din regulamentele germane precis6ză cantitatea mi- 
nimală admisibilă a materiilor nutritive din lapte, a substanţelor fixe 
cari rămân după evaporarea apei, dar şi aci observăm mari diferenţe; 
în unele regulamente se fix6ză greutatea specifică minimală şi maxi- 
mală pentru ca laptele să fie admis ca natural, în altele şi propor- 
ţiunea substanţelor fixe în parte, iar în altele numai cantitatea untului, 
şi chiar aceste cantităţi variâză în diferitele localităţi între minimum 
de 24%/, şi de 34%; la Brandenburg și Miihlhausen se cere numai 
24%, unt, în Prusia, în mai ttă Germania de Nord 2,0%, în Saxonia 
2% la Francfurt p. M., Wiesbaden, Darmstadt 30/, la Strassburg 
3a%/o la Kaiserslautern 3,%/, în sudul Germaniei, în Bavaria, Wiirt- 
temberg, Baden, regulamentele nu se ocupă de cantitatea untului în 
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parte. La Dresda şi Leipzig se deosibesce lapte integral de clasa I-a 
(Vollmilch [. Sorte) cu 2,0%, unt şi lapte integral de cl. II cu mai puţin 
unt. De câţi-vă ani agrarii aii deschis în Germania o campanie contra 
regulamentelor cari fix6ză cantitatea minimală de unt din lapte; in- 
fluenţa acestei agitaţiunii se arată într'o ordonanţă a ministrului de In- 
terne al regatului Saxoniei din anul 1899, în care gice: admisibilitatea 
laptelui nu trebue să depindă de cantitatea de unt, dacă laptele nu 
conţine proporţiunea minimală de unt, care se crede că corespunde 
cu laptele normal, vîngătorul îl mai pâte vinde ca lapte natural, in- 
dicând pe vasul cu lapte proporţiunea de unt ce conţine. Acâstă cam- 
panie s'a manifestat şi la unele adunări şi consfătuiri ţinute la ex- 
posiţiunea de igiena laptelui de la Hamburg. 

Cantitatea minimală a substanţelor fixe ale laptelui, rămase după 
evaporarea apei, prescrisă de 19 regulamente germane, varieză între 
10,4%, şi 12%. Pentru laptele smântânit prescriii unele regulamente 
proporţiunea minimală de unt ce trebue să cuprindă, ea vari6ză între 
00% Şi 1e%/,. Pentru laptele pentru copii (Kindermileh) cer 38 din re- 
gulamentele germane o priveghere osebită a vacilor, temperatura acelui 
lapte să nu trâcă peste 15*C,, aciditatea lui peste 4 Soxhlet, unele 
din aceste regulamente (Berlin, Charlottenburg, Halle, Chemnitz ş. a.) 
prescriu ca laptele pentru copii să conţie 3*/, unt, de vreme ce lap- 
tele natural ordinar pâte să cuprindă numai 2%, unt. 

Asupra metodei privegherii predomnesce astă-qi în Germania ca şi 
în alte state convingerea cercurilor competinte, că examenul laptelui 
făcut în strade, pieţe, hale cu areometrul, chiar dacă servă nu- 
mai ca examen prealabil pentru alegerea probelor suspecte, nu pre- 
sintă garanţiile necesare unei alegeri exacte, şi că tot controlul fisic 
şi chimic trebue să rămână încredinţat laboratoriilor de chimie ; astăgi 
ele dispun de procedări, cari perinit evaluarea repede a proporţiunii 
de unt şi de cele-lalte constituante fixe. Cantitatea de unt se determină 
cu ajutorul unei centrifuge mici, acido-butirometrul lui N. Gerber din 
Ziirich. Rămâne bine înţeles, că luarea probelor se pâte încredinţă 
numai unor agenţi oneșşti şi inteligenţi, instruiți pentru acâsta şi în- 
zestraţi cu uneltele necesare pentru transportarea şi conservarea co- 
rectă a acestor probe. În Germania şi în multe alte state, în casuri 
dubi6se de falsificare, se ieau probe nouă din grajdul lăptarului direct 
de la vacă. Este însă de observat, că laptele de la o singură vacă în 
parte pâte să fie câte odată mai sărac în materii hrănitâre decât media, 
că însă laptele natural amestecat de la mai multe vaci, nu arată pro- 
porţiuni mai slabe decât media din localitate. Priveghereh este numai 
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atunci eficace, când contravenţiunile sunt repede pedepsite, când pro- 
cedura judiciară este scurtă. 

În oraşele suedeze se întrebuinţâză, pe lângă intervenţiunea justi- 
ției, şi o măsură administrativă care dă fol6se sigure, se publică în 
gazetele locale resultatul analiselor de lapte, cu indicarea numelui 
şi adresei vîngătorilor. În Suedia regulamentele nu preseriă canti- 
tatea minimală a materiilor fixe din lapte. În termen medii conţine 
laptele natural din comerciă la Stockholm 3%, unt, laptele smântânit 
0.10%. smântână gr6să 204%, smântână subţire 10,/; în alte oraşe 
suedeze un număr 6re-care de probe conţine mai mult unt decât 3%,, 
une-ori chiar până la 4%,, dar chimiştii Soden din Stockholm şi Al6n 
din Gotenburg constată, că în Suedia se îmmulţesc falsificările lapte- 
lui, prin vîngarea ca lapte integral a unui amestec de lapte natural 
cu lapte smântânit. În Suedia ca şi în Germania, vîngătorul care vo- 
esce să falşifice laptele, are întru acâsta un câmp vast. (|. Kjerrulf, 
Schweden's Milchhygienische Verhaelinisse, Stockholm 1903). 

În Norvegia se cere de la laptele integral 3%, unt, cantitatea necu- 
rățţeniilor suspendate care se depun din lapte la repaos, să nu trâcă 
peste 10 miligrame la litru. 

Regulamentele francese consideră ca cantitatea minimală a substan: 
ţelor fixe din lapte 11,4%, a untului 2,„,—3%,. 

În Elveţia fie-care canton al Confederaţiunii ars regulamentul săi: 
la Ziirich, Rasel, Zug, Schaffhausen se cere ca minimum substanţelor 
fixe din lapte 12%, a untului 3%/, la Luzern pentru laptele integral 
114%, substanţe fixe, pentru laptele smântânit 8,0%, la Geneva se 
examin6ză numai cantitatea de unt, care trebue să fie de cel puţin 
3%/. La Ziirich se admit 2 feluri de lapte, vîndute în vase însemnate 
deosebit, lapte integral (ganze Milch) şi lapte pe jumătate smântânit 
(Marktmilch), un amestec de lapte smântânit cu lapte integral; la Lu- 
zern şi la Bern se admite şi laptele cu totul smântânit care mai con- 
ține 8—9"/, materii fixe. Unele regulamente elveţiene mai prescriii can- 
titatea maximală de acide ce se pot găsi în lapte, ea este la Grau- 
biindten (Grisson) de 4,0, la Basel 0Oss0. (La Legislation suisse sur 
les denrtes alimentaires, Bern 1899). 

În Regatul Român privegherea sanitară a alimentelor în general şi 
a laptelui în parte este prescrisă de legea sanitară, de regulamentele 
basate pe acea lege şi de Instrucţiunile pentru controlul laptelui din 
comerciă din anul 1897. Aceste prescripţiuni, deşi pasibile de 6re-cari 
adăogiri, sunt în general bune, şi dacă se constată ici-colo neregula- 
rităţi în privegherea comereiului cu lapte, vina nu oste a legii şi a 
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regulamentului. Regulamentul de privegherea sanitară a alimentelor 
şi băuturilor dice: se vor supune la inspecţiuni sanitare periodice ani- 
malele (vaci, bivoliţe, oi, capre, măgăriţe) ale căror lapte se aduce în 
comercii, grajdurile în cari sunt ţinute acele animale, localele în cari 
se păstrâză laptele, precum și uneltele, aparatele, vasele cari servesc 
pentru mulgerea, păstrarea, măsurarea şi transportarea laptelui; aceste 
prescripţiuni însă nu se păzesc. Regulamentul menţionat conţine re- 
gule cu totul moderne asupra igienei lăptăriilor, a grajdurilor şi a 
vitelor, asupra curăţirii lor, a ugerului vacii, a pers6nelor însărcinate 
cu mulgerea, asupra bâlelor acestui personal și ale vitelor cari cer lu- 
area de măsuri extraordinare, asupra vaselor cari servesc pentru cu- 
legerea, păstrarea şi transportarea laptelui, asupra curăţirii şi desin- 
fectării lor, asupra curăţeniei localelor în cari se pătrâză şi se vinde 
lapte. 

Deși la noi laptele de vacă este obicinuit mai bogat în materii fixe 
decât în alte ţări, deşi conţine 4—5%, unt, iar laptele de bivoliţă 5—9/,, 
regulamentul nostru cere de la laptele de vacă cantitatea de cel puţin 
11.59%, materii fixe, 3,0%, unt, de la laptele de bivoliţă cel puţin 12%/ 
materii fixe și 5*/, unt, de la laptele de ie 15%, materii fixe şi 6%, 
unt, de la lapte de capră 13%, materii fixe din cari 4%, unt, de la smân- 
tână cel puţin 12%/ unt. Regulamentul nostru admite numai un singur 
fel de lapte, laptele natural, integral şi nu permite vîndarea de lapte 
smântânit. Regulamentul român nu prescrie un grad minimal de aci- 
ditate a laptelui, ea este la noi după A. Poltzer pentru laptele de vacă 
în termen mediii de 5”, pentru laptele de bivoliţă între 6 şi 9%. 

Falsificarea laptelui este la noi mai simplă decât în altă parte, frauda 
cea mai obicinuită constă în scâterea din lapte a părţii din smântână 
şi în adaogire de apă, de rare ori în adăogire de făină ori de scrobâlă. 
În unele manuale de Igienă se face menţiune de falsificarea laptelui 
cu creeri deoânimal, ceea ce nu estâ' exact, fun asemenea licid n'ar 
mai presintă aspectul unui lapte normal şi nu l-ar cumpără nimeni. 

Conservarea laptelui contra acririi prin adăogire de carbonat de 
sodă, de borax, acid salicilic, salicilat de sodă, formol, este la noi ase- 
menea fOrte rară, 

Va trebui ca şi la noi, în orașele unde se mai examinâză laptele 
în strade şi în hale, să se reducă ac6stă lucrare la luarea de probe 
prin persne cinstite şi instruite pentru acâsta, şi totă cercetarea să se 
săvârşâscă în laboratoriul chimistului ori farmacistului, care va deter- 
mină mai cu sâmă cantitatea untului. 

De curând Parmentier a descoperit o procedare nouă pentru con- 
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statarea falsificării celei mai frecuente a laptelui, a celei de adăogire 
de apă, şi a comunicat Academiei de Medicină din Paris în luna Martie 
1903 acâstă procedare, Kryoscopia, fixarea temperaturii la care laptele 
înghâţă. Laptele natural înghâţă la temperatura de — 0,,*C, dacă un 
lapte înghâţă la temperatură mai ridicată, este falsificat. 

V. Sion şi N. Lapteş ai propus, ca lactoprecipitinele specifice să fie 
utilisate pentru recunâscerea fraudei comerciale, consistând în ameste- 
carea lăpturilor şi a productelor de lapte cu valâre diferită. (N. Lapteș 
Precipilinele aplicate la diferențiarea laptelui, Tesă de doctorat în 
medic. Iași 1902). 


Bâlele laptelui. 


Trebue să distingem între stricarea laptelui din lipsa de curăţenie 
şi între infectarea lui prin bâlele animalelor, de la cari provine lap- 
tele, şi chiar a Gmenilor cari manipulză cu lapte. 

Laptele atrage lesne din atmosferă emanaţiunile mirositâre aflate în 
ea, de aceea este necesar ca grajdul să fie ţinut curat și ca, dacă se 
mulg vacile în grajd, să se depărteze dintr'însul laptele îndată după, 
mulgerea fie-cărei vacă în parte, să nu se aştepte ca să se termine mul- 
gerea tutulor vacilor din grajd. În lapte se găsesc mai tot de-auna 
murdării provenite din atmosfera murdară a grajdului în care s'a 
muls vaca, a localului în care s'a păstrat laptele în vase deschise, 
murdării căqute în lapte de pe corpul vacii necurăţat, de pe ugerul 
ei nespălat, de pe veșmintele și mânile pers6nei care mulge vaca; 
cantitatea acestor necurăţenii este considerabilă; după A. Stutzer 
(Th. Weyl, Handbuch der Hygiene lena 1884) şi M. Rubner (Ueber 
den Werth der Mileh als Nahrungsmiltel, Hamburg 1903)! se pâte 
privi ca lapte curat un lapte, care imediat după mulgere conţine la 
litru numai 5 miligrame de necurăţenii, și se mai consideră ca admi- 
sibil un lapte care nu cuprinde din ele mai mult decât 10 miligrame 
la litru. Cu cât cantitatea acestor materii străine este mai mare, cu 
atât cresce pericolul stricării laptelui prin părţile solubile extrase din 
necurățenii, cari părţi solubile nu se mai pot depărtă prin strecu- 
rare, de aceea se impune, pe lângă manipulare curată, aseptică, şi stre- 
curarea laptelui îndată după mulgere, fără perdere de timp. Aceste 
necurăţenii conţin şi părticele microscopice de excremente animale, 
prin urmare şi bacterii din năuntrul canalului digestiv, Bacterium 
coli commune, ş. a. Este dar necesar, ca imediat după strecurare laptele 
să se răcâscă repede la temperatură de mai puţin de 10"C, şi să se 
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mănţie în tiinpul păstrării şi a transportului la acâstă temperatură, 
la care obicinuit bacteriile din lapte nu se îmmulţosc, sai să se încăl- 
gâscă laptele în întregime la 60—65C şi să se mănţie 20 minute la 
acâstă temperatură, pentru ca să m6ră germii ordinari ai laptelui, și 
apoi să se r&câscă laptele pentru ca să nu se desvolte sporii rămaşi 
în vi6ţă. Prin fierbere la temperatură mai înaltă decât de 70'C, chiar 
la 1000 nu se ucid t6te microorganismele, şi resistă inai ales bacilii 
din grupa numită bacilii finului (Heubacillen) cu sporii lor f6rte trai. 
nici, și dacă după fierbere nu păstrăm laptele la r&c6re, sporii aceştia 
se desvoltă şi pot produce o otravă violentă, care este causa gastro- 
enteritelor adesea-ori mortale ale copiilor mici. Laptele se mai strică 
prin cantități minimale de lapte vechiii, fermentat, r&mas în vasele 
de lapte după curățirea lor incompletă, prin bacterii din apa mur- 
dară cu care s'a spălat vasul sai cu care s'a falsificat laptele. 

În interiorul glandei mamelare sănătâse nu se află. bacterii, ele se 
pot însă introduce în orificiile canalelor prin cari se scurge laptele, 
de aceea este bine, ca cele dintâi picături de lapte cari se scurg la 
mulgere, să se lepede. Bacterii se găsesc şi în laptele femeilor bol- 
nave, dejă în anul 1885 Escherich a constatat un coclicuifiant şi Sta- 
phylococcus citreus în laptele femeilor bolnave de crăpături şi de 
excoriaţiuni ale sfircului ţâţei; Bum în 1886 şi Karlinsky în 1890 ai 
găsit bacterii în laptele femeilor bolnave de febra puerperală. Chiar 
în laptele vacilor sănăt6se se găsesc microorganisme, cari aii fost im- 
portate în el la mulgere, la păstrare, chiar după fierberea lui. Lapte 
de vacă aseptic, natural, nemodificat, nesterilisat nu se găsesce, ci 
nuniai lapte sărac în bacterii. Din bacteriile saprofite şi din ciupercile 
cari se află mai adesea-ori în laptele de vacă, menţionăm după H: 
Weigmann in Kiel (Die Saprophylen der Mileh, Hamburg 1903); 
Bacterium coli commune, Bacillus lactis acidi Leichmann, Bacillus 
acidi lactici Hueppe, Bacillus lactis aerogenes, Bacillus subtilis, Peni- 
cillium glaucum saii Mucor racemosus, Oidium lactis. 

Din t6te bacteriile contribue mai adesea-ori la stricarea laptelui Ba- 
cillus lactis acidi, care se află adesea-ori în atmosferă, în apă, pe nu- 
treţul vitelor; introdus în lapte el provâcă fermentarea părţii din lac- 
tosă, din saharul de lapte, care descompunându-se în acid lactic, acid 
carbonic, urme de acid acetic, de acid succeinic şi de alcool, dă laptelui 
un gust acid. Parte din acidul lactic formză cu caseină o sare. Prin 
acţiunea bacilului laptelui acru nu dispare t6tă lactosa, căci după îm- 
mulţirea cantităţii de acid lactic bacilul laptelui acru nu mai pâte cresce 
şi a se îmmulți, dar acidul lacţic provâcă coagularea laptelui, care in- 
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tră cu atât mai repede, cu cât temperatura laptelui este mai ridicată, 
prin urmare cu cât cantitatea acidului lactic este mai mare, la tempe- 
ratura de 100. în 48—72 ore, la 20 în 12—20 ore, la 31%C în 7 ore. 
Dacă se adaugă laptelui o substanţă alcalină ca soda (ceea ce nu este 
permis), se amână coagularea lui, nu se opresce însă îmmulţirea bac- 
teriilor şi formarea de acid lactic, laptele se presintă atunci cu aspect 
normal, deși este stricat. Unele bacterii anaerobe formâză din lactosa şi 
din albumina laptelui descompusă, pe lângă acid lactic, şi acid butirie 
şi corpuri cari mir6se a putregaiii și a brânză putredă: Clostridium 
butyricum Prazmowski, Granulo-bacillus saceharo-butyricus în cele 2 
forme ca immobilis liquefaciens şi mobilis non liquefaciens (Schatten- 
froh, Grassberger). Albumina laptelui se mai descompune prin acţiunea 
unor bacterii aerobe, cari nu daii nascere altor corpuri mirositâre, afară 
de acide grase volatile, cari produc însă un ferment triptic, capabil a 
peptonisă caseina, a o disolvă, a o descompune în Albumose și Pepton, 
a formă și Leucina şi Tyrosina ; ele exercită o acţiune utilă la fermen- 
tarea brânzeturilor. 

Duclaux (Chimie biologique) a descris numerâse bacterii aerobe ale 
laptelui: Tyrothrix tenuis, T. filiformis, T. geniculatus, T. distortus, 
T. turgidus, T. scaber, T. virgula, si alte bacterii anaerobe ale laptelui: 
Tyrothrix urocephalum, T. claviformis, T. catenula ; unele din ele jâcă 
un rolimportant la fermentarea brânzeturilor, altele produc în lapte 
corpuri toxice anal6ge cu ptomaine, Vaughan le-a numit tyrotoxine; 
ele produc mai ales în timpul căldurilor de vară, când laptele se des- 
compune mai lesne, otrăvirea copiilor hrăniţi cu lapte stricat, care se 
manifestă prin semne choleriforme şi aduc adesea-ori mârte. 

Câte odată se formâză pe suprafaţa laptelui păstrat în locale mur- 
dare pete albastre, datorite desvoltării unui parasit, Bacillus cyano- 
genus, care descompune caseină, producând un corp care prin acid 
lactic se color6ză albastru, (F. Hueppe, 1889, A. Stutzer, 1896). Un pa- 
rasit analog al laptelui este Bacillus cyaneo-fluorescens. Asemenea se 
pot formă pe lapte pete roșii, nu numai prin scurgerea de sânge în 
urma lesiunii vaselor sanguine ale glandei mamelare, ci şi prin des- 
voltarea parasitului Bacterium lactis erythrogenus (Hueppe și Groten- 
felt), Sarcina rosea, Protococeus prodigiosus (K. Menge, A. Stutzer). 
Pete galbene se formâză în lapte prin presenţa parasitului Bacillus 
synxanthus Schroeter. Laptele pâte deveni viscos, gros, prin importa- 
rea în ela mai multor bacili: Bacillus lactis viscosus, şi alţii, descriși 
de Adametz, Weigmann, Șchmidt-Miihlheim. 

Laptele de la vite afecțate de bâle acuţe nu se pâte da în consuma- 
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ţiune, deși mai multe din ele, afară de Afte epizootice şi de Dalac, 
nu se comunică omului; mulgerea și îngrijirea unei vaci bolnave de 
dalac este chiar pericul6să pentru persâna căreia este încredinţată. B6lole 
septice, piemia, febra puerperală, modifică calităţile laptelui. Asemenea 
nu se p6te da în consumaţiune laptele vitelor aflate în starea de in- 
cubaţiune după mușcături de animale turbate, al celor cari sufer de 
cancer, de actinomicosă, obicinuit însă vacile bolnave de bâle cronice se 
tae înainte de a slăbi cu totul, Colostrul, laptele secretat in cele din- 
tâi dgile după fătare, mai condensat decât laptele normal, muls cu 6—7 
qile în urmă, este un aliment potrivit pentru vițel, dar nu trebue să 
se amestece cu laptele ordinar din comerciă. 

Din tâte bâlele vacilor ne interes6ză mai mult tuberculosa, fiind-că ea 
este mai frequentă la vitele bovine şi la rimători decâtla om. În anul 
1882 R. Koch a descoperit bacilul tuberculosei omului şi a vitelor. Smith 
în anul 1900, R. Koch şi Schiitz, în anul 1901 au constatat, că bacilul 
tuberculosei vitelor bovine are pentru om un grad de virulență mai 
slab decât bacilul tuberculosei omului. Nu putem însă afirmă că ba- 
cilul tuberculosei vitelor, prin urmare şi laptele crud care conţine ase- 
menea bacili, ar fi inofensiv pentru om. Bacilul tuberculosei se află 
rar în laptele vacilor tuberculse, la care bâlă încă nu s'a generalisat 
şi n'a afectat ugerul. După Stanstrâm nu se găsesce bacilul tubercu- 
losei în laptele chiar al vacilor cu tuberculosa generalisată, dacă ugerul 
nu este atectat. Bacilul tuberculosei mai pte trăi în untul prâspăt, 
făcut din laptele nepasteurisat de la vacile bolnave de tuberculosa 
ugerului; acel bacil mâre însă în puţine dile în brânzeturi, în urma 
fermentării lor. La ultimul congres antituberculos, ţinut la Berlin în 
anul 1902, s'a mai manifestat divergență de opiniuni asupra periculo- 
sităţii tuberculosei vitelor bovine pentru om. 

Tuberculosa vitelor bovine este mai frecuentă în străinătate decât 
la noi. Rasa rustică a vitelor n6stre este mai resistentă. Împrejurarea 
că la noi stabulaţiunea, ţinerea vitelor în permanenţă în grajd nu este 
regulă ci excepţiune, expune vitele n6stre mai rar la infecţiune, decât 
vitele de rasă mai delicată, închise în grajduri, unde o singură vită 
tubercul6să infectă vitele vecine cu ea și treptat şi altele mai depărtate. 
Dintr'o lucrare nouă, «Th. Rosatzin, Mileh und Tubereulose, Hamburg 
1903», împrumutăm datele următâre: După statistica abatoriilor din 
Germania sunt tubercul6se din vitele bovine adulte 20%/, saii în t6tă 
Germania astădi 3 mili6ne de animale. Pentru vaci în parte propor- 
țiunea este mai mare, în regatul Saxoniei sunt afectate de acâstă bhâlă 
35/, din numărul vacilor. În Danemarea sai găsit tubercul6se 31%, 
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din vitele bovine, în Suedia 30—422/,, în Belgia 480, în Anglia 26-— 30%/,, 
în Francia 25%, în diferitele state ale Americei 4—50"/,. Dar propor- 
țiunea vacilor bolnave de tuberculosa ugerului este cu mult mai mică. 
Ostertag admite, că din vacile afectate de tuberculosa generalisată 
5—10%/, sufer detuberculosa ugerului, după Rieck însă 17%, din numărul 
vitelor tuberculdse, ast fel în Germania se pâte găsi tuberculosa ugeru- 
lui la 0.;—1..%/, după Rieck, la 4%, după Ostertag, din numărul vitelor 
bovine. Statisticele englese daii proporţiuni mai mari de tuberculosa 
ugerului, ea s'ar găsi după Stockman la 7%/,, după Ioung şi Wolker la 
10%/, din numărul vitelor bovine englese. Pentru ca să se constate de 
timpurii tuberculosa ugerului, înainte chiar de a apare bacilii tuber- 
culosei în lapte, veterinarii se servesc de nisce harpune, instrumente 
cu cari scot din țesătura ugerului bucățele f6rte mici pentru examenul 
microscopie. 

Pentru regatul român nu posedăm date statistice asupra cestiunii 
care astăqi ne interesâză mai de aprâpe, nu cunscem frecuenţa tu- 
berculosei ugerului la vacile românesci şi statisticele abatoriilar nu ne 
pot lumină asupra frecuenţei tuberculosei la vacile cu lapte. 

După datele adunate de Th. Benze, se găsesc în abatoriul din Bu- 
curesci din bovideele adulte 4 la 1.000 tubercul6se, după I. St. Fortună 
în abatoriile celor-lalte orașe ale României 5—8 la 1.000; causa acestei 
deosebiri este după I. St. Fortună împrejurarea, că în Bucuresci vitele 
se taie numai n6ptea, când un examen scrupulos este mai dificil, iar 
în cele lalte oraşe vitele se taie giua. 

La tuberculinisare însă reacţionză la noi în termen mediii 6 la 100 
din vitele bovine. La animalele cărora s'a injectat tuberculina, se de- 
nunţă prin ridicarea temperaturii lesiunile tubercul6se cele mai mici, 
neînsemnate, ascunse, cari nu se constată la metoda de examinare 
obicinuită în abator, şi cari lesiuni nici nu ne ințeres6ză,la aprecierea 
valorii igienice a cărnii. 

După numărul însemnat de vaci, găsite în străinătate afectate de 
tuberculosa ugerului, este natural că în laptele de vacă se află adesea- 
ori bacilii tuberculosei. O confirmă, afară de cercetările bacteriologice 
ale laptelui, observaţiunea unor economi, că viţeii şi rîmătorii hrăniţi cu 
necurăţeniile sc6se din lapte cu mașina centrifugă se bolnăvesc adesea- 
ori de tuberculosă. Laptele din comerciii amestecat și provenit de la mai 
multe vaci sănăt6se şi bolnave, conţine adesea-ori bacili tuberculosei, 
nu este însă just ca să judecăm periculositatea lui după experimen- 
tele de laborator, la care se injectâză acel lapte în cavitatea perito- 
neală a unor animale, experimente cari nu corespund cu procedarea 
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naturală ; infecţiunea experimentală ar trebui să se facă pe cale stoma- 
cală, la care după Ostertag s'ar cere un număr de bacilii tuberculosei 
de 2 mili6ne ori mai mare decât la injecţiunile peritoneale. Canalul in- 
testinal sănătos se apără contra unui număr mic de bacili ai tuberculosei, 
numai nimicirea unui număr mai mare al acelor bacili intraţi în tubul 
digestiv devine mai dificilă, şi de fapt casurile de tuberculosă intes- 
tinală sunt relativ puţin frecuente la copii, fârte rare la adulţi. De 
vreme ce la Berlin și la Paris tuberculosa intestinală primară a co- 
piilor n'are frecuența mai mare decât de 3"/, din numărul deceselor 
de copii, statisticele englese arată o proporţiune cu mult mai mare; 
nu scim dacă în Anglia se dă copiilor lapte crud mai adesea:ori de- 
cât în alte ţări, unde obicinuit li se dă numai lapte fiert. 

Experiențele făcute cu animale în cei din urmă ani, pentru a se 
constată dacă tuberculosa omului este identică cu cea a vitelor, sunt 
f6rte numerâse, reproducerea lor ar trece peste cadrul acestei lucrări; 
resultatele lor diferă după diferitele met6de ale încercărilor şi după 
specia animalelor infectate, se pare însă, mai ales după experimentele 
la maimuțe executate de Nocard, că ambele virusuri sunt identice, 
diferite numai prin gradul virulenţei, că omul este primitor pentru 
ambele virusuri, însă într'un grad superior pentru virsul tubercu- 
losei omului, într'un grad mai slab pentru acela al vitelor bovine. 
Nu putem asemenea trece cu vedere faptul, că Gmenii cari manipulză 
cu cadavrele animalelor tuberculbse, dobândesc câte odată tuber- 
culosa cutană. 

Se impune dar, ca să se ieă măsuri pentru stîrpirea treptată a 
tuberculosei vitelor, ca să nu se deă copiilor lapte nefiert, ca să se 
observe strict prescripţiunile regulamentului de privegherea sanitară 
a alimentelor și b&uturilor, mai ales în ceea ce privesce controlul ve- 
terinar al vacilor din lăptării, ca să se taie vacile găsite tubercul6se, 
că să se întebuinţeze pentru prăsilă numai animale absolut sănătâse. 
Injectându-se subcutan unui animal o cantitate mică de tuberculină, 
toxină extrasă din culturi de bacili tuberculoşi, se ridică obicinuit 
temperatura acelui animal cu 1—10C. când este tuberculos, afectat, 
chiar de lesiuni tubercul6se f6rte neînsemnate, incipiente ; tuberculina 
obicănuit nu produce nici o reacțiune la vitele neatinse de tuberculosă. 
Ne servim dar de tuberculină pentru stabilirea diagnosei în casuri 
dubi6se, luând precauţiuni contra fraudei, căci dacă cu 2—3 gile înaintea 
tuberculinisării oficiale o vită tubercul6să a fost deja tuberculinisată, 
a doua tuberculinisare produce numai atunci efect, dacă se face după 
trecerea de mai mulie dile, Animalele cu tuberculosa generalisată, 
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fârto înaintată, nu reag&ză la tuberculină, fiind-că organismul lor s'a 
deprins cu acţiunea ei, dar în casurile de tuberculosă constatată prin 
semne clinice, nu mai trebue să recurgem la tuberculinisare. 

Tuberculinisarea metodică a vitelor, introdusă dejă în mai tâtă Eu- 
ropa şi în Statele-Unite ale Americei, înlesnesce selecţiunea vitelor de 
reproducţiune pentru asigurarea sănătăţii rasei; în Danemarca Bang 
a organisat în anul 1892 tuberculinisarea sistematică şi a constatat 
tuberculosa la 32.5%, din vitele examinate, în Suedia s'ai găsit tu- 
berculse 31%, din vitele tuberculinisate; în amândouă aceste ţări se 
lucr6ză de atunci cu stăruință pentru excluderea de la procreaţiune a 
vitelor tubercul6se, spre a se dobândi cu timpul sănătatea rasei în- 
tregi; dar nu se prescrie tăierea imediată, fără distincţiune, a tuturor 
vitelor constatate tubercul6se și afară din lăptării, în acele ţări în 
cari numărul acestor vite este mai însemnat și unde uciderea lor ar 
provocă perturbaţiuni economice. P6te că cu timpul noua metodă a lui 
Behring pentru imunisarea copiilor contra tuberculosei se va puts 
aplică şi la animale. Behring, prin injectarea repetată de tuberculină, 
imunisză vitele contra tuberculosei şi cresce ast-fel vaci imune; copiii 
hrăniți cu laptele acestor vaci devin imuni contra tuberculosei, se 
introduc ast-fel în organismul lor antitoxine cari îi apără contra 
tuberculosei. 

În Danemarca, Suedia, în Germania s'aii format asociaţiuni pentru 
controlarea vacilor cu lapte și a vitelor de prăsilă, <Herdbuchgesell- 
schaften»; ele contribue la reducerea numărului vitelor tubercul6se şi 
vor reuşi cu timpul ca să extermine cu desăvârșire acâstă b6lă, să 
formeze ciredi cu garanţia absolută a sănătăţii. Organisaţiunea unor 
asemenea societăţi cere nu numai mijlâce bănesci, ci și cultură înain- 
tată, pentru ca toţi proprietarii mari şi mici de vite să înţelâgă uti- 
litatea acestei acţiuni şi să o primâscă. La noi încă n'a venit timpul 
pentru ea, dar şi cu mijlâcele de cari dispunem astăgi, cu legile şi 
regulamentele în vig6re, putem să contribuim pe scară largă la ră- 
rirea tuberculosei, aplicându-le cu scrupulositate. Ceea ce cerem în 
primul rând, este depărtarea din grajdurile lăptăriilor şi chiar din 
ciregi a vitelor afectate de tuberculosa deschisă, adecă de tubercu- 
losa laringelui, plămânilor, ugerului, testiculelor, uterului, canalului 
intestinal și să sfătuim pe crescătorii de vite, ca viţeii îndată după 
nascere să-i separe de mumele lor şi să-i hrănâscă cu lapte fiert de 
vacă sai de die. 

În România se tuberculinis6ză periodic vacile din unele lăptării mai 
mari şi se eliminâză vitele tubercul6se. Acest control, cu depărtarea 
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din lăptărie a vacilor bolnave, este nai puţin exact în unele din lăptăriile 
cari aprovisionâză Capitala. În unele lăptării din apropierea oraşului 
Bucuresci şi din judeţele depărtate de Capitală, s'a înfiinţat de bună-voe 
un control veterinar corect, în altele nu se tuberculinisâsă de fel. În 
rada orașului Bucuresci, după comunicarea veter. Irimia Popescu, s'ai 
tuberculinisat pentru ultima Gră în luna Maiit şi Iunie 1902, 150 vaci 
şi bivoliţe, din cari a reacţionat 1; este însă cert că în oraş se află 
mai mult decât 150 vaci şi bivoliţe. La Focşani nu se tuberculinisâză 
de loc, în capul orașelor în cari acest servicii se face în mod mai 
consciinţios se află Ploescii, asemenea se tuberculinis6ză în cele mai 
multe alte oraşe ([. St. Fortună). La şcâlele de agricultură şi la fer- 
mele model se tuberculinisâză periodic vitele şi se depărtâză cele tu- 
bercul6se. La ultima tuberculinisare, făcută în anul trecut de P. Riegler 
şi C. Motaș, la ferma şedlei Strihareţ n'a arătat nici un animal reac- 
țiune tipică, la ferma Studina din 36 vite ai reacţionat 6, 2 vaci și 
1 taur moldovenesci și 2 vaci şi 1 taur Pinzgau, la ferma şc6lei centr. 
de agricultură Herăstrău din 95 vite ait reacţionat tipic 7 vaci (A. Lo- 
custeanu). 

Sunt 5 ani de când, în conformitate cu legea de poliţie veterinară, 
s'a înscris la noi tuberculosa vitelor între bâlele infecţisse, la cari 
se aplică măsuri extra-ordinare, între altele uciderea animalului pe- 
riculos cu despăgubirea proprietarului, dar acâstă preseripţiune nu 
se aplică în mod general tuturor vacilor bolnave de tuberculosă, ci 
numai vitelor de măcelărie în unele oraşe, unde Primăriile aii alocat 
în budget fondurile necesare pentru despăgubire. 

Vitele importate din străinătate se examinâză de veterinari la punc- 
tele de intrare, al căror număr este mic, și se tuberculinisâză în co- 
muna de destinaţiune. 


Conservele de lapte. Preparatele de lapte pentru copi. 


Conservarea laptelui prin adaogire de substanţe, cari prin acţiunea 
lor chimică nimicesc fermenţii capabili a-l strică, nu se permite din 
motive de igienă; sterilisarea laptelui în vase închise ermetic şi pă- 
strarea lui în acele vase ar represintă un mod perfect de conservare, 
dacă prin încilgire la mai mult decât 700. n'am modifică constituţi- 
unea laptelui şi gustul lui. Conservarea laptelui prin fierbere este însă 
răspândită, şi aparatul lui Soxhlet pentru pasteurisarea laptelui în casa 
consumatorului în sticle mici, este şi la noi cunoscut. Am arătat dejă 
mai sus, că în general nu recomandăm sterilisarea, că preferim pas- 
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teurisarea laptelui, încălgirea lui numai la 60—65*C. timp de 20 minute. 
Conservarea laptelui prin înghețare nu este practică, căci la transfor- 
marea lui în ghâţă se separă din el o cantitate de licid fârte bogat 
în albumină şi în lactosă, iar untul se împarte în laptele îngheţat în 
mod î6rte inegal şi la desgheţarea lentă untul închegat nu mai de- 
vine licid. 

Dacă voim să conservăm laptele pentru un timp mai lung, pentru 
călătorii depărtate, pentru trimiterea lui în regiuni tropicale, pentru 
aprovisionarea navelor, a spitalelor de răsboiii, ne servim de laptele 
condensat, preparat după adăugirea de mult zahar, prin evaporarea 
părţii din apa în vacuum (aparat de evaporare din care se sete 
aerul atmosferic). Laptele condensat mai conţine 25", apă, 12, ca- 
seină și albumină, 10*/, unt, 14%, lactosa, 2%, săruri și 37%, zahar, el 
se dilu6ză cu 3—4 părţi apă, dar nu constitue un aliment potrivit 
pentru copii mici, din causa cantităţii prea mari de zahar. La expo- 
sițiunea de lapte din Hamburg, dintre numărâsele conserve de lapte, a 
fost distinsă ca cea dintâi laptele condensat norvegian fără adaus 
de zahar al Dahl-Milk-Companiei din Holmerstrand, fabricarea ei a 
fost perfecționată prin omogenisarea laptelui după metoda lui Gaulin, 
prin supunerea laptelui la presiunea de 250 atmosfere pentru strivi- 
rea globulelor de unt. Se mai găsesc în comerţ și alte preparate de 
lapte condensat fără zahar, ele mai conţin însă peste 66%, apă. Prin 
evaporarea complectă de apă nu se pâte dobândi din laptele integral 
o conservă uscată gustâsă, mai lesne însă din laptele smântânit. Din- 
tre preparatele de pulvere de lapte expuse la Hamburg, două ai 
fost solubile în apă, acela al lui Held din Kopenhaga, fabricat din 
lapte fără adaus, și pulverea fabricată de fraţii Pfund din Dresda cu 
adaus de zahar. 

Preparatele de lapte pentru copii ai scopul de a înlocui laptele matern 
pe care nu-l pâte suplini în mod perfect laptele de vacă, de capră ori 
de măgăriţă în starea naturală, neavând aceeaşi composiţiune ca laptele 
de temee. Mulţi copii supârtă bine laptele de vacă natural sai diluat cu 
apă fi6rtă, mai ales când muntele lor sunt deprinse cu curăţenia nece- 
sară la gătirea hranei, când ele măsră bine porţiunea fie-cărei mâncări 
spre a nu încărcă stomacul copilului, şi când ele ai timpul necesar de 
a îngriji copilul; iar mulţi alţi copii nu digeră bine laptele de vacă, şi 
când sunt hrăniţi cu el rămân înapoi în crescerea corpului şi se bol- 
năvesc de bâle ale cunalului intestinal. De aceea sa aduc laptelui de 
vacă modificări complicate, spre a-l acomodă trebuinţei fisiologice a 
copilului şi se fabrică numerâse preparate de lapte pentru sugari. În 
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realitate există între laptele de vacă şi acela de femee o deosebire 
calitativă şi cantitativă a constituantelor hrănitâre, a albuminei, ca- 
seinei, untului, lactosei, a fosforului combinat cu materii organice, a să- 
rurilor minerale. De vreme ce în laptele de femee cantitatea caseinei 
se află cu cea a albuminei în raportul de 3: 7, ea este în laptele de 
vacă de 10: 2. Caseina din laptele de femee coagulâză în stomacul 
copilului în flocâne fine, moi, de vreme ce caseina din laptele de vacă 
form6ză châguri gr6se, compacte, cari se disolvă cu grei. În laptele 
de femee predomnesc combinaţiunile organice ale fosforului, în lap- 
tele de vacă cele anorganice. Asemenea diferă composiţiunea untului 
din amândouă felurile de lapte, în untul de vavă se află cantităţi mai 
mari de acid butiric, capabil a irită canalul digestiv al copilului. Lap- 
tele de femee conţine mai multă lactosă şi mai puţine săruri anorganice 
decât laptele de vacă. În cursul alăptării materne com posiţiunea lap- 
telui se modifică treptat în raport cu crescerea copilului, de vreme 
ce atât preparatele artificiale de lapte pentru sugari, precum şi lap- 
tele de vacă natural, provenit din amestecarea laptelui de la mai multe 
vaci, are o composiţiune constantă şi nu corespunde întocmai cu tre- 
buinţele variabile ale organismului copilăresc. (Edleisen, Sângiings- 
miălch und Milchprăparate, 1903). 

Cu t6âte acestea, în lipsa laptelui matern şi în lipsă de doică, lap- 
tele de vacă, de capră, de măgăriţă este singurul aliment potrivit pen- 
tru copil, în ori-ce cas copilul îl suportă mai bine decât alte alimente, 
şi mai ales înaintea înţărcării trebue să deprindem copilul cu laptele 
animalelor domestice, iar după înţărcare el trebue să constitue multă 
vreme alimentul de căpetonie al copiilor. La crescerea copiilor nu pu- 
tem dar să ne lipsim de lapte de vacă ori de capră, şi pentru sugari 
îl modificăm în casă, fără ca să avem recurs la preparatele din co- 
merci, cari din causa scumpetei sunt accesibile numai familiilor cu 
dare de mână. 

Fabricarea surogatelor laptelui de femee a început pe la jumătatea 
secolului XIX, sub auspiciile lui Justus Liebig şi ale lui Lâifflund, cari 
ai adăugat laptelui şi făină prăjită, Mayer şi A. Steffen l-ait ames- 
tecat cu zâmă de carne de vițel, Abelin din Stockholm cu apă mine- 
rală de Carlsbad, Nestl6 din Vevey a perfecţionat composiţiunea lui Liebig 
şi a lui Loifflund în anul 1872, dar făina Nestl6 o pot digeră copiii 
numai de la a 7-a lună a vieţii înainte. Baginski și Hesse-Pfund ai 
adăugat laptelui albuş de oi sterilisat şi lactosă. Ph. Biedert în anul 
1880, Gaertner în 1890 au modificat proporţiunea constituantelor lap- 
telui de vacă cu ajutorul aparatului centriiug, fără adăugire de sub- 
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stanţe străine, depărtând parte din caseină. În loc de a diluă laptele 
cu apă, Kehrer, Backhaus, Monti, Vigier adaugă zăr de lapte, dobân- 
dit prin coagularea laptelui cu ajutorul châgului. Voltmer a peptoni- 
sat caseina laptelui de vacă prin adăugire de ferment pancreatic, dar 
prin uc6stă procedare a distrus combinaţiunile organice ale fosforu- 
lui şi Fr. Voit a demonstrat, că albumosele și peptânele organice nu 
constitue alimente potrivite pentru copii. În ultimul timp s'a mai ames- 
tecat laptele de vacă cu somatosă și cu sanatogen, apoi s'a adăugat 
laptelui diluat lactosă, practică combătută de I. Prechtl şi de alţii. 
Din t6te aceste artefacte, acela care se depărteză mai puţin de natura 
laptelui de femee, este laptele lui Backhaus, adăugire la lapte de vacă 
de ză&r de lapte dulce, dobândit prin coagularea laptelui cu châg, 
ceea-ce se pâte face şi în familia deprinsă cu bucătăria aseptică. 

Cu 6re-care succes se hrănesc în Olanda copiii cu lapte bătut fiert, 
din care s'a scos parte de unt; după recomandaţiunea lui Teixeira de 
Mattos şi de lager se adaugă la acâstă fiertură şi puţină făină şi zahar. 
Asemenea se hrănesc copiii sănătoşi şi bolnavi cu lapte închegat. După 
procedarea lui von Dungern, laptelui crud, provenit de la vaci absolut 
sănătâse, mulse în mod aseptic, sau şi laptelui pasteurisat, închis într'o 
sticlă, se adaugă pegnină, pulvere de châg produsă de fabrica de pre- 
parate farmaceutice din Hâchst, sticla cu lapte cars conţine pegnină 
se pune pentru 5—10 minute într'un vas cu apă caldă de 400 şi apoi se 
bate, pentru ca caseina coagulată să se desfacă în părticele abiă visibile. 

În lipsă de lapte matern, dacă muma se găsesce în neputinţă abso- 
lută de a-şi alăptă copilul, ea pâte dar reuși să-l crâscă cu hrană arti- 
ficială, cu lapte de vacă modificat ast-fel ca să pri6scă copilului, lapte 
tratat cu curăţenie scrupul6să. Mai rare-ori copiii hrăniţi artificial au 
însă aceeaşi vig6re ca copiii alăptaţi de mamă ori de doică. Se gă- 
sesc şi femei murdare cari nu-și spală sfircurile ţâţelor înainte de a 
le băgă în gura copilului, bacteriologiştii ar put6 culege după ele 
bacterii patogene, Staphyleoci, mai rare-ori Streptococi, dar obicănuit 
copiii nu sufer din causa ingestiunii acestor parasiţi, serul de sânge 
al copiilor alăptaţi cu lapte de femee are o forţă bactericidă mai mare, 
posedă alexine, antitoxine mai active decât acela al copiilor hrăniţi 
artificial, şi hrana lor artificială, constituită din lapte de vacă, este 
tot-deauna cu mult mai bogată în bacterii decât laptele unei femei 
murdare. Obicinuit nu putem dar renunţă la fierberea laptelui, deși 
scim că prin ea se modifică solubilitatea unor constituante ale laptelui, 
se distrug enzimele, corpurile antitoxice din serul laptelui, se des- 
compune parte din lecitina, f6rte necesară organismului copilului. 

Analele A. R.— Tom. XXVI.— Memoriile Secţ. Sciinţifice. ui 
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(Duclaux, Ze lasi, Paris 1887. Lofiler, Uber Bacterien der Milcl, Berl. 
KI. W. 1887. Adametz, Die Bacterien der Mileh, Centralbl. î. Bact. 1890, 
Weigmann, Die Methode der Milehconservirung, Bremen 1893. Backhaus, 
Uber Herstellung von Kindermileh, Berl. Kl. W. 1895. Th. Escherich, 
Natiirl. und Kiiusti. Ernăhrung der Săuglinge, Wien. Kl. W. 1900. 1. W. 
Wichmann, Uber Kindermileh, 1901. G. Edlefsen, Unterschiede zwischen 
Kuhnilech und Frauenmileh, Miinch. m. W. 1901. Von Dungern, Eine 
praktische Methode um Kuhmilch leichter verdaulich zu machen, 
Miinchen, m. W. 1901. Girard et Bordas, Le lait et la mortalită înfan- 
tile, Annales d'hyg. publ. 1902. E. Moro, Die Alezine der Milch u. des 
kindl. Blutserums, J. f. K. 1902. Tjeden, Kirke und Hertel, Uber Er- 
hitzung der Milech in Molkereien, Arbeiten a. d. Kais. Gesundheitsamt 
1902. Bordas et Raczowski. La lecitine du lait, C. R. de lV'Acad. d. sc, 
Paris 1903). 
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Şedinţa de la 14 Fevruarie 1903 


Descoperirile epocale asupra microbilor ai modificat în mod radical 
anatomia patologică, care până atunci s'a ocupat aprâpe exclusiv cu 
descripţiunea, cu morfologia lesiunilor pricinuite de b6lă. Cu tâte acestea 
putem afirmă că anatomia patologică a contribuit, mai mult decât ori-ce 
altă doctrină, la crearea erei bacteriologice ; bacteriologia însă a trans- 
format-o în o sciinţă mai înaltă, care nu se mai mulţumesce cu de- 
scrierea lesiunilor, ci se ocupă în prima linie cu causele bâlelor în ra- 
port cu sediul şi cu înfăţişarea lor. Acâstă transformare ași put gice 
că datâză de la 1875 până la 1882, şi cred că nu greşesc dacă fixez 
începutul erei bacteriologice în acâstă epocă, căci cu tâte că dejă în- 
nainte botanișştii, chimiştii şi patologiştii au făcut multe cercetări im- 
portante asupra microbilor, totuși de abiă atunci s'ai publicat de 
odată în Francia, şi mai cu sâmă în Germania, metode exacte sciinţifice 
şi descoperiri generale şi absolut convingătâre, cercetări cari aii arătat 
t6tă întinderea și importanţa bacteriilor în natură şi mai cu s6mă în 
producerea bâlelor. În acâstă categorie intră admirabilele lucrări ale 
lui Pasteur asupra berei şi a vinului, asupra vibrionului septic, a cho- 
lerei găinilor, a furunculului, cercetările luj Davaine asupra cărbu- 
nelui, lucrările lui Koch asupra etiologiei infecţiunii prin plăgi, a căr- 
bunelui şi asupra technicei bacteriologice, studiile lui Chauveau asupra 
predisposiţiunii şi a imunităţii, ale lui Cohn, Brefeld, Sachs, van Ti- 
ghem, în ce privesce istoria naturală a microbilor, descoperirea micro- 
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bilor febrei tifoide şi leprei (Eberth, Hansen), cunâscerea bacilului 
cholerei şi al tuberculosei de către Koch, lucrările şeâlei germane 
asupra microbilor din apă, din aer şi din pămînt, precum şi studiile 
lui Pasteur asupra turbării şi descoperirea bacilului difteriei din partea 
lui Loeffler. 

Anii următori aii adus descoperirile cele mai surpringătâre din tâte 
părţile, aşă că în anul 1884 ne-am putut gândi, d-l Profesor Cornil şi 
ei, de a întruni t6te cunoscinţele n6stre asupra microbilor într'o lu- 
crare mare, alcătuită anume în vederea transformării anatomiei şi is- 
tologiei patologice printr'acâstă sciinţă nouă. In adevăr, cele mai în- 
semnate lucrări bacteriologice erai basate pe examenul cadavrului 
şi al ţesuturilor, unde am căutat să găsim probele netăgăduite că mi- 
crobii cari se găsesc în cadavre şi în țesuturile bolnave constitue în 
adevăr causa bâlei şi a morţii. Cu t6te cunoscinţele căpătate până la 
alcătuirea lucrării n6stre, mai existaii fârte multe lacune, aşă în cât 
a trebuit o muncă gigantică din partea n6stră pentru a put formă 
un edificiii complet şi bine întemeiat. Pe basa experienţelor intreprinse, 
mai cu s6mă însă pe basa studiilor n6stre anatomo-patologice şi isto- 
logice, am putut stabili în mod definitiv microbii cari trăesc în jurul 
nostru şi la suprafaţa corpului, apoi cari sunt porţile lor de intrare, 
căile pe cari se propagă, condiţiunile cari fac ca bâlele să se locali- 
seze întrun anume organ sai să se generaliseze. Am constatat apoi 
raporturile microbului cu țesuturile organismului, reacţiunea saii lupta 
organismului cu microbii, aşă că dejă atunci am arătat reservele n6stre 
faţă de teoriile lui Metchnikoff, care credeă că pâte resumă tâtă lupta 
microbilor cu organismul şi într6ga istologie patologică a bâlelor in- 
fecţi6se prin aşă numita fagocitosă, adecă prin anume celule ale or- 
ganismului, destinate a se luptă cu microbii şi a-i înghiţi. 

Basându.ne în lucrările n6stre mai mult pe cercetările întreprinse 
asupra cadavrelor omenesci (1) am putut constată, că agonia, putre- 


(1) V. Babeş et A. V. Cornil. Les bacteries et leur răâle dans b'âtiologie, lan atomie 
et Dhistologie pathologique, 3-me &dition, Paris 1890. Tome I, chap. VIII, pag. 225.— 
V. Babeş, Zechnigue des autopsies pratigutes sur l'homme en vue de la recherehe 
des bacteries. „Archives roumaines de mâdicine et de chirurgie“, 1887. — V. Babeș, 
Raport asupra autopsiilor şi cercetărilor mai interesante făcute în spitalele civile. 
1. Bucuresci 1888. Imprimeria Statului, 8%, 28 pag.—-V. Babeş, Raport asupra autop- 
siilor mai interesante făcute în spitalele civile. 11. Bucuresci 1891. Imprimeria 
Statului, 4", 68 pag. — V. Babeş, Raport asupra autopsiilor mai importante făcute 
în spitalele civile în cursul anului 1889—90. <Analele Eforiei spitalelor civile din 
Bucuresci», 1895. Vol.I, fasc. 6. — V. Babeş, Les maladies infectieuses en medecine 
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facțiunea și microbii cari intră după mârte în interiorul ţesuturilor, 
nu sunt în stare să micşoreze val6rea resultatelor obţinute, căci exa- 
menul făcut la omul viii a dat aceleași resultate. Numai în urmă mai 
mulţi autori, cari n'aii fost anatomo-patologişti, ci experimentatori, ai 
căutat să micșoreze val6rea cercetărilor bacteriologice făcute la cadavru. 
Neapărat se sciă de mult că, dacă nu lucrăm cu multă scrupulosi- 
tate, se pot confundă microbii cari au intrat în organism în timpul 
agoniei sai după mârte, luândui drept causă a morţii. S'a afirmat 
că trebue părăsită ori-ce cercatare la cadavru, din causa erorilor 
cari s'ar put6 produce. In adevăr s'a constatat la animale că în 
agonie diferiţi microbi pătrund în organele interne, şi anume microbii 
comuni ai putrefacţiunii, coli şi proteul; când animalele aii murit de 
asfixie, se îmmulţesc în organism microbii anaerobii, mai cu sâmă mi- 
crobul septic al lui Pasteur. Cu cât mai lungă e agonia, cu atât mai 
mulţi microbi pătrund în cadavru. Este însă interesant faptul că, după 
mârte, o mare parte din aceşti microbi se distrug şi nu se mai găsese 
în organism. Câte odată microbii cari pătrund în organism în agonie 
saii în timpul putrefacţiunii sunt dintr'aceia cari produc şi bâla; în 
acest cas anume cercetările n6stre aii nevoe de mari precauţiuni, spre 
a put6 constată că nu microbii aceştia sunt causa morţii, ci că aii 
pătruns în organism pe timpul agoniei sai chiar după mârte. 

In acâstă privinţă am găsit multe fapte interesante şi anume că 
omul viii conţine câte odată microbi latenţi, adecă cari nu se îmmul- 
țesc în timpul vieţii, însă în agonie, iar după mârte inundză orga- 
nismul întreg. Am constatat că unii microbi patogeni cari în timpul 
vieţii omului nu se răspândesc în organism — microbii difteriei, ai 
cholerei, ai cistitelor şi ai diferitelor afecţiuni intestinale, ai angi- 
nelor, etc. — fac o adevărată invasiune în agonie și după mârte. În 
agonie şi mai cu sâmă după mârte, microbii pătrund înainte de tâte în 
băşica urinară şi în țesuturile din jurul ei; microbii aflaţi în regiunile 
profunde ale faringelui pătrund f6rte curând după mârte în amigdale, 
în bronchiile mai mici, în cavitatea craniană, în meninge şi chiar în 
creer. De asemenea se găsesc microbi curând după mârte în sângele 
inimii şi al vaselor mari. Trebue deci să evităm a judecă după mi- 


legale. «Aunales d'hygi&ne publique et de mâdecine l6gale, 1899. Reprodus în româ- 
nesce în Putrefacfia din punctul de vedere medico-legal şi igienic, de Prof. Dr. M. Mi- 
novici, Bucuresci 1899, 4%, pag. 75—88.—V. Babeș, Epidemiile asociate. «Analele Aca- 
demiei Române», seria II, vol. XXIV, Bucuresci 1901. 
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crobii cari s'au desvoltat în meninge, în creer, în inimă, în sângele 
vaselor mai mari saii în bășică, atunci când facem un examen bacte- 
riologic după mârte, 

Am mal observat că la animale mici şi în genere la animale dela- 
boratoriă, microbii pătrund în organism mai repede, în agonie sai după 
morte, decât la om. Atunci când cadavrele sunt expuse căldurii, pre- 
cum se întîmplă în timpul verii, microbii putrefacţiunii se găsesc de 
multe ori în organism, pe când 6rna am putut constată că multe or- 
gane rămân sterile, chiar 24 c6suri după mârte. Prin urmare dacă 
mâre cine-vă în mod subit, accidental, fără să fi suferit de vreo 
bâlă infecţi6să, organele vor fi de obiceiii sterile, pe când atunci când 
cine-vă sucombă în urma unei bâle infecţi6se, vom găsi în anumite 
organe microbii acestei bâle. Se înţelege că mulţi dintr'acești microbi 
se mai pot îmmulţi după morte, aşă că-i vom găsi mai răspândiţi de- 
cât ait fost în timpul vieţii. In alte casuri, din contră, microbii cari 
aii produs bâla dispar repede după mârte din organism. 

Aceste fapte le-am constatat în sute de casuri, ast-fel că am putut 
stabili nu numai microbii cari produc bâlele infecţi6se prin distribu- 
irea lor în organism, ci și aşă numitele asociaţiuni microbiene. Am 
arătat anume că aprâpe t6te b6lele infecţi6se, la un moment dat, se 
asoci6ză cu alţi microbi spre a distruge organismul. Aceşti microbi 
de asociaţiune pătrund sau prin calea prin cari ai intrat cei dintâi 
saii prin perderile de substanţă, ulceraţiuni şi gangrene la cari ai 
dat nascere agenţii patogeni primitivi, permiţând ast-fel o asociare de 
diferiți microbi, 

La primul congres pentru studiul tuberculosei, cure a avut loc la 
Paris în anul 1888, am expus vederile mele asupra asociaţiunii mi- 
crobiene în tuberculosă, pe care o constatasem de alt-fel cu mult timp 
înainte şi fără care nu ne putem explică mersul şi forma multor tuber- 
culose. 

Autorii cari ai susținut că nu se pot trage conelusiuni din exa- 
menul bacteriologic ia cadavru şi aceia cari ai împărtăşit ideia pri: 
mitivă a lui Koch, cum că tuberculosa se explică în tâte manifestaţiu- 
nile sale numai prin acţiunea bacilului tuberculosei, aii combătut ve- 
derile mele, dar târte curând s'a putut constată, prin examenul făcut 
la omul vii sait la animale, că tâte afirmările mele ai fost exacte şi 
că nici odată n'am fost indus în erdre de microbii putrefacţiunii în 
aprecierile mele asupra asociaţiunilor microbiene. Cu alte cuvinte cer- 
cetările mele asupra asociaţiunilor microbiene aii fost confirmate de 
autorii cari aii controlat faptele descrise de mine și pe organismul viă. 
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Cu t6te acestea mulţi autori ai esitat de a apreciă la justa ei valdre 
descoperirea mea asupra asociaţiunilor microbiene, revenind într'una 
asupra insuficienţei examenului bacteriologic la cadavru. Ac6stă obiec- 
țiune neapărat că nu eră îndreptată în potriva pers6nei mele, ci se 
basâză tocmai pe cercetările făcute la animale, unde în adevăr putre- 
facţia turbură de multe ori resuliatele cercetărilor bacteriologice. Pe 
de altă parte, metoda mea, descrisă dejă în 1887, asupra examenului 
bacteriologic al cadavrelor, de obiceiii nu eră urmată de aceşti autori, 
aşă că resultatele insuficiente pe cari le-ai obţinut se datoresc fap- 
tului că şi inetodele cu cari aii lucrat aii fost insuficiente. 

Technica n6stră de autopsii în vederea cercetărilor bacteriologice o 
putem resumă în cele următâre, descrise în „Archives roumaines de 
mâ6decine et de chirurgie“, precum şi în opera n6stră „Les Bactâries*. 

Am arătat mai sus, că cercetările nu se practicau decât în casuri 
excepţionale, pe când eii am insistat, ca acest examen să se facă la 
t6te autopsiile, mai cu s6mă atunci când mârtea a fost datorită unei 
bâle infecţi6se. In aceste casuri trebue să luăm anumite precauţiuni, 
trebue să lucrăm f6rte curat ca să nu introducem nimic străin în or- 
ganism. Cadavrul trebue păstrat la îrig şi autopsiat cât se pâte de 
curând după mârte. În cele iai multe state, autopsia se pâte face 
sub răspunderea profesorului de anatomie patologică, scurt timp după 
mârte, iar în Francia autopsiile se fac, mai cu s6mă în timpuri de epi- 
demii, curând după ce bolnavii ai încetat din viţă. 

Cadavrul se spală cu sublimat, iar apa de care ne servim este de 
asemenea o soluţiune slabă de sublimat. In anumite casuri instrumen- 
tele trebue să fie sterile, iar lichidele din cavităţi se ieai dintr'un loc 
depărtat de la incisiunea făcută ; porțiuni din aceste lichide se ieaii cu 
seringa Pravaz ori într'o epruvetă sterilă, făcându-se experienţele cât 
se pâte de repede. Pe masa de autopsie arde o lampă de spirt în felul 
acelora de cari se servesc friserii la încăldirea ferului de frisat; flacăra 
este longitudinală, iar în locul ferului se pune un cuţit ordinar, care 
se mănţine în stare roşie. La acâstă flacără se pot arde nisce f6rfecă 
ordinare cu măner lung, saii și o pensă. In fine se sterilis6ză la acâstă 
flacără acul de platină destul de gros, turtit şi ascuţit la extremitate, 
fixat pe o baghetă de sticlă. La fie-care autopsie care se face în afară 
de laboratoriii se aduc o cantitate — cel puţin 20— de epruvete cu 
diferite substanţe nutritive, cel puţin 4 tuburi cu gelosă zaharată în 
strat înalt, 2 tuburi cu gelatină, 2 tuburi cu bulion, 2 cu cartofi cu 
glicerină şi restul cu gelosă glicerinată şi preparată cu lichid ascitic 
de la om. Pe aceste substanţe cresc în adevăr apr6pe toţi microbii 
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cunoscuţi, mai cu s6mă dacă adăugăm și puţin sânge lichid, de epure, 
de porumbel saii de om. 

In tot-deauna mai avem cu noi un borcan cu alcool formalinisat, în 
care punem bucăţile luate din diferite organe, spre a le supune exa- 
menului istologic. Lamelele ne servesc pentru examinarea sucurilor, 
cari adesea ne sunt de folos în găsirea microbilor; dintr'un cadavru 
se fac cel puţin o duzină de lamele şi tot atâtea însemînţări în epruve- 
tele cu mediile amintite mai sus. De multe ori sucurile sunt culese în 
epruvete saii pipete sterile şi se întrebuinţâză încă în aceeaşi gi la 
facerea experienţelor la animale. 

In ce privesce însemînţările, cred că este de cea mai mare impor- 
tanţă, ca ele să se facă într'un anumit mod. Dacă d. ex. voim să luăm 
din peritoneui, trebue ca cu acul roşit la foc, trecând prin flacără şi 
mânerul săi de sticlă, să atingem o parte a peritoneului care se des- 
coperă numai în momentul când o atingem cu acul roşit. Pentru acest 
scop ridicăm spre ex. o ansă intestinală, având grija ca să nu curgă 
acolo lichidul peritoneal care a fost expus. Insemînţăm apoi un tub 
cu o substanţă întinsă în mod oblic pe o suprafaţă mare, spălând 
înainte de tâte acul în lichidul de condensaţiune, după care facem 
câte-vă strie lungi longitudinale. 

Dacă în peritoneii există puroiii sati substanţe fecale, acul se steri- 
lis6ză din noi, se introduce în tubul însămînţat, luându-se de acolo o 
urmă diluată din materialul care a servit la îns&mînţare; îns&mînţăm 
apoi în acelaşi mod un al doilea şi un al treilea tub. 

Atunci când lichidul peritoneal nu este purulent şi mai mult clar, 
facem însămînţarea celui de al doilea tub fără sterilisarea prealabilă a 
acului. Când nu este nici o bănuâlă cum că peritoneul ar fi infectat, 
se îns&mînţâză un singur tub în modul arătat mai sus. 

In acelaşi mod procedăm la îns&mînţările pe cari le facem din sânge, 
din lichidul cefalo-rachidian, din ficat, splină şi rinichi. De obiceiu 
ajunge un singur tub însămînţat, cu excepţiunea focarelor patologice, 
purulente sai gangrendse, unde avem nevoe de mai multe diluţiuni. 
De asemenea trebue să avem cel puţin trei diluţiuni la îns&mînţările 
pe cari le facem din conţinutul vesicei urinare, al intestinelor, din mig- 
dale, bronchii, etc. 

Pentru a examină un organ mai mare, cum ar fi pulmonul, ficatul, 
splina, etc, atingem saii suprafaţa sau secţiunea făcută cu cuțitul roşit 
la flacără, şi apoi introducem acul, evifând vasele mai mari sai bron- 
chiile la pulmoni, în cas când nu voim să luăm anume lichid din 
aceste canale. Ins&mînţările se fac în modul arătat. 
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Nu pot insistă în acest loc asupra diferitelor procedee, speciale pentru 
fie-care organ. Pot însă să afirm în tesă generală, că experienţa ne 
va orientă în curând asupra organelor cari trebuesc examinate în 
mod special în diferitele casuri, precum şi asupra diluărilor necesare 
ale materialului, aşă ca să putem obţin resultatul dorit. 

Dacă lucrăm după acâstă metodă, care este cât se pâte de simplă, 
ne putem convinge, că în timpul ernii cadavrele nu conţin microbi 
în organele lor interne decât în acele casuri, în cari microbii dejă în 
timpul vieţii au putut pătrunde în interiorul organismului. Insă acest 
fapt se va put constată numai atunci când ţinem s6mă de tâte re- 
stricţiunile pe cari le-am amintit inai sus. Ast-fel scim că în agonie sai 
îndată după morte microbul invadâză meningele și inima; nu ne vom 
servi deci de microbii obţinuţi din însămînţările făcute din meninge 
sai din sângele inimii, spre a judecă asupra rolului microbilor. 

Dacă urmărim literatura care există asupra acestei cestiuni, vedem 
că aceia cari nâgă importanţa bacteriologiei la cadavru ai procedat 
aşă cum nu trebuiă s'o facă. 

De obiceiii cercetătorii aceștia ati introdus nisce pipete sterilisate 
tocmai în sângele cordului, în lichidul peritoneal sai în canalul cefalo- 
rachidian ; făcând culturi cu cantitatea relativ mare de lichid pe care 
aii obținut-o în aceste locuri, se înţelege că ast-fel au găsit câte odată 
câte un număr mare de microbi, cari n'ait nimic a face cu mârtea și 
cu bâla respectivă. Autorii aceştia, dacă ar fi procedat după metoda 
mea, de sigur că n'ar fi găsit microbi în organele interne ale indivi- 
gilor cari n'aă murit de bâle infecţi6se, tot aşă precum n'ar fi găsit 
microbii putrefacţiunii puţine ore după mârte la indivigii morţi de 
bâle intfecţise. Nu pot deci decât să recomand în modul cel mai căl- 
duros ca anatomișştii şi bacteriologii să întrebuinţeze metoda reco- 
mandată de mine, în care chip se vor put convinge de exactitatea 
afirmaţiunilor mele. 

Examinând după aceste metode autopsiile făcute în anii din urmă, 
am demonstrat resultatele bacteriologice înaintea Societăţii Anatomice 
din Bucuresci și toţi membrii s'au putut convinge că, chiar după 24 
ore de la mârte, organele ai fost găsite sterile atunci când se între- 
buinţă procedeul mei. Nici odată nu sai găsit microbii putretacţiunii, 
despre cari se pretinde că ar invadă organismul, împedicând ori-ce 
cercetare bacteriologică. Imi pare bine că am putut convinge şi pa 
aceia dintre colegi cari au lucrat în institutele mari din străinătate şi 
cari s'au întors cu ast-fel de prejudicii. 

Am arătat însă cu acâstă ocasiune şi alt fapt de mare importanţă 
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în acâstă ordine de idei. Intocmai cum după metoda mea nu se gă- 
sesc microbi în organele interne ale individilor cari n'aii suferit de bâle 
infecţi6se, tot așă se găsesc tot-deauna în organele interne la aceia 
cari ai murit de ast-fel de bâle. 

Nu se găsesc însă microbii putrefacţiunii, aşă cum afirmă unii 
autori, ci microbii cunoscuţi ai bâlei, asociaţiunile microbiene despre 
cari se scie că complică aceste bâle, sai în fine microbii nedescriși 
încă, cari de sigur ai un rol important în producerea bâlei sau a 
morţii, microbii cari, precum am spus, n'aii nimic a face cu microbii 
putrefacţiunii. 

Cercetările acestea fac ca dilnic să se descopere microbi patogeni 
pentru om, cari singuri saii în asociaţiune cu alţi microbi produc bâla 
sai mârtea. Ceea ce însă ne-a împedicat mult în exploatarea acestui 
câmp atât de fertil de cercetări este cantitatea cea mare de culturi, 
de animale şi de aparate și instrumente de investigaţiune pe cari le 
reclamă aceste cercetări, mai cu sâmă însă se cereă ca personalul 
institutului să fie convins de importanţa acestui studiii. Trebue însă 
să constat cu regret că personalul acesta a fost mult timp preocupat 
de afirmaţiunea autorilor străini asupra nesiguranţei acestor studii, 
dar nici mijlâcele institutului, al cărui budget a fost redus de la 35.000 
la 7.000 lei și care de la înfiinţarea sa n'a mai fost înzestrat cu apa: 
rate şi instrumente mai moderne, nu ne-ai permis continuarea acestor 
studii, cari de alt-fel ai stabilit renumele institutului nostru. Aceste 
studii vor trebui reluate cu atât mai repede, cu cât sunt sigur că 
peste curând lumea sciinţifică se va convinge de val6rea imensă a 
acestor studii, le va reluă şi, cu mijl6cele bogate de cari dispune, va 
trage t6te consecinţele şi va descoperi toţi microbii cari produc bâlele 
interne ale căror causă este încă necunoscută. 

Se pâte ca unul sai altul să se întrebe care ar fi resultatul practic 
al acestor cercetări? Am amintit dejă la început, că una din desco- 
peririle cele mai importante ale bacteriologiei moderne este aceea a 
asociaţiunilor bacteriene. Dejă înaintea cercetărilor n6stre existat 
câte-vă casuri în cari autorii au descris, ca nisce curiosităţi rare, 
faptul că în unele b6le infecţi6se s'au găsit mai multe feluri de mi- 
crobi. Nimeni însă na dat vre-o importanţă acestor combinaţiuni, 
până ce am venit cu o serie de sute de autopsii, prin cari am arătat 
nu numai frecuenţa asociaţiunilor bacteriene, ci şi t6tă importanţa lor 
pentru diagnosticul, tratamentul şi terminarea b6lei. Cercetări ulteri6re 
intreprinse de alţi autori aii confirmat constatările mele, revărsând 
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lumina asupra multor puncte obscure în sinptomatologia, diagnosticul 
şi tratamentul b6lelor. 

Studiul bacteriologic al cadavrului m'a pus în stare să arăt rolul 
pe carel ai microbii în producerea bâlei şi a morţii, ceea-ce de bună 
s6mă nu s'ar fi putut stabili pe altă cale. Așă, de exemplu, am studiat 
însemnătatea asociaţiunilor microbiene în tuberculosă (1), ceea ce a fost 
necunoscut până la cercetările n6stre. Pentru a arătă importanţa acestei 
cestiuni, vom cită câte-vă din conclusiunile raportului presentat pri- 
mului congres pentru studiul tuberculosei, în 1888 la Paris. 

Intr'un singur an s'aii găsit, la examenul sistematic al unui număr 
de 93 autopsii făcute la copii, 65 casuri de tuberculosă a ganglionilor. 
Numai de 45 de ori s'a găsit singur bacilul lui Koch. La 52 autopsii 
cu tuberculosa f6rte întinsă, în legătură cu lesiunea mortală, bacilul 
Koch a fost găsit singur numai de gece ori. De asemenea în 42 ca- 
suri din 25, tuberculosa eră predomnitâre, însă în t6te aceste casuri s'aii 
găsit și alţi microbi pe lângă bacilul lui Koch. 

Microbii cari complică tuberculosa, cel puţin la copii, fac parte mai 
cu s6mă din grupul bacteriilor supuraţiunii. In cea mai mare parte 
a casurilor se găsesce streptococul piogen. Acest streptococ presintă 
o virulență variabilă, în raport cu intensitatea bâlei. Mai cu s6mă în 
casurile în cari s'a format un abces caseo-purulent metastatic sait în ab- 
cesele mai mult saii mai puţin cronice, se găsesce, pe lângă bacilul 
tuberculosei, stafilococul aurii şi alb, adesea însoţit de streptococul 
piogen. 

In gangrena focarelor de tuberculosă sai în ulceraţiunile mucâselor 
există, cu saii fără bacteriile puroiului, bacili saprogeni mai mult sa 
mai puţin virulenţi saii mai bine bacterii speciale cari se generalis6ză 
în întregul organism, producând mai cu sâmă hemoragii sai distru- 
gerea repede a produselor tubercul6se. Bacilii tuberculosei se desvoltă 
şi se îmmulțesc în mod paralel cu mare abundență. Este deci vorba 
în aceste casuri de o complicitate evidentă între bacteriile speciale 
ale tuberculosei şi acelea cari îi sunt străine. 

In pneumoniile tubercul6se libere saii lobulare, adesea şi în pleu- 
resia, în peritonita și în meningita tubercul6să, se găsesc adesea alți 


(1) V. Babeş, Sur les associations bacieriennes de la luberculose. «Congrts pour 
Vâtude dela tuberculose chez homme et chez les animaux, l-&re session.»— Paris 1889 
p. 542.— V. Babeşet V. Cornil, Zopographie du bacille de la iubarculose. Paris 1884.— 
V. Babeș, Finige erklărende Bemerkungen zu bakteriologischen Mittheilungen. 
<Centralblatt fiir Bakteriologie und Parasitenkunde,> 1889, vol. V, p. 11. 
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microbi pre lângă bacilul lui Koch. Aceşti microbi adăugaţi sunt mai 
ales aceia cari posedă facultatea de a produce ei singuri aceste bâle, 
adecă pneumoniile, pleuresiile, peritonitele și meningitele ; ei sunt mi- 
crobul lanceolat capsulat, mai rar al lui Friedlaender, un alt microb 
capsulat, stafilococul aurii saii un alt microb special. 

Am observat două casuri de pielită tubereul6să combinată cu ble- 
noragie. Acâstă b6lă a fost apoi causa unor recrudescenţe și pote şi 
a localisaţiunii tuberculosei în sistemul uro-poetic. 

In tuberculosa locală a vaselor şi a articulaţiunilor există adesea o 
complicaţiune, produsă de streptococul piogen, care apoi se găsesce 
de obicei generalisat în organismul întreg. 

Intr'un cas de bâla lui Pott am găsit numai acest streptococ. 

In aprâpe tâte casurile mortale de scarlatină şi de pojar, a existat 
o tuberculosă a ganglionilor intestinali cari de multe ori aii fost punc- 
tul de plecare al unor infecţiuni secundare datorite streptococului şi 
cari din ganglioni s'au răspândit în rinichi şi în splină. In alte ob- 
servaţiuni s'a desvoltat o pneumonie specifică centrală albă în urma 
unui pojar, pornind dintr'un ganglion ramolit și conţinând bacilul lui 
Koch și un streptococ. Altă dată un ganglion gangrenos cu cantităţi 
mari de streptococi şi bacili saprogeni a devenit punctul de plecare 
al unui flegmon saii al unei inflamaţiuni a ser6selor, a unei septicemii. 

In multe lesiuni tubercul6se am găsit specii nouă, de multe ori pa- 
togene, de microbi. 

Tuberculosa copiilor se comportă deci ca o asociaţiune microbiană, 
bacilul tuberculosei uşurând intrarea altor microbi. In anumite casuri, 
anumite bacterii, inţrând în focarul tuberculos, favorisâză cultura ba- 
cilului lui Koch, aşă că şi microbii asociaţi capătă în acelaşi timp pro- 
prietăţi septice. In alte casuri rolul microbului secundar este de a 
formă cu bacilul tuberculosei ţesuturi patologice speciale. In tesă ge- 
nerală se pâte spune că la copii tuberculosa este lesiunea primitivă, 
iar invasiunea secundară produce o agravare a procesului tuberculos. 
De multe ori bacilul. tuberculosei există singur în focarul tuberculos. 
pe când microbii secundari sau generalisat în organism, producând 
piomii, septicemii, hemoragii şi degenerescenţa organelor. In fin am 
putut constată că tuberculosa latentă incapsulată, forte frecuentă la 
copii, se deştâptă şi devine gravă sub influenţa microbilor asociaţi. 

Am arătat altă dată (1) că nu tâte epidemiile sunt specifice; ele nu 


(1) Congresul frances de medicină din Bordeaux, 1895. 
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sunt în tot-deauna causate de microbi cari în ori-ce împrejurare pro- 
duc aceeaşi b6lă, ci că de multe ori avem a face cu epidemii produse 
de microbi banali, producând sai asociind când una, când altă b6âlă. 
Aşă de exemplu în epidemiile spitalicesci, cari daii o mortalitate fârte 
mare, microbii banali ai supuraţiunii, cari n'a nici o specificitate, 
capătă o exaltaţiune a virulenţei lor; lovind bolnavi cari suferă deo 
bâlă 6re-care infecţi6să saii cachectisantă, stafilococul auriiă, streptoco- 
cul, un microb saprogen, etc. pâte fi punctul de plecare al unei epi- 
demii, cu tâte că nici afecțiunea primitivă, nici infecţiunea ulteridră, 
considerate isolat, n'aui caracterul epidemic. Tot aşă am descris epi- 
demii streptococice având caracterul septicemiilor hemoragice şi cari 
se iviait cele mai adese-ori în urma bâlelor exantematice, precum 
este scarlatina; streptococul, a cărui presenţă este aprâpe constantă 
la scarlatinoși, capătă o virulență exagerată şi specială pe care o 
manifestâză prin tendința hemoragiei și prin crescerea mortalităţii, 
Ceea ce ni se pare şi mai important e că de multe ori avem a face 
cu epidemii asociate, așă precum am avut ocasiunea să le studiez în 
6rna anului 1900—1901, cu ocasiunea unor autopsii făcute cadavrelor 
unor ţigani cari ai fost stabiliţi în jurul gropilor lui Mincu şi Uatu 
şi în cartierul Teilor și cari, pre lângă bacilul lui Pfeifier, au presin- 
tat serodiagnosticul lui Widal, însă fără să se fi găsit cea mai mică 
lesiune de febră tifoidă sai să se fi putut descoperi bacilul lui Eberth (1). 
Trebue să admitem că în aceste casuri a existat şi un element ascuns 
representând infecţiunea primitivă, al cărei microb nu s'a găsit, şi că 
pe acâstă bâlă s'a altoit bacilul lui Pfeiffer, probabil şi acela al lui 
Eberth, acesta din urmă din causa unor circumstanţe particulare, ne- 
îmmulţindu-se în destul pentru a creă lesiunile febrei tifoide şi spre 
a invadă sângele. Se pâte chiar să nu fi existat o infecţiune specifică 
primitivă — tifos exantematic sau alt ce-vă —, ci numai o lipsă de 
resistență a unor organe slăbite prin condițiuni igienice defectudse, 
lipsă de rosistenţă care a putut permite invasiunea microbilor banal 
(streptococi, etc.), cari ait preparat terenul germenilor specifici, precum 
bacilul lui Eberth sai al lui Pfeiffer. In tot casul, observaţiunile n6stre 
demonstrâză însemnătatea asociațiunii microbiene până și în epidemii. 

Rămâne, în fine, să mai amintesc importanţa examenului bacterio- 


(1) V. Babeş, Despre epidemiile asociate. <Analele Academiei Române», seria II 
tomul XXIV, Bucuresci 1902, — V. Babeş şi G, Robin, Les Epidemies assocides. «Se- 
maine mâdicale», 1901 Oct. 9, 
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logic al cadavrelor din punctul de vedere medico-legal (1), unde de 
multe ori am reuşit a arătă că mortea, pe care justiţia o calificase ca 
mâ6rte criminală în mai multe casuri celebre, n'a fost decât resultatul 
unor b6le infecţi6se. 


(1) V. Babeș: Les maladies infectieuses en mădecine legale. «Annales d'hygiâne pu- 
blique et de mâdecine lâgale», 1893. Reprodus în românesce în «Putrefacţia din 
punctul de vedere medico-legal şi îgienic» de Prof. Dr. M. Minovici, Bucuresci 1899, 
4, pag. 16—87, 
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Cercetările moderne asupra microbilor ai modificat mult noţiunea 
n6stră generală asupra condiţiunilor vieţii şi asupra originii primelor 
ființe vieţuitâre. Este o noţiune curentă că primele organisme ar fi 
fost nisce amoebe, protozoare inferidre, şi anume constituite de masse 
protoplasmatice, cum ar fi «Urschleim» al lui Haeckel, care autor a căutat 
să explice chiar vi6ţa, din calităţile chimice şi morfologice ale proto- 
plasmei. Starea de agregaţie a protoplasmei şi schimbările chimice 
ale acestei substanţe, anume descompunerea substanţelor cărbunâse, 
poducţiunea de acid carbonic, s'a privit ca condiţiune fundamentală 
şi generală a vieţii. 

Cu t6te acestea, astăgi trebue să admitem că primele organisme 
trebue să se fi desvoltat înaintea apariţiunii amoebelor şi chiar a 
plantelor inferidre, căci este neîndoios că adevărații protişti trebue să 
fi fost cei mai puţin pretenţioşi în ce privesce composiţiunea, ali- 
mentaţiunea, precum și a tuturor condiţiunilor de existenţă. În acâstă 
privinţă nu este îndoios că bacteriile corespund cu mult mai mult 
acestor condițiuni decât amoebele, fiind mult ma! mici, de o composi- 
iune chimică şi morfologică mai simplă, variind composiţia lor după 
mediul în care trăesc, neavând trebuinţă de composite carbonâse pen- 
tru nutriţiunea lor, mulţumindu-se cu substanţe anorganice, precum 
sunt hidrogenul sulfuros, amoniacul saii şi chiar azotul aerului, pe 
cari le pot oxidă sai transformă pentru a servi la nutriţiune şi asimi- 
laţiunii lor. Asemenea pe când protoplasma nu pâte trăi decât în li- 
mite înguste de temperaturi, anume bacterii pot trăi la teniperatura 
de 0” până la peste 790. Tot aşă microbii ait cele mai largi condițiuni 

Analele A. R.—Tom. XXVI—Memoriile Sec[. Sciinţifice, 4 
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de existenţă în natură, posedă o energie vitală, o proliferabilitate şi o 
variabilitate enormă. Sunt microbi! cari trăesc în condiţiunile cele mai 
defavorabile, cari trăesc cu aer saii fără de aer, alţii trăesc numa! 
în ţesuturi vii, alţii în împrejurări în cari nici o altă ființă vie nu-şi 
găsesce posibilitatea de a trăi. 

Vedem deci că microbii trebue pușipe o trâptă mai inferidră decât 
cele mai mici plante sau animale; ele însă nici nu intră proprii gis 
în acest mare grup de fiinţe, cari aă fost puse la un loc de Z/aeckel 
sub numele de «<protiști», şi din cari s'ar fi desvoltat atât animalale 
cât şi plantele, căci acești protişti au condițiuni mai complicate, mai 
pretenţi6se de existenţă decât bacteriile. Ast-fel cred că ar fi raţional 
a adăugă la clasificarea lui /Zaeckel încă o trâptă mai inferidră, adecă 
cea mai inferiGră şi care în adevăr ar corespunde trecerii lumii anor- 
ganice în cea organică, întocmai precum trecerea lumil organice în 
cea anorganică este opera bacteriilor. Insă acâstă lume a bacteriilor 
nu se ridică în seria filogenetică în tot-deauna prin regnul protiş- 
tilor, ci se pâte desvoltă și direct în direcţiunea regnului vegetal. 
Numai într'atâta ași face concesiuni botaniştilor, cari ar voi să inglo- 
beze microbii în organul vegetal. 

In tesă generală însă trebue să constatăm că bacteriile nu sunt 
plante sai ciuperci inferi6re, precum s'a afirmat în timpurile din urmă, 
căci le lipsesc anume caractere ale plantelor, cu tâte că microbii ai o 
rudenie evidentă şi cu algele, și anume cu cianoficeele, atât din punctul 
formei şi al desvoltării, cât şi al nutriţiunii cu substanţe simple mi- 
nerale, producându-se o adev &rată sintesă a moleculului de albumină 
din atari substanţe. In schimb alte bacterii sunt înrudite mai cu s6mă 
cu mucegaiurile, anume cu streptotricheele, cari form&ză un grup de 
transiţiune între bacterii și mucegaiuri. Pe de altă parte, bacteriile pre- 
sintă şi forme de trecere către protiștii propriu dişi, şi anume către 
protozoari. Ast-fel cred că am putut stabili în mod destul de sigur 
că microbul descoperit de mine al hemoglobinuriei sau al febrei de Texas 
presintă o atare transiţiune, anume prin caracterele sale morfologice 
şi prin reacţiunile sale chimice. In fine mulţi microbi presintă flagele 
şi presintă şi alt-fel de caractere comune cu protozoarii inferiori, printre 
cari aşi menţionă în prima linie presenţa corpusculilor metachromatici 
descoperiţi de mine la bacterii, precum şi la formele lor de transiţiune. 

Din punctul de vedere al transiţiunii bacteriilor în mucegaiuri, acâstă 
trecere este probată mai cu s6mă prin anume constatări, cari ne inte: 
res6ză mai de aprâpe şi asupra cărora trebue să insistăm. 

Discuţiunea asupra unei atari legături între bacterie şi mucegaiii 
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este veche, datând de la lucrările lui Naegeli, Hallier, etc. Greșâla 
acestor autori eră că, presupunând o trecere între bacterie şi mucegaii, 
ati credut că pot afirmă că ori-ce bacterie pâte trece în altă bacterie 
Saii chiar în mucegaii sati că bacteriile ar fi numai nisce stadii de 
desvoltare a diferitelor mucegaiuri. S'aii ridicat în contra acestor ve- 
deri greşite botaniştii și microbiologiştii cei mai distinși, ca Brefeld, 
Sachs, Cohn, precum şi Pasteur, Koch şi alţii, cari tind a dovedi speci- 
ficitatea bacteriilor. Insă acâstă reacțiune a mers prea departe, ast-fel 
în cât Koch și șc6la lui afirmaii că fie-care bacterie patogenă își pă- 
streză în tot-deauna caracterele sale morfologice, chimice şi biologice. 
M'am ridicat, unul din cei din dintâi, în contra acestei concepţiuni prea 
absolute, arătând anume pentru microbii cholerei, dar şi pentru diferiţi 
alţi microbi, precum şi al tuberculosei, că unul și acelaşi microb patogen - 
pâte să se presinte sub diferite forine. Ast-fel bacilul cholerei, după 
felul condiţiunilor de nutriţiune şi de cultură, se pâte presintă când 
sub forma rotundă, mai mică sau mai mare, când ca bastonaș mai 
scurt, mai lung, mai subţire, mai gros, când ca-filament spiral. Aceste 
cercetări s'au făcut în același timp şi în urma mea pentru o serie 
de alte bacterii, ast-fel în cât astădi nimeni nu mai insistă asupra 
constanţei de formă a bacteriilor patogene. 

Insă am mers şi mai departe, revisuind diferinţele semnalate de către 
botaniști, mai cu s6mă între bacteriile și ciupercile mat superire, anume 
streptotricheele. Dejă autorii mai vechi ai constatat că steptotricheele, 
cladotricheele și beggiatoa presintă formele mai înalte ale microbilor, 
represintând transiţiuni spre plante mai înalte. D iferinţa între bacteriile 
propriii gise şi între acele forme ar fi că bacteriile inferi6re n'ar formă 
nici ramificaţiuni adevărate, nici n'ar presintă o deosebire între vâri 
şi basă, m'ar formă micelii, nici ţevi particulare de celulosă, cari ar 
caracterisă anume ciuperci, precum sunt ascomiceţii. In acelaşi timp însă 
s'aii descoperit anume parasiţi la om şi la animale, cari aveaii şi unele 
caractere ale bacteriilor și altele ale ciupercilor mai superidre, Din- 
tre acestea ne interesâză mai cu s6mă aşă numitul actinomices, care 
presintă un sistem de fire fine cu o reţeă în centru și rade la peri- 
ferie, producând abcese şi tumori, mai cu sâmă pe 6se. 

Examinând mai de aprâpe acest parasit, am constatat următârele: 
1. Miceliul presintă mai mult caracterele unor bacili cari se colorâză 
după metode caracteristice pentru anume bacterii (Gram). 2) Am arătat 
că radele ciupercii conţin nisce spori mai resistenţi, cari servesc pentru 
păstrarea vitalităţii şi pentru reproducţiune. 3) Aceste îngroşări ter- 
minale ale microbilor sunt înconjurate de o substanţă striată, for- 
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mând o capsulă de protecţiune în jurul sporilor şi al parasitului. Aceste 
afirmări au fost aprobate curând de Bostrâm, sub al cărui nume trec 
astăqi în parte şi constatările mele, pe când numai interpretarea asu- 
pra croselor, ca substanță capsulară și de protecţiune, trece ca teorie 
a mea. Prin aceste constatări am arătat tot de odată că există o legă- 
tură mai strînsă între bacterii şi actinomices decât se credeă până atunci, 
Dejă mai nainte (1882) arătasem și desemnasem că bacteriile tubercu- 
losej, precum şi ale leprei în anume condițiuni, se pot ramifică şi pot 
arătă la extremităţi o îngroşare, apoi Metchnikoiff şi Straus ai con- 
statat asemenea un fel de mugurire a bacilului tuberculosei. Aceste 
fapte însă erai cu totul excepţionale. Cu t6te acestea se vedeă din ce 
în ce mai mult, că bacteriile inferidre în anume condițiuni de visţă, și 
mai cu s6mă în condițiuni mai puţin favorabile, îşi pot schimbă carac- 
terul, formând ramificaţiuni, măciuci, capsule terminale, întocmai ca în 
actinomices. Indreptând atenţiunea mea asupra acestor fapte, am putut 
găsi din ce în ce mai mulţi microbi la cari putem constată o ramifi- 
care şi o deosebire între extremitate și basă. In acest ordin de idei 
am studiat mai cu s6mă un grup de bacterii din cele mai importante 
pentru om, adecă streptococii, arătând că aceşti microbi represintă 
forme de transiţiune între microbii cei mai primitivi şi, între strepto- 
trichee. Microbii aceștia formâză lanţuri. Dacă însă se turbură divi- 
siunea regulată a microbului, se produc ramificaţiuni şi, împedecân- 
du-se desvoltarea mai departe, se nasc îngroşări sai butâne sai mă- 
ciuci terminale. Am constatat mai departe atari streptococi patogeni 
capsulaţi saii mai bine dis aşezaţi în interiorul unor ţevi gelatin6se, 
prin cari lanţurile și ramificaţiunile sunt fixate, apropiindu-se aceste 
forme grupului lui leuconostoe. Am descoperit mai departe nisce 
microbi, adecă grupul ascobacteriilor, în care se pot constată cele 
mai variate îorme de crescere şi de divisiune, de ramificaţiuni, de 
formaţiuni capsulare, arătând t6te trecerile intre diferitele forme ale 
microbului şi ale ciupercilor mai superi6re. Aceea ce caracteris6ză aceste 
bacterii, şi aşi dice bacteriile în tesă generală, este că aceea ce la or- 
ganisme superi6re formâză un caracter stabil pentru a deosebi specii, 
ordine sai chiar clase întregi, se desvoltă de multe ori la același fel 
de microbi, constituind de multe ori caracterele unei varietăţi artifi- 
ciale și pasagere. Putem gice că și acest caracter, adecă variarea 
caracterelor esenţiale ale formei şi ale vieţii microbilor, constitue o 
probă importantă pentru inferioritatea acestor microbi, şi ne îndreptă- 
ţesce a presupune că microbii sunt acele ființe din cari, din causa 
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unei variabilităţi extraordinare, puteai uşor să se diferenţieze tâte 
cele-lalte organisme. 

Am constatat cel dintâiii ramificaţiuni pe bacilul difteriet, arătând 
tot odată că extremitatea acestui baci! are o structură anal6gă cu mă- 
ciuca actinomicesului, constatând o rudenie a acestui microb, anume 
de o parte cu streptococi, de alta cu actinomices. Chiar la microbii cei 
mai bine studiați până acuma şi cari serviaii ca tipul bacteriilor pro- 
priii dise, aşă spre exemplu la bacilul cărbunelui, am putut constată, 
prin anume condițiuni de cultură, ramificaţiuni şi măciuci terminale. 
In fine, în timpul din urmă, într'o lucrare făcută împreună cu fostul 
mei elev, Dr. Levadite, am putut arătă că în anume condițiuni ba- 
cilul tuberculosei pâte să-şi schimbe caracterele ast-fel, în cât se des- 
voltă exact ca şi actinomices. Același fapt s'a constatat în urmă pen- 
tru t6tă seria microbilor cari sâmănă cu acest bacil. Mai cu s6mă prin 
acâstă din urmă descoperire am făcut să dispară deosebirea dintre 
bacteriile inferi6re şi dintre cele superidre şi am putut să dărîm cu 
totul limita sistematică ridicată între bacteriile propriii dise şi între 
ciupercile mai superidre, ast-fel în cât definiţiunea microbilor sai a 
bacteriilor superidre trebue să fie schimbată în mod radical. 

Astăgi, faţă cu cercetările moderne asupra bacteriilor, nu mai putem 
admite nici un caracter isolat pentru a distinge microbii de ciuperci, 
căci nici lipsa de ramificaţiuni, nici felul fructificării, nici lipsa de 
vârf sai de basă, nici lipsa unei segmentări, în fine nici caracterele 
şi produsele chimice ale microbilor nu se mai pot întrebuinţă pentru 
diferenţiare, 

Nu trebue însă să credem că diferitele forme de microbi ar putâ 
din acâstă pricină să trâcă în diferitele forme ale ciupercilor, cum se 
credeă înainte, ci trebue afirmat că (întocmai precum diferitele specii 
ale microbilor nu se pot deosebi prin un singur caracter) bacterio- 
logia nu suportă nici un fel de sistem artificial de clasificare. Trebue 
neapărat să deosebim diferiţi microbi prin totalitatea caracterelor, pre- 
cum şi prin anume forme şi produse caracteristice; bacteriologia mo- 
dernă insistă mai cu sâmă asupra celor din urmă caractere, afirmând 
că un anume microb, producând o bâlă saii o fermentaţiune specială, 
cultivându-se exact în aceleaşi condițiuni în cari a produs bla saii alte 
fenomene caracteristice, trebue să se presinte în tot-deauna sub aceeași 
formă şi producând aceeaşi b6lă saii aceleaşi fenoinene. 

După părerea mea însă acâstă concepţiune, deşi acceptabilă în tesă 
generală, de multe ori nu se pâte practică, căci cum am gis, microbii 
sunt f6rte variabili, și de multe ori nu stă în puterea n6stră a repro- 
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duce exact condiţiunile în cari microbii îşi desfăşră o anume acțiune. 

Ast-îel există neapărat microbi cari de obiceiii produc tot-deauna 
una şi aceeaşi b6lă. Insă nu încape îndoi6lă că cea mai mare parte a 
microbilor patogeni produc diferite bâle, sati după ce aii produs o 
b6lă îşi perd cu totul însuşirea de a mai produce aceeaşi b6lă. Acești 
din urmă microbi sunt însă mult negligiaţi de către bacteriologi, cu tâte 
acestea ei probâză că cu t6te metodele fine bacteriologice, în cele mai 
multe casuri nu suntem în stare de a păstră anume caractere ale mi- 
crobilor. Alte caractere însă sunt mai stabile şi se adresâză la grupe 
mai mari de microbi, dar tocmai acele caractere sunt de multe ori 
comune şi pentru microbi și pentru ciuperci superidre. Aşă, spre ex., 
am putut constată că din acest punct de vedere streptotricheele, și 
anume actinomicesul, staii mai apr6pe de microbi decât alţi microbi de 
acelaşi fel, am putâ gice că bacilul tuberculosei stă mai aprâpe de 
streptotrichee şi de anumite forme de actinomicosă decât de cei-lalţi 
bacili. Ast-fel multe streptotrichee se colorâză în acelaşi mod particular 
ca şi bacilul tuberculosei, adecă se pâte distinge prin coloraţiune ba- 
cilul tuberculosei de aprâpe toţi cei-lalţi bacili, dar prin acâstă colo- 
rațiune nu se pâte distinge de multe streptotrichee. S'aii constatat 
de mult că tuberculina, adecă substanţele extrase din bacilul tuber- 
culosei, produc la bolnavii de tuberculosă o anumită reacțiune, pe 
când nu daii nici o reacțiune la alte bâle bacteriene; dar acâstă sub- 
stanţă produce o reacțiune şi la Gmenii atinşi de actinomicosă. 

Este încă de discutat în ce fel să se numâscă şi să se grupeze bac- 
teriile superire sai formele de trecere între bacterii şi ciuperci. Noi 
de o cam dată, împreună cu mulţi alţi autori, le vom numi streptotrichee. 
Formele de trecere între unele şi altele sunt bacilul tubercolosei şi 
microbii asăm&nători. Incepând cu bacilii tuberculosei, există o serie filo- 
genetică, apr6pe neîntreruptă care merge până la bacteriile cele mai 
simple. In acâstă serie se cuprinde, cel puţin după cercetările mele, 
grupul difterideelor, al streptococilor, al diplococilor, al cocilor şi al mi- 
crobacteriilor. 

In ce privesce importanţa streptotricheelor, ele formză parasiţi ve- 
getali şi animali; mai mult ne interes6ză actinomicesul, acâstă ciupercă 
radiată, care vegetâză asupra diferitelor graminee şi, împreună cu spicul 
grânelor, intră în gură, la animale saii şi la om, și produce abcese şi 
tumori. Este curios că la noi în ţâră actinomicosa este f6rte rară la 
om şi chiar destul de rară şi la vite. 

S'a constatat încă o serie de streptotrichee, formând asemenea co- 
lonii ca actinomicesul, însă fără a formă rade: streptotrix. In acest grup 
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mai intră cladotrix și leptotrix, cari specii însă sunt mai puţin ca- 
racteristice şi probabil intră dejă în grupul bacteriilor propriii dise, 
al schizomiceţilor. 

Printre actinomiceţi s'aii descris mai multe forme, cari produc bâle 
la om şi animale; fie-care din acestea trebue privită ca o individuali- 
tate aparte. Asemenea printre diferitele varietăţi ale streptotrixului 
există mai muite forme patogene, ast-fel s'au descris concreţiuni ale 
căilor lacrimale provenite de la acești microbi, apoi Wocard descrie un 
streptotrix producând o bâlă a boului din Guadalup, formându-se 
nisce abcese sub piele. Asemenea s'ai constatat atari abcese şi la câni; 
alți streptotrix s'au găsit la b6le inflamatorii şi la abcese la epurii de 
casă, apoi la capre, la cai. 

Interesantă este ciuperca care produce așă numitul picior de Ma- 
dura, pe care am studiat-o mai de aprâpe şi la care se produce 
abcese şi distrucţiuni ale picidrelor, mai cu s6mă în India. Aceste 
studii m'aii condus la convingerea, că nu este posibil a face o deose- 
bire esenţială între diferitele bacterii superidre, anume că grupul de 
trichomiceţi sai de ciupercă inferidre nu pâte să fie împărţit, cum 
vor autorii, în diferitele specii: 1) Actinomices, 2) Streptotrix, 3) Cla- 
dotrix, 4) Leptotrix, din simpla causă că aceste deosebiri se bas6ză pe 
nisce caractere cu totul nestabile. Așă am arătat că chiar bacteriile 
produc ramificaţiuni adevărate, ast-fel în cât dacă nu s'aii constatat 
în mod ordinar ast-fel de ramificațiuni la cladotrix și leptotrix, nu 
este nici o îndoi6lă că posedă ast-fel de ramificaţiuni, precum m'am 
putut convinge dintr'o cultură de cladotrix şi din examenulunui leptotrix. 
Mai departe am putut arătă că streptotrix Madura în anume condițiuni 
nu produce ramificaţiuni, ci pseudo-ramificaţiuni. Nu numai atât, dar și 
desvoltarea şi structura culturilor artificiale ale diferitelor actinomi- 
ces, streptotrichee, cladotrichee, şi chiar ale microbilor din grupul ba- 
cilului tuberculosei, presintă analogii atât de mari, în cât nu este în- 
doiâlă că t6te caracterele distinctive presupuse până acum pentru 
aceste forme nu există, ast-fel în cât pentru diferenţiarea acestor di- 
ferite forme nu ne rămâne decât, cum am gis mai înainte, constatarea 
întregimei caracterelor ce presintă aceste diferite forme în aceleași con- 
diţiuni de existenţă, adecă studiate în mod paralel. 

Examinate din acest punct de vedere, aceste microorganisme aparțin 
unui singur grup mare, care grup însă nu pâte îi împărţit în grupe 
mai mici sau_în specii, cum vor autorii, ci fie-care membru din acest 
grup este o individualitate sai o varietate naturală, ale cărei caractere 
se pot schimbă în anume condițiuni, dar totalitatea caracterelor va r&- 
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mân6 stabilă şi va caracterisă în destul fie-care individ sai varietate. 
Putem neapărat distinge în interiorul acestui grup o serie de transi- 
ţiuni, începând cu forme cari staii fârte aprâpe de bacteriile inferidre, 
apoi forme cari se deosebesc din ce în ce mai mult, la cari anume ca- 
racterele speciilor mai înalte se pronunţă din ce în ce mai mult, 
devenind din ce în ce mai stabile, până ce ajungem la forme cari 
pronunţă o asemănare evidentă cu ciupercile inieridre. 

Am credut interesant a aduce înaintea Academiei aceste studii şi 
cestiuni cari nu interes6ză numai pe medic saii pe bacteriolog, ci 
cari sunt menite a aruncă mai multă lumină asupra originii lumii 
organice, arătând că noţiunile curente asupra condiţiunilor vieţii 
sunt mult modificate în sensul unei simplificări a condiţiunii de 
existenţă, precum şi a unei variabilităţi atât de mari, în cât la aceste 
fiinţe inferidre, clasificarea și anume stabilirea speciilor devine aprâpe 
imposibilă. 
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Cu tâte că nu cun6scem microbul turbării, totuși, în urma cercetă- 
rilor fundamentale ale lui Pasteur, patologia experimentală a turbă- 
rii făcuse progrese însemnate, găsindu-se pe acâstă cale şi tratamentul 
acestei teribile bâle. In adevăr, putem experimentă astăgi mai bine 
cu turbarea decât cu alte bâle ai căror microbi ne sunt; cunoscuţi. Cu 
t6te acestea însă există mai multe desiderate în ceea ce privesce com- 
baterea turbării, a căror împlinire o așteptăm de la descoperirea şi 
cultivarea microbului specific. In întâia linie aşteptăm de la acâstă 
descoperire vindecarea turbării declarate şi prevenirea sigură a b6- 
lei în urma unei infecţiuni f6rte grave, precum e câte odată cea pro- 
dusă de lupii turbaţi. Afară de acâsta nu sv pâte preved6 în ce 
anume direcţiune ne va îndrumă încă descoperirea acestui microb. 

Dejă de mult se publică din timp în timp descoperirea microbului 
turbării. Pasteur în primele sale comunicări, Gibier şi Fol, Messo, 
Dowsdeswel și Rivolta și alţii au făcut comunicări în acâstă direc- 
țiune. Pasteur şi Gibier ai afirinat că la suprafaţa creerului turbaţilor 
s'ar găsi nisce granulaţiuni rotunde cari ar representă acest microb. 
Pasteur afirmase chiar că pe basa acestor granulaţiuni ar fi în stare 
să distingă tot-deauna un creer provenind de la un animal saii om 
turbat. 

Fără a se fi rectificat acâstă afirmare, s'a abandonat cercetarea în 
ac6stă direcţiune, asemenea ca şi afirmarea lui Gibier şi Fol asupra 
granulaţiunilor rotunde, lucii, cari s'ar găsi în grupe, în creer sai în 
fibrele nervse. 

Cercetările mele au arătat însă că aceste formaţiuni sunt de na- 
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tura unor granulaţiuni protoplasmatice, cromatice saii metacromatice, 
cari se găsesc şi în alte procese iritative ale centrilor nervoși. Aprâpe 
în același timp am făcut şi eii diferite încercări de a cultivă micro- 
bul pe substanţe artificiale la cari am adăugat substanţa cerebrală şi 
în adevăr de multe ori am putut cultivă din creerul rabic nisce mi- 
crobi în formă de diplococi mici, formând nisce colonii f6rte fine ca 
praful, având un caracter metacromatic. 

Ceea ce m'a surprins mai mult în aceste cercetări, e că de mai 
multe ori, a Ila și a IIl-a generaţiune a culturii a produs turbarea, 

In lucrarea mea despre turbare din 1887, publicată în Archivele lui 
Virehow, am explicat acest fapt ast-fel: că pe lângă microbii găsiţi, s'a 
îmmulţit şi adevăratul microb al turbării, care însă nu se pâte pune 
în evidenţă prin metodele cunoscute, căci microbii găsiţi de regulă nu 
produc turbarea. Ar fi posibil însă ca acești coci să modifice ast-fel 
mediul de cultură, încât acesta din urmă devine favorabil pentru cul- 
tura adevăratului microb invisibil al turbării. 

Acâstă concepţiune este cu atât mai probabilă, cu cât am reușit a 
produce iurbarea şi cu cultura unui vibrion găsit în creerul rabic. Nu 
putem presupune că virusul rabic ar fi şi un microcoe şi un vibrion, 
ci trebue presupus că, pe lângă micrococ şi vibrion, s'a desvoltat 
adevăratul microb al turbării, fără să-l putem constată prin metodele 
n6stre de investigaţiune. In substanţele în cari n'a crescut nică micro- 
cocul, nici vibrionul, nu s'a putut produce turbarea, ceea ce pledâză 
pentru ipotesa meă, că microbii aceştia favoris6ză cultura microbului 
turbării, 

In acelaşi timp cu aeeste cercetări bacteriologice, am examinat tot 
mereii în mii de casuri sistemul nervos central al animalelor mârte 
de turbare, pentru a găsi microbul specific. In cursul acestor cercetări 
m'am convins că turbarea produce f6rte curând lesiuni apreciabile 
tocmai în acele puncte ale sistemului nervos, de unde pornesc primele 
simptome ale bâlei. Nu încape deci nică o îndoi6lă, că aci trebue să se 
Jocaliseze microbul bâlei. , 

Mi-am îndreptat deci atenţiunea anume asupra acestor puncte, mai 
cu s6mă însă asupra vaselor mici cari pătrund în focarele rabice, 
arătând tot-deauna o iritaţiune f6rte pronunţată, adecă o dilataţiune 
şi eşirea elementelor figurate din sânge, cari apoi se îngrămădesc în 
jurul celulelor nerv6se și pătrund chiar în interiorul lor. Asemenea 
și celulele fixe, cari se găsesc în acest teritorii, se măresc și se îmmulţesc,. 
Celula nerv6să, după o încercare de a reacţionă şi a se apără în contra 
virusului, începe să degenereze într'un mod particular. Am descris şi 
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desemnat în mai multe rânduri tâte seriile lesiunilor celulare în urma 
turbării. T6te aceste lesiuni sunt pronunţate mai mult în bulbul cree- 
rului, la basa ventriculului al IV-lea, unde se găsesc centrii peniru 
mişcări şi simţire ai părţilo: cari sunt mai mult atinse în turbare. Dar 
şi măduva spinală arată lesiuni grave, cari corespund paralisiilor 
observate în turbare (Fig. 13—18). 

Trebue să presupunem că de la locul muşcăturii animalului turbat, 
din saliva acestui animal, virusul intră în rană şi de acolo se îmmul- 
ţesce şi încetul cu încetul se apropie de centrii nervoși, neproducând 
în timpul migraţiunii nici un simptom, cu excepţiunea unor mişcări 
febrile periodice descrise de inine în «Analele Institutu lui Pasteur». Am 
arătat că virusul merge de-alungul nervilor spre creer şi cred că 
calea sa este prin limfaticele nervilor. Injectând virusul într'un nerv 
sai într'o extremitate, am putut constată că nervul devine virulent 
înaintea măduvei şi înaintea ori-cărei alte părți a organismului; 
întâiele lesiuni se găsesc în locul unde nervul intră în creer sai în 
măduvă. Dacă examinăm aceste părţi unde virusul este localisat, pe 
lângă cele descrise găsim încă o cantitate de formaţiuni cari nu se 
găsesc de obiceii în focarele de inflamaţiune banală. In tot-deauna 
când am găsit atari formaţiuni, le-am desemnat şi ele form&ză un întreg 
atlas, pe care-mi permit să vi-l presint. Iuainte: de tâte am descris 
de mult în focarele acestea nisce formaţiuni rotunde hialine, cari se 
colorză bine cu colorile basice de anilină (Fig.1). Căutând mai de aprâpe, 
găsim în anumite casuri, că masele acestea hialine conţin un fel de 
sîmbure sai muchii saii nisce formaţiuni pigmentare. Atari formaţiuni 
se găsesc mai cu s6mă la basa ventriculului al IV-lea în jurul vaselor; 
ele pot fi considerate ca exudaţiuni din vase, în parte însă ar fi po- 
sibil să fie şi microbi cari, în contact cu ţesuturi, formâză nisce sub- 
stanţe hialine asemănătâre (Fig 2). Reacţiunea unora din ele în adevăr 
corespunde cu a substanţei capsulare. Este important a sci, că aceste 
formaţiuni se găsesc de multe ori şi în interiorul celulelor nervâse, în 
mijlocul nodulilor rabică, fiind aci înconjurate de o zonă mai clară, lucie, 
verdue. Putem gice că aceste corpusculi hialine sunt formațiunile 
străine cele mai îrecuente cari se găsesc în focarele rabice. 

Pe lângă acestea însă se văd formaţiuni cu mult mai mici, având 
mărimea unor mică microbi, cu diametrul de pâte 0.2 miimi de mi- 
limetru. Sunt f6rte variabili ca formă, ca mărime, presintându-se 
ca nisce bastonașe rigide şi scurte sau ca nisce grăunţe, ca un fel de 
praf, câte odată ca nisce mici lanţuri; nu de rare-ori formâză un fel 
de praf acoperind şi înconjurând celula nervâsă. Am văqut aceste gră- 
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unţe mai cu s6mă cu coloraţiuni mai intense, cu ajutorul unor sub- 
stanțe mordante, însă n'am fost în stare să găsesc o metodă pentru 
a le coloră în mod sigur. Trebue și lentile f6rte puternice pentru a le 
vedâ bine (Fig. 3, 4, 5, 12). 

Se nasce întrebarea, dacă între massele mai mari hialine şi între aceste 
grăunţe fine există vre-o legătură, dar nu este îndoios că se găsesc, 
pe lângă aceste două formaţiuni, şi altele de o mărime intermediară 
şi printre acestea sunt cele mai curi6se cele cu forme rombice sai 
triunghiulare, cu puncte mai colorate la colţi, ce se găsesc în vasele 
meningeale saii cerebrale la animalele rabice. Aceste formaţiuni, de o 
grosime mai mare, 0,5—1,0u, puţin brune şi lucii, sâmănă până la un 
punct Gre-care cu microbii descoperiţi de mine în febra de Texas, nu 
se găsesc însă în interiorul globulelor roșii, ci libere sai în interiorul 
unei substanţe omogene. De obiceiii se găsesc două din aceste forma- 
țiuni împreună, având colţurile mai bine colorate, ceea ce dă acestei 
grupe de 2 saii de 4 un aspect particular. 

Afară de acestea, am găsit în mai multe rânduri în interiorul leuco- 
citelor saii al unor celule de mărimea leucocitelor formaţiuni mici pig- 
mentare, semănând cu diferitele forme de desvoltare ale plasmodiului 
malariei, având într'un 6re-care stadiii de desvoltare asemenea o formă 
rombică saii de pară, cu mărimea de 1 miime de milimetru de grosime 
ca şi cele descrise mai înainte (Fig. 7, 8, 9, 10, 11, 16). 

Trebue să fim f6rte prudenţi în interpretarea acestor corpusculi, 
căci de o parte se pâte ca, pe lângă microbul turbării, să existe în 
mai multe casuri şi alți parasiţi în sânge saii în centrii nervoși; pe 
de altă parte țesuturile bolnave arată atâtea feluri de degenerări și 
exudaţiuni, încât numai cu greii putem distinge unele din ele de pa- 
rasiţi. Cu atât mai mult trebue să băgăm de s6mă, cu cât aceste for- 
maţiuni nu s'aii găsit nici în mod regulat, nici cu forme precise, nică 
n'am găsit vre-o metodă pentru a le pune în evidenţă în t6te casu- 
rile de turbare. Prin o singură metodă, adecă prin coloraţiunea cu 
tionina încălgită, apar de multe ori în focarele rabice, precum și în 
interiorul și în jurul vaselor din aceste regiuni, formaţiuni fine ca 
nisce bastonaşe scurte, formând nisce pachete mici, caracterisându-se 
printr'o coloraţiune deosebită de a țesutului. Disposiţiunea și canti- 
tatea lor ar pledă mult pentru importanţa lor în turbare (Fig. 5 şi 12). 

M'am gândit dacă, printre multele celule cari se găsesc în focarele 
turbării, nu s'ar put ascunde și parasitul turbării. Le-am examinat 
mai de aprâpe şi am găsit în adevăr că, pe lângă aceste celule fixe 
şi din sânge, există formaţiuni ce-vă mai mică, semănând cu celulele, dar 
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cu substanţa lucie mai omogenă, puţin metacromatică, şi în interiorul 
cărora se găsesc nisce formaţiuni particulare omogene şi parte colo- 
rate sub formă de pară sau de fasole, cari forme sunt obicinuit în 
număr de două, arătând de multe ori semne de îmmulţirea nucleilor, 
adică s&mă&nând cu microbul hemoglobinuriei bovine (febra de Texas), 
fiind omogene şi lucii. Eu aşi fi dat o atenţiune mai mare acestor 
formaţiuni, dacă n'ași fi găsit forme asemă&nătâre şi în alte bâle infec- 
ți6se, așă încât se pâte ca aceste formaţiuni să fie nisce celule parti: 
culare ale organismului (Fig. 10, 11, 14, 16). 

N'aşi fi venit înaintea acestui savant corp, dacă în timpul din urmă 
nu S'ar fi făcut din mai multe părţi Gre-cari constatări nouă asupra 
virusului rabic, cari ne permit a judecă mai bine importanţa acestor 
formaţiuni. In trâcăt trebue să amintesc că acum câte-vă luni un au- 
tor italian, Negri (Zeitschrift f. Hygiene, Vol. 43, No. 3, Vol. 44, No. 3), 
afirmă că a găsit parusitul turbării sub forma unor masse protoplas- 
matice mai mari, de mărimea unor celule mai mari, care parasit s'ar 
ved6 uşor după diferite metode de coloraţiune, ast-fel în cât am avut 
impresiunea că dacă acest parasit este aşă mare şi ușor de vădut, 
neapărat că trebue să-l fi observat şi ei în focarele rabice, Autorul 
însă nu-l descrie acolo, ci în nisce regiuni ale creerului cari n'a nimic 
a face cu turbarea. Ast-fel şi acest fapt vorbesce în contra interpre- 
tării autorului. Nu mă îndoesc că avem a face cu nisce elemente ale 
organismului, cari în urma iritaţiunii au luat o formă şi o colorabi- 
litate 6re-cum mai particulară. 

Pe de altă parte însă, cercetările făcute în diferite locuri asupra 
filtrării substanţelor virulente ale turbării aii adus mai multă lumină 
în acâstă cestiune, Noi, împreună cu d-l Sion, ne-am convins, că filtrând 
substanța rabică virulentă, putem obţin prin filtrat diferite resultate, 
Dejă într'o altă lucrare anteri6ră am putut constată — ceea ce de 
alt-fel a constatat şi Pasteur—că trecând substanţa virulentă prin fil- 
trul Pasteur, filtratul își perde virulenţa; am constatat însă că dacă 
filtrăm prin diferite filtre, de exemplu filtrele mai subţiri ale lui Ber- 
kefeld, cari ai porii mai mari, sait dacă filtrăm cu presiune mai 
mare, resultatul nu este acelaşi. E adevărat că de obiceiu filtratul nu 
dă turbarea, însă în unele casuri am v&qut cu t6te acestea apărând 
turbarea, aşă că animalele muriaii vr'o 2 săptămâni de la injecţiune. 
Am controlat aceste filtre şi am constatat că microbii mari — ca ai 
cărbunelui — nu trec prin filtru; nică microbii cholerei, cari au dia- 
metrul de 0.4—0.5 m, nu trec prin acest filtru; însă microbii influen- 
ţei, ai rugetului porcului, precum şi unii spirili fini, nu sunt în tot-deauna 
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reţinuţi, având acești microbi un diametru de 0.1—0.2 miimi de mili- 
metru. Acest filtru ne-a fost deci de cel mai mare folos pentru a de- 
termină mărimea microbului turbării, care trebue să aibă o grosime 
de aproximativ 0.2 miimi de mm. Am găsit în timpul din urmă un alt 
filtru, tot de Berkefeld, prin care n'au fost reţinuţi microbii f6rte fini, 
însă a fost reţinut virusul turbării, aşă în cât putem afirmă, că mi- 
crobul turbării trebue să fie ce-vă mai mare decât microbii cei mai 
mici visibili. 

Experienţe asemănătâre aii fost făcute în acelaşi timp cu noi de 
Schiider la Berlin și de Remlinger la Constantinopole. Schiider însă, 
lucrând cu un anume filtru, prin care trece microbul turbării, crede 
pe basa acâsta că acest microb trebue să fie aşă de mic, în cât nu 
pâte fi văqut cu mijl6cele n6stre. Cu t6te acestea, dînsul a găsit, aceea 
ce de alt-fel am constatat şi eă, că microbul turbării este reţinut de 
un filtru care lasă să trâcă microbul febrei aft6se. Din acâsta reese 
că microbul turbării este neapărat mai mare decât al febrei af- 
tse, care se presintă sub microscop ca granulaţiuni mici, şi în urma 
cercetărilor mele, arătate mai sus, pot afirma că el nu este așă 
mic cum crede Schiider, ci că este chiar mai mare decât cei mai 
mici microbi visibili. Aceste cercetări sunt f6rte anevoi6se şi trebue 
înainte de t6te să insist asupra faptului, că nu fie-care dintr'un anume 
soiii de filtre ne dă același resultat, ci că trebue pentru acâsta să 
alegem dintr'o serie de filtre pe acelea cari lasă să trâcă unul sai 
altul din microbii examinaţi. Mai trebue observat un lucru f6rte curios, 
adecă faptul că anume filtre, cari nu mai lasă să trâcă microbul tur- 
bării, lasă însă să trâcă anume substanţe toxice cari produce mârtea 
prin cachexie sai paralisii şi chiar mârtea animalului cu semnele 
turbării. De asemenea trebue observat, că nu fie-care filtru lasă să trâcă 
în mod egal toxinele cachectisante ale turbării. 

Suntem departe de a ne put explică aceste fapte curi6se. Nu pu- 
tem decât să bănuim că toxinele turbării sunt legate de diferite sub- 
stanţe albumin6se cari, după felul lor, trec mai uşor sait mai grei 
prin filtru, şi că acele substanţe, cari intervin mai cu s6mă pentru a 
produce fenomenele turbării,se găsesc în organism legate de substanţe 
a căror trecere prin filtru se face apr6pe în aceeași condiţiune ca și 
trecerea microbilor. Ar put6 deci bănui cine-vă, că ceea ce produce 
fenomenele turbării nu este alt ce-vă decât o modificare funcţională a 
microbului însuși, probabil microbul modificat ast-fel, în cât produce 
semnele turbării, însă fără a se putâ îmmulţi într'un mod virulent în 
centrii nervoși la animalul de experienţă. 
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Ce trebue conchis din aceste cercetări ? Autorii citați aii conchis pur 
şi simplu, că microbul turbării trebue să fie forte mic, atât de mic, în 
cât nu pâte fi vădqut nici cu cel mai perfect microscop. Ei însă nu pot 
să mă asociez la acâstă părere. Nu este nici o îndoi6lă, că aceea ce 
trece prin filtru trebue să fie f6rte mic, însă nu peste limita visibili- 
tăţii. Insă aceste cercetări nu arată decât că acest microb există şi sub 
o formă mică. Dar acest fapt nu prejudecă de fel cestiunea, dacă acest 
parasit nu pâte există şi sub o formă mai mare. Nu scim noi 6re că 
anume microbi, spori, sporozoigi şi microgameţii protiştilor pot fi f6rte 
mici, cu t6te că aceiaşi parasiţi aii și forme f6rte mari? Nu mai de- 
parte decât în desvoltarea plasmodiului malariei vedem acâstă dife- 
rință enormă în mărimea acelorași parasiţi. 

Dacă ne înt6recem acuma la formele descrise în focarele rabice şi 
dacă ne întrebăm, care din aceste forme ar corespunde mai bine fap- 
telor găsite prin filtrare, m'ași opri înainte de tâte la formațiunile 
având 0.1 — 0.2y, cari, colorându-se tot-odată greii şi numai cu anume 
metode, aii putut scăpă observaţiunii ; acestea sunt tocmai grăun- 
țele saii bastonaşele mici metacromatice, câte odată un fel de praf 
care se găsesce în jurul celulelor nervâse alterate şi uneori chiar în 
interiorul unor leucocite. In adevăr, aici trebue să fie microbul şi sunt 
deci f6rte dispus a privi aceste formaţiuni fine ca aparţinând agentului 
patogen al turbării. Prin acâsta însă nu vreau să prejudec, precum 
aii prejudecat autorii citați. Nu sciii dacă microbul este o bacterie 
saii alt organism, și nu pot afirmă că anume formaţiuni mai mari hia- 
line saii anume pigmentate, cari se găsesc în focarele turbării, n'ar 
aparţină şi ele ciclului de desvoltare a microbului turbării. 

Ast-fel deci ne apropiem din ce în ce mai mult de rezolverea acestei 
probleme, de care se lsgă atâtea cestiuni de mare importanţă prac- 
tică, căci nu mă îndoiesc că cunbscerea și cultura microbului ne vor 
înaintă mult în vindecarea bâlei manifeste, precum şi a acelor muşcă- 
turi grave de cap, în cari tratamentul de până acuma nu are timpul 
necesar pentru a împedică declararea bâlei. 
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Explicarea figurilor representând lesiunile rabice ale sistemului 
nervos și ale glandelor salivare, 


Fig. 1, basa ventriculului al IV-lea al unui copil mort de turbare: e, celule epite- 
liale, £, globi hialini din stratul nevroglic. 

Fig. 2, din bulbul aceluiași cas, cu coloraţiunea intensă: 2, vas mic cu globule 
roşii; v', o venă mică; c, cilindru-ax; £, glob hialin; /, glob hialin cu un corp pig- 
mentat semi-lunar. 

Fig. 3, glanda salivară din acelaşi cas: mp, masse pigmentate; gr, granulaţiuni 
fine neregulate căptușind vasul; s, dintr'un acin glandular. 

Fig. 4, o altă parte din preparaţiunea precedentă: 2, venă mică; gr, granulaţiuni; 
s, glanda normală ; s, glanda cu celula modificată, conţinând granulajiuni şi bus- 
tonaşe mici. 

Fig. 5, din bulbul unui câne mort de turbare: 7, celulă nervâsă cucâie-vă celule 
mică mononucleare (cm; 2, venă mică; cgr, celule de mărimi diferite cu nucleii mică, 
conţinând o cantitate de granulaţiuni saii bastonaşe forte fine, puţin curbate, for- 
mând de multe ori pachete mici şi colorându-se într'un mod diferit de rest (me- 
tacromatic). 

Fig. 6, din bulb, o cantitate de celule mici şi într'un vas un parasit particular 
lungăreţ ca un vierme. 

Fig. 7, lesiuni prâspete în substanţa grisă a măduvei la începutul turbării la câne: 
n, celule nervâse puţin modificate ; , vene mici cu multe celule în parte mononu- 
cleare, în parte (p) polinucleare, conţinând nisce formaţiuni duble piriforme, forte 
colorate, câte odată în interiorul unei celule (cp); în jurul celulei nervâse există mai 
multe elemente mononucleare mari. 

Fig. 8, o parte din bulb în turbare: Se observă vase dilatate (2), o cantitate de leu- 
cocite polinucleare în interiorul vasului (p1, mai cu sâmă însă o mărire extra-or- 
dinară a nucleilor endoteliali (e) şi mai multe granulaţiuni inegale bine colorate. 

Fig. 9, într'un vas cu endoteliile fârte mărite ; se văd printre granulaţiuni forma- 
țiuni lungăreţe lucii, puţin vergui, cu nucleul lungăreţ fârte colorat. 

Fig. 10, o altă regiune din bulb, cu o venă (3), cu fibrină (7), cu endotelii şi pe- 
ritelii (pu) f6rte umflate cu celule probabil de natură nevroglică din prejur. Şi aici 
există o cantitate de formaţiuni de mărimea celulelor, conţinând diferite formaţiun! 
semi-lunare saii lungăreţe (cZZ, c111, clV). 

Fig. 11, un focar celular din bulb în turbare, cu asemenea formaţiuni (eP, cYI). 

Fig. 12, partea laterală a cornelor anteri6re: gr, substanţa grisă cu celule ner- 
v6se (n), cu vase ț»), încunjurate cu granulaţiuni metacromatice, ca și fig.5. 

Fig. 13, lvsiuni gravealecelulelor nerv6se din cârnele anteridre în turbarea cânelui: 
Protoplasma celulei nervâse (n) este vacuolară fără cromatină şi pe cale dea dis- 
păr6. Nucleul fârte colorat şi cu granulaţiuni mai mari, nucleolul umflat şi palid; 
e VII, o celulă particulară cu granulaţiuni mari; gr, granulaţiuni fine. 

Fig. 14, celulă nervosă şi mai alterată (2), nucleul transformat într'o massă 
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PSR pu = 


omogenă cu granulaţiuni fârte mari şi forte colorate (nu); granulaţiuni mici în ju. 
rul vaselor şi al celulei gr); o venă conţinând sânge (s)şi cu proliferarea celulelor 
în perete. 

Fig. 15, o celulă modificată într'un mod particular (221), nucleul (n) transtormat 
ca în piesa precedentă. 

Fig. 16, modificarea unei celule nervâse într'alt mod: 2, celula nerv6săcu proto- 
plasma râii limitată şi spumâsă, în nucleul umflat şi decolorat. Celula este încun- 
jurată de o zonă de celule mari mononucleare. 

Fig. 17, o celulă nervâsă forte modificată (212), nucleul forte granulat este cu totul 
isolat într'o cavitate (puII). De la periferia celulei se desfac nisce squame (d;; în 
spaţiul pericelular există o cantitate de diferite celule. In jurul celulei o grămadă 
de leucocite și de celule mononucleare de diferite origini, precum şi formaţiuni 
particulare rotunde, conţinând nuclei forte colorați şi dispuşi într'un mod parti- 
cular (eVIz2), 

Fig. 18, o celulă nervâsă pe cale de distrucţiune, cu nucleul (2 177) isolat, conţinând 
granulaţiuni în formă de bastonaşe mici grase, celula îiind încunjurată cu o zonă 
de celule mononucleare (en). 
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ANOMALIILE CONGENITALE, 


PREDISPOSIȚIUNEA ȘI CARACTERELE DE SPECIE 


DE 
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Membru al Academiei Române. 


Şedinţa de la 7 Noemvwrie 1903. 


I. Predisposițiunea congenitală. 


Unul din capitolele cele mai importante şi tot odată cele mai obs- 
cure ale Patologiei se ocupă cu predisposiţiunile congenitale. 

Vom numi predisposiţiuni congenitale calităţile moştenite sai embrio- 
nare, cari pun organismul întreg saii o parte din el în condițiuni deose- 
bite de resistenţă sau de slăbiciune faţă cu desvoltarea organismului 
saii cu lumea externă. 

Este de cea mai mare importanţă a se sci cu ce bâle,cu ce predis- 
posiţiuni pentru b6le nascem, ce bâle şi predisposiţiuni putem moşteni 
de la părinţi, de unde provin aceste predisposiţiuni şi în ce împreju- 
rări ele se manifestă în bine saii în r&ă în vi6ţa n6stră. 

Studiul acestor cestiuni a fost abandonat şi reluat din tiinp în timp 
în raport cu direcţiunea desvoltării medicinei. Când într'o epocă 6re- 
care savanții ai cregut că pot explică tâte bâlele prin o teorie 6re- 
care, prin influenţe meteorologice sai prin acţiunea microbilor, s'a 
negligiat studiul predisposiţiunii şi al terenului morbid. Iar când di- 
feritele teorii sau diferiţii microbi au devenit insuficienţi pentru a 
explică t6tă etiologia sau tâte manifestaţiunile b6lei, din noii sa re- 
curs la studiul acestor predisposiţiuni. 

In acest studii însă suntem puţin înaintați, mai cu s6mă din causa 
lipsei unor metode sciinţifice şi sigure. Trebue în mare parte să ne 
mărginim la observaţiuni întâmplătâre şi numai o atenţiune deosebită 
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şi o combinaţiune îngrijită a faptelor ne permit 6re-cari progrese în 
acâstă direcţiune. 

Dacă îmi permit să viii înainţea Domniei-V6stre cu acâstă cestiune, 
causa este că am avut ocasiunea fericită de a observă serii de fapte 
cari luminză întru cât-vă unele din problemele cestiunii. Astădi 
toţi patologiștii atribuesc o mare importanţă terenului pe care se pro- 
duce bâla. Ast-fel este sigur că anume individi nu capătă anumite 
bâle, că se infecteză mai cu greii decât alţii; unii individi sunt pre- 
dispuşi pentru anume bâle şi, când răcesc, unul capătă un guturaii, 
altul o angină, un reumatism, altul o bronchită, altul cistită sai, la fe- 


Fig. 1.—Anencephalus şi agenesia feţei. Extremităţile lungi acoperite cu păr. 
4 degete. 


mei, metrită, etc. Va să gică sunt 6meni predispuşi pentru bâle ge- 
nerale şi alţii pentru îmbolnăvirea unui anume organ sai sistem. 
Dacă examinăm causa acestor predisposiţiuni, vedem că de multe 
ori ea depinde de o bâlă anteridră; dacă cine-vă a suferit de bron- 
chită saii de cistită—neapărat din causa unei infecţiuni, organul res- 
pectiv r&mâne slăbit şi dispus pentru recidivă. Microbii gurii sai ai 
uretrei, cari odată aii găsit calea pentru a intră în bronchie saii în ve- 
sica udului, la prima ocasiuna, la prima slăbire a acestor organe îşi 
vor regăsi drumul, producând o nouă infecţiune. Se nasce însă între- 
barea, dacă cine-vă pâte să se nască chiar cu atari predisposiţiuni 
pentru b6lă şi, în acest cas, care ar fi basa materială a acestei pre- 
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disposiţiuni? Cred să sunt astăgi în stare să afirm, că în adevăr omul 
pâte să se nască cu o predisposiţiune pentru bâlă şi că acestă pre- 
disposițiune în cele mai multe casuri este represintată printr'o ano- 
malie. Sub anomalie înţelegem anume nisce abateri de la desvoltarea 
normală, care însă a fost privită până la cercetările n6stre ca neavând 
nici o importanţă pentru desvoltarea normală a organismului. 
Trebue să ne întrebăm cum se nasc atari anomalii. Se cunosc ano- 
malii cari se reproduc de la părinţi saii chiar dintr'o serie lungă de 
descendenţi; aşă se cunosc casuri unde într'o familie fie-care membru 
are câte ş6se degete, în loc de cinci. Apoi t6tă lumea scie că negii 


Fig. 2. — Aprosopus produs prin aderenţe amniotice în regiunea feţei. Detecte şi 
contopiri ale degetelor. 


materni sunt de multe ori de asemenea moşteniţi de la părinţi. Pe 
când însă presenţa a şâse degete nu dă nascere la bâle, negii pot fi 
punctul de plecare pentru tumori cari amenință vi6ţa omului. 

Există însă şi anomalii interidre de cari omul nu-şi dă sâma, până 
când aceste anomalii nu dai nascere la bâle. Am constatat anume 
că anomaliile inimii şi ale vaselor pot deveni punctul de plecare al 
unor b6le mortale. Se scie că inima la copil este mică şi lucrâză cu 
o forță mică, pe când în pubertate cresce într'un mod destul de repede 
și produce de odată o muncă mult mai mare. O anomalie, precum ar 
fi d, e. presenţa a două valvule aortice, în loc de trei, va fi supor- 
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tată uşor în copilărie, pe când în timpul pubertăţii cele două valvule 
devin insuficiente; acâstă insuficienţă valvulară va produce o bâlă gravă 
şi mortală. Asemenea am arătat că atari lipsuri congenitale în septul 
inimii se pronunţă în acâstă epocă pentru a da bâle de inimă. Am gă- 
sit asemenea nisce anomalii vasculare în interiorul craniului cari, la 
un moment dat, aii dat nascere într'un mod mecanic la presiune mare 
şi la hemoragii cerebrale. Acestea ar fi deci anomalii congenitale in- 
terne cari, în anume epoci ale desvoltării organismului, fatalmente de- 
vin bâle. 

Pe basa acestor fapte f6rte evidente, m'am întrebat dacă nu există 
şi alte anomalii congenitale, mai neînsemnate în aparenţă, nebăgate în 
s6mă, şi cari ar put6 să deă nascere bâlei în anume împrejurări. Şi în 
privinţa ac6sta am Gre-cari experienţe. Am găsit că de multe ori copiii 
se nasc cu un ficat saii cu un rinichii abnorm, deformat, lobulat, de 
multe ori micşorat saii indurat, având aceste organe însă o cantitate 
tocmai suficientă de elemente active, pentru satisfacerea trebuinţelor. 
Insă considerând că aceste organe în stare normală aii o cantitate 
mai mare de material decât ai trebuinţă, ași gice că aii un ma- 
terial de reservă. In casul când aceste organe vor fi mai mult an- 
gagiate saii vor fi puse în condiţiune de a lucră mai mult decât în 
stare normală, acâstă lipsă de material de reservă se va manifestă 
sub forma unei insuficiențe; organele nu vor mai putâ satisface tre- 
buinţele și organismul se va îmbolnăvi, iar îmbolnăvirea organismu- 
lui va av6 un r&sunet vătămător asupra organului, așă încât şi par- 
tea care a mai funcţionat se va îmbolnăvi, stabilindu-se ast-fel un cere 
viţios, care va agravă din ce în ce mai mult insuficienţa şi b6la or- 
ganului. 

Am putut observă o adevărată înlănţuire a predisposiţiunilor mor- 
bide. Ast-fel am constatat că un ficat abnorm de la nascere, din causa 
insuficienţei sale relative, spre exemplu în urma sifilisului congenital, 
se îmbolnăvesce mai uşor în urma unor substanţe iritante, cari ar fi 
lăsat intact un organ normal. Se scie, spre exemplu, că abusul de alcool 
produce o induraţiune şi o atrofie a ficatului; pentru un ficat insu- 
ficient de la nascere, o cantitate mică de alcool, care n'ar av6 nici 
un efect vătămător asupra unui om normal, va produce aceeași indu- 
rațiune a ficatului la un individ cu un ficat predispus. 

Predisposiţiunea însă nu se opresce aici. Am arătat în raportul 
mei asupra carcinomului, la Congresul internaţional de medicină de 
la Paris (1900), că cancerul nu atinge organele normale şi că trebue 
pentru acâsta o pregătire Gre-care saii o derangiare sai o anomalie 
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congenitală. Un atare ficat, spre exemplu, abnorm de la nascere, apoi 
într'o iritaţiune cronică din causa insuficienţei sale funcţionale, va 
deveni punctul de plecare al unei regenorări forţate şi desordonate, 
manifestându-se ca nisce tumori, aşă nu- 
mitele adenome, iar acestea f6rte uşor 
devin punctul de plecare al unui cancer. 
Va să gică predisposiţiunea congenitală 
a produs o inflamaţiune cronică și aceea 
servă ca predisposițiune pentru desvol- 
tarea cancerului. 

Dar și pentru bâle infecţi6se micro- 
biene trebue să presupunem o anumită 
predisposiţiune. Scim că pentru multe 
infecţiuni indigenii sunt resistenţi, din 
causă că părinţii lor ai căpătat bâla şi 
au transmis un fel de imunitate copiilor 
sau că copiii aii căpătat bâla într'un grad 
mai uşor şi ai r&mas resistenţi, pe când 
alţi indivigi veniţi din afară devin prada 
infecţiunii. In privinţa acestor infecţiuni 
am făcut o descoperire interesantă, ară- 
tând că în urma unei bâle infecţi6se pă- 
rinții pot transmite alte bâle sau alte 
predisposiţiuni. Ast-fel păsările cari ai 
trecut prin difterie pot transmite la pui 
o paralisie. Se scie anume că după dif- 
terie, copiii de multe ori capătă o para- 
lisie, aică însă, la pasări, nu pasărea, 
care a suferit de difterie, ci descendenţii 
ei arată acâstă paralisie. 

Descendenţa morbidă există şi în alte 
bâle infecţise cronice, cum este tuber- 
culosa și lepra. In tuberculosă sa con: _. A 
statat că se moştenesce de la părinţii tu- DI e + ANRLGE gi 1Ci tu 

= sd sa cu câte 6 degete, sclerosa părţii an- 
berculoși o strîmtâre Gre-care în partea sericre a basei craniului, ochii ru- 
superi6ră a peptului, care ar predispune dimentari, lipsa ipofisei. 
copiii pentru tuberculosă. Nu sunt însă 
convins despre acest lucru, pentru că ar fi posibil ca acâstă strîmtâre 
să se producă la copiii cari ai căpătat dejă mai înainte tuberculosa 
de la mamă sai în famiiia tubereul6şă. In lepră avem un fapt î6rte 
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curios, adecă durata lungă a incubaţiunii, care pâte să fie de la 5—20 
ani chiar. Copilul unui lepros pâte să moştenâscă bacilul leprei, căci am 
arătat că acest bacil există şi în ovar, precum se scie că există și în 
testicul. La copil însă numai după câţi-vă ani se va manifestă bâla, 
tocmai din causa incubaţiunii lungi a bâlei. 

Am vădut că predisposiţiunea de multe ori este pericul6să; de altă 
parte putem moşteni din contra predisposiţiuni salutare, spre exemplu 
părinţii noştri, trecând printr'o b6lă infecţi6să, ne pot lăsă o resistențţă 
mai mare în contra acestei b6le. Nu numai atâta, dar sunt anume 
anomalii congenitale cari se pot desvoltă la descendenţi sub forma 
unei perfecţionări. O desvoltare slabă a extremităților pâte să deă 
nascere la o desvoltare mai mare a capului și a creerului; din contră 
împedicarea desvoltării creerului sai! a feţei va put6 să deă nascere 
la o desvoltare mai mare a extremităților. Aceste posibilităţi le-am putut 
constată chiar studiind desvoltarea monstrilor şi mi se pare că aii o 
Gre-care importanţă în filogenie, în explicarea desvoltării organis- 
melor, a raselor și a speciei. 


II. Transformarea caracterelor de rasă și de specie. 


Este o concepţiune veche că speciile se desvoltă şi se perfecţionâză 
prin aceea că individii, în lupta lor pentru existenţă, în locul orga- 
nelor r&i desvoltate, desvoltă alte organe de luptă, şi în adevăr mulţi 
autori (Lamarck, Darwin, Haeckel, C. Vogt) dai explicarea desvol- 
tării omului din forme mai inferidre, făcând să intervie principiul de 
transformaţiune lentă prin selecţiune. Cu t6te că concepţiunea numiţilor 
autori nu este probată şi în genere desvoltarea speciilor după ideile 
lui Darwin nu se p6te admite fără restricţiuni, totuşi principiul transfor- 
mării și de desvoltare compensatorie rămâne în pici6re, fiind probat şi 
prin preparaţiunile pe cari le presint aici. In adevăr am observat şi 
studiat un îăt, născut aprâpe la termen, la care lipsesce faţa, nedes- 
voltându-se procesul nasal, frontal, nică arcurile, pentru a formă faţa; 
acest făt însă în loc de faţă, care nu s'a desvoltat, aveă câte şâse degete 
la t6te patru extremităţile. Aici îmi permit a vă presintă un alt făt: 
lipsesce creerul, basa craniului şi faţa fiind r&u desvoltate, are însă 
extremităţile f6rte desvoltate, cele din urmă acoperite cu păr, însă 
numai cu câte 4 degete (Fig. 1). Şi mai interesantă este o a treia 
piesă, pe care-mi permit a o demonstră. Aici, în urma aderenţei mem- 
branelor fetale cu regiunea feţei, respectiv cu basa craniului, faţa nu 
s'a desvoltat; în acelaşi timp acest fă araţă modificări particulare ale 


www.digibuc.ro 
WWW. 


ANOMALIILE CONGENITALE. 105 
mânilor şi picidrelor, lipsind policele, picidrele arată spintecări între 
metacarpul al 2 lea şi al 3-lea, producându-se aderenţe între degete 
şi o formă de mâni şi picidre analogă 
cu a unor anumite specii animale, ca 
porcii, perisodacţile sai didactile. Dar 
nu numai atâta; acest făt mai arată o 
adevărată c6dă; cu un cuvînt o anoma- 
lie, o monstruositate care împedică des- 
voltarea feţei şi creerului, produce o 
desvoltare extraordinară a tuturor ex- 
tremităţilor până şi a unei cogi. Nu pâte 
fi nici o îndoi6lă că aici, în urma unei 
anomalii congenitale a feţei, s'a schim- 
bat cu totul până şi caracterul speciei 
animale (Fig. 2 şi 11). Pe de altă parte, 
îmi permit a vă arătă un alt fătcuo 
lipsă în desvoltarea feţei, însă nu a pro- 
cesului frontal, ci a arcurilor feţei, unde 
tot. de odată t6te patru extremităţile s'aii 
desvoltat în folul bidactililor, adecă prin 
contopirea degetelor în două. Afară de 
acâsta însă, se vede şi tendinţa de a se 
formă şi un al șâselea deget, saii mai 
bine giş prin examenul prin ragele Rânt- 
gen se vede că metacarpul are şâse 6se. 
Există deci aici nu atâta o lipsă cât o 
transformare a mânilor şi a pici6relor, 
analogă cu a altei specii de animale, 
pronunțându-se tot odată şi tendinţa 
îmmulţirii 6selor mânei, —am put6 gice 
că există o tendinţă spre perfecţionare 
a extremităților (Fig. 4—10) 

Intr'un alt cas, cu lipsa desvoltării feţei 
în urma unei sclerose parţiale a basei Pana pei dosare a 
craniului, s'aii desvoltat mânile şi pici6- malia mânilor şi pici6relor cu sin- 
rele în mod extra-ordinar, îmbrăcând ti- dactilia, lipsa degetelor. 
pul maimuţelor antropoide și având câte 
s6se degete, degetele suplimentare venind după cele mici. N'aveţi decât 
să comparaţi mâna cimpanseului şi gorilei cu mânile acestea pentru a 
apreciă asemănarea. Anume degetul mare este excesiv de desvoltat, 


Fig. 4.— Buză deepure dublă. 
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împreună cu posiţiunea sa faţă cu restul mânei, cele-lalte degete fiind 
mici şi lipsindu-le condiţiunile unor mişcări îndependente. (Pl. I). 

Este fârte important a se constată că mânile aveaii încă un al ş6- 
selea deget. Nu este îndoislă că ac6stă mână presintă o perfecţionare 
în sensul de a se put6 servi mai bine pentru a sesui pe arbori. Ase- 
menea şi degetul al şâselea ar fi putut fi utilisat, dacă f&tul ar fi trăit, 

Am observat încă un cas, cu totul asemănător, dar mai puţin pro- 
nunțat, unde însă numai un singur picior presintă şâse degete (PL. 11). 
Un alt cas cu lesiuni corespungătâre ale feţei, cu retracţiunea regiunii 
anteri6re a basei craniului, însă cu ciclopie şi cu sclerosa părţii ante- 
riGre a basei — existati de asemenea câte şâse degete la fie-care ex- 
tremitate, -- însă t6te degetele ai fost răii desvoltate, mai cu s6mă la 
picidre, sub forma unor muguri mici, rotundi, cu unghiile abiă pronun- 
ate, cu t6te că fătul a fost născut aprâpe la termen (Fig. 3). In tâte 
aceste trei.casuri ochii erai rudimentari, se aflau lesiuni grave interne 
la partea anteridră a basei craniului, găurile optice şi olfactive şi 
spintecăturile vasculare lipsiai cu totul saii erai rii desvoltate, iar 
partea anteri6ră a sfenoidului presintă o spintecătură cu direcţiunea 
înainte sub forma unui cioc de pasăre, 6sele respective fiind scle- 
r6se. In acest cioc se prelungesce, în casul cu ciclopedie, o parte a 
creerului, probabil nervul optic, fiind învăluit de o substanță mâle, 
vasculară, în care nu se puteai distinge elemente glandulare. 

Casurile contrare în cari extremităţile sunt torte r&ii desvoltate, pe 
când craniul şi crcerul ai ajuns la o desvoltare extraordinară, sunt 
mai puţin pronunțate. Aceea ce este extraordinar în unul din aceste 
casuri e presenţa de 6 degete la fie-care extremitate, alt-fel r&ii desvol- 
tată (micromelie). Aceste fapte necunoscute până acuma cred că ne des- 
chid o perspectivă largă pentru explicarea desvoltării omenirii. Neapă- 
rat că aceste piese trec ca nisce monstruosităţi, ele sunt rare, sunt 
excesive ași dice, însă întocmai precum acele anomalii cari produce 
cele mai multe predisposiţiuni morbide sunt abiă apreciabile, putem 
presupune că şi pentru.o desvoltare mai mare sau o perfecţionare a 
creerului sai a extremităților ar putâ fi acusate şi Gre-cari anomalii 
mai puţin apreciabile. 

Este adevărat că micile anomalii de multe ori se şterg cu timpul şi 
dispar din causa energiei desvoltării normale şi din acâstă causă 
chiar este grei de admis teoria lui Darwin, după care desvoltarea 
speciilor s'ar produce cu încetul. Cred că din contră, tocmai pe basa 
celor observate la monstruosităţi, pentru a se da o direcţiune nouă 
progresivă utilă unui organism, trebue o adevărată revoluţiune, o ano- 
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malie atât de pronunţată, încât ea să nu pâtă fi suprimată prin acţiu- 
nea nivelatâre a crescerii normale. 

In acâstă privinţă şi timpul în care s'a desvoltat anomalia are cea 
mai mare importanţă; cu cât mai de vreme s'a maniiestat o anoma- 
lie în timpul embrionar, cu atât mai mult acâstă anomalie are tendinţa 
de a se generalisă, de a cuprinde un sistem întreg, cu atât mai mult 
se acomodâză în desvoltarea sa organismului, cu atât mai bine repro- 
duce chiar ţesutele normale şi cu atât mai sigur se va reproduce la 
descendenți. 

Insă atari anomalii revoluţionare profunde, şi datând din o anume 
epocă primitivă a desvoltării, numai de rare ori se manifestă, căci 
de obiceiă atari anomalii profunde nu sunt compatibile cu viţa, aşă 
încât putem spune că în cele mai 
multe casuri anomaliile sunt aşă 
de mici, încât se nivelâză şi se su- 
primă prin forţa desvoltării nor- 
male. Ast-fel am vă&dut de multe ori 
că numai câte un germen suprimat 
și rătăcit rămâne pe urma acestei 
anomalii. Nu este însă îndoiâlă că 
chiar un atare germen pâte într'un 
moment dat să încâpă a cresce, a 
se desvoltă, dar nu pentru a trans- 
formă rasa, ci în tot-deauna într'o 
direcţiune viţi6să, şi îndreptându-se 
chiar în contra legilor cari presidă 
desvoltarea normală a omului. De 
aici însă nici odată nu se vor nasce 
organe saii ţesute utile, ci mai cu 
s6mă tumori cu tendinţa de a dis- 
truge ţesutele din organism. 

Cun6scem deci trei feluri de anomalii, unele așă de mari încât nu 
sunt compatibile cu viâţa sait cu reproducţiunea, altele mică cari se 
suprimă cu totul sai în mare parte şi, în fine, între aceste două fe- 
luri există o limită fârte îngustă şi numai rare ori se va întâmplă 
ca o anomalie să caqă tocmai în acâstă limită, pe care aşi numi-o 
limita anomaliilor de rasă saii de specie. Nu va fi decât o întâmplare 
rară ca să se producă o anomalie în acele condițiuni. Insă în şirul 
lung al epocelor cari presidă desvoltarea raselor, atari anomalii tre- 
bue să se fi desvoltat din timp în timp. Tocmai cercetările de faţă 


Fig. 5. — Cheilognatoschisis dublu. 
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cred că ne dai o probă suficientă, că în adevăr caracterele de specii 
se schimbă în urma unor anumite pedici de desvoltare, așă încât mi 
se pare că astăgi putem afirmă, că desvoltarea raselor şi a speciilor 
se p6te produce în adevăr prin anomalii profunde de o anume cali- 
tate. Intr'un moment dat se vor ivi anomalii cari vor da nascere la 
o perfecţionare a calităţilor cerebrale, precum am arătat că o ano- 
malie din sfera extremităților pâte av6 un răsunet asupra desvoltării 
creerului saii mai bine gis a părţilor din creer cari sunt în raport cu 
aceste extremități. In acest ordin de idei putem admite desvoltarea 


Fig. 6. — Cheilognatoschisis scheletului unui picior r&ii conformat. Adactilie şi sindac- 
tilie. Independenţa și desvoltarea excesivă a degetului mare, lipsă de falange. 


unei fiinţe superi6re care, prin puterea sa intelectuală, să schimbe 
concepţiunile n6stre şi să întingă cercul nostru de cunoscinţe. Tot în 
acest ordin de idei trebue să admitem o selecţiune individuală limi- 
tată la un singur individ sau la unii indivigi. Aşi gice că în urma con. 
statărilor n6stre, desvoltarea raselor şi speciilor perfecţionate s'ar put6 
face şi în mod brusc, după un principiii aristocratic, şi nu în modul 
cum credea Darwin, ş. a., adecă că o specie sai rasă întrâgă sau un grup 
trăind în anume condițiuni s'ar desvoltă încet la o trâptă mai înaltă 
de organisare. Nu sciă dacă dificultatea de a descoperi originea multor 
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specii nu zace tocmai în acest fapt, că numai un singur individ prin 
anomaliile congenitale a devenit originea unei nouă rase saii specii. 

Să nu credem însă că aceste anomalii sar găsi numai la om, ci 
avem experienţa unor atari transformaţiuni de rasă în tot regnul 
animal. Ast-fel vă pot demonstră o anomalie la porci la cari, întocmai 
ca la bidactili, două degete, cel inelar şi mijlociă, sunt mai bine des- 
voltate, pe când degetul mare lipsesce cu totul; în urma unor anomalii 
congenitale ereditare se desvoltă un al cincilea deget la t6te extremi- 
tăţile. Va să dică pe când anomaliile feţei sau creerului la om pot 


Fig. 7. — Cheilo,natoschisis. Scheletul unui picior r&ii conformat. Adactilie şi sindac- 
tilie. Independenţa și desvoltare excesivă a degetului mare. 6 metatarsiene. Lipsa 
6selor mici ale tarsului. 


produce contopirea degetelor intrând în legea de desvoltare a unor 
specii animale, aşă anume anomalii pot produce la animale o trans- 
formaţiune a extremităților intrând mai mult în legea care presidă 
la desvoltarea extremităților la om. 

Să-mi fie încă permis de a trată pe scurt causele acestor anomalii. 
Nu se pâte gice că anomalia feţei d. e. ar fi o întâmplare, care n'ar 
avă nici o legătură ca anomaliile membrelor sai cu desvoltarea câdei, 
căci în una din preparaţiunile demonstrate aici se vede fârte bine că 
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anomalia feţei este produsă într'un mod primitiv printr'un proces pa- 
tologic, prin aderenţe ale basei craniului cu membranele embrionului. 
Cu alte cuvinte, acâstă stare patologică a membranelor a fost causa 
primă pentru desvoltarea embrionului în sensul de a căpătă caructe- 
rele unei specii nouă. Intr'un alt cas asemenea eră o bâlă primitivă a 
basei craniului, o selerosă, care a produs transformaţiunea extremităților. 
Putem merge mai departe și să ne întrebăm, de unde aceste aderenţe 
şi sclerose? şi răspunsul va fi că atari aderenţe se produc prin bâlele 
mamei sai prin o lovire, o inflamaţiune, printr'un accident în timpul 
desvoltării embrionului. Cu alte cuvinte, atari anomalii atât de pro- 
funde sunt produse din causa acţiunii lumii exteri6re, precum şi alte 
anomalii mici cari nu se pronunţă în afară, cari însă represintă pre- 
disposiţiuni pentru bâle și cari se manifestă câte odată târgiă la tineri 
sau chiar la bătrâni, şi acelea vor acusă de obiceiii o causă exteridră. 
Sunt b6le moștenite cari se capătă nu de la părinţi, ci de la ge- 
nerațiuni anteri6re, sărindu-se o generaţiune. Neapărat acele ano- 
malii se produc din cause interidre, din causa anomaliei moștenite, 
însă cu t6te acestea se pâte probă că în cele mai multe casuri ori- 
ginea acestei anomalii la acela care a suferit-o cel dintâiă a venit 
din afară. Ast-fel încât putem dice în tesă generală, că cele mai multe 
bâle sunt basate pe anume predisposiţiuni, câștigate sai moștenite, 
mai departe că şi predisposiţiunea îşi are originea în acţiunea vătă- 
mătâre a lumii exteri6re asupra mersului regulat și progresiv al des- 
voltării organismelor; că există o adevărată înlănţuire a diferitelor 
cause externe pentru predisposiţiuni şi pentru b6le mai ușâre şi mai 
grave; vedem în fine că pe basa acestor cercetări s'au găsit fapte nouă 
cari, deși nu privesc predisposițiunea morbidă, dar aruncă lumină 
asupra acelei predisposiţiuni care influenţâză desvoltarea raselor și 
a speciilor. 

Nu pot sfârşi fără a atinge pe scurt cestiunea desvoltării raselor şi a 
speciilor tocmai pe basa celor constatate aici. Am dis că teoria lui 
Darwin asupra transformării lente prin selecţiune nu satisface spiri- 
tul critic şi că n'a putut fi probată prin nici un fapt sigur. Nu este nici 
o îndoi6lă că transformaţiunea și perfecţionarea raselor şi speciilor 
este un postulat absolut al concepţiunii naturei. Insă modul cum s'a 
desvoltat lumea organică perfecţionându-se nu este bine stabilit. Aşi 
dice că archiva geologică, care a fost consultată atât de mult de Darwin 
şi de toţi naturaliştii următori, este fârte incompletă și nu ne arată 
acâstă transformaţiune lentă a speciilor, nu ne arată decât o parte mică 
a transiţiunilor multiple cari ar trebui să se găsâscă între diferitele rase 
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şi specii. La acâsta se mai adaugă faptul, că atâtea şi atâtea rase sau 
varietăţi artificiale arată tendinţa de a se întârce la starea lor naturală 
anteriGră. Aşi insistă şi asupra faptului că, după experienţa tuturor, 
există neapărat o selecţiune sexuală, care însă de regulă nu produce 
rase saii specii nouă, ci din contră cu cât se manifestă mai mult acâstă 
selecţiune, cu atât mai mult se afirmă caracterul rasei şi al speciei. Este 
însă adevărat şi incontestabil, că schimbarea lumii externe şi a condiţiu- 
nilor de existenţă j6că cel mai mare rol în acâstă transformaţiune, pe 
când din studiile mele am putut constată, că micile anomalii sai micile 


Fig. 8.— Cheilognatoschisis. Viciă de contormaţie al degetelor pici6relor cu lipsa şi 
contopirea degetelor. Independenţa degetului mare. 


schimbări congenitale nu că s'ar pronunţă din ce în ce mai mult, ci 
din contră aii tot-deauna tendinţa de a dispăr6 şi a da loc la o 
formaţiune normală. Acâsta mi se pare una din obiecţiunile cele mai 
importante cari s'ar put6 face lui Darwin. Cu t6te acestea, atari mici 
anomalii, cari în împrejurări normale vor dispăr6, se pot mănţin şi 
chiar desvoltă mai departe în anume condițiuni, adecă atunci când s'a 
schimbat lumea exteri6ră şi când din întâmplare acâstă anomalie se 
potrivesce cu nouăle condițiuni de existenţă faţă cu schimbarea lumii 
exteriGre. Atari anomalii favorabile se vor put6 pronunţă neapărat 
din ce în ce mai bine şi prin selecţiunea sexuală, așă încât pentru 
acest cas special se pâte admite o trecere mai lentă, cu t6te că și aici 
nu putem admite vre-un moment teleologic pentru a se transformă 
organismul în vederea împrejurărilor schimbate, ci este mult mai ra- 
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țional a explică şi acâstă transformaţiune prin persistenţa anoma- 
liilor cari se potrivesc cu nouăle condițiuni de existenţă. 

Nu putem însă explică nici desvoltarea progresivă, nici schimbarea 
esenţială a organismelor prin aceste mici transformări. Trebue pen- 
tru acâsta presupusă o schimbare atât de bruscă, încât ea nu pote fi 
explicată prin adaptări insensibile. Aceste adaptări insensibile tre- 
buiaii însă presupuse până când nu s'a dovedit posibilitatea unei 
transformaţiuni brusce. Tocmai demonstraţiunile presente arată însă 
că în timpuri normale și fără nici o revoluţiune a pămîntului se pot 


Fig. 9. — Scheletul unei mâni r&i confor:nate. Adactilie la mâna stângă. 


produce transformaţiuni brusce ale organismului întreg şi am putut 
arătă că aceste transformaţiuni ale caracterelor de rasă sai de specii 
chiar pot depinde de o turburare accidentală a unei regiuni la basa 
craniului, aşi dice a unui centru la care probabil participă şi corpul 
pituitar, care este abnorm în tâte aceste casuri şi care centru este 
acela ce în starea normală garantâză neapărat tocmai mănţinerea 
unor caractere de rasă şi de specie. 

Descoperirea acestui centru şi a consecinţelor derangiării lui tre- 
bue să intre neapărat în explicarea transformării. Şi Darwin vorbesce 
de 6meni cu șâse degete, însă fără ase mai ocupă de acâstă anomalie, 
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o tratâză ca o monstruositate şi crede că cu acest cuvînt tradiţional 
a și judecat casul. Aici însă neapărat s'a înșelat acest mare cugetă- 
tor. El puteă să scie că tocmai atari anomalii sai atari schimbări brusce 
se reproduc și se caracterisâză printr'o tenacitate, printr'o constanţă 
particulară ; monstrii neapărat atunci nu pot contă în desvoltarea 
organismelor, când nu sunt viabili; dar când atari anomalii se pro- 
duc, neapărat că trebue să contăm pe ele. Darwin ş. a. gic că mâna 
şi piciorul maimuţei s'ait desvoltat prin necesitatea de a trăi pe arbori, 
Dar unii din feţii noştri, la cari extremităţile numai în urma deran- 


Fig. 10. — Cheilognatoschisis. Anomalie prin lipsa şi conropirea degetelor mânei 
stângi. 


giării centrului şi fără nică o adaptare aii luat caracterele celor obser- 
vate la maimuțe, adăugându-se și un al șâselea deget, desmint tocmai 
acâstă presupunere, cum că o atare transformare s'ar dobândi numai 
prin adaptare, ci arată că ea se pâte face brusc şi de odată. Acuma 
resultatul final pâte să fie acelaşi, adecă acest făt, dacă ar fi trăit-—şi 
trebue să gicem că o mare parte din aceşti feți puteai să trăâscă şi 
nu eraii necesarmente incapabili de vi6ţă—ar fi avut nisce extremităţi 
de cari s'ar fi putut servi cu mare utilitate pentru anume scopuri, 
spre ex. pentru a trăi pe arbori. Şi degetul al 6-lea ar fi putut să-i fie 
util. Ast-fel dacă sar fi dovedit în viâţa lui că acestă transformare 
Analele A. R.—Ţon. XĂXVI.— Memoriile Secţ, Sciinţifice, L 
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îl favoris6ză în lupta pentru existenţă, neapărat omul acesta ar fi 
prosperat mai bine decât alţii şi dacă acestă anomalie s'ar fi trans- 
mis la descendenţi (ceea ce este fârte probabil), acești descendenţi în 


Fig. 11. — Aprosopie prin aderenţe amniotice. Formaţiune de c6dă. Patru degete. 
Pici6re strâmbe r&i desvoltate, pes varus, cu sindactilie, la stânga. Tipul 
piciGrelor porcului, 


lupta lor pentru existenţă și prin selecţiunea sexuală ar fi făcut ca 6menii 
cu acesţe anomalii să se îmmulțâscă, desvolţându-se prin acâsta o spe- 
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cie mai perfecționată în detrimentul speciei din care s'a desvoltat. 
Dacă acest lucru nu se produce înaintea ochilor noştri, acâsta nu pâte 
formă nici o probă contrarie, căci noi scim că speciile nu se desvoltă 
sub ochii noştri, ci în mare distanţă de timp. Formaţiunea lor este 
condiţionată mai mult de revoluţiuni mari ale pămîntului, cari dau 
ocasiune şi la formarea mai frecuentă a unor atari anomalii, precum 
şi a întrebuinţării sai a folosirii unor formaţiuni abnorme, pe când 
ast-fel de anomalii nu-și prea găsesc aplicaţiunea în timpuri normale. În 
timpuri obicinuite anomaliile de obiceiii nu-şi găsesc utilitatea şi sunt 
condamnate a se perde, din simplul motiv că forma regulată a orga- 
nismului s'a desvoltat în timp de secole, fiînd ea tocmai forma cea mai 
favorabilă pentru lupta de existenţă în timpurile normale. 

Nu voim ca prin acâsta să prejudecăm ceea ce privesce desvol: 
tarea varietăţilor naturale şi a raselor cari nu se deosebesc prin ca- 
ractere atât de depărtate ca speciile; neapărat că şi rasele se pot 
schimbă prin perpetuarea unor anomalii mici favorabile în lupta pen: 
tru existenţă. Insă cred că faptele observate prob&ză că anume ca- 
ractere de rasă sunt f6rte variabile şi se pot schimbă prin o selec- 
țiune artificială; trebue deci să presupunem şi atari rase produse 
prin selecţiune. Aceste rase vor avâ însă ca caracter o stabilitate mai 
mică şi posibilitatea de a-și schimbă uşor caracterele sai a reveni la 
forme anteri6re. Tot aşă nu se pâte negă posibilitatea unor schimbări 
lente, producându-se varietăţi şi rase nouă în urma condiţiunilor ex- 
teri6re variate, precum ar fi o adaptare lentă la o temperatură mai înaltă 
sau mai scoboriîtă. T6te acestea însă sunt condițiuni mai mult locale şi 
puţin stabile, incapabile de a ne explică transformaţiunea radicală şi 
progresivă a organismelor. Pentru a explică acâsta,credem necesară pre- 
supunerea unor momente nouă, până acuma neapreciate. E credinţa 
n6stră că prin cele arătate în acestă comunicare am găsit unul din 
aceste momente, adecă transformajţiunea organismului întreg în sensul 
desvoltării unor caractere de specii, acestea fiind causate de deran- 
giarea unei regiuni particulare, a unui centru care în stare normală 
garanteză desvoltarea caracterelor de specie. 
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Explieațiunea stampelor. 


PI. 1. F&t născut la termen. Greutate 2635 gr. (Intărit în alcool). Pielea îngroșată, 
sbârcită. Mărimea extraordinară a craniului. Hipogenesa bulbilor ochilari. Scurtarea 
extraordinară a membrelor. Mânile turtite, lipsa de oposiţie a degetului mare. Ten- 
dinţa la formare de 6 degete la drâpta. 

PI. II. F&t aprâpe de termen. Turtirea craniului dinainte spre îndărăt. Lipsa 
feţei prin strimtâre a părţii anteriGre a amniosului, şi aderent cu deplasare şi pie- 
decă în desvoltarea profundă a basei craniului precum și alte aderenţe. Patru degete 
la stânga, 6 degete cu contopire la drâpta. Tipul piciorul porcului cu spintecătură și 
lipsa degetului mare la piciorul stâng. Un apendice caudal. 

Pl. III. Spintecătura profundă a buzei superiGre a cerului gurii până la basa cra- 
niului. Anomalie la partea anteri6ră a basei craniului. Spintecătura tuturor extre- 
mităţilor cu independenţă şi oposiţiune mai pronunţată a degetelor mari. Immulţirea 
parţială a 6selor mânei. 

PI. IV. Lesiuni grave, sclerosă primitivă cu strimtâre saii dispariţiune a găurilor 
la partea anteriGră a basei craniului, nedesvoltarea bulbilor ochilari şi a urechii 
stângi. Spintecătura buzei superidre a cerului gurii până la basa craniului, 6 degete 
la mâni, cu desvoltare excesivă a degetului mare la mâni și la picidre. 

PI. V. Lesiuni asemănătOre ca în figura precedentă, producându-se însă 6 degete 
numai la piciorul stâng. 

PI, VI. Ciclopie cu doi bulbi ochilari rudimentari, cu trompa de-asupra ochiu- 
lui. Sclerosa şi ipogenesa părţii anteri6re a basei craniului. 6 degete la mâni și la 
pici6re, 

PI. VII. Figura 1. Basa craniului de la fâtul de pe stampa IV cu lipsa cristei 
galice și a găurilor etmoidali şi lipsa părţii anteri6re a zelei turcesci cu lipsa 
găurii optice la dr6pta. 

Figura 2. Basa craniului de la fătul de pe pl. IV. Lesiuni asemănătOre ca la 
figura 1. 
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MATERIALE 


PENTRU 


CLIMATOLOGIA ROMÂNIEI. 


XVIII. 
REPARTIȚIUNEA PLOIĂ (1) PE DISTRICTE ȘI PE BASENURI ÎN ROMÂNIA 
ÎN 
ANUL 1902 st. n. 
DE 
ST. C. HEPITES, 


Membru al Academie! Roimnîne. 


Şedinţa de la 16 Ianuarie 1904. 


Precipitaţiunile atmosferice ai fost măsurate, în cursul anului 1902, 
în 401 de staţiuni meteorologice de diferite ordine. Numele și coor- 
donatele lor geografice se găsesc indicate în Buletinul lunar al Ob- 
servațiunilor meteorologice din România, anul XI, pag. 6—8. Posiţiu- 
nea lor este indicată prin numărul ce pârtă fie-care staţiune care com- 
pune reţâua meteorologică a Regatului, pe Charta staţiunilor meteoro- 
logice din România în anul 1902 pe scara 3, Publicată la începu- 
tul aceluiași volum din Buletinul lunar. 

Memoriul Pldia în România în anul 1902, ce va apără înal XVIII-lea 
volum din Analele Institutului Meteorologie al României, va cuprinde, 
ca în tot-deauna, studiul amănunţit al precipitaţiunilor atmosferice din 
cursul acestui an. Aci ne propunem a da, într'un mod succint, numai 
câte-vă din datele ce aii caracterisat regimul pluviometric al anului 
de care ne ocupăm (2). 


(1) Prin cuvîntul plâie înţelegem apa ce cade la faţa pămintului sub ori-ce formă 
de precipitaţiuni atmosferice, ca plâie, zăpadă, chiciură, grindină, măzăriche, câţă, 
poleiă saii ori-ce alt hidrometeor. 

(2) Repartițiunea ploii pe districte şi pe basenuri în Romănia în anii 1898, 1899, 
1990 și 1901 ait fost publicate în Analele Academiei Române, Memor. Secţ. Sciinţifice, 
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1. Ochire generală. Ultimul an care a terminat secolul al XIX-lea, ca 
și cel care a început; secolul în care ne aflăm, a fost ploios. Ei ai fosi 
urmați, în 1902, de un an secetos, căci cantitatea de apă, 523 mm, ce 
s'a adunat în mijlociii în cursul săi este cu 14%, mai mică ca va- 
l6rea normală. 

Din ultimii 12 ani, de când facem în fie-carean studiul ploilor în Româ- 
nia, numai în 3 val6rea anuală a precipitaţiunilor atmosferice a fost 
şi mai mică ca acum, şi anume: în 1894, când totalul anual a fost în 
mijlociii de 414 mm; în 1896, când am avut în mijlocii 458 mm și în 
1898, când cantitatea anuală de apă, 521 mm, a fost aprâpe identică 
cu cea din anul de care ne ocupăm. 

Cifrele ce urmâză arată, pentru fie-care an din epoca ce considerăm, 
cantităţile mijlocii de apă ce s'aii adunat în întrega Românie: 


In 1891 mijlocia anuală a precipitaţiunilor a fost de 531 mm 


» 1892 » » > > 596 » 
> 1893 > » > Os » 
» 1894 > » > 414 >» 
> 1895 > > > » 668 » 
> 1896 > > » » 458 » 
> 1897 > > > » 841 » 
> 1988 > > > SII » 
» 1899 > 3 > > 527 >» 
> 1900 > » > > 662 >» 
> 1901 > Li > > 741 >» 
> 1902 > > d > 523 > 
Deceniul 1891—1$500 în mijlocii. ....... . 582 » 
Peri6da 1891—1902 » i ora ca setare za 590 » 


Adoptând drept val6re normală anuală de apă cantitatea de 608 mm, 
care derivă din 15 ani de observaţiuni udometrice (1885-—-1898), resultă 
că în ultimii 12 ani (1891—1902) am avut în România: 


2 ani frte secetoşi (până la 75%/, din valGrea mijlocie) 1894 şi 1896; 


b » secetoşi (între 76%, şi 100%, » >) 1891, 92,98, 99 şi 1902; 
4 ploioşi (2 101%, şi 125% » >) 1893, 95, 1900, şi 1901; şi în fine 
1 >» f6rte ploios (peste 125%, > >) 1897. 


In general la noi în ţâră, numărul anilor f6rte secetoşi şi secetoși, 
întrece cu mult pe al anilor ploioşi şi fârte ploioşi. Am arătat 


respectiv în volum. XĂII, pag. 141—151,vol. XXIII, pag. 119— 131, vol. XXIV, pag. 
161—175 şi vol XXV, pag. 523—6541. Pentru anii 1896 şi 1897 ea a apărut în publi. 
cațiuni deosebite ale Institutului Meteorologic. 
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într'adevăr în Regimul pluviometrie al României (1), că într'o peri- 
6dă de 100 de ani avem în regiunea Bucurescilor: 

61 ani f6rte secetoşi şi secetoşi; şi 

39 ani ploioși şi fârte ploioșşi. 

Afla însemnâză că pentru 5 ani din a doua categorie, avem în 
general aprâpe 8 ani f6rte secetoși. Cifrele de mai sus arată că în 
ultimii 12 ani, pentru 5 ani ploioşi sau fârte ploioşi, am avut 7 ani 
fârte secetoşi și secetoşi, şi prin urmare ar urmă ca şi anul viitor 1903 
să intre în categoria acestor din urmă ani. 

Considerând cantităţile anuale de plâie după altitudinea staţiunilor, 
găsim pentru 1902 valorile următâre, cari aii fost puse faţă în faţă 
cu cele corespundătâre din întrâga peri6dă de la 1884—189: 


1884/98 1902 
5o5mm  434mm pentru altitudini mai mici de room; 


589 » 502 » » » cuprinse între 100 și 200 m ; 
672 » 577 » » » » » 200 și 50om; 
878 » 821 » » » mai mari de soom; 


ceea ce arată că la t6te altitudinile cantităţile mijlocii de apă adunate 
în cursul anului 1902 aii fost inferi6re valorilor normale. 

In privinţa repartiţiunii anuale a precipitaţiunilor atmosferice pe 
marile divisiuni teritoriale ale Regatului, următorele cifre o arată pen- 
tru anul 1902 în comparaţiune cu valorile mijlocii deduse din peri6da 
de 15 ani, de la 1884 la 189: 


1902 1884/98 9, 

Oltenia. ......... 564 752 mm 75 
România-mare ...... 593 016 » 96 
Muntenia . ... ... ..... 586 056 » 89 
Dobrogea .. ....... 373 508 » 73 
Moldova . . ........ 466 554 » 84 
Regatul... ........ 523 608 » 386 


Aceste cifre arată că, în t6te divisiunile mari teritoriale, cantităţile 
de apă ce s'aii adunat în cursul anului 1902 aii fost inferidre valorilor 
mijlocii. In Dobrogea, deficitul a fost f6rte însemnat, 27"/,, şi de 25%, 
în Oltenia. Numai în România-mare, adecă în porţiunea Munteniei 
dintre Olt şi Milcov, precipitaţiunile atmosferice s'aii apropiat de va- 
lGrea normală cu un deficit numai de 4%/,. In Moldova deficitul a fost 
de 16%/, şi de 11%/, în Muntenia. Am vădut dejă că pentru Rega- 
tul întreg deficitul a fost în mijlocii de 14%/, faţă de val6rea normală. 

Reunim în tabela de pe pagina ce urmeză cifrele cari represintă, 


(1) Analele Academiei Române, vol. XXII, Memoriile Secf. Seiinţifice, pag. 233. 
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pentru fie-care an în parte de la 1891 înc6ce, repartiţiunea pe anotim- 
puri a precipitaţiunilor atinosferice pentru întreg Regatul: 


Anii Erna Primăvara Vara Tâmna Anii 

1891 139 mm 158 mm 180 mm 89 mm 1891 

1892 8o » 162 >» 220 >» 117 > 189% 

1893 145 >» 198 >» 198 » 85 » 1893 

1894 61 » ISI > 116 >» 66 » 1894 

189% 232» 138 » 128 >» 160 » 1895 

1896 g2 >» 143 » 137 >» IIŞ >» 1896 

1897 124 > 332 >» 300» 96 » 1897 

1898 62 » 170 >» 219 » 68 » 1898 

1899 So >» 105 >» 214 » 93 » 1899 

1900 176 > 187 » 213 > IIS > 1900 

1901 149 » 146 >» 324 133 > 1901 

1902 83 » 146 » 184 >» 85 > 1902 
Deceniul 1891—1900 316 » 175 > 192 » ioo  » Decen, 1891—1900 
Peri6da 1891—1902 116 » 170 >» 203» 102 > Peri6da1891—1902, 


Din comparaţiunea cifrelor cari represintă cantităţile de apă ce s'ai 
adunat în fie-care anotimp al anului 1902 cu valorile mijlocii deduse 
din peri6da ultimilor 12 ani, 1891—1902, se vede că tâte anotimpurile 
aii fost mai secetâse ca într'un an mijlocii și că deficitul cel mai mare 
l-a avut primăvara, când s'a adunat cu 14%, mai puţină apă ca în- 
tun an mijlocii. 

Erna anului 1902 (Decemvrie 1901—Fevruarie 1902) a fost fârte se- 
cet6să, de 6re-ce cantitatea de apă mijlocie, 83 mm, ce s'a adunat în 
cursul săi, represintă d'abiă 75%/, din cantitatea normală ce cade în 
acest anotimp. In cursul celor din urmă 12 ani, numai trei erni ai 
fost şi mai secetâse ca acâsta și una, a anului 1892, a fost aprâpe 
tot atât de secet6să ca și ea. In deosebi 6rna anului 1899 a fost 
excesiv de secetâsă, căci într'însa nu s'a adunat decât 50 mm de apă, 
adecă d'abiă 45"/, din val6rea normală, Cea mai ploi6să 6rnă din ultima 
peri6dă de 12 ani.a fost cea din anul 1895, când sa adunat în mij- 
lociu pentru t6tă ţâra 232 mm de apă, adecă tocmai îndoitul cantităţii 
normale din acest anotimp. 

In cursul ernii din 1902 precipitaţiunile atmosferice aii fost forte 
inegal repartisate pe marile divisiuni teritoriale ale Regatului. Ast-fel 
pe când în Muntenia cantitatea mijlocie de apă a fost de 106 mm, 
Moldova nu a avut decât 55 mm şi numai 52 Dobrogea. Cea mai mare 
deosebire însă a repartiţiunii precipitaţiunilor atmosferice o, găsim chiar 
în Muntenia, căci pe când în Oltenia cantitatea mijlocie de apă ce sa 
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adunat în acest anotimp a fost de 154 mm, România-mare, adecă por- 
țiunea cuprinsă între rîurile Olt şi Milcov, n'a avut în mijlocii decât 
84 mm de apă. Acâstă cantitate este, după cum se vede, superidră ce- 
lora din Moldova şi Dobrogea, însă mult inferidră precipitaţiunilor din 
Oltenia. Numai în Oltenia 6rna din 1902 a fost tot aşă de ploi6să ca 
un asemenea anotimp normal; în tâte cele-lalte divisiuni teritoriale 
precipitaţiunile ai fost inferidre, şi chiar cu mult, cantităților normale. 
după cum resultă din următârea tabelă unde s'a înscris, pentru fie. 
care mare divisiune teritorială, cantitatea normală de apă şi ceea ce 
s'a adunat în 6rna 1902 (Decemvrie 1901—Fevruarie 1902): 
Erna 


Norm. 1902 
Oltenia. .,...... 154 mm 154 mm 
România-mare .. . „115 » 84 » 
Muntenia. . . . ...... 127 > 106 » 
Dobrogea .. ..,... 99 > 52 >» 
Moldova ........ 90 >» 55 
Regatul . ........ III > 83 » 


Aceste cifre arată că în 6rna de care ne ocupăm, cel mai mare deficit, 
faţă de val6rea normală, a fost în Dobrogea, unde el a ajuns la 47/,. 

Primăvara anului 1902 a avut identic aceeași cantitate de apă pen- 
tru întreg Regatul ca şi acelaşi anotimp din 1901, adecă 146 mm, ceea ce 
represintă numai 89/, din val6rea normală ce cade în acest anotimp. 
Ca şi cea din 1901, primăvara anului 1902 a fost şi ea prin urmare 
secet6să, cu un deficit de 11*/, față de val6rea normală. La sfârşitul 
primăverii, solul se găsiă deci în deficit de 160/, faţă de cantitatea 
normală de apă ce cade în cursul ernii şi al primăverii. 

Ţinând socotâlă de faptul că în anii 1895 şi 1896 cantităţile de apă 
ce s'ait adunat în cursul primăverilor nu au fost mai mici decât cu 
câţi-vă milimetri faţă de cele ce s'aii strîns în același anotimp din 1901 și 
1902, se pâte dice că, în ultima peri6dă de 12 ani, de la 1891 şi 1902, 
nu a fost decât o singură primăvară mai secetâsă ca a primilor 
doi ani din secolul al XX-lea, şi anume cea din 1899, când nu s'a strîns. 
în tot cursul ei, decât 105mm, adecă nuimnai 64%/, din val6rea normală. 
Ceea ce însă a compromis f6rte mult situaţiunea agricolă în 1899 este fap: 
tul că acest anotimp succedă ernii din 1899 (Decemvrie 1898— Fevruarie 
1899), care şi ea fusese extraordinar de secetâsă căci, în cursul ei, 
nu avusesem în mijlociu decât 45%. din val6rea normală. Urm&ză 
deci că la finele primăverii din 1899, solul nu primise decât 57%/, din 
cantitatea normală de apă ce cade în cursul ernii şi al primăverii. 
Şi prin urmare la finele primăverii din 1899 solul se găsiă într'un forte 

* 
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însemnat deficit de apă, căci el nu obținuse decât 43"/, din val6rea 
normală ce cade în Srnă şi primăvară. La finele aceluiaşi anotimp 
din 1902 solul, deşi în deficit, se găsiă însă în conaiţiuni mult mai 
avantagi6se ca la aceeaşi epocă din 1899, căci deficitul nu eră, după 
cum am v&dut, decât de 16%, din valdrea normală. Cu tâte acestea, 
se pâte spune că ceea ce a salvat sem&năturile de tâmnă de o catastrofă 
iminentă au fost ploile abundente din ultimele dou& decade din Maii. 

In cifrele următâre se arată cum au fost repartisate precipitaţiunile 
atmosferice în cursul primăverii din 1902 în marile divisiuni terito- 
riale ale Regatului, faţă de valorile normale deduse din peri6da de 
15 ani, de la 1884 la 189%: 


Primăvara 
Norm. 1902 

Oltenia. ....... 215 mm 119 mm 
România-mare . . . .158 » I7I >» 
Muntenia .. . . . ... 175 > 155 » 
Dobrogea... . ..- .125 » 132» 
Moldova . ... .... 149 » 137 >» 
Regatul. ........ 103 » 146 » 


Cantităţile mari de apă ce au căgut în districtele Dâmboviţa, Pra- 
hova, Ilfov şi Ialomiţa, ai făcut ca în mijlocii România-mare, aderă 
porţiunea dintre Olt şi Milcov, să primâscă ce-vă mai multă apă de- 
cât val6rea normală. In Dobrogea de asemenea a fost ce-vă mai multă 
apă ca de obicei în cursul primăverii. Partea însă cea mai secetâsă 
a fost Oltenia unde nu s'a adunat decât 56%/, din val6rea normală. 
Primăvara anului 1902 a fost în Oltenia mult mai secetâsă decât cum 
fusese acest anotimp în 1899. 

La începutul verii solul României eră în deficit de 16%/, asupra 
precipitaţiunilor atmosferice cari cad în mod normal asupra Regatului 
în cursul ernii și al primăverii. 

Vara a fost şi ea secetâsă, de 6re-ce cantitatea mijlocie de apă 
adunată în cursul săi a fost de 184 mm, ceea ce represintă numai 91"/, 
din val6rea normală dedusă din peri6da de la 1884 la 1898 saii din 
ultima peri6uă de 12 ani de la 1891 la 1902. Din acâstă ultimă peri- 
6dă, de când facem anualmente studiul ploii în România, verile din 
anii 1891 şi 1893 aii avut aprâpe aceleași cantităţi de apă ca ceadin 
1902, însă cele din cei trei ani succesivi 1894,” 1895 şi 1896 au fost 
mult maj secetâse ca cea de acum. După cum însăjârna anului 1895 
(Decemvrie 1894—Fevruarie 1895) a fost excepţional de abundentă în 
precipitațiuni atmosferice, ele ai format o reservă care a compensat 
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întru cât-vă insuficientele cantităţii de apă ce s'aii adunat în cursul 
primăverii şi al vorii, aşă că la finele acestui din urmă anotimp can- 
titatea mijlocie de apă adunată, în primele trei anotimpuri ale anului 
1895, întreceă val6rea normală. Anii ce se pot deci compară cu 1902, 
din punctul de vedere al puţinelor precipitaţiuni din primele trei ano- 
timpuri, sunt 1894 şi 1896. La aceştia însă trebue să adăugănn şi anul 
1899, cu t6te că vara sa a fost mult mai ploi6să, chiar decât val6rea 
normală. Acâsta o facem pe motivul că, până la finele verii, cantita- 
tea mijlocie de apă ce căduse asupra întregului Regat eră numai de 
369 min, adecă în deficit cu 22%, asupra val6rei normale. Sub punctul 
de vedere al totalului precipitaţiunilor atmosferice până la finele verii» 
anul 1896 este aprâpe identic cu 1899, pe când 1894 a fost şi mai de- 
sastruos, pentru că deficitul săi asupra valdrei normale eră de 31%/,. 
Anul 1902, privit din același punct de vedere, a fost şi el în deficit 
asupra val6rei normale, însă numai cu 13%, 

Bilanţul anilor cu puţine precipitaţiuni atmosferice în primele lor 
trei anotimpuri ne arată că cel mai sărac în precipitaţiuni a fost 1894 
cu un deficit de 31"/, asupra val6rei normale, în al doilea rând anii 
1896 şi 1899 cu deficite de câte 22"/,, şi în fine anul 1902, alcărui de- 
ficit a fost de 13'/,. Cifrele ce am dat la pagina 114 pot numai decât 
explică pentru ce moțiv nu am avut nici în anul 1894, fârte lipsit de 
precipitaţiuni în acest interval, nici în anii 1896 şi 1902, de asemenea 
în deficit asupra valorilor normale, desastrul agricol ce am suferit în 
1899, cu tâte că în toţi acești ani ernile aii fost secetâse. Causa este 
că numai în 1899 primăvara a fost fârte secetâsă. 

Revenind la vara anului 1902, cure am vădut că a avut un deficit 
de 9'/, asupra ploii normale, trebue să spunem că primele sale două 
luni ai fost f6rte secetâse, de Gre-ce n'aii avut decât câte 74%, din va- 
l6rea normală de plâie, iar ultima lună, August, deși se prenum&ră 
printre cele f6rte ploi6se, totuși la începutul tâmnei seceta eră bine 
simțită şi agricultorii nu puteai face og6rele. Acâsta din causă că ploile 
f6rte abundente, dar repedi, din cursul acestei din urmă luni s'aii scurs 
fârte curând şi pămîntul s'a uscat din causa timpului călduros. Seceta 
se simţiă mai mult în partea de câmpie a României-mari, în Dobro- 
gea şi în partea de jos şi cea centrală a Moldovei. In Oltenia, ca şi 
în t6tă regiunea delurâsă şi muntâsă a ţării, au cădut cantităţi de 
pl6ie destul de însemnate, aşă că seceta nu s'a simţit şi porumburile 
Sai îndreptat. i 

Cifrele de pe pagina ce urmâză arată cum ai fost repartisate, faţă de 
valorile normale, precipitaţiunile atmosferice în diferitele divisiuni te- 
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ritoriale ale ţării în cursul verii şi în intorvalul din D-cemvrie 1901 
până la finele lui August 1902: 


Vara Decemvyrie 1901—August 1902 
Norm. 1902 Worm. 1902 

Oltenia. , ..... 201 min 173 mm 570 mm' 446 mm 
homânia-mâre . . . .210 » 211 > 483 » 406 » 
Muntenia . . . .... 207 » 201 » 509 >» 462 >» 
Dobrogea ......, 173 > 95 >» 397 » 279 >» 
Moldova . .. . . . .202 » 173 » 44 >» 370» 
Regatul. ...... «203 » 184 » 477 > 413 » 


Tâmna. Peri6da de uscăciune din a doua jumătate a tâimnnei a făcut 
ca acest anotimp să se prenumere printre cei mai secetoși din ultimii 
12 ani. Cantitatea de apă ce s'a adunat în cursul s6ă a fost în mij- 
lociii în deficit de 35"/, faţă de val6rea normală. Luna Noemvrie a 
fost f6rte mult lipsită de precipitaţiuni atmosferice, în cursul săi s'aii 
adunat în mijlociă numai 9 mm, pe când val6rea normală este de 43 mm. 
Tâmna anului 1902 a fost caracterisată printr'un timp fârte rece şi 
î6rte secetos. De însemnat este mai ales peri6da fârte ger6să din a 
doua jumătate a lunii Noemvrie, când mai în 16tă ţâra, a fost un ade- 
vă&rat timp de €rnă: o 6rnă timpurie în care termometrul s'a co- 
borît până la —18 în Moldova şi chiar la —20",3 pe munte la Susaiii 
(Prahova). Acest anotimp fârte secetos și rece n'a fost favorabil nică 
facerii arăturilor, nici desvoltării sem&năturilor. Rapiţa a fost nimi- 
cită mai pretutindeni. 

Repartiţiunea precipitaţiunilor atmosferice a fost f6rte inegală în 
acest anotimp pe marile divisiuni teritoriale. Aşă pe când în Oltenia 
S'aii adunat în mijlocii 144 mm, adecă 70%/, din val6rea normală, în Do- 
brogea d'abiă am avut 43 mm, adecă nici chiar deplin 36"/, din val6rea 
normală. Cifrele ce urmâză arată acâstă repartiţiune faţă de valorile 
normale din peri6da de la 1881 la 189%: 


Tomna 
Norm. 1902 

Oltenia. .... *. „205 mn 104 mm 

România-mare . . . .132 » 98 > 
Muntenia ..... 154 > 99 > 
Dobrogea .,...... II9 > 43 >» 
Moldova .. ...... 108 » 74 3 

Regatul ......... 131 >» 35 > 


După ce am arătat cum aii fost repartisate precipitaţiunile atmosfe- 
rice în anotimpurile din 1902, să vedem acum modul în care ele s'au 
presintat în fie-care lună a acestui an. 

In tabela de pe pagina ce urmâză dăm aceste valori faţă de valo- 
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rile corespundătâre din fie-care an al peri6dei începute la 1891 și faţă 
de valorile normale. 


Anii Ian. Fovr. Murt. Apr. Muiă lun, lol. Aug. Sept. Oct. 
1891 67 8 27 92 39 61 72 47 17 34 38 29 1891 
1892 26 25 68 44 50 114 79 27 16 48 53 46 1892 
1893 87 12 28 49 12t 117 46 35 29 8 48 35 1893 
1894 II 15 37 23 gt 47 21 48 22 34 10 55 1894 
1895 91 86 39 35 64 55 si 22 17 72 71 05 1895 


„ Noe. Dec. Auit 


1896 o 22 20 602 ss 65 33 39 33 5 77 3 1896 
1897 SI 37 52 93 187 191 88 21 26 62 8 25 1897 
1898 9 28 47 58 71 74 105 40 27 37 4. n 1898 


1899 21 18 48 17 40 42 78 94 603 12 18 76 1899 
1900 48  s2 83 54 so 67 75 i 21 30 58 47 1900 


1901 49 53 41 603 42 149 83 92 36 83 


14 36 1901 
1902 13 34 30 32 84 72 47 65 34 


42 9 61 1902 


Deceniul Deceniul 
1891—1900 42 30 45 53 77 383 65 44 27 35 38 43 1891—1900 
Peri6da Peri6da 
1891—1902 40 32 44 52 75 88 65 so 28 40 34 42 1891—1902 
Peri6da Peri6da 


1884—1898 37 30 40 56 607 95 606 42 39 49 43 44 1884-1898 


Inspecţiunea cifrelor lunare ale anului 1902 arată că numai în patru 
luni, Fevruarie, Maii, August și Decemvrie, aii fost câte ce-vă mai 
multe precipitaţiuni atmosferice decât valorile normale, iar în t6te cele- 
lalte 8, totalurile lunare de plâie aii fost inferidre celor dintr'un an 
normal. Luna Noemvrie a fost fârte secet6să. In peri6da ultimilor 12 
ani, lunile Noemvrie din 1897 şi 1898 au fost încă şi mai secotâse ca 
acum şi în 1894 ea a fost aprâpe tot atât de lipsită de apă ca şi în 
anul de care ne ocupăm. 

Adoptând pentru clasificarea lunilor în f6rte secet6se, secetâse, plo- 


i6se şi forte ploiose, aceleași norme ca şi pentru anii întregi, resultă 
că în 1902 au fost: 


5 luni fârte secetose (până la 75%, din valorile normale) Ian., Mart., Apr., Iul, Noem; 
3 »  secetOse (de la 76/, la 100%,  » > ) Iunie, Sept, Octomvrie; 
1 2  ploidsă (de la 1010/, la 125% » » ) Fevruarie; 


3 » f6rte ploi6se (peste 125"/, > » ) Maiit, August, Decemvrie, 

2. Repartiţiunea pe districte. Tabela de pe pagina ce urmâză conţine, 
pentru fie-care district în parte, cantitatea mijlocie de apă ce s'a adu- 
nat în cursul anului 1902, şi în cursul fie-căruia din anotimpurile sale. 


T6te aceste valori s'ai pus față de valorile corespundătâre din pe- 
ri6da de la 1884 la 1898. 
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PRECIPITAȚIUNI ATMOSFERICE mm 
ANOTIMPURI 


ese 


DISTAICTE Erna Primăvara |_Yare Tomaa 
84,98| 1902 |Bitol: t)|84/98 1902 84/98|1902 [84/98|1902 84/98| 1902 
5 6 7 8 9 10 1] 12 


Mehedinţi .. .| 774 
Gorj ..... 888 
Dolj .....| 620 
Vâlcea ... .| 908 
Romanați . . 569 


108 | 193 
165 | 147| 249 | 137|] 244| 194| 230 | 153 


l 
vo 

o 
Pal 
_ 
wm 
> 

[5] 

o 

[=] 

[5] 
w 

[c4-] 


—25%|| 195 | 134 | 248 | 137| 258 | 252 | 207 | 135 
— 23%/,]| 116 | 122 | 163 | 1o2|| 154 | 122 || 136 ȚI 
— 2%] 124 | 119 |] 149 | 1341] 158 | 199 || 122 83 
— 7lo|| 141 | 128 | 190 | 169ll 245 | 275 || 185 | 127 


5oo | —19%/)|l 141 | 162 | 178 | xor|| 162 | 16: || 139 75 

: 441 

Olt. ,... .] 553| sar 

| Argeş. . „+ +] 761] 7ro 
Muscel 808 | 1029 | +27%,|| 134 | 124 || 199 | 245|] 279 | 426 || 196 | 229 
“Teleorman . .| 546| 454 | —119,]] 103 84 || 146 | 112|] 177 | 193 || 120 04 
Vlașca . . . .[ 554| 495 |—a10/,|] 109 | 72| 138 | 159|] 190| 175 | 117 | 69 
Dâmboviţa . .| 756| 788 1+ 4%/,| 135 98 || 196 | 192| 249 | 334 || 176 | 134 
Prahova . . .| 744| 744 o 136 98 || 190 | r95|| 268 | 285 || 150 | 122 
Buzău ... .| 523| 485 | — 70| 93| 55 || 135 | 146| 196| 1541 99| 86 
Ilfov . .. . .] 540| 502 |— 7%] 99 61 || 140 | 205|] 182 | 145 || 119 68 
Ialomiţa . . .| 487| 470 |[— 2%] 94 71 || 123 | 180|] 177 | 137 93 57 
Constanţa .. .| 519| 331 |—36%/,|] 103 55 || 122 | 118| 178 87 || 116 26 
Tulcea . . . .| 509| 421 |—17%|| 93| 46 || 128| 148|] 167 | 105 || 121 | 62 
Brăila .. . .| 519| 464 |—r1%j,| 92 75 || 123 | 173|] 215 | 108 89 69 
Râmnicu-Sărat | 584| 455 |—22%/,||] 121 61 || 162 | 121|] 183 | 126.|] 118 99 
Putna.. .. .| 633| 418 [—34/,|l 100| 46 || 178 | rosi 224 | 137| 125 95 
Fecucii ., .| 532| 346 |—35%|] 1ro 52 || 144 | 108|] 177 | 100 | 1or 66 
Covurluiii . ,| 510| 370 |—27%,| 10 | s2 | 139| 137| 167| 94| 94| 61 
Tutova. . . .| 5or| 393 |—220%,| 91 44 || 151 | 118| 169 | 122 go 85 
Bacăă,. . ..] 565| 512 |— 8%|| 78 52 | 150 | 146|] 231 | 205 || 106 77 
Nemţu . . . .] 791| 630 |—20%,|| 105 58 || 207 | 180|] 310 | 285 || 169 83 
Roman. .. | 471| 444 | — 6%|| 76| 56| 128 | 136|] 177 | 157| 90| 73 
Vasluiă ., .| 520| 349 |—23"%| 96 61 || 143 98| 175 | 113 || 106 57 
Fălciă .. ..| 460| 428 |[— 7%|| 87 73 || 136 | 137| 165 | 129|] 921 77 
Iaşi ,. .. . | 493| 4581— 7%, 72 72 | 143 | sarii 176 | 182 || 102 61 
Sucâva. . . .] 627| 616 |— 20/,|| 88 ş2 || 101 | 165|] 255 | 2838 || 123 go 
Botoșani . . 495| 540 |-+- 9%|| 70 51 || 133 | 155|] 190 | 235 || ro2 79 
Dorohoii . . 521| 529 [+ 2/0] 77 | 50 | 138 | 144|| 206 | 244 || 100 67 
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In colâna 4 se văd deficitele saii excesele totalurilor anuale faţă de 
valorile normale. Intr'un singur district, Prahova, cantitatea de apă ce 
a căqut în cursul anului 1902 este tocmai egală cu valdrea normală; 
în patru districte, şi anume în Muscel, Dâmboviţa, Botoşani şi Dorohoiă, 
a plouat mai mult decât într'un an normal, iar în t6te cele-lalte a 
tost câte un deficit faţă de valorile normale. Intr'unele judeţe defici- 
tele aii atins valori însemnate: 27%/, în Gorj şi Covurluiii, 34%, în 
Putna, 35%, în Tecuciii şi 36%/, în Constanţa. In judeţele Dâmboviţa, Bo- 
toşani şi Dorohoiii excesele precipitaţiunilor atmosferice nică n'a atins 
10%, din val6rea normală; în Muscel, din contră, el a fost mult mai 
mare, 27%/, din cantitatea normală. In acest district ploile aii fost f6rte 
abundente de la Maiii la August; cu t6te acestea totalul anual pentru 
întreg judeţul a r&mas inferior valdrei din anul 1897 care a fost, după 
cum se scie, cel mai ploios din ultima peri6dă de 12 ani. 

Pe Pl. ], care însoţesce acâstă notiţă, s'a represintat repartiţiunea 
anuală a precipitaţiunilor atmosferice pe districte în 1902, iar pe Pl. Il 
repartiţiunea sa pe anotimpuri. 

Tabela de pe pagina ce urmâ&ză arată cantităţile mijlocii lunare ale 
precipitaţiunilor atmosferice în fie-care district, pe marile împărțiri 
teritoriale şi în Regatul întreg în anul 1902, 
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PRECIRITAȚIUNI ATMOSFERICE ÎN mm ÎN 1902. 


DISTRICTE LUNILE 

MARELE IMPĂAȚIRI | 2 = |5 5 e s$ E: > £ €£ cs 8 
s (ris = =“ = LE; = - «a (=) E [=] 

1 2 3 4 5 [) 7 3 | 9 10 u 12 13 
Mehedinţi 10 | 1zo| 32| 38 65 33 36| 99| 20 68| 20| 78 
Gorj ....| zo0| 84| 48| 24 65 59 49| 86| 63 69: 21| 59 
Dolj. .... 6 91 18 | 30 53 42 31 88 10 44 12 | 06 
Vâlcea. . . .]| 16 62 | 38 | 20 79 97 | 56 99 | 45 78 12 76 
Romanați. . 7 68 15 | 34 53 42 30 | 50| 30 3. 10 | 71 
Oltenia . . .| 12 896 29 29 61 52 38 83 33 66 16 70 
OW...... 9| 51| 21| 39| 74 651| 43| 91| 22  ş1 Io | 65 
Argeş 17 59 | 49 21 99 104 52 | 1t9 | 49 63 15 03 
Muscel 19| 441 63 39 | 143 180 | 106 | 140| 87 „107| 35 | 66 
Teleorman ..| 13| 37| 18| 35| 59 gol 54! 49| 30| 22| 12| 65 
Vlaşea. ... 7 | 29| 27| 52| 80 93| 47: 35| 30| 27| 12| 56 
Dâmboviţa. .| 15 34 | 55 54 | 83 139| 91| 104| 6r 58 15 79 
Prahova. . .| 33| 24| 52 | 42 | 101| z31 | 64 | 90| 64| 49 9| 85 
Buzău . .. .]| 12| 19| 27| 28| 9il sș2| 483| 54| 35| 43 38| 68 
R-Sărat ..] 14| 22| 21| 17| 83| so] 34| 42| s1| 43| s5| 73 
Iifov ..... 83| 22! 21 | 62! 122| 63! 42| 40| 291 26| 13| 54 
Ialomiţa . . .| 10| 28| 21 | 48 | ir! 42| s2| 43| 23| 25 9 | 64 
Brăila . . . .| 13| 24| 15 | 38 | 120| 38| 35| 35| 25| 35 9| 77 
Rom„-mare .| 14| 31| 33| 21| 97| 87| 55 | 69| 242| 41| 12| 68 
Muntenia .. .| 14| 48| 31| 38| 86| 77| 51! 73| 39| 47| 13| 69 
Constanţa. . . 606| 3 10 | 35 | 73| 30| 36| 21 5 77| 14| 63 
Tulcea .... 7] 17 9 | 38 | 101| 17| 56| 32| 29| 28 5 | 82 
Dobrogea .. . ?7| 25| 10| 36| 86| 241| 45| 26| 16| 17| 10| 71 
Putna... , ..] so| 16| 19| 15 | 71| 50| 44| 43| 46| 44 5 55 
Tecucii. .. 38| 160| 23| 20| 65| 45| 25| 301| 31 | 33 2 | 483 
Covurluiiu . . 9 7| 15| 22 | 100| 43| 17| 34| 23| 37 1 | 62 
Tutova... . .| 10 II 21 23 74| 55 28 | 39| 41| 43 1 47 
Bacăi., . . .| 14| 21| 383| 32! 76| 76| ar 88 | 29| ar 7 49 
Nâmţu ...| 14| 20| 46 | 33 |1o1| 108| s4 | 123| 37| 37 9 | 48 
Roman .. . .| 11 | 17| 43| 24| 69| 53| 48| 56| 36| 33 4 | 50 
Vasluii.. . .] 16| 13| 29| 15 | 54| 46| 29| 33 | 20 | 35 2 | 52 
Pălciă ., ..| 21| 19] 321| 23| 82| 44| 46| 39| 33 | 40 4| 45 
Iaşi.. .... 19| 12| 49| 18| 74| 64| 54| 64) 32 | 29 o | 43 
Bucâva ... .| 17 17 | 40| 28 97| 117 6o | ru 33 49 38| 39 
Botoșani .. .| 13 13| 37| 21 97| 116 54| 65 23 | 54 2 | 45 
Dorohoii .. .| 20 16 | 360 | 24 84 | 136 54| 54 14| 51 2 | 38 
Moldova.. . .| 14| 15| 33| 23| 81| 74| 43| 61| 30| 40 4| 48 
Regatul... .| 13 | 34| 30: 32 | 84| 72| 47| 65| 34| 42 9 s1 
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Pe PI. IIt, IV şi V s'a represintat pentru fie-care lună din 1902 
repartițiunea mijlocie pe diztricte a precipitaţiunilor atmosferice. 

Dacă de la judeţe trocem în parte la localităţi găsim că din totalul 
de 401 staţiuni, unde s'a măsurat precipitaţiunile atmosferice, în 38 
cantităţile anuale ai trecut de 890 mm. Vom cită în cele ce urmâză 
numai pe acelea unde s'a constatat, în cursul anului 1902, mai mult 
de un metru de apă: Cosmesei (Vlașca) 1007 mm, Rucăr (Muscel) 
1045 mm, Susaiă (Prahova) 1065 mm, Dărmănesci (Bacăi) 1152 mm, 
Golescii. Badei (Muscel) 1221 mm, Cetăţenii-din- Del (Muscel) 1301 mm, 
Leurdeni (Muscel) 1310 mm, şi în fine Seropâsa (Dâmboviţa), unde s'a 
obţinut cea mai mare cantitate de apă din ţâră, 1495 mm. 

In 30 de localităţi cantităţile anuale de apă aii fost mai mici de 300 
mm, In unele dintr'însele s'aii obţinut însă cantităţi de apă cu totul 
minime. Ast-fel a fost la Bogdânifa şi la Bâlăbănesci, ambele în Tu- 
tova, unde am avut respectiv 175 şi 142 mm, şi la Zăcuta (Vasluiă), 
148 mm. 

In cursul anului 1902 totalurile anuale de precipitaţiu.ii atmosferice 
ai fost prin urmare cuprinse în România, între 1495 mm la Seropâsa 
(Dâmboviţa) la altitudinea de 1200 metri şi 142 mm la Bâlăbănescă 
în Tutova. Se scie că până acum s'a constatat în România, în cursul 
unui an, 2109 mm drept cea mai mare cantitate de precipitaţiuni at- 
mosferice la Chiojdeni (R.-Sărat) în 1901 (1) şi 164 mm drept cea 
mai mică la Mangalia (Constanţa) în 1896 (2). 

In cursul anului de care ne ocupăm nu s'ai semnalat inundaţiuni 
sau revărsări de apă mai însemnate decât în câte-vă locuri. Ast-fel 
în ultima decadă din Fevruarie, din causa ploilor și a topirii repedi 
a zăpedei la munţi, rîurile şi pâriurile Huşniţa, Cotordia şi Slătinie 
s'aii revărsat inundând luncile din împrejurimile Strehaiei (Mehedinţi). 

In Maiu a fost o crescere repede a nivelului riurilor şi Prutul s'a 
revărsat la Măstăcani (Covurlui) inundând parte din șesul săi şi cau- 
sând puţine stricăciuni. 

Ploile abundente ce aii căgut în unele peri6de din cursul verii at 
făcut ca unele rîuri mici să-şi mărâscă repede volumul şi să se reverse 
pe şesurile şi luucile învecinate inundând pe alocuri semănăturile. 
Ast-fel la Cleanovu (Dolj), pâriul Desneţuiă, în urma ploilor torențiale 
din n6ptea de la 23 la 24 August, a crescut enorm, aşă cum nu s'a 


(1) Analele Academică Române Memoriile Secţ. Sciinţifice, tom. XXV, pag. b31. 
(2) Ibidem, tom. XVIII, Seceta în Dobrogea în 1896, pag. 49. 


Analele A. R. Tom, XXVI.— Memoriile Secţ, Sciin(ifice. 9 


www.digibuc.ro 
WWW. 


136 sf. c. HEPriţid 


mai vădut de mult. Apele s'aii revărsat pe câmpii luând cu ele 
cârsteţile de grâi. 

3. Repartiţiunea pe basenuri. De obiceiii basenul Jiului este acela care 
primesce într'un an mai multă apă decât fie-care din cele lalte basenuri 
principale ce considerăm. De rândul acesta însă, ploile abundente ce 
aii căgut în Muscel şi în Dâmboviţa aii determinat, în basenurile Ar- 
geşului şi al Ialomiţei, nisce valori cari întrec pe cele din basenul 
Jiului. 

Următdrele cifre dai, pentru fio care din principalele basenuri, va- 
lorile mijlocii anuale pe 1902 faţă de valorile corespundătâre din pe- 
ri6da de 7 ani de la 1896 la 1902. O ultțimă col6nă arată deficitele 
faţă de valorile mijlocii. 


1902 1896—902  Defcite 
1, Direct în Dunăre... ..... 428 mm SII mm 16%, 
2. Riurile mici între graniţă și Jii. ss » 639 » 14%] 
3 lUle e ai e ae ceea 622» 739» 210/, 
4 Oltul, cc. cc... ... 590 » 698 » 16%/, 
5. Rîurile mici între Olt şi Argeș. 530 » 608 » 200%, 
6, Argeșul .... cc... 696 » 701 >» 10/, 
7 Ialomiţa . ........... 660 » 670 » 20] 
8. Călmăţuiul, sc... ... 487 » 520» 8/ 
9. Siretul. . . ... 468 > 602 > 220, 
10. Prutul, , . . ... . 450 » 497 » 9/0 
m. Direct în mare ..... . 344 » 412» 170% 


Cantităţile lunare ale precipitaţiunilor atmosferice în fie-care din 
aceste basenuri principale cât şi în cele secundare, contopite în acestea, 
vor fi publicate în vol. XVIII din Analele Institutului Meteorologie 
al României. 

4. Maximum de upă într”o di. Precipitaţiuni atmosferice de peste 30 
milimetri într'o qi s'aii constatat, ca în tot-deauna, în f6rte multe loca- 
lităţi din ţ6ră în cursulanului 1902. Ele s'aii înregistrat mai cu sâmă 
in următârele gile : la 10 și 11 Fevruarie în Oltenia, la 4 şi 5 Martie 
în Moldova, la 11, 14 şi 2L Maiu, 12, 19 şi 23 lunic, 4 și 23 Iulie, 13 
şi 23 August, 9 şi 17 Septemvrie, 6 Octomvrie şi la 6 şi 7 Decemvrie, 
în diferite părţi ale ţării. In (6te aceste dile s'ai notat ploi repegi şi 
abundente cari ai dat în f6rte multe localităţi chiar peste 50 mm 
în curs de 24 de ore. 

Vom cită, în cele ce urmâză, numai acele localităţi unde s'aii înre- 
gistrat cel puţin 70 mm în 24 de ore: 

Cerna (Tulcea) 70 mm la 24 Maii; Alezandria (Teleorman) 70 mm 
la 3 Septemwrie în interval de 2 ore; probabil este însă că a plouat 
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şi mai mult, căci colectorul udometrului a fost găsit plin; Tulcea 71 mm 
la 4 Iulie, când plâia a fost însoţită de puternice manifestaţiuni elec- 
trice, de grindină şi de vânt violent de la W, care a desvelit case, a 
rupt, arbori etc; apa a inundat partea de jos a oraşului luând cu ea 
tot ce întâlniă în cale, a scos pavagele de pe stradele în pantă, etc. 

La Govora-Bâi (Vâlcea) 71 mm, la 9 Septemvrie; Rucăr (Muscel) 
72 mm, la 13 August; Zurbaţi (Gorj) 72 mm, la 4 Septemvrie; Ro- 
şiorii-de- Vede (Teleorman) 75 mm, în n6ptea de la 17 la 18 Iunie.La 
Calafat (Dolj) 75 mm, la 23 August; este probabil că a plouat şi mai 
mult, de 6re-ce colectorul udometrului s'a găsit plin de apă; multe 
case aii fost inundate. La Zasiău (N6mţ) 80 mm, la 29 August sâra 
numai în interval de 13 minute; asupra acestei extraordinare ploi 
vom reveni mai departe. La /ânțesci (Dorohoi) ai căgut, la 13 lu- 
nie, 89 mm de apă care a inundat valea pârîului numit Valea-mare; 
la Zvorescea (Dorohoii) s'a adunat la 12 Iunie 96 mm de apă. Plâia 
a ţinut cu intermitenţă de la 3"15m p. m. până la 11" n6ptea; apa 
acoperise og6rele ca un lac; poduri şi iazuri ai fost rupte; cerealele 
şi plantele furagere ai fost culcate la pămînt; în fine a fost o plâie 
cum nu se scie să se mai fi văqut prin acâstă parte. La Arefu (Argeș) 
102 mm, la 19 Maii numai în interval de 25 minute, de la 5h15” 
până la 5:40" p.m. La Chiselet (Ilfov) 109 mm, la 21 Maii în curs 
de aprâpe 5 ore; acâstă plâie a fost însoţită de vijelie mare. In fine 
la Babadag (Tulcea) s'a obţinut la 9 Septemvrie, în curs de 4 ore, 
cea mai mare cantitate gilnică de plâie a anului 1902, 110 mm. 

Plâia de la 29 August la Zaslău (N6mţ), despre care am menţionat 
că a dat 80 milimetri de apă în 13 minute, este într'adevăr extraor- 
dinară, căci ea revine la 6.1 mm, pe minut ceeace se întâmplă 
fârte rar. In România, de când se fac observaţiuni udoimetrice, s'a con- 
statat o singură dată o cantitate și mai mare de apă pe minut; în- 
iradevăr la Curtea-de-Argeș s'a adunat, la 7 Iulie 1889, 205 mm de 
apă în 20 minute, adecă 10.2 mm pe minut. Pl6ia de la Zaslău a fost 
însoţită de puternice manifestaţiuni electrice și de grindină ne mai 
pomenit de mare şi multă; ea a nimicit cu totul culturile. 

5. Vile de ploie. Vom consideră ca di de plâie pe aceea în cares'a re- 
coltat cel puţin un milimetru de apă din ori-ce fel de pretipitaţiuni 
atmosferice : plâie, zăpadă, chiciură, câţă, brumă, rouă, etc. 

In cursul anului 1902 ai fost în mijlocii în tot Regatul 68 de gile 
de plâie, adecă cu 8 mai puţine ca într'un an normal. In realitate pre- 
cipitaţiunile atmosferice în cantitate apreciabilă (cel puţin 1 gecime 
de milimetru de apă) sai constaţat în mijlocii în 79 de ile. In cele 
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ce urmâză ne vom ocupă numai de gilele de plâie, așă cum ait fost 
definite mai sus, adecă cari ai dat cel puţin un milimetru de apă. 

După altitudinea staţiunilor numărul dilelor de plâie a fost în mij- 
lociii pentru tot Regatul: 


57 dile pentru altitudini mai mici de 100 metri 


6ş » > > cuprinse între 100 și 200 metri 
ŢI >» > > > > 200 și 500 > 
97 > » 2 mai mari de 500 » 


Cifrele următâre arată în ce mod s'a împărţit numărul dilelor de 
pl6ie pe fie-care mare divisiune teritorială a Regatului în anul 1902 
şi pe anotimpurile sale: 


1902 Erna Primăvara Vara Tomna 

Oltenia. ...... 70 qile 20 qile 19 ile 17 ile 14 dile 
România-mare . . .68 » 1$ 2 24 2 18 >» II > 
Muntenia . ... .. 7o 2 17 > 23 >» 18 » 12 >» 
Dobrogea ...... 46 > 12 > 17 > 9 > 5 > 
Moldova . .... ».69 » II > I9 > 21 >» 14 > 
Regatul ........ 68 > 14 > 21 > I9 >» 12 2» 


Ca în tot-deauna numărul gilelor de pl6ie în Dobrogea a fost cu mult 
inferior celui din cele-lalte două mari divisiuni teritoriale ale Re- 
gatului. 

In districtul Constanţa ai fost cele mai puţine ile de plâie, 45, şi 
în Muscel cele mai multe, 91. 

Cifrele ce urmâză arată care a fost, pentru fie-care district în parte 
numărul gilelor de plâie în 1902: 


Mehedinţi . . 7: Teleorman .. 64 | Tulcea... . 49 | Nâmţ.. . .. 82 
Gorj .... 85 | Vlaşea... . s8 | Brăila... . s8 | Roman... . 64 
Dolj... .. 62 | Dâmboviţa. . 86 | R-Sărat... s9 | Vasluiă .. . 53 
Vâlcea. .. . 80 | Prahova... 8 | Putna... . 62 | Fâlcii.... 61 
Romanați .. 6: | Buzău... . 60 | Tecucii... s9 | Iași... .. 6ş 
Olt . ... 66 | ]lfov.., .. . 6: | Covurluiu. . s4 | Sucâva ... go 
Argeş... . 75 | Ialomiţa. .. 61 | Tutova .. . 49 | Botoșani... 77 
Muscel.. .. 9: | Constanţa. . 45 | Bacăi. .. . 79 | Dorohoiui .. 80 


Pe Pl. VI, care însoţesce acâstă lucrare, s'u represintat graficesce 
repartiţiunea anuală pe districte a dilelor de plâie în 1902. 

Dacă vom consideră localităţile în parte, găsim că cel mai mare 
număr de gile de plâie, cu cantităţile de apă de cel puţin un mili- 
metru, a tost de 172 la Seropdsa în Dâmboviţa, unde în realitate au 
fost 181 dgile de pl6ie, dacă se consideră tâte dilele în cari s'a adunat 
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o cantitate de apă aprecia bilă la udometru, adecă cel puţin o gecime 
de milimetru de apă. In al doilca rând vin: Cracdu-Negru (N6mţ), 
unde aii fost 120 gile cu cel puţin un milimetru apă, Rucar (Muscel), 
119 dile, Retivoii (Prahova) 118 ile, Slatina (Sucâva) 117 gile, Dâr- 
mănesci (Bacăii) 115 gile, Azuga (Prahova) 114 ile, Sinaia (Prahova) 
și Horodniceni (Sucâva) 112 gile, Fălliceni (Sucâva) 110 gile, Turnu- 
Severin (Mehedinţi) şi Petroșița (Dâmboviţa) 109 dile, Budesci (Argeș) 
108 gile, Câmpulung (Muscel) 105 gile, Susaii (Prahova) 103 gile, Pis- 
cani (Muscel) şi Dorna (N6mţ) 102 gile, Rugii (Gorj) 101 gile şi, în 
fine, Câmpina (Prahova), Târgu-Nemf (N6mţ) şi Brosceni (Sucâva) 
100 gile. 

Pretutindeni aiurea numărul dilelor de plâie de cel puţin un mili- 
metru a fost mai mic de 100 şi în unele localităţi ai fost chiar mai 
puţine de 40. Ast-fel la: Cezatea (Dolj) şi Coddesci (Vasluii) ai fost 
numai 39 dile, la Vânju-mare (Dolj) şi Cudalbi (Covurluiă, 38 gile, la 
Tusla (Constanţa), Adjud (Putna) şi Covasna (Fălciit) 35 ile, la Man- 
galia (Constanţa) și Osesci (Vasluii) 34 ile, la Bogdâniţa (Tutova) 
33 dile, la Obârșia (Romanați), Cogelac (Tulcea), Corbu (R.-Sărat) şi 
Pechea (Covurluiii) 31 gile, la 7opolog (Constanţa) 25 ile şi în fine la 
Bălăbânesci (Tutova) numai 24 de gile de plâie. 

Numărul gilelor de plâie, de cari ne-am ocupat până acum, cuprinde, 
după cum s'a spus, tâte gilele în cari s'a recoltat cel puţin un mili- 
metru de apă din pl6ie, zăpadă sai ori-ce alt idrometeor şi se scie, 
că în genere pentru a obţine, prin topire, un milimetru de apă din 
zăpadă prâspătă trebue o grosime de aprâpe 12 mm. 

Vorbind, în cele ce urmsză, de numărul gilelor de ninsâre, vom 
consideră ca atari pe acelea în cari stratul de zăpadă a fost suficient 
ca, prin topire, să deă cel puţin o gecime de milimetru de apă. Prin 
urmare, nu vom consideră ca ile de nins6re pe acelea în cari a 
fulguit, așă că nu s'a putut obţină la udometru cel puţin cantitatea 
de apă aci indicată. 

In cursul anului 1902 aii fost în mijlocii pentru tot Regatul 16 gile 
de nins6re. Dintr'acestea 6 se cuvin lunii Decemvrie, 3 lui Fe- 
vruarie, câte 2 lunilor Ianuarie, Martie şi Noemvrie şi în fine 1 lunii 
Aprilie. In Moldova a nins în 17 gile, în Oltenia în 16 ile, în Ro- 
mânia-mare în 15 şi în Dobrogea numai în 1l ile. Pe districte nu- 
m&rul gilelor de nins6re a variat între 28 în Suc6va şi 8 în Tecuciu. 
Următ6rele cifre arată, pentru fie-care an în parte de la 1891 încâce, 
numbrul qilelor de nins6re pentru întreg Regatul: 
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ARI eee 0 ia de e e 2gile | 1897. ......... 15 Qile 


1892, e ea aa 27 » 1898. „o. i. 9» 
1809 ee e ae e iti 25 » 1899 . Sie e N ete ala 18 » 
1897. e: en ee care e sea a 12 > 1900 .. 14 >» 
1895... cc... 25 >» 1001... ese a [. 18 » 
1896... . 17 >» 1902. cc... 16 » 


In mijlociii deci, pe basa acestor 12 ani, sunt întrun an 18 dile de 
nins6re cu cel puţin o gecime de milimetru de apă. 

6, Repartiţiunea zăpedei. La începutul anului 1902, zăpadă nu eră 
nicăeri în ţ6ră. In primele luni ale acestui an a căgut câte prea puţină 
zăpadă: 6 cm în Ianuarie, 8 cm în Fevruarie, 10 cm în Martie şi 2 
cm în Aprilie. Către finele anului am avut 5 cm zăpadă în No- 
emvrie şi 53 cm în Decemvrie. In definitiv deci grosimea totală mijlo- 
cie a stratului de zăpadă pentru România întrâgă a fost, în 1902, de 
82 cin din care cea mai mare parte, 53 cm, a fost în a doua pen- 
tadă din Decemvrie, când, în urma unor ploi, nins6rea a fost generală, 
f6rte abundentă şi însoţită de viscole puternice. In partea estică a 
Munteniei şi în cea de jos a Moldovei s'aii format pe alocurea troiene 
de peste 2 metri. Comunicaţiunile pe şosele şi circulaţiunea trenurilor 
au fost întrerupte în mare parte a ţării. Acâstă zăpadă, cu tâte vis- 
colele, totuşi s'a depus în cantităţi însemnate pe câmpii. 

Faţă de val6rea normală, care este de 84 cm pentru ultimii 12 
ani (1891—1902), grosimea stratului de zăpadă ce a căqut în anul de 
care ne ocupăm, 82 cm, este aprâpe egală cu ea. Următârele cifre 
arată, pentru fie-care din ani! din acâstă peri6dă, grosimea mijlocie a 
stratului de zăpadă pentru ţâra întrâgă: 


In 1891. ...... 115 cm In 1897....... 77 cm 
> 1892....... 100 >» > 1898. ...... 29 » 
» 1893... ..... 131 >» >» 189. ...... 37 >» 
>» 1894... .... 40 >» >» 1900....,.. 81 » 
> 189% ...... 162 » » 1901. .... 109 » 
>» 189%. ...... 56 » » 1902. ...... 82 » 


Dintre marile divisiuni teritoriale ale României, Dobrogea a avut 
în mijlocii, în cursul anului 1902, numai 41 cm de zăpadă, pe cât timp 
Muntenia a avut 83 cm și Moldova 90 cm. Cele mai însemnate canti- 
tăţi de zăpadă au cădut în regiunea munt6să şi în Moldova, unde sunt 
districte în cari grosimea mijlocie a stratului de zăpadă a trecut de 
un metru, ajungând la 104 cm în Dâmboviţa, 107 cm în Bacău, 110 
cm în Roman, 122 cm în Sucâva, 125 cm în Nâmţ şi 142 em în 
Prahova, unde s'a obţinut cea mai multă zăpadă. Cele mai mici can- 
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tități de zăpadă ai cădut în districtele Ialomiţa, Brăila, Tecucii, Con- 
stanţa şi Tulcea, unde valorile mijlocii aii fost cuprinse între 54 şi 41 em. 

Arătăm aci locurile unde s'aii constatat mai mult de 150 cm de ză: 
padă în cursul anului 1902: Strunga (Roman) 153 em, Prajesci (Ba- 
căi) 155 em, Filipeni (Bacău) 156 cm, Câmpulungeanca (R.-Sărat) 
157 cm, Rucăr (Muscel), Târgu-Nemțu (N5mţ) şi Păncesci- Dragomi- 
resci (Roman) câte 159 cm, Dorna şi Horodniceni (Sucâva) câte 161 
şi 165 cm, Taslăi (N6mţ) 179 cm, Slatina (Sucâva) 190 cm, Miclăușeni 
(Roman) 201 cm, Cracău-Negru (N&mţu) 236 cm, Azuga (Prahova) 287 cm, 
Seropisa (Dâmboviţa) 360 cm, Retivoii şi Susaii (Prahova) respectiv 
360 şi 445 em. 

In ceea ce privesce timpul cât zăpada a r5mas la suprafaţa solului, 
el a fost în mijlociii pe întreg regatul de 40 de ile, din cari 27 în 
Decemvrie, în Fevruarie 5, în Martie 4, iar în lanuarie şi Noemvrie 
câte 2. In Moldova zăpada a acoperit solul în 48 de ile, în Muntenia 
37 de gile şi numai 28 gile în Dobrogea. Pe districte durata în care 
solul a fost acoperit de zăpadă a variat între 72 de dile în Sucâva 
şi 27 în Tulcea. Sunt însă localităţi, ca Retivoii şi Susaiu, ambele 
în Prahova, Slatina şi Dorna, ambele în Sucâva, unde numărul di: 
lelor cu solul acoperit de zăpadă a fost mai mare de 100, ajungând 
la 127 la Susaiui. 

Ultimii 11 ani, de când se fac observaţiuni asupra timpului cât ză- 
pada acopere solul, ai dovedit că în mijlocii într'un an aveimn 45 de 
asemenea dile. Anul 1902 din acest punct de vedere nu a fost privi- 
legiat. Cifrele ce urmâză arată, pentru fie-care an, de la 1892 încâce, 
numărul de dile în cari solul a fost acoperit cu zăpadă. 


In 1991. ....... ? In 1897. ....... 40 gile 
n 18%... 59 gile > 1898 j 15» 
>» 1893, .. 71» » 18599, ,...... 34 n 
» 1894. ....,... 34 » > 1900........ 39 > 
» 1895. .......... 70 >» » 19091... . 57 >» 
>» 189%. ....... 39 » » 1902 40 » 


7. Starea Dunărei. Nivelul Dunărei a îost în general, în cursul anu- 
lui 1902, ce-vă mai ridicat ca de obiceiu. Diferinţa de 13 centimetri 
peste val6rea normală se datoresce crescerilor mai însemnate ce au 
avut loc în primele 3 luni ale anului precum şi celor din cursul 
verii. In Iulie nivelul în partea de jos a Dunărei eră f6rte ridicat, 
aşă cum numai în 3 saii 4 ani se mai întâmplase în ultimile două 
decenii. Apele cele mai scăqute aii fost, pe tot cursul Dunărei n6stre, 
în Decemvrie, când, în tâte porturile, nivelul lor a fost, în mai multe 
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dile, sub etiagii, atingând valori f6rte j6se, la cari nu ajunseră nici 
odată în ultimii 25 la 30 de ani, de când se fac asemenea observa- 
ţiuni, Ast-fel în ultimele gile ale lui Decemvrie, nivelul Dunărei la Turnu- 
Severin eră la 55 cm sub etiagii şi la 29 cm la Brăila. 

Din causa timpului călduros din 6rna 1901/2 rîurile mai mari, ca 
Siretul, Oltul, Argeșul. etc., n'aii îngheţat de loc. Ele ai cărat puţine 
gheţuri pe o scurtă durată și acâsta numai în peri6dele frigurâse din 
primele trei luni ale anului 1902. In acâstă scurtă peri6dă frigurâsă ai 
îngheţat numai rîurile și lacurile mici, cari și ele s'au desgheţat 
repede. Din acâstă împrejurare nu s'aii putut face mai nicăeri provi- 
siuni de ghi6ţă, lipsa căreia s'a resimţit mult în cursul verii. 

Către finele tâmnei, sub influenţa gerului şi a crivăţului puternic, 
a urmat o schimbare bruscă a ţimpului în n6ptea de la 16 la 17 No- 
emvrie 1902, când t6te pâriîurile şi rîurile mai mici ai îngheţat. Chiar 
rîurile mai mari, ca Jiul, Oltul, Argeşul, Prutul și Siretul, aii îngheţat 
mai mult sai mai puţin. T6te lacurile, din cari unele mari, ca Călă- 
rașii şi Brateşul, ai îngheţat la 18 Noemvrie. Gerul din Decemvrie 
a făcut ca îngheţul lacurilor şi rîurilor să persiste până la finele 
anului. 

In ceea ce privesce Dunărea, ea nici na transportat gheţuri în 
cursul ernii 1901/2, aşâ că navigaţiunea între Sulina şi Vârciorova s'a 
făcut fără nică o întrerupere în cursul lunilor Ianuarie și Fevruarie 
când, fârte dese ori, ea este împedicată sai chiar oprită din causa 
curgerii gheţurilor. De când se fac lajnoi observaţiuni asupra epoce- 
lor îngheţului și desgheţului apei Dunărei, aii mai fost multe erni în 
cari acest fluvii n'a îngheţat, dar nu scim să se fi întâmplat ca pe 
el să nu fi curs de loc sloi ca în 6rna 1901/2. 

In schimb însă, din causa gerului şi a viscolului din prima decadă 
a lui Decemvrie 1902, Dunărea a îngheţat de odată, cu totul pe ne- 
aşteptate, în cele mai multe porturi ale sale încă de la 6 Decemvrie. 
Un îngheţ aşă de timpurii şi mai ales aşă de brusc, al acestui fluvii, 
n'a mai fost nici odată până acum de la 1836 încâce, de când posedăm 
asemenea observaţiuni în unele porturi Dunărene. 

Sub influenţa peri6dei fârte ger6se din a doua decadă din Decem- 
vrie, ghi6ţa pe Dunăre s'a făcut destul de resistentă pentru ca, în 
i6te porturile de la Tulcea la Giurgiu, transporturile să se facă pe 
ghi6ţă cu carele încărcate cu greutăţi mari. Intre Giurgiu şi Vârcio- 
rova gheţurile aii curs în tot cursul lunii Decemvrie ; pe unele locuri 
ele s'a oprit permiţând, în câte-vă dile, trecerea pietonilor. 

Către sfârşitul anului, slăbindu-se ghi6ţa din causa moinei, nu se 
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mai permiteă trecerea cu carele pe ghiâța care acoperiă partea de 
jos a fluviului între Sulina şi Giurgii. 

Ingheţul atât de neașteptat şi aşă de brusc al Dunărei a făcut ca 
un număr însemnat de vapâre şi şlepuri, cari încărcaii sait descăreai, 
să fie cuprinse în gheţuri în diferite porturi. 

Amănunte forte interesante asupra acestui extraordinar fenomen, aă 
fost publicate în Buletinul lunar al Observaţiunilor meteorologice 
din România, anul XI, 1902, la pag. 221. 

8. Period de secetă. In cursul anului 1902 aii fost două peri6de de 
uscăciune (1) f6rte pronunţate. 

Prima peri6dă, care începuse a se manifestă încă de la jumătatea 
lunii Decemvrie 1901, iar în Moldova şi în Dobrogea chiar din Oc- 
tomvrie, a persistat până către finele lui Aprilie 1902. In acestă peri- 
6dă destul de uscată, seceta n'a fost simțită decât în Aprilie când, 
în regiunea de câmpie şi în Dobrogea, se suspendase chiar facerea 
arăturilor şi a sem&năturilor. In cursul acestei peri6de aii fost ce-vă 
mai multicele ploi sai zăpegi în Fevruarie şi pe alocurea în Martie. 

A doua peridă de uscăciune a ţinut din a doua jumătate a lui 
Iulie până în prima decadă din Decemvrie. In regiunea de câmpie a 
Munteniei, în partea de jos a Moldovei şi mai ales în Dobrogea, acâstă 
peri6dă de uscăciune a fost și mai lungă, căci ea începuse a se ma- 
nifesta încă din iunie. Deşi în acest interval aii fost câte-vă ploiabun- 
dente către jumătatea lui August, ele nu au folosit însă aprâpe de 
loc porumburilor şi nică semă&năturilor ce urmai a se face. 

O peri6dă de secetă f6rte însemnată, căreia se datoresce compro- 
miterea porumburilor din acest an, este aceea ce s'a mănţinut în ultima 
decadă din lulie şi în prima jumătate din August. Peri6da cea mai 
lungă de secetă a avut loc în general din a doua jumătate a lui Oc- 
tomvrie până în prima pentadă din Decemvrie, în care interval, în 
mare parte a ţării, n'a plouat decât f6rte puţin saii chiar de loc. 

Printre cele mai lungi peri6de de uscăciune, vom cită următârele : 

La Mangalia (Constanţa) în 330 gile, de la începutul anului până 
la finele lui Noemvrie, s'ai obţinut 193 mm de apă în 28 de ile. 
Acâstă lungă peri6dă de uscăciune a cuprins 7 peri6de de secetă, din 


(1) Numim periddă de uscăciune (Trockenheitsperiode) aceea în care a căgut așă 
de puţină apă încât, pentru agricultură, ea nu însemnâză nimic saii aprâpe nimic, 
Prin peri6dă de secelă (Duirreperiode sait absolute Drought) înţelegem acea peri6dă 
în care ma cădut absolut nici o cantitate de apă apreciabilă la udometru. Pentru a 
put& gice că ne aflăm într'o peri6dă de secetă, trebue ca cel puţin în 14 gile con- 
socutive să nu se fi adunat în udometru nici cea mai mică cantitate de apă. 
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cari cea mai lungă a fost de 47 gile, de la 19 Fevruarie până la 6 
Aprilie. 

La Gheringee (Constanţa) în 216 dile, de la 30 Maii până la finele 
anului, s'a recoltat 105 mm de apă în 17 ile; acâstă peri6dă de 
uscăciune a cuprins 4 peri6de de secetă, din cari cea mai lungă de 
51 gile, de la 12 Septemvrie până la 1 Noemvrie. 

La Cara-ZHarman (Constanţa) în 192 gile, de la începutul anului 
până la 27 Noemvrie, s'a recoltat 192 mm de apă în 41 de dile. In 
acest interval au fost 8 peri6de de secetă, din cari două de câte 38 
de dile, respectiv de la 15 Augustla21 Septemvrie și de la21 Octom- 
vrie la 27 Noemvrie. 

La Topolog (Constanţa) s'a adunat, în tot cursul anului, 285 mm 
de apă în 28 dile; dintre cele 9 peri6de de secetă ce s'ai constatat, 
cea mai lungă a ţinut 46 ile, de la 18 Octomvrie la 2 Decemvrie. 

La Bălăbănesei (Tutova), în tot cursul anului s'a adunat numai 
142 mm de apă în 48 de ile; ai fost 9 peri6de de secetă, din cari 
una de 40 dile, de la 24 Octomvrie la 2 Decemvrie. 

La Bogdănița (Tutova), s'a adunat în tot cursul anului, 185 mm 
de apă în 44 gile; ai fost 8 peri6de de secetă, din cari una de 41 
ile, de la 25 Octomvrie la 3 Decemvrie. 

La Codăesci (Vasluiii) în tot cursul anului s'a obţinut numai 244 mm 
de apă în 39 de dile; aii fost 8 peri6de de secetă, cea mai iinportantă 
de 57 de gile, de la 9 Octomvrie la 4 Decemvrie; în fine 

La Tăcuta (Vasluiu) în 339 dile, de la începutul anului şi pânăla5 
Decemvrie, aii fost 46 gile de precipitaţiuni cu un total de 84 mm 
de apă; în acest interval aii fost 9 peri6de de secetă, din cari cea mai 
lungă a ţinut 43 gile, de la 24 Octomvrie până la 5 Decemvrie. 
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4. Vâlcea 12. Prahova 20. Putna 28. Fălciu 
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ASUPRA VARIAȚIUNII ETALONELOR DE MASSĂ 


DE 
1. ST. MURAT, 


Metrologist-ajutor al Biuroului Internaţional de miisuri şi greutăţi 
de la Săvres Francia). 


Şedinţa de la 6 Fevruarie 1904. 


Intre diversele lucrări ce am executat la Biuroul internaţional de 
măsuri şi greutăţi de la Săvres (Francia) este şi etalonarea unei serii 
de greutăţi (1) în bronz-alb de la 1 kg la 1 mg, destinată Serviciului 
Central de măsuri şi greutăţi Român. Cu acâstă ocasiune am fost con- 
dus a recunâsce variaţiunea continuă a unei masse de 1 kg, care se 
găsesce încă în studiul mei, şi asupra căreia îmi propun a faceo 
serie de experienţe, pentru a dovedi causele şi a determină limitele 
şi fasele variaţiunii. 

In cele ce urmâză voiii da numai, pe lângă câte-vă amănunte 
asupra lucrărilor existente, resultatele ce am dobândit până la data re- 
dactării acestei note (2), rămânând a expune restul studiului într'un 
al doilea memorii ce sper a put6 presentă Academiei în cursul 
anului viitor. 


* 
* * 


Cestiunea etalânelor de massă de acâstă categorie, care se desem- 
n6ză în genere prin denumirea de etal6ne de al II-lea ordin, păstrân- 
du-se primul ordin pentru etalânele prototipe în platină iridiată, este 
de o f6rte mare importanţă, de 6re-ce prin preţul lor mai redus, ele sunt 


(1) Intrebuinţez acest cuvînt în sensul de massă, seriile fiind în genere utilisate 
la comparaţiunea cantităților de materie independent de intensitatea gravitaţiunii 
pămîntului, 

(2) Paris, 7/20 Octomvrie 1903, 
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destinate diferitelor Laboratorii şi Instituţiuni sciinţifice, pentru a da 
unitatea exactă în determinările principale, putându-ne basă, bine în- 
ţeles, pe corecţiunile indicate de o prealabilă etalonare. 

Până astăqi însă, cestiunea lor este încă deschisă, nefiind făcute 
studii suficiente pentru a se puts decide, în mod hotărîtor, asupra ma- 
teriei căreia trebuesce dată preferință şi asupra precauţiunilor ce tre- 
buesc luate în construcţiune şi etalonare pentru a le asigură o con- 
stanță cât se pâte de desăvârşită. Ce-vă mai mult, lipsa aprâpe totală 
a unor experienţe, cari să dovedâscă limitele posibile ale variaţiunii, 
este causa unei încrederi, în deobşte prea mare, acordată unei prime 
etalonărişi ea explică faptul, că o variaţiune în sensul aceleia ce voiii ex- 
pune, a rămas necunoscută chiar în Instituţiunea din Pavilionul Bre- 
teuil, care este incontestabil cea mai înaltă autoritate în determinările 
metrologice de tâte categoriile. 

Două studii, cu totul recent apărute, ale d-lui Dr. H. Stadthagen in- 
titulate : Uber die Verânderlichkeit von Gewichisstiicken şi Uber die 
Verânderlichkeit der Masse von Achat, Berlin 1903, aduc Gre-cari lu- 
mini asupra variaţiunii, într'un interval de timp fârte lung, a unei 
serii de unităţi de massă de la 20 kg la 1 mg, precum şi asupra 
variaţiunilor suferite de massele de agat sub influenţa schimbărilor 
atmosferice. 

Nu voiii insistă aci asupra acestor studii, din cari, cu deosebire col 
din urmă, ese întru cât-vă din cadrul resultatelor imediate ce urmă- 
rim, Voii spune numai că cel dintâi se raportză la unităţi de massă 
în bronz sai alamă aurite şi pe un interval de 30 ani, de la 1869—1899. 
Resultatele î6rte importante la cari ajunge autorul nu sunt însă sur- 
prindgătâre, ele fiind în concordanţă şi cu cunoscinţa faptului că massele 
aurite perd cu timpul din greutate, din care causă s'a şi susținut î6rte 
mult necesitatea înlocuirii lor. In mod general studiul ajunge la con- 
clusiunea unei micşorări a masselor, pentru cea de 1 kg, fiind indi- 
cată în mijlocii o micşorare de — 0"%,9 în 30 de ani. Cât privesce 
variaţiunile în sens contrariii pe unumite peri6de şi în special de la 
1869—1882 (pentru 1 kg o crescere de -+0ms5,3), credem că ele nu pot 
fi destul de conchidătâre, dacă ţinem în s6mă diversitatea procedeurilor 
şi instrumentelor întrebuințate la epocile relative, precum şi lipsa da- 
telor asupra precisiunii pe care se comptă în fie-care determinare 
Ori cum ar fi, din studiul sus citat se vede că variaţiunea înregistrată 
pentru massa de 1 kg, într'un interval de timp destul de lung, nu 
este excepţională, întrebuinţarea fiind un element care de alt-fel ar 
pută-o justifică cel puţin într'o mică parte. 
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Ceea ce însă are o deosebită importanţă pentru obiectul cercetărilor 
n6stre este cun6scerea variaţiunii masselor într'un interval relativ scurt, 
spre exemplu cel necesar etalonării complete a uneiserii, 3 sau 4 luni. 
Asupra acestui gen de variaţiune cunosc numai o singură lucrare exe- 
cutată cu t6tă precisiunea cerută, ale cărei resultate, ce voii indică 
imediat, se referă la etal6nele de primul ordin în platină iridiată. Stu- 
diul a fost întreprins între anii 1886 — 1888 de către d-l M. Thiesen, 
Profesor la Universitate şi ataşat la Physikalisch-technische Reichsan- 
stalt din Berlin, pe când lucră la Biuroul internaţional de măsuri şi 
greutăţi ca motrologist-adjunct, în care calitate a şi publicat amănun- 
tele cercetărilor sale într'un memorii cu titlul: Recherches sur la 
conslance des prototypes du KRilogramme. 

Făcând (1) comparaţiunea a 42 de prototipi naționali între dînşii şi a 
fie-căruia din ei cu prototipul internaţional al kilogramului, desemnat 
cu simbolul R. d-l Thiesen a observat necesitatea înlocuirii câtor-vă 
din primele resultate ale observaţiunilor sale cu datele unor nouă expe- 
rienţe, din causa variaţiunii sistematice ce presentaii unii prototipi, va- 
riaţiuni cari ai fost însă f6rte mici şi trecătâre. Afară de aceste piese 
la cari s'a observat acest fenomen, piese ce ai fost păstrate în starea 
lor primitivă, d-sa a studiat variabilitatea a trei alte kilograme în 
platină iridiată, desemnate cu numerile 2', 36” şi 70”, şi cari în urmă 
au fost retopite. 

Cel dintâi 2”, care a presintat variaţiunile cele mai importante, 
a crescut în greutate cu +1 2,076, de la 8 Septemvrie 1886 la 28 Ia- 
nuarie 1887, deci în mijlocii! cu + 03,008 pe di; de la acâstă din urmă 
dată greutatea sa a început să descrâscă până la finele experienţelor, 
la 22 Aprilie 1887, când aveă aprâpe val6rea sa primitivă. Crescerea 
a fost aprâpe uniformă, accentuându-se ce-vă mai mult în ultimele ex- 
perienţe; descrescerea a fost relativ mai pronunţată, în 84 gile variind 
cu — 0me ,98, deci în mijlocii cu — 0»e,01 pe di. In experienţele de des- 
crescere sub presiuni mici s'a obţinut o variaţiune f6rte mare. D-l 
Thiesen semnal6ză, tot pentru acâstă piesă, o crescere a greutăţii între 
24 Martie şi 8 Mai 1886, pe când nu eră definitiv ajustată. 

Kilogramul 36” a presentat numai o descrescere uniformă a greu: 
tăţii sale: în interval de 23 dile val6rea sa s'a micşorat cu —0'5,122 
adecă în mijlocii cu — 0me,005 pe di. 

In fine piesa 70' a crescut cu 4-0me,1 într'un an. 


(1) In aceste determinări d-l Thiesen a fost ajutat de d-l Kreichgauer, fosţ metro- 
logist-ajutor al Biuroului internaţional. 
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Ca însușiri particulare ale acestor piese, d 1 Thiesen arată că aprâpe 
t6te presentai mici punctaţiuni, se pătaii ușor şi aveai un volum re- 
lativ mare. 

Asupra causelor principale de variaţiune, d-sa le airibue, cel puţin 
în parte, spălării cu vapori de alcool şi apă sai imersiunii în apă 
pentru cântăririle hidrostatice, la care piesele sunt supuse înaintea 
saii în timpul experienţelor. După d-rul 0. I. Broch, la topirea piesei 
a doua s'a găsit o mică cavitate aprâpe de suprafaţă, iar la cea de 
a treia o mică părticică de ca:ce. După topire, aceste două din urmă 
piese nu ai mai presentat nimic particular; cea dintâi 2' n'a putut 
fi studiată însă, de 6re-ce materia sa a fost din erdre amestecată 
cu altele. 

In resumat, variaţiunea cea mai importantă ce a fost înregistrată 
este o descrescere de 0"s, 01 pe di; citrele indicate în prima lucrare a 
d-lui Stadthagen conducând la conclusiuni mult inferidre. 


* 
* * 


Massa de 1 kg, desemnată cu numărul 1, ce o am în studiii, are 
forma unui cilindru cu marginile puţin rotunjite, având diametrul de 
52,70 şi înălţimea de 54", 85. Ea este făcută din bronz alb (1), cu- 
noscut sub numele de Constantan şi fabricat în usina Basse & Selve 
din Altona (Westfalia). Composiţiunea sa chimică, indicată de analisa 
făcută la Laboratoriul de chimie analitică din Bucuresci de sub con- 
ducerea d-lui Profesor St. Minovici, este următârea: 


Ni... „ 53.66%], 
Cu... 45.19%/, 
Fe. ... 1.15%/ 


Metalul se găsiă în posesiunea d-lui Alp. Huetz, mecanicul Biurou- 
lui internaţional de inăsuri şi greutăţi, încă din Fevruarie 1902. Piesa 
de un kilogram, lucrată la strung şi poleită specular (2), eră gata la 
finele lunii Martie 1903. Dinsa presentă de la executare pe suprafaţă 
câte-vă punctaţii, cari se conservă şi astăgi ; pe îaţa superidră, la o 
distanţă de 7 mm de la margine, se află o mică pată de coldre gălbue. 


(1) Bronzul alb este mai puţin dur şi ce-vă mai grasca nickelul ; se poleiesce fru- 
mos şi are asupra acestuia din urmă avantagiul de a nu fi magnetic, ceea ce înlă- 
tură, în experienţe, erorile ce ar proveni prin atracţiunea masselor de fer înconju- 
răt6re sai chiar ale balanței ; lăsat câte-vă ore în mercur, bronzul alb se amalgamâză. 

(2) Se înţelege prin poleit specular cea mai perfectă lustruire ce se pâte face la 
suprafaţa unui metal destinata i se trage divisluni, pentru a fi observate la microseop. 
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Cântăririle preliminare pentru ajustarea piesei le-am început la 20 
Maiii 1903, servindu-mă de Balanța Sacre şi de Kilogramul etalon 
de al II-lea ordin Nickel 4, care, având un volum aproximativ egal 
cu al massei 1, m'a dispensat, în aceste cântăriri de încercare, de a 
aplică vre-o corecţiune în reducerea valorilor. Sensibilitatea balanței, 
care este aproximativ 11==1", am dedus-o cu ajutorul unei masse etalo- 
nate în nickel de 10 mg (V). La 2 Iunie am făcut ultima experienţă 
de acest gen, admițând ca primă corecţiune provisorie: 


2 ne, 45, 


Deşi acâstă val6re eră puţin prea mare pentru a pute fi tolerată, am 
voit însă să mă asigur de exactitatea ei printr'o cântărire de primul 
ordin, înainte de a supune massa 1 la o nouă potrivire. 

Prima cântărire de precisiune, făcută la 5 Iunie 1903, şi după ce 
S'aii aplicat tâte corecţiunile, mi-a indicat pentru massa 1 val6rea de: 


1 kg—-7»e, 30. 


Surprins de marea diferinţă dintre cele două resultate, am refăcut 
calculele cari m'ai condus la corecţiunea cea dintâi şi m'am con- 
vins lesne că corecţiunea kilogramului nickel 4, de care mă servisem 
eră eronată. Făcând rectificările cuvenite, am stabilit în mod definitiv 
corecţiunea de la 2 Iunie 1903: 


—- 6» 35 (1). 


Rămâneă deci o diferință de aprâpe un miligram care, în ori-ce cas, 
nu pâte fi atribuită erorilor de observaţiune. Am hotărît deci conti- 
nuarea cântăririlor de precisiune, cari m'aă pus pe urma variafiuniă 
massei 1, ce voiii expune în rândurile următâre. 


* 
* * 


In ce privesce descrierea instrumentelor întrebuințate, metodele de 
observaţiune, precauţiunile luate în cântăriri şi corecţiunile aplicate, 
nu voii put aci decât a le aminti în trâcăt, principiile generale 
propunându-mi a le formulă în mod cât se pâte de complet, într'unul 
din capitolele lucrării mele relative la Metrologia veche şi modernă, 
care se află actualmente în redacţiune şi care sper că va ved6 lumina 
în curând. Voiii căută să accentuez numai asupra punctelor esenţiale 


(1) Am menţionat acâstă rectificare, pentru a se puts explică val6rea ce vom în- 
dică în urmă pentru volumul massei 1, i 
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şi absolut necesare dovedirii faptului că variaţiunea de care ne ocu- 
păm este reală. 

Balanța Ruprechi No. 5, singura de care m'am servit în aceste de- 
terminări, îndeplinesce tâte cerinţele unei balanţe de precisiune de pri:- 
mul ordin, posedând dispositive speciale, sistem Arzberger, pentru mu- 
tarea automatică a greutăților după un platan pe altul, precum și exe- 
cutarea tuturor manevrelor şi a citirilor de la o distanţă de 4 metri, 
aşă că erorile ce ar proveni din vecinătatea observatorului sunt înlă- 
turate. Sala Laboratoriului, destinată exclusiv balanţelor Biuroului, se 
găsesce în condițiuni de temperatură şi umiditate atât de bune, cât 
este posibil de a fi realisate. In interiorul balanței se află un Hi- 
grometru, sistem Saussure, cu păr No. 2 şi un Termometru F. Higro- 
metrul, care a fost construit de Hermann și Plister din Berna, 
este comparat din când în când cu un higrometru de condensaţiune 
sistem Alluard, aşă că indicaţiunile sale sunt de aprâpe controlate. 
Termometrul construit de d-l Fuess la Berlin este din sticlă germană, 
tubul termometric şi scăriţa independentă fiind fixate într'o învelitâre. 
El este divisat în cincimi de grad de la —5* la 4-32* şi de la +98 
la --102, având un reservoriii intermediar. Distanţa între —0 şi 32? 
este aproximativ de 153". Calibrarea sa şi studiul divisiunii ai fost 
executate de d-l L. Brice în 1882, distanța fundamentală şi coeficientul 
de presiune interidră fiind dejă determinate în observaţiunile dintre 
1878 şi 1880. Presiunea atmosferică a fost determinată cu ajutorul unui 
barometru sifon construit de Fuess, instalat la același nivel cu baro- 
metrul normal sistem Wild; el dă sutimea de milimețru. 

T6te comparaţiunile masse: Z le-am executat cu ajutorul etalonulu: 
prototip 81, în platină iridiată, afară de câte-vă cântăriri suplementare 
în care, spre control, am utilisat şi pe al doilea etalon al Biuroului 
internaţional desemnat cu simbolul 9. Ambele masse nu eraii așezate 
direct pe platanele balanței, ci pe 2 mici tăviţe auxiliare de nickel de- 
semnate cu P şi P', massa 1 fiind aşezată pe P,iar massa 31 pe P'. 
In primele expe.ienţe am făcut şi schimbarea tăviţelor între dînsele ; 
diferinţa între greutăţile lor nu întrece 0ne,02, 

Ca greutăţi divisionare, necesare echilibrării aproxiinative a balanței 
şi determinării valorii unei divisiuni, am întrebuințat seria în platină 
iridiată construită de Oertling din Londra şi desemnată cu simbolul 
O, ale cărei corecţiuni sunt bine stabilite în urma etalonărilor făcute 
de d-nii Marek, Thiesen și Broch. 

Barometrului se aplică în mod riguros corecţiunile pentru reducerea 
valorii presiunii atmosferice la 0” și la nivelul mării sub 450 de latitu- 
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dine, făcându-se us de temperatura indicată de termometrul s&ii pro- 
priii, a cărui corecţiune este cunoscută. 

Termometrului balanței se fac următbrele corecţiuni: 1) a punctului 
0»; 2) a intervalului fundamental; 3) a erorii de calibrare pentru punc- 
tul 0; 4) a erorii de calibrare pentru divisiunea unde se face cetirea; 
5) a coeficientului de presiune interiră ; 6) pentru raportarea cetirei 
făcute pe sticla germană la sticla dură; şi al 7) pentru a raportă va- 
l6rea după acâstă sticlă la termometrul cu hidrogen. 

Valorile ast-fel corectate ale Higrometrului, Barometrului şi Ter- 
mometrului aii servit la calculul valorii unui 721 de aer, care este ex: 
primat pentru fie-care experienţă prin cifrele din col6na respectivă a 
tabelei ce urmâză. 

Pentru reducerea în vid a resultatelor, este nevoie să se cunâscă 
în mod exact diferinţa dintre volumele celor două masse; cu alte vorbe 
volumul propriii al fie-căreia din ele. Pentru kg 87, am luat val6rea 
indicată de d-l Thiesen: 


46"1,4506 


iar pentru kg 1 am luat ca primă valdre aproximativă: 
112"1,5622 ; 


acâsta din urmă a fost dedusă divisând massa ei ca resultat al pri- 
mei cântăriri de încercare: 


1 lg + 245 


prin densitatea sa specifică 8,884, care este mijlocia valorilor deter- 
minate pe diferite mostre de bronz-alb din aceeași fabricaţiune. Pen- 
tru transformarea volumelor în raport cu temperatura am aplicat, 
pentru platina iridiată 10"/,, valorile date în Tabelele Doctorului 
0. I. Broch, în care dilataţiunea cubică Keste egală cu 10-* (25707 +8, 6t), 
iar pentru bronzul-alb am luat pentru A valbrea 10 ?(43437+13,444), 
Metoda de operaţiune este a lui Gauss, în care massele compa- 
rate se schimbă la fie-care cântărire parţială după un platan pe 
altul, prin cântărire înţelegându-se comparaţiunea intensităţilor a 
două puteri cu ajutorul unei balanţe cu braţe egale. In fiecare 
cântărire parţială posiţiunea de echilibru a balanței nu se obţine 
direct, resistenţele suferite de dînsa în mișcările sale fiind târte slabe, 
așă că amplitudinea oscilaţiunilor se micşorâză fârte încet. Din con- 
tră servindu-ne de acâstă circumstanţă putem deduce valorile a, cari 
corespund cchilibrului, cu totă exactitatea dorită din 3 cetiri consecu- 
Analele A. R. Tom. XAXVI.—-Memoriile Secţ. Sciinţifice. 10 
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tive, cari conţin elongaţiunile maxime la drâpta şi la stânga. Se în- 
ţelege de la sine că tot-deauna se ieaii precauţiuni ca oscilaţiunile 
să fie cât se pâte de mică şi lente. Făcându-se cetirea a 5 elongaţiuni pe 
cari le am desemnă cu a',, 41,01, a', şi a',, valorile lui a se deduce 
cu ajutorul următârelor 3 ecuaţiuni: 


+ (air +2 a" +a”) 
+ (01'4+2a;'4+a,) 
+ (4,'+2a,'+a') 


a 
a 
a 


NU 


Din desvoltarea acestor formule se pâte deduce care este amplitu- 
dinea maximă ce pâte fi tolerată. Pentru balanţele Ruprecht 1 şi 5, ea 
este în mijlociii de 30 de divisiuni după scăriţa de observaţiune. Pen- 
tru o cântărire completă am repetat de 9 ori acest procedeu, făcând 
tot-deauna, înainte și după terminarea ei, câte o cetire la Barometru, 
Termometru și Higrometru. Sensibilitatea se determină cu ajutorul 
unei greutăţi auxiliare ce se introduce în balanţă după terminarea 
cântăririi complete. Pentru balanţa Ruprecht No. 5, în comparaţiunea 
masselor de 1 kg, se întrebuinţâză ca greutate ajutătâre 1 mg. După in- 
troducerea ei, se lasă balanţa în repaus cât-vă timp, făcându-se în urmă 
din noii o cântărire completă după aceleași norme. O divisiune (1"",5) 
după scăriţa așezată lângă luneta de observaţiune şi la distanţa in- 
dicată mai sus corespunde unei diferenţe dintre massele așezate pe 
cele două platane în mijlocii de 1,086. 

Condiţiunile realisate în tâte aceste cântăriri sunt din cele mai satis- 
făcăt6re. In intervalul celor 3 ore, cât aproximativ durâză o cântărire 
completă, temperatura nu a depășit nici odată o variaţiune de o de- 
cime de grad, în mijlociii mănţinându-se la +00.068. Presiunea atmos- 
ferei nu a suferit de asemenea oscilaţiuni prea mari; exceptând diua 
de 8 Iunie, când a avut loc o scădere a ei de aprâpe 1""5, în tâte 
cele-lalte experienţe, variaţiunea mijlocie este de +0"».4. Cât privesce 
starea higrometrică a aerului, ea a fost cu totul constantă. Trebue să 
ținem în s6mă încă, că t6te reducerile se fac raportându-ne la condi: 
ţiunile mijlocii ale atmosferei din fie-care determinare şi că în tot-dea- 
una există aprâpe compensaţiune în sensul diferinţelor dintre aceste 
elemente şi cele de la început şi fine, în genere atât temperatura 
cât și presiunea atmosferei având un mers uniform fără a schimbă 
sensul. Prin aceste consideraţiuni nu numai că variaţiunile indi- 
cate se reduc la jumătate, dar adevăratele erori, ce provin din trans- 
formarea stării .atmosierice în țimpul fie-cărei cântăriri complete 
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sunt mult inferi6re acelor ce se pot calculă (1) luând drept basă, în 
condiţiunile generale mijlocii ale experienţelor n6stre, pentru tem- 
peratură o variaţiune de + 0'.034, iar pentru presiunea atmosferei 
+ 0"2. Diferinţa între elongaţiunile maxime ale cetirilor a fost măn- 
ţinută în genere la 15 divisiuni după scăriţă, fiind permis, pentru a 
put6 garantă 0.005, ca oscilaţiunea simplă să atingă 30 de divisiuni. 

Relativ la gradul general de aproximaţiune la care se pâte ajunge 
în cântăririle de precisiune cu ajutorul Balanţelor Ruprecht No.1 şi 
5, cari sunt aprâpe identice, mă& voii referi la conelusiunile demon- 
strate de d-nii W. 1. Marek şi M. Thiesen, în cari cel dintâiu stabi- 
lesce, pentru Balanța Ruprecht No. 1, pentru o cântărire parţială o 
erdre probabilă de +0"£.008, iar cel de al doilea, pentru ambele ba- 
lanţe 1 și 5, respectiv erorile probabile +0"5.006 şi + 0 ":.007, aceste 
două din urmă valori.fiind deduse din calculul de compensaţiune 
al celor 42 de prototipi naţionali între diînșii. In acelaşi timp însă cu 
îmmulţirea numărului de cântăriri parţiale, deci încântăririle complete, 
erorile probabile sunt mult micșorate ; aşă d-l Marek citâză că, pentru 
10 cântăriri parţiale, erdrea se reduce la + 0".003. Erorile residuale 
ale seriei de 500 gr la 50 gr, ce am etalonat cu Balanța Ruprecht 
No. 5, nu sunt încă calculate, așă că nu pot fixă, pentru moment, gra- 
dul de aproximaţiune ce însumi am obţinut cu acâstă balanţă (9); este 
însă positiv că resultatele date de dînsa sunt superidre limitei de aproxi- 
maţiune la care ne-am oprit. Pentru Balanța Ruprecht No. 3, care ne-a 
servit la etalonarea seriei de 50 gr la 1 gr, mijlocia erorilor residuale 
obţinute este de + 0":.0033; iar pentru Balanța Stiickrath, ce am în- 
trebuinţat la etalonarea seriei de 500'"ila 1", mijlocia erorilor resi- 
duale este numai de +0"5,0018. 

Am credut necesar a da aceste amănunte pentru a se puts bine precisă 
încrederea ce pâte fi acordată resultatelor ce voiii indică. Din ele se vede 
clar că cifra pe care se pâte comptă în mod riguros într'o serie de 
aceste cântăriri parţiale, este, fără îndoiâlă, sutimea de miligram. Cu 


(1) Dacă nu se face nici o compensaţiune, o variaţiune a temperaturii de +0%034 
ar pută introduce în greutatea unui ml de aer o erdre de + 0" 00015; şi o erdre de 

+ 0"0003 pentru o oscilaţiune a presiunii atmosferice de +0=»2, 

(2) De alt-fel cunoscinţa lor ar fi insuficientă pentru a ne puts pronunţă în mod 
temeinic asupra acestui punct, sciut fiind că erorile residuale depind și de mărimea 
masselor comparate. Studiul ce voii intreprinde cu acâstă balanţă asupra a 8 kilo- 
grame, în serie închisă, şi care sper a-l publică în Tomul XVII din Analele Insti. 
tutului Meteorologie al României, îmi va permite să arăt în mod definitiv, care 
este procisiunea obţinută în comparaţiunea acestor două masse de 1 lkg. 
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i6te acestea, pentru datele ce vor urmă, fac încă reserve asupra cifrei 
de acest ordin, căreia va trebui pâte a i se face vre-o corecţiune din 
două cause, din cari una se referă la valGrea efolonului prototip 31 
şi alta la evaluarea provisorie a volumului masseă 7, 

Prima determinare a massei etalonului prototip 31 a fost tăcută în 
1888, printr'o serie de îndelungi comparaţiuni cu cele 42 de kilograme 
naţionale, de către d-l Thiesen, care a indicat ca valdre a sa: 


1 kg +- 0,196. 


D-l Dr. 1. R. Benoit, învățatul Director al Biuroului internaţional de 
Măsuri şi Greutăţi, care şi-a făcut o specialitate din cântăririle de cea 
mai înaltă precisiune, a comparat din noii, în 1899, etal6nele prototipe 
No. 31 şi 9 aparţinând Biuroului, în serie închisă, pe grupe de 2 câte 
2, cu alte 8 etal6ne naţionale, între cari se află și etalonul prototip 
No. 2 al României. Intr'un examen minuţios al datelor (1), fără a for- 
mulă însă o conclusiune definitivă, comparaţiunile nefiind destul de 
numerâse, d-l Benoît arată că, din cele 10 kilograme studiate, 7, între 
cari se ailă şi al României, ai rămas nealterate, pe când cele-lalte 
3, adică No. 31 al Biuroului şi ale Belgiei şi Germaniei, se pare că 
ai suferit o micşorare apreciabilă a massei, care se pâte ridică pentru 
fie-care din ele la 3 saii 4 sutimi de mg. In anul acesta chiar, d-saa 
intreprins din noi, în serie închisă, comparaţiunea celor două kilo- 
grame prototipe ale Biuroului cu alte două etal6ne naţionale de massă 
şi cu t6te că nu-mi permit a anticipă asupra conclusiunilor ce va de- 
duce, din declaraţiunile sale resultă însă o concordanţă cu ultima eta- 
lonare din 1899, aşă în cât pâte fi loc de a modifică ultima cifră din 
datele n6stre în care am utilisat pentru massa prototip No. 31 val6- 
rea indicată de d-l Thiesen. 

A doua causă, care va put$ introduce o nouă corecţiune a resul- 
tatelor indicate, este evaluarea provisorie a volumulul massei 1; eva- 
luarea: sa exactă neputând-o face decât la finele experienţelor cu 
ajutorul cântăririlor hidrostatice. In mod mai riguros aşi fi putut uti- 
lisă însă în fie-care cântărire ca val6re a volumului pe acea dedusă 


din raportul sa în care P ar fi avut val6rea indicată de precedenta 


operaţiune. Nu am urmat însă acâstă cale, pentru motivul că diferinţa 
ce resultă pentru volumul dedus în aceste condițiuni, luând pentru P 


(1) Procăs-verbaux des sGances du Comit6 international des Poids et Mesures 
de 1900. 
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val6rea aproximativă de la 2 Iunie 'saă pe cea de la 17 Octomvrie 
1903, este numai de +- 0", 0017. Acâstă diferinţă, în condiţiunile n6stre 
de experienţă, în casul cel mai răi nu pâte introduce decât o erdre 
de + 0"*.002, deci mult inferiGră gradului de aproximaţiune la care 
ne-am oprit. In resultatele definitive, introducând volumul evaluat în 
mod riguros, se pâte ca el să influenţeze asupra sutimei de miligram 
din cifrele actuale. 
* 
* * 

Tabela I, după pagina ce urm&ză, cuprinde pentru fie-care dată 
tâte elementele celor două cântăriri complete, precum şi resultatele 
ce dăm sub reservele indicate asupra valorii massei 1 şi a vartaţiu- 
niă sale diurne. Pentru presiunea atmosferei şi temperatură am măn- 
ţinut numai sutimile de unităţi, deşi în calcule se ţine socotâlă şi de 
miimi. Pentru giua de 2 Iunie este indicat resultatul cântăririi apro- 
ximative, care concordă în mod suficient cu cele următâre. Trebue să 
menţionez, că în ajunul primei cântăriri de precisiune, adecă de la 4 
Iunie 1903, massele 1 şi 31 ai fost şterse uşor numai cu ajutorul 
unei piele de căpri6ră muiate în esenţă de petroi redestilată şi că, în 
tot timpul acestor comparaţiuni, ele ai rămas pe platanele balanței, 
care este cât se pâte de bine închisă, afară de câte-vă gile din August, 
când am întrebuințat acâstă balanţă la etalonarea seriei de la 500 gr 
la 50 gr. 
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TAB. 1. 
—— 
DATELE. | otet miealur Tema i Mmsgeunimă  Massagi | Viţiatitee 
st. n, mării (] 
1 2 3 4 5 6 Li 
1 kg di 
2 Iunie 1903 . — — — — + "6.35 îi 
mir 0 m A+ 0,82 
Bo... | 761b2 1823 || 78 | 120629 | + 730 
0,58 22 | 78 562 + 0,26 
i ia 153,34 1745 | 77 1,19770 + 8,06 
1,9 45 | 77 522 +01 
2... 755,02 1747 || 76 1,20176 + 9,29 
05 19 || 76 171 + 0,37 
15 o... 148,80 16,66 || 76 1,19409 + 10,40 
44 66 | 76 350 <- 0,33 
20 o» ... 147,10 16,09 || 80 1,19459 + 12,03 
8,07 09 | 80 519 +- 0,26 
1 AIR ID 759,71 16,90 || 83 1,20987 + 13,85 
71 99 || 83 945 + 0,14 
4 Iulie. ... 161,55 19,10 83 1,20269 14,86 
0,80 15 || 83 119 + 0,09 
TE ae a 759,71 1899 || 82 1,20030 + 15,43 
8,98 19,04 || 82 19893 + 0,05 
AB op e a. s 148,46 19,43 || 82 1,18043 + 15,19 
9,06 43 || 82 139 + 0,03 
E În ate: ci 157,11 19,22 || 82 1,19510 + 16,02 
6,39 22 || 82 396 + 0,03 
8 August .. 752,91 19,03 || 82 1,18819 + 16,39 
27 05 || 82 840 + 0,03 
Mo. 752,28 1894 || 85 1,18840 + 16,66 i 
33 97 || 85 839 + 0,02 
1 Septemvrie 758,04 18,14 | 84 1,20139 + 16,88 
1,42 23 | 84 19998 -- 0,03 
12 . 749,35 18,00 || 77 1,18880 ab 19.91 
35 02 || 77 874 + 0,01 
2] aa 753,21 16,01 || 77 1,20404 + 17,28 
218 05 || 77 319 + 0,02 
tataie 754,30 17,98 | 84 1,19616 + 1751 
28 9 || 84 629 + 0,02 
17 î | 753,62 15,33 | 84 1,20730 + 11,35 
4,07 38 || 8 780 
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Dintr'o repede privire a valorilor aci cuprinse, se vede că în 137 
gile, cât formâză intervalul de la prima cântărire până la cea din 
urmă, massa 1 a crescut în mod continuu, corecţiunea sa ajungând de 
la 4+6"£,35 la + 175,75; deci o crescere de + 11":,40, ceea ce dă, în 
mijlociii pentru o qi, variaţiunea de +0 "*.08. 

Crescerea a fost mult mai accentuată în primele 25 dile când va- 
riaţiunea diurnă a fost de +0 "3; pe când în restul de 112 dile eaa 
fost mult mai lentă, variaţiunea diurnă reducându-se la + 0.035. In 
mod general pentru într6ga variaţiune, se observă o descrescere în 
intensitatea ei, ceea ce ne face să credem că ne-am apropiat de limita 
crescerii, având a înregistră în urmă o corecţiune definitivă sau pâte 
chiar, lucru care pare însă mai puţin probabil, o micșorare a massei, 

Acâstă crescere, după cum se vede, f6rte apreciabilă, mai ales dacă 
luăm în consideraţiune faptul că, în determinările metrologice, de 
multe ori sutimea de miligram j6că un rol fârte important, este, con- 
form celor gise mai sus, absolut reală. In adevăr, diferitele erori ce 
sar put6 introduce în operaţiunile de cântărire, și pecari le-am ana- 
lisat în trâcăt, sunt inferidre gradului de aproximaţiune la care ne-am 
oprit şi în ori-ce cas ele nu ar putâ influenţă resultatele într'un aşă 
fel ca ele să păstreze acâstă perfectă concordanţă. Pe de altă parte, 
nici în valorile diverselor elemente meteorologice, cari determină sta- 
rea atmosferei în momentul fie-cărei cântăriri, nu se observă celmai 
mic mers, care ne-ar pune pe urinele unei erori ce, în mod progresiv, 
s'ar put6 introduce în resultate. 

Pentru a se pune mai bine în evidenţă variabilitatea cu totul in- 
dependentă a acestora, faţă de variaţiunea în același sens a nassei 1, 
am representat în mod grafic pe diagrama aci anexată, alături de 
crescerea acesteia din urmă, mersul temperaturii şi al presiunii at- 
mosterice, luând, pentru fie-care dată, mijlocia valorilor celor două cân- 
tăriri complete utilisate în resultate. 

Din examenul acestei diagrame nu numai că se observă că aceste 
elemente nu presintă în variaţiunea lor o concordanţă care ar legitimă 
cât de puţin o crescere a massei 1, dar încă s'ar put deduce că în 
deosebi presiunea atmosferică presintă oscilaţiuni cari ar fi de natură 
a introduce o ameliorare a acestei variaţiuni. 


In resumat, massa 1 de un kilogram în bronz-alb, fără să presinte 
la suprafaţa sa o modificaţiune aparentă şi fără să fi fost supusă la 
vre-un fel de operaţiune, care ar fi putut schimbă cât de puţin con- 
diţiunile de echilibru ale stării sale materiale, a crescut continuă, în in- 
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terval de la 2 Iunie 1903 la 1? Octomvrie 1903 st. n. de lime 40. Când 
va fi început dinsa să crâscă, nu putem precisă nimic. Este însă mai 
mult decât probabil, că de la terminarea și ajustarea sa provisorie, la 
finele lunii Martie, a crescut continuii până la prima cântărire de în- 
cercare făcută la finele lunii Maiu, când corecţiunea sa aproximativă 
eră de 4+3lmg, care este mult prea mare pentru a admite că sar fi 
putut opri la dînsa în ajustare, lucru pe care de alt-fel îl recunâsce 
şi d-l Huetz. Afară de acâsta, după cum nici un indiciii nu ne arată 
causa care ar fi făcut ca massa 1 să încâpă a cresce numai după pri- 
mele cântăriri de încercare, cari ai condus la ultima ajustare, trebue 
să admitem că ea a crescut și înainte de acestea. Ce-vă mai mult, că- 
lăuzindu-ne de resultatele primelor gile ale variaţiunii constatate, tre- 
bue încă să recun6scem că crescerea ce ar fi avut loc de la Martie la 
Maiii a fost chiar mult mai mare. 


* 
* * 


Fără a fi fixat asupra explicaţiunii ce s'ar put da în casul de 
faţă acestui fenomen, ea depingând, în mare parte, de resultatele 
ulteri6re, mă voii mărgini, ca încheere, a spune numai câte-vă cuvinte 
asupra ipoteselor la cari s'ar put recurge în primul rând, precum şi 
asupra încercărilor ce-mi propun a face, pentru lămurirea acestei va- 
riațiuni, 

Influenţa spălării cu alcool şi vapori de apă saii a imersiunii în apă 
este înlăturată, de Gre-ce, în tot timpul experienţelor, cu intențiune 
am ferit massa 1 de ori-care din aceste operaţiuni, pe cari se bas6ză 
explicaţiunea d-lui M. Thiesen în variaţiunile înregistrate de d-sa. 

O altă causă, care s'ar păr6 mai evidentă, ar fi o acţiune chimică 
produsă de agenţii exteriori asupra aliagiului, fapt însă care, după 
cum am arătat, nu se manifestă la suprafaţă prin vr'o modificaţiune 
aparentă. Ar rămân pâte să presupunem, că dînsa se exercită numai 
în interiorul massei, admițând, în acest din urmă cas, că ea presintă 
cavităţi. Lucrul însă nu-mi pare mult probabil, de 6re-ce am constatat 
că o piesă de 500 gr, tot în bronz-alb, care se alter6ză în mod apa- 
rent la suprafaţă, nu presintă o variaţiune apreciabilă a massei sale. 

O ipotesă, care ar fi verosimilă în casul numai al crescerii massei, 
este următ6rea : presupunând că în interiorul kilogramului există cavi- 
tăţi ce sunt în comunicaţiune cu atmosfera prin mici canalicule ce străbat 
metalul, putem admite că aerul se strecâră prin acestea din urmă și se 
acumul6ză în cavităţi, ceea ce produce o crescere a massei. Repedea 
crescere constatată în primele gile şi micşorarea variaţiunii ei în ul- 
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timele ar veni să confirme acâstă explicaţiune, prin faptul că golurile 
acelor cavităţi încep saii sunt pe cale de a fi umplute. Obiecţiunii 
ce s'ar put6 aduce că, în acest cas, concordanța resultatelor ar trebui 
să fie influențată de variaţiunea elementelor meteorologice, cu deose: 
bire a presiunii atmosferice, credem că s'ar put6 opune motivul, că 
infiltrarea aerului prin acele mici deschideri se face aşă de lent, încât 
modificările relativ mică ale condiţiunilor din afară nu intervin în 
schimbarea stării de echilibru a aerului din interior, 

Elementele necesare pentru o explicaţiune definitivă sper să le capăt 
însă de la o serie de operaţiuni la cari voesca supune massa 7, ime- 
diat ce va ajunge într'o stare de stabilitate aparentă. 

Intre acestea voiii cită: 

a. Lăsarea ei un timp determinat, sub clopotul unei maşini pneuma- 
tice, la o presiune cât se pâte de mică, supunând-o în urmă la cân- 
tăriri în vid sau în aer; 

b. Executarea cântăririlor hidrostaţice pentru determinarea volu- 
mului şi a densităţii sale; 

0. Executarea asupră-i a unor presiuni f6rte mari; şi în fine 

d. Topirea şi supunerea massei topite din noii la presiune. 


Paris, 7/20 Octomvrie 1903, 
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MATERIALE 


PENTRU 


CLIMATOLOGIA ROMANIEI. 


XIX. 

CLIMA ANULUI 1903 st. n. 
LA 
BUCURESCI-FILARET (1) 

DE 

ST. C. HEPITES, 


Membru al Academiei Române. 


Şedinţa de la 6 Fevruarie 1904. 


Anul 1903 la Bucuresci-Filaret a fost fârte secetos și mai călduros 
ca de obiceii. 

Temperatura anuală 11,1 este cu aprSpe un grad mai ridicată ca 
val6rea normală. Acest exces de temperatură se datoresce cu deose- 
bire lunilor Fevruarie, Martie şi Decemvrie, ale căror temperaturi at 
fost mai ridicate ca normalele corespunqătâre respectiv cu 3 „9, 2,6 şi 
22. In intervalul de la 1857 încâce, de când posedăm pentru Bucu- 
resci observaţiuni termometrice, ai fost mai mulţi ani cari aii avut 
drept temperaturi anuale valori şi mai ridicate ca acum. În deosebi 
trebuesc menţionaţi anii 1859, 1863, 1872 şi 1873 cari aii fost mult mai 
călduroşi ca acesta, respectiv cu 19,0, 20,0, 10,4 şi 190. Asupra tempe- 
raturilor anuale ale acestor 4 ani, şi cu deosebire asupra tempe- 
raturii 130,1 atribuită anului 1863, facem reservele n6stre în ceea ce 
privesce veracitatea acestor valori atât de mari (2). Le primim cu 
totul sub beneficiii de inventar până ce observaţiuni ulteri6re ar put 


(1) Asupra climei anului 1902 a se ved6 Anal. Acad. Rom.,—Memor. Secţ. Sciinţ. 
Seria II, tom. XXV, p. 366 şi urm. 

(2) Hepites St. Q., Studii asupra Climei Bucurescilor în anii 1885—1888, în Ana- 
lele Academiei Române.—- Memoriile Secţiunii Seiinţifice. Seria II, tom. XI, pag. 31. 
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confirmă nisce valori atât de ridicate pentru Bucuresci. De la 1881 
încâce, adecă în cursul celor din urmă 23 de ani, de când observaţiu: 
nile meteorologice se fac incontestabil în condițiuni mult mai avan- 
tagi6se şi mai sciinţifice, temperatura anuală nu a trecut nici odată 
mai sus de 115,1. Anul 1903 este prin urmare unul din cei mai căldu- 
roși din acâstă peri6dă de 23 de ani. 

In tabela ce urmâză se pâte vedâ cari aii fost temperaturile mijlo- 
cii ale anilor din intervalul ce pomenirăm : 


1871..... 10.4 1886 10.3 1901... .. 10.4 
1857. .... 10.3 1872. .... 12.5 1887. .... 10.7 | 192. .... 10.0 
1858..... 9.4 18733. .... 12.1 188. .... 9o | 1903... ... III 
1859. .... 12.1 1874. .... 11.4 1889. .... 9 7 
1860. .... 11.8 1875..... 8.9 18%. .... 100 | 6165 III 
66/70 111 
1801. .... 11.0 1876 10.0 1891..... 9.3 71/75 I.I 
1862. .... 10.7 1877..... 10.4 | 18%...,.. 10.9 |! 76 80 10.3 
1863. .... 131 1878. .... 10.9 189%. .... 90 | 81/85 9.8 
1864. .... 10.0 1879. .... 10.4 1894. .... 10.8 | 86/90 9.9 
180..... 10.3 | 1880. .... 10.0 | 1895... .. 107 | 91/95 . 10.2 
96/900 10.9 
1866. .... 113 1881... 9.1 189%. .... 10.9 
1867 11.3 1882. ..,.. 10.6 1897. .... 10.7 | 61/70 III 
1868 10.3 188..... 9.6 189%. .... II-I 71180..... 10.7 
1869..... 11.8 1884 .... 96 1899. .... 10.9 | 81/79... .. 9.9 
18790. .... 10.7()|] 1885..... 10.2 1900. .... III 91/900 . . . . 0.6 
1861.—1900. . . ro%6 1871—1900. . . 1004 1857—1903 . . . 10%.6 


(1) Până acum ne erai cu totul necunoscute observaţiunile meteorologice de la 
Bucuresci pe anul 1870, deşi sciam bine că ele se făcuseră de Lessmann care, sub 
direcţiunea lui Davila, începuse facerea lor regulată încă de la 1863 (a se vedâ 
Analele Institutului Meteorologie al României, tom. II, pag. 7**). Nu putusem însă 
pune mâna nici pe vre-o publicaţiune care să le cuprindă, nici pe manuscrisul original. 
Ilustrul meteorologist din Viena, d. Hann a putut totuşi, servindu-se de obser- 
vaţiunile de la Rusciuk, să deducă următârele valori lunare şi anuale ale tempera- 
turii la Bucuresci în 1870 (J. Mann, Klima von Bukarest, în Meteorologische Zeil- 
schrift, Jahrg. VI, 1889, pag. 69—71): 


Januarie. . . .—r.4 | Mai... . . . .19.3 | Septemvrie. . . 15.3 

Fevruarie . . .—6.o | lunie .. . . . .22.0 Octomvrie. . . . 11.6 

Martie. ..... 24 | Iulie ...... 24.7 | Noemvrie. . . . 11.4 

Aprilie. . ... .98 | August. .... 21.7 | Decemvrie. . . . 1.0 
Anuală. .... 11.7 


Acum de curând, văduva Lessmann dăruindu-ne câte-vă tabele tipărite și altele 
manuscrise r&mase de la soţul săi, am găsit printre dînsele o tabelă manuscrisă 
necompletă care se raportâză la observaţiunile meteorologice pe 1870, ce ne erai 
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Peri6da căldurâsă, începută către finele lunii Decemvrie 1902, a 
continuat până la 13 Ianuarie 1903, când a urmat, până aprâpe de 
finele săi, o peri6dă f6rte frigurâsă în care, la 21, s'a înregistrat 
temperatura minimă absolută din întreg anul de care ne ocupăm, 
—20%7. Luna Fevruarie a fost bine căldurâsă mai ales în ultima de- 
cadă, când, la 24, termometrul sa urcat la 20.2, temperatură ce, la 
acâstă epocă, n'a fost întrecută decât o singură dată, în 1899, când 
s'a înregistrat 22%3. Ceea ce însă a caracterisat acâstă lună cât şi pe 
cea următâre este timpul f6rte secetos în aprâpe tot cursul lor. In 
Martie căldura a fost destul de simţitâre; peri6da căldurâsă din ul- 
tima decadă din Fevruarie s'a continuat până la 4 Martie şi apoi de 
la 22 la sfârșitul lunii, când timpul eră fârte cald. In giua de 29 ter- 


cu totul necunoscute. Acâstă tabelă, care cuprinde mijlociile lunare şi anuale de la 
cele trei observaţiuni 6", 14" şi 22%, eră negreşit destinată a fi tipărită. In partea 
care lipsesce dintr'însa se găsiaii calculate mijlociile generale lunare şi anuale de 
la diferitele elemente. Transformând temperaturile Râaumur în centigrade și înălți- 
mile de pl6e, măsurate în linii de Paris, în milimetri, am calculat t6te mijlociile, ser- 


h h b 
vindu-mă de relaţiunea € Ea La finele acesiei notițe reproducem, ast-fel 


transformate şi calculate, t6te tabelele şi notițele ce cuprinde f6ia manuscrisă a lui 
Lessmann. 

In col6na 9 a primei tabele se vede că temperatura mijlocie a anului 1870 a fost 
de 100.6. După cum însă temperatura anuală la Bucuresci, dedusă din combinaţiu- 
60 4-14 4 32 

3 


nea este cu 0.16 mai mică decât temperatura adevărată (după cei 


16 ani de observaţiuni orare din peri6da de la 1885/1900, Analele Institutului Meteo- 
rologic al României, tom. XVI pag. C 318), resultă că temperatura anului 1870a fost 
la Bucuresci de 100.7, val6re fârte apropiată de cea dedusă de d. Mann. Calculând 
în acelaşi mod pentru fie-care lună în parte, pe basa observaţiunilor orare de la 1885 
la 1900, diferinţele dintre temperaturile lunare adevărate și cele deduse din combi- 


i 6414422 ARI : ii pisi : a A 
națiunea Linda şi aplicându-le valorilor mijlocii lunare din col6na 9 apri- 
mei tabele ce urmâ&ză, găsim pentru 1870 următârele temperaturi lunare adevărate: 

Ianuarie . . . .—1.3 | Maiu ...... 19.3 | Septemvrie. . . 15.5 

Fevruarie . . ..—64 | lunie...... 21.7 | Ovctomvrie . . . 10.8 

Martie. ..... 26 | Iulie ...... 24.3 | Noemvrie. . . . 10.4 

Aprilie ...,.. 104 | August. .... 21.9 | Decemvrie . .— 0.5 
Anuală... ... 10 7 


lată acum, după manuscrisul Lessmann, tabelele transformate și calculate, după 
cum S'a dis mai sus, precum şi notițele date sub titlul Observațiuni generale. 'Tre- 
bue să mai adăugăm că în tabela manuscrisă, în loc de declinațiune magnetică, 
se dă unghiul ce face direcţiunea acului magnetic cu nordul socoțit de la nord prin 
est și sud. 
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mometrul se ridicase până la 26%3. De la 1877 încâce, numai într'un 


| PERENE lea Penipesatura aerului Umegâla %, | 
LUNILE „D= i PI N E E 
e |eȚoo ai | e ]ae]2[ai| e [ae] 22 [ae 
1 2 8 4 5 6 7 8 9 10 | au 12 13 
Ianuarie . . .| 53.8| 53.1| 53.7| 53.5 |—2.1 css] sa] 94.9| 91.4 | 94.6 | 93.6 
Fevruarie . .| 57.9| 57.3| 57.9| 57.7|—9.0|— 3.0|—7.0|— 6.34 go 3| 86.4| 90.7| 89.1 
Martie . . . .| 49.8| 49.2| 49.7| 49.6| 0.3] 5.6] 1.6| 2.5] 91.7| 79.3| 88.7| 86.6 
Aprilie . . . .| 51.8| 51.0] 51.8| 515| 6.9] 14.4] 8.6| ro.o| 86.6! 6r.9| 8r.2| 76.6 
Maiu..... 50.8 | 5o.0| 5o0.3| 50.4| 14.4] 24.8] 17.6| 18.9] 89.7| 67.0 | 83.2| 8o.o 
Iunie .. . .| 49.0! 48.3| 48.3! 48.5| 16.5: 27.6| z2o.x! 21.4] 89.0! 63.4 | 81.8! 78.1 
Iulie . 40.7 | 45.7] 46.1 | 46.2] 19.1 30.3, 22.0 23.8] 89.4 | 04.5 | 82.9| 78.9 
August. . . .| 445| 44.1 44.3| 44.3i 17.1] 26.1 19.9| 21.0] 93.5| 73.0! 88.9| 85.1 
Septemvrie . | 52.7| 52.3| 52.8| 52.6] 11.3| 19.9 13.8] 15.0] 95.0| 74-1| 92.3| 87.1 
Octomvrie . .| 52.6| s1.9| 52.2| 52.21 7-0| 15.4 96| 10.7] 90.1 | 75.4| 91.4| 87.6 
Noemvrie . .| 55.3| 54-4| 55-0| 549| 7-4] 146  9.5| 10.5] 90.3] 80.6| 931| 9o.o 
Decemvrie . .î 51.7| 5o0.2| 514| 51.1 |— 1.6] 1.8 —1.21— 0.3] 95-1| 91.0 | 93.8| 93.3 
An.. | 51.4| 50.6] 51.1 | gr.o| 7.3] 148 9-4) 10.5] 92.3 | 75.7 | 88.6 | 85.5 
| Innorarea | suma] Numărul qilelor pia 

ilor PF = 
i [e ve ial. [A PIE e E dept psi || ee | ce | am | nl. 
14_ 3 |Pia- 25 26 2 | 28 
Ianuarie . . .[8.7]7.7]7.8 | 87.2] 12| 13| —| —| 4 ['70.36'[7%.39']70.48“ 770.41 
Fevruarie . .[7.3| 046.7] 6.8! 404| 9| 10| —| —| 6|7.30 17.39 [7.43 7.37 
Martie . . . .[7.5|6.7]6.2| 6.83] ag.r| 11| 11| —| —| 6[7.3417.33 17.43 737 
Aprilie . . . .[5.3|6.1|5.0| 5.5] 24.9] 11 2 1 2| 1o0|7. 8 |7.14 |7.16 7.13 
Maiu . . .  .[5.215.3[4-0| 4.8] 36.2] 14! —|[ —| 3 9|6 .56 [6.59 [7.17 7.4 
Iunie . . . .14-34:5.21 3.7! 4.4] 37.0] 14 — 1| 6! 4]7.417.1417.1317.10 
lulie . . . . .|4.2[5.113.4| 4.2| 59.7] 10| —| 1 7| 310 .51]7. 3i7.16|7.35 
August. . . .]4-815.814.6| 5.1] 116.9| 19| —| —| 10| 217.5 17.12 [7.21 (7 13 
Septemvrie . | 5.7| 6.0| 5.0| 5.6] goz] zo| —]| 1 i 57 12 |7 11 7.21 [7.15 
Octomvrie . .|5.8| 5.0[4.8| 5.4] 440| 15| — 1| —| 2|7.16]7. 8 [7.24 |7.16 
Noemvrie . .[6.1|5.914.9| 5.6] 21.1] 11 I| — 1 3 [7 .23 |7 -15 |7 .29 |7 22 
Decemvrie . .!8.4]7.2]6.3| 7.3| 10281 16| 9! —| --| 417.39 17.37 |7.5017.-42 
| An. . 6.1| 6.1] 5.2| 5.8] 709.5 |170| 46| 5| 30| 58170.16'[70.19'|70.28'|70.2 ! 
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singur an, în 1882, acâstă temperatură a mai fost întrecută în Martie. In 
Aprilie, care a fost ce-vă mai rece ca normala şi cu precipitaţiuni at- 


Observaţiuni generale. Sub acest titlu tabela conţine pentru fie-care lună 6re- 
cari amănunte asupra accidentelor climatologice, mai cu s6âmă asupra gilelor în cari 
a fost vânt tare, furtună şi viscole. Trebue să notăm aci că inițialele cu cari se în- 
semnâză direcţiunile vântului daii loc la confusiune. Ast-fel, direcţiunea ră&săritului 
este însemnată cu O, după expresiunea Ost, care în nemţesce însemn&ză răsăritul; 
noi am înlocuit acest O prin E. Aşă în loc de NO am scris NE. Direcţiunea apu- 
sului este însemnată prin E. Nu putem înţelege de unde s'a luat acâstă notaţiune. 
Lămurit nu se vede că E însemnâză apusul; după cum însă este lămurit că O în- 
semnâză r&săritul, E nu pâte însemnă decât apusul. Pentru acâsta în direcţiunile 
în cari intră litera E i-am înlocuit-o prin W,aşă după cum, prin convenţiune inter- 
naţională, se notâză apusul. 

Iată acum însemnările despre cari se vorbesce mai sus: 

Ianuarie. La 5 Ianuarie, de la miedul nopţii până la b ore diminâţa, furtună dela 
NE. La 18, de la 9 ore diminâţa până n6ptea, furtună de la NE cu viscol. La 16 ne- 
încetat furtună de la NE cu viscol până la 10:/, ore diminâţa. La 23, de la 7 ore 
sâra până n6ptea, furtună de la NE. La 21 t6tă giua furtună de la NE cu viscol. 

Fevraarie. La 5 Fevruarie, sâra de la 7 ore până n6ptea, furtună de la E. La 10, 
de la 4 ore după amiagi până n6ptea, furtună de la NE cu viscol. La 11 neîncetat 
furtună de la NE cu viscol până la 8ore diminâţa. La 16 sâra, vânt tare de laNE. 
La 17, înainte de amiagă, vînt tare dela E şi SE. 

Martie. La 7 peste n6pte și sâra furtună de la NE. La 8 sâra iarășifurtună de la 
NE. La 14, de la 7/, ore diminâţa până n6ptea, furtună de la NE. La 15, de la 10 
ore diminţa până nptea, furtună de la E. La 16, de la miegul nopţii până către 
sâră, furtună de la NE cu viscol. La 21 t6tă giua furtună de la NE cu întreruperi. 
La 25, înainte şi după amiagă, furtună de la E. La 26, tâtă giua furtună de la NE 
cu viscol. La 29, de la 7 ore diminâţa până n6ptea, furtună de la E. La 30şi 31 fur- 
tună de la NE. 

Aprilie. La 2 Aprilie, de la 9 ore diminâţa până la 1 după amiagă, vânt tare de la 
E. La 6, de la 8 ore diminâţa până la amiagă, vânt tare de la E. La 12, de la 2:/, 
ore după prânz până sâra, furtună de la E. La 21, de la 9ore dimința până n6ptea, 
furtună de la E şi NE. La 22, de la 7:/, ore diminâța până la ore sâra, furtună de 
la E. La 23, de la 1 ore diminâţa până la 4 după amiagă, furtună de la E. 

Maiă. La 1 Maii,dela 2*/, până la 3:/,după amiagă,furtună de la W. La 5, dela 
8 la 11 ore diminâța, vânt tare de la E. La 6, înainte şi după amiagă, vân: tare dela 
E. La 8, dela 61/, ore dimin6ţa pânăla amiagă, furtună dela E. La 11 înainte de amiagă 
Vânt tare de la ESE. La 16, de diminâşă până la amiagă, vânt tare de la ENE. La 24, 
de la 7 ore diminâţa până la 1:/, după amiadă, vânt tare de la E, pe urmă furtună 
de la E până la 8 ore sâra La 29 după amiagă, dela 2:/,la3 ore, vânt tare de laE. 

Iunie, La 6 lunie, de la 7 la 11 ore diminâţa, vânt tare de la ENE. La 7, înainte 
de amiagă, vânt tare de la E. La 1!, diminâța la 3:/, ore furtună de la NE. La 13, 
de la 8'/, la 10 ore diminâţa, vânt tare de la NE.La 14, de la 8 ore diminâţa până 
la 4 ore după amiagă vânt tare de la W. Ia 26, după amiaţă de la 4la 5'/, ore, 
furtună (No. 9) de la W. La 30, de la 3 la 6 ore după amiagă, vânt tare dela N. 

Iulie. La 3 Iulie, dela 2", la 3'/, ore după amiagă, furtună dela W. La 8,la6 
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mosferice destul de abundente, termometrul nu s'a ridicat decât până 
la 22%4, în ultima sa gi. Ac6sta arată şi mai bine modul anormal în 
care a fost distribuită temperatura în cursul celor două luni Martie 
şi Aprilie. Lunile Maiii şi Iunie ai fost obicinuit de căldurâse şi de 
ploi6se; Iulie a fost însă mai puţin caldă ca normala, dar f6rte sece- 
t6să. Luna August, fără să fi avut temperaturi excesiv de ridicate, a 
fost obicinuit de căldurâsă şi mai puţin ploi6să; la 14 s'a înscris tem- 
peratura maximă absolută 36"5. Fie-care din cele patru luni cari ai 
urmat până la finele anului ai fost mai căldurâse ca normalele; în 
deosebi Decemvrie, a cărei temperatură a depășit cu 20.2 val6rea nor- 
mală. 'Trebuesc menţionate peri6dele calde de la 1 la 7 şi de la 17 la 
27 Noemvrie, precum și prima decadă din Decemvrie. 

Cea mai ridicată temperatură din cursul acestui an a fost 36%5 în 
diua de 14 August; la 20 Iulie termometrul a mai atins apr6pe aceeaşi 
val6re, 360.1. Se scie că cea mai ridicată temperatură constatată până 
acum la Bucuresci este 400.8, la 7 August 1896. 


ore după amiagă, furtună de la NE şi W. La 17, de la 11 ore diminâța până la 6 
ore sâra, furtună de la NE. La 19, înainte de amiagă, vânt tare de la SE. La 22, după 
amiadă, îvrtună de la N. La 31 după amiagă, vânt tare de la NE. 

August. La 12 August după miequl nopţii, furtună de la NE. La 14, de la 2'/, la 
3/, ore după amiadă, vânt tare de la NE. La 21, de la6!'/, ore diminâţa până la 1 
după amiagă, vânt tare de la E şi N. 

Septemvrie. La 5 Septemvrie, de la 5:/, ore după amiadgă, furtună de la NWşi N. 
La 13, de la ? ore diminâţa până la 1 oră după amiagă, vânt tare de la E. La 15, 
de la 8 la 11 ore diminâţa, vânt tare de la W. 

Octonvrie. La 1 Octomvrie, de la 9 ore diminâța până la 4 ore după amiagă, îur- 
tună de la E. La 11 sâra, de la 7 ore până după miedul nopţii, furtună de la W. 
La 10 diminâţa, de la 9:/, ore la 11 ore, furtună de la NE. La 24 sâra, de la 6 ore 
25 minute până n6ptea la 2 ore, a fost auroră bureală, însă tare (cu putere) în res- 
pectul radelor lumin6se. La 25 sâra, de la 7:/, la 9 ore, a fost iară o auroră bo- 
reală de aspectat (sic). 

Noemvrie La 12 Noemvrie, de la 8—82/, ore sâra, furtună de la SW. La 15 dimi- 
n6ţa până la 4 ore după amiadă, furtună de la W. La 5 Noemvrie (cifra 5 nu se cu- 
n6sce bine în manuscript, se pare ștârsă). diminâţa către 3 ore, s'a simţit un cutre- 
mur de pămînt ca o lovitură puţin însemnată. 

Decemvrie. La 20 sâra, de la6la 9ore vânt tare dela NE și E.La 21, de la amiagă 
până n6ptea, furtună de la NE; dimința la 8/, ore plâie (temperatura a fost —4%,7 C), 
care a îngheţat (care s'a făcut îngheţătură). La 22 neîncetat furtună de la NE cu 
viscol. La 24, de la 2 ore după miedul nopţii până la 10 ore dimința, furtună de 
la NE cu viscol; la 12:/, ore diminâţa plâie care a îngheţat. La 31 tâtă giua furtună 
de la E cu plâie şi viscol. 

Notă. Trebue să notam aci că cuvîntul furtună este luat când în sensul de vîjelse, 
când în sens de tunete şi fulgere (orage, Gewitter). 
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O peri6dă f6rte ger6să a început la jumătatea lunii Ianuarie, măn- 
ținându-se până aprâpe de sfârşitul si; la 21 în acâstă lună s'a în- 
scris temperatura minimă absolută din cursul anului, —200.7. Cea mai 
coborîtă temperatură înregistrată de la 1877 încâce a fost —30"'.5 la 
4 Ianuarie 1888. Temperaturile extreme absolute înregistrate în cur- 
sul acestui an ai fost prin urmare mult în interiorul limitelor tempera- 
turilor extreme constatate la Bucuresci. 

Cifrele de mai jos arată cari ai fost temperaturile extreme abso- 
lute în fie-care din ultimii 27 de ani, de când posedăm asemenea 
observaţiuni: 


Ani Max. Min. Ani Max. Min. 
abs. abs. abs. abs. 
1891 37.8 —21,2 
1877 38.7 —21.3 1892 35.0 — 171 
1878 34.4 — 20.7 1893 33.5 —28.0 
1879 36.3 —17 5 1894 38.7 —21.1 
1880 36.0 — 28.7 1895 38.0 —19.1 
1881 40.1 -29 2 1896 40.8 — 17.6 
1882 39.8 —149 1897 33.0 —171 
1883 37.1 —20.0 1898 34.0 —I41 
1884 34.0 — 19.2 1899 37.9 — 171 
1885 36.5 —23,5 1900 34-9 —14.2 
1886 33.0 —11 6 1901 35.0 — 24.0 
1887 38.0 — 19.8 1902 36.3 —23:8 
1388 36.8 — 305 1903 36.5 — 20.7 
1889 37.0 — 19.5 
1890 37 2 — 22 4 


Ai fost f6rte multe gile cu coboriri repedi ale temperaturii; vom 
cită pe cele mai importante: 

In giua de 16 Fevruarie, termometrul s'a coborit cu peste 3* în 15 
minute ; la 31 Martie, cu '7* în 20 minute; la 29 Aprilie, în timpul unei 
ploi însoţite de manifestaţiuni electrice, cu 8 în 27 minute; la 4 Iunie, 
în timpul unui vânt tare de la W, care suflă în acea gi, cu 8 în 30 
minute; la 18, 24 și 25 aceeași lună respectiv cu 8%, 8 şi 9* în 20,15 
și 35 minute; la 4 August, cu puţin înaintea unei ploi repegi, cu 8 
în 15 minute şi în fine la 14 August, în timpul crivăţului, care suflă 
tare, cu 6” numai în 7 minute. 

Au fost în total 94 dile cu îngheţ, dintre cari 26 de 6rnă; în mod 
normal sunt 108 cu îngheţ şi 37 de 6rnă. Jile de vară ai fost 105, 
cu 5 mai puţine ca de obiceiii. Cea dintâi gi de 6rnă a fost la 14 
Decemvrie, iar ultima la 26 Ianuarie. Prima gi de vară a fost 29 Mar- 

Analele A. R.— Tom. XXVI.—Memoriile Secţ. Sciinţifice. 11 
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tie şi cea din urmă 17 Octomvrie. In ultima peri6dă de 27 de ani 
(1877— 1903) s'a mai întâmplat încă alţi 3 ani în cari să avem, în luna 
Martie, câte o qi de vară; nici odată însă temperatura nu a atins o 
valdre atât de înaltă ca acum. 

Presiunea atmosferică mijlocie, 755.5 mm, este apr6pe normală. Cea 
mai ridicată val6re a col6nei barometrice din cursul acestui an a fost 
773.2 mm la 19 Fevruarie, iar cea mai coboriîtă la 742.1 mm la 10 
Octomvrie. In giua de 13 Ianuarie, în interval de o oră, barometrul 
a crescut cu aprâpe 2 mm și jumătate. De asemenea în dilele de 10 
şi 24 Fevruarie, ela crescut respectiv cu 14 şi 16 mm în 17 şi 18ore. 
La 16 Maii, la 11, 12, 15 şi 16 Iunie, 9 Iulie, 27 şi 30 August,col6na 
barometrică a fost f6rte agitată. 

Atmosfera a fost cu 5%, mai uscată ca într'un an normal. Mijlocia 
umedelei relative a fost 66%/,, iar a acelei absolute (Tensiunea vapo- 
rilor) 7.3 mm. 

Vânturile dominante aii fost Austrul şi Criv&ţul, cari au suflat în 
proporţiuni egale de câte 32%/,. In 60 de gile a suilat vânt tare; iuţâla 
vântului atinsă în aceste gile variind de la 13 la 18 metri pe se- 
cundă. In qiua de 25 Iulie, între 4" şi 5" s6ra, s'a deslănţuit asupra 
orașului o puternică vijelie de la W, dar care n'a durat nică o jumă- 
tate de oră. luţâla maximă a vântului atinsă în acâstă di a fost până 
la 22 metri pe secundă. 

Cerul a fost tocmai atât de înnorat ca de obiceiu; am avut în total 
128 gile senine, 111 norâse şi 126 acoperite. S6rele a strălucit 2,393 de 
ore în 299 de dile; într'un an normal el se arată 2.222 ore în 294 qile. 
In Septemvrie acest astru a strălucit 77 ore mai mult ca de obi- 
ceiii, iar în Decemvrie 41 ore mai puţin. Duratele de strălucire ale 
s6relui, din fie-care an de la 1885 de când se fac aci observaţiuni 


heliografice, se arată în tabela ce urmâză: 
Ani Durate Ani Durate Ani Durate 


vreşi gecinul vre și decit ore și gechnr 

1885 1895.8 1891 2429 2 1898 2319.7 
1892 2435.0 1899 2487.0 

1886 1979 5 1893 2307.9 1900 2229.9 

1887 1972.8 1894 2339.06 

1888 1769.6 1895 2315.4 1901 2166.9 

1889 2170.8 1902 2384.7 

1890 2276 0 1896 2434.0 1903 23927 


1897 2170.7 
Anul 1903 a fost fârte secetos, căci totalul precipitaţiunilor atmosfe- 
rice din cursul săi, 425 mm, represintă numai 73%/, din val6rea nor- 
mală. De la 1865 încâce, de când posedăm la Bucuresci observaţiuni 
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udometrice, numai doi ani aii fost şi mai secetoși ca acesta: 1873 şi 
1894, în cari nu am avut respectiv decât 403 şi 342 mm, după cum 
se pâte vedâ în următârea tabelă, în care se indică, pentru fie-care 
an în parte, cantităţile anuale de precipitaţiuni atmosferice : 


1865 462.9 mm 1875 575.4 mm 1885 647 3 mm 1895 648.0 mm 


1866 560.9 1876 784.4 >» 1886 745.3 1896 470.8 > 
1867 507.7 » 1877 578.1 » 1887 490.2 1897 860.5 
1568 549.1 1878 604.3 > 1888 632.4 » 1898 496.3 
1869 490.7 1879 4056 » 1889 556.1 1899 4802 
1870 709.5 > 1880 521.5 1890 649.1 1900 733.1 >» 
1871 725.7» 1881 772.2 >» 1891 583.5 1901 081.6 » 
1872 5084 » 1882 663.2 1892 583.2 » 1902 472.9 > 
1873 402.5 >» 1883 560.2 1893 759.5 » 1903 425.1 > 
1874 476.3 » 1884 038.2 1894 842.1 


Afară de Aprilie şi Iunie, cari ai dat un excedent asupra valorilor 
normale de plâie, tâte cele-lalte luni din 1903, au avut cantităţi de apă 
cu mult mai mici decât acele ce se adună de obiceiii. Ca secetâse şi 
chiar f6rte secetâse trebuesc menţionate în deosebi lunile Fevruarie, 
Martie, Iulie, Septemvrie şi Decemvrie. In tot cursul lui Septemvrie 
nu s'a obţinut nică cea mai mică cantitate de apă. La acâstă epocă 
seceta a fost încă şi mai îndelungă, căci de la 31 August până lall 
Octomvrie, adecă în curs de 42 de dile, nu sa adunat la Bucuresci 
nici cea mai mică cantitate de apă, care să ti fost apreciabilă la udo- 
metru. In tot acest lung interval ai cădqut, în trei ile, câte-vă pică- 
turi de pl6ie însă în atât de mică cantitate, că ea w'a putut fi măsu- 
rată. Cifrele ce urmâză arată cantităţile precipitaţiunilor atmosferice 
pe fie-care lună din 1903, faţă de valorile normale deduse din pe- 
ri6da 1865/900: 


1903 
1864/900 Total Exc. sau Defic. 

Ianuarie . . . . 33.2 mn 30.5mm Def 30% 
Fevruarie . . . .28.2 » 10.9 > » 61% 
Martie ..... 43.1 > 12.0 » » 72 %/0 
Aprilie ...  .48.9 » 72.5 » Exc. 460%/0 
Maiu ...... 61.8 » 42.9 » Def. 31% 
Iunie ...... 82.6 » III.9 » Exc. 330 
Iulie ...... 71.5 2 17.4 » Def. 76%. 
August ..... 53.60 » 40.2 » » 22 %/ 
Septemvrie . . . 37.8 » 0.0 » » 1000, 
Octomvrie . . . 37.7 » 35.0 » » 7% 
Noemvrie . .  .45.2 » 35.8 » » 22%/, 
Decemvrie . . .46.5 » 10.0 » » 04% 

An. . 590.1 » 425.1 » Def. 270% 
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Repartiţiunea precipitaţiunilor atmosferice în cursul anului a fost 
cu totul inegală. Aşă, pe când într'un an normal, prima jumătate a 
anului primesce aprâpe tot aceeași cantitate de apă ca a doua jumătate 
acum, în ultimele 6 luni ale anului nu s'a adunat decât jumătate din 
cantitatea precipitaţiunilor din primele 6 luni, cari aii format o peri6dă 
aprâpe normală sub punctul de vedere udometric, deși lunile Fevrua- 
rie şi Martie ai presintat deficite de 61 și 72%/, faţă de valorile nor- 
male. Se pâte dice că timpul secetos a ţinut ultimele 6 luni ale anului 
în care nu s'a adunat decât 1444 mm de apă, pe când normala este 
292.3 mm. Deficitul de apă, în aceste 6 luni, a fost deci de 50"/, faţă 
de valdrea normală la Bucuresci. 

Reunim în următârea tabelă principalele epoci de uscăciune şi de 
secetă la Bucuresci din cursul anului 1903. 


U SCACIU NE SE CET A 


s EPOCA Apacădută| = EPOCA 

E 34 

A Inceput Finit Total | pe | E Inceput Finit 
1 E 3 4 5 6 Li 8 


34 | 10 Dec. 1902 | 12 Ian. 1903 4.4 5 
73 18 Ianuarie 5 Aprilie 24.0 [:] | 17 18 Ianuarie 3 Fevruar. 
14 11 Fevruarie | 24 » 
| 19 || 12 Martie 30 Martie 


16 3 Aprilie 15 Maiu 4.4 2 
50 || 29 August 17 Octomv. 2.1 3 42 | 31 August 11 Octomv. 
14 7 Noemv. ! 20 Noemv. 1.0 3 

| 20 7 Decemv. | 27 Decemv. 1.7 | 4 | 


Vedem de aci că uscăciunea începută la 10 Decemvrie 1902 s'a con- 
tinuat până la 12 Ianuarie 1903, în care interval de 34 ile nu s'a 
adunat decât 44 mm de apă în 5 dile. Urmâză apoi o peri6dă de 
78 dile de uscăciune, de la 18 Ianuarie până la 5 Aprilie, în carein- 
terval am avut 24.0 mm de apă în 9 dile. Ac6stă peri6dă de uscă- 
ciune a cuprins 3 peri6de de secetă, adecă în care nu s'a adunat nici 
cea mai mică cantitate de apă: una de 17 dile,a doua de 14 şia 
treia de 19 gile. Insă cea mai însemnată peri6dă de uscăciune este 
aceea care a durat 50 de ile, de la 27 August până la 17 Octomvrie, 
în care s'a adunat minima cantitate de apă de 2.1 mm în 3 ile şi 
care a cuprins o peri6dă de 42 de gile, în care nu a fost nici cea mai 
mică plâie. 

Numărul total al gilelor cu precipitaţiuni atmosferice măsurabile la 


www.digibuc.ro 
WWW. 


MATERIALE PENTRU CLIMATOLOGIA ROMÂNIEI. XIX. 165 


udometru, adecă ce aii dat cel puţin o gecime de milimetru de apă,a 
fost de 104 în cursul anului 1903, din cari 13 cu nins6re. Dacă însă se 
consideră ca gile de pl6ie numai acelea în cari s'a adunat cel puţin un 
milimetru de apă, atunci nu aii fost, în 1903, decât 65 de asemenea ile. 
Zăpada de la 14 şi 16 Ianuarie şi 28 Decemvrie a fost viscolită de 
crivăţ. Viscolul a fost puternic la 14 Ianuarie, când circulaţiunea tre- 
nurilor a fost întreruptă în multe părţi. In nâptea de 13 la 14 Ianuarie, 
în urma unei ploi destul de abundente, s'a format poleiii gros, ast-fel 
că crăcile arborilor erai acoperite cu un strat de peste 1cm grosime 
de ghi6ţă. Din acâstă causă, precum și din causa viscolului care a 
urmat, multe linii telegrafice şi telefonice s'aii rupt. Grosimea totală 
a stratului de zăpadă ce a cădut în acest an a fost de 36 cm. Solul 
a fost acoperit de zăpadă 45 de ile, din cari 30 numai în Ianuarie. 
Câţa a fost destul de frecuentă și în acest an, însă nu atât de dâsă. 
In total ai fost 36 gile cu câţă; într'un an normal sunt 40. 
Brumă s'a observat în 66 de dile, rouă în 142, tunete şi fulgere în 
26, măzărică în 6, curcubeii în 5 şi halo solar şi lunar în câte 5. 
Resumăm în tabela de pe pagina ce urmâză principalele date clima- 
tologice ale anului 1903 la Bucuresci-Filaret;: 


EI PRECIPITAŢIUNI | E 2 
E 

TEMPERATURA AERULUI Go 3 z UMEDELA ATMOSFERIGE mm 55 

RE 3 % E (=) pt 

LUNI E PILE DE: | 45| 8 | [mal pie] 2 

=) Ele s| E|E 213|, >] 55 

= &|e £| “| 3 4 = 

1 2 5 ls 7 8 9 10| a 12 18 14 
Ianuarie .|—38|1o0.0|-20.7 | 28 13| —| 760.6] 84 3.3] 30.5 20.0] 5 110.9 
Fevruarie | 2.3|20.2|—98| 24  1| —| 760.0] 7o  3.9| 10.9 94| 2 192.4 
Martie . .| 6.9|26.3|—2.2| 9| —| 1] 758.5] 66| „s.r| 12.0] 6.9| 2 137.6 
Aprilie . .|[1o.2|22.4|—r.r 1 | —|] — [749.3] 65 | 6.5| 72.5 | 16.1 | 12 183 6 
Maiui. . .[16.2|3r.0| 6.0! — | —| 8| 752.9] 59 |! 8.7] 42.9118.3| 6 225.1 
Iunie. . .|[19.60|[32.5| r0.9| —| —| 20| 750.4] 68 l1r2.3|111.9|[22.7| 13 226.1 
Iulie . . .|22.0136.1| 12.3! — | —| 24| 752.0] 54 [11.4] 17.4| 9.7] 3 347.0 
August. .|2r.9|[30.5| 10.5] — | — | 25] 7541] 52 [10.8] 40.2|15.9| 7 341.3 
Septemvrie]| 18.1 | 33.5| 36| — | --| 16] 758.0] 46 | 7.0] oo| o.0| — 309 5 
Octomvrie | 12.7 | 29.7 |—1.85| 1 | —| 8| 754.2] 64 | 7.1] 35.0 119| 6 193.5 
Noemvrie.| 5.9 |16.4|_3.3| ro | —| —| 757.0| 82| 60| 35.3|1607| 4 99.5 
Decemvrie | o.8 | 20.83 |— 8.8|| 21 | 12| —| 758.2] 87 | 4.6] 16.0| 40 5 25.6 
An. e e + [rar [36:5|-2077 94 | 20 |ro5| 755.5] 00 | 7.3425.11227 65 | 2392.7 
Tavi | 27| | ” "23 i 
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Vom termină cu câte-vă date relative la observaţiuni astronomice, 
sismologice şi agricole. 

Dintre cele două eclipse parţiale de lună, cari au avut loc în cursul 
acestui an, cea dintâi în n6ptea de 11 la 12 Aprilie, iar cea de a doua 
în s6ra de 6 Octomvrie, nu s'a putut observă decât cea dintâi, de 
6re-ce la 6 Octomvrie cerul a fost mai mult acoperit. 

In cursul anului 1903, ai fost 10 dile în cari s'aii înregistrat unele 
seisme şi anume: la 6 Martie 'sra, la 26 Martie la începutul s&ă, la 
26 şi 29 Mai diminâţa, la 8 Iunie după amiagă, la 11 August şi la 
13 Septemvrie diminâţa, la 27 Noemvrie către s6ră, la 30 Noemvrie 
diminâţa şi în fine la 5 Decemvrie imediat după prânz. Afară de seis- 
mele de la 8 Iunie şi 13 Septemvrie, cari ai fost tăricele şi cari s'a 
simţit în multe localităţi din ţ6ră, t6te cele-lalte au fost numai nisce 
microseisme înregistrate de pendulele orizontale ale Observatoriului 
Sismologic. 

Deşi anul 1903 a fost caracterisat prin dou& peri6de secetâse: la 
începutul primăverii și, mai cu s6mă, în a doua jumătate a anului, 
totuşi producţiunea cerealelor precum şi a porumburilor a fost în 
genere satisfăcătâre. Arătăm aci condiţiunile în cari s'ai desvoltat 
culturile ce facem în parcul Institutului Meteorologie (1). 

Rapiţa navelle, varietate parapluie, s'a semănat la 20 Septemvrie 
1902. Urmând o peri6dă î6rte secet6să, ea a stat în pămînt 22 de gile, 
aşă că a răsărit abiă în urma ploilor de la 6 şi 7 Octomvrie. Ea s'a 
desvoltat încet în Octomvrie până în a doua jumătate din Noemvrie, 
când a fost ger mare fără zăpadă. Din ac6stă causă rapiţa, fiind prea 
puţin desvoltată, a degerat. Cultura ei a fost deci cu totul compro- 
misă la Bucuresci. 

Grâul de tâmnă (Grâii bătrân românesc) sa semănat la 11 Octom- 
vrie 1902, în urma ploilor destul de bunicele ce cădquseră cu câte-vă 
dile mai înainte (6 Octomvrie). Imediat după semănat a urmat o pe- 
ri6dă destul de căldurâsă, ela r&sărit după 8 dile; până la sfârşitul 
lunii el ajunsese înălțimea de 8 cm şi se înrădăcinase bine în prima 
decadă din Noemvrie. Gerul ce a urmat de odată, în a doua jumă- 
tate a acestei luni, nu i-a causat nici un r&ii, de 6re-ce pămîntul fiind 


(1) In acest parc s'au destinat 5 parcele de pămînt pentru cultura experimentală 
a cerealelor de tâmnă cât şi a celor de primăvară. Pe ele se cultivă grâii, orz, 
rapiţă şi porumb, într'o rotaţiune de 5 ani în ordinea următre: porumb, orz, ja- 
ceră (elină, bătâtură), rapiţă şi grâi. Acum suntem în al treilea an al acestei ro- 
şaţiuni. 
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uscat la suprafaţă, îngheţul n'a putut pătrunde la adâncime şi a pâr- 
lit numai părţile de la suprafaţă. Ceea ce a contribuit şi mai mult ca 
grâulsă nu degere a fost împrejurarea că gerul a ţinut numai 3 gile 
(18 la 20 Noemvrie); în restul lunii giua eră căldicel, aşă că pămîntul 
immagasină o cantitate de căldură şi numai nopţile eraii cu brumă şi 
îngheţ mai slab. Către sfârşitul lunii grâul a fost acoperit cu prea 
puţină zăpadă. 

Zăpada f6rte abundentă ce a cădut de la 4 la 9 Decemvrie 1902, 
precum şi cea de la 14 la 17 Ianuarie şi 4 Fevruarie 1903, a acope- 
rit neîntrerupt grâul până către jumătatea lui Fevruarie, aşă că el a 
fost fârte bine adăpostit în contra gerurilor; în aceste condițiuni fa- 
vorabile el a vegetat şi chiar a înfrățit. Apa immagasinată în pămînt, 
din topirea celor 75cm de zăpadă, precum și din ploile ce ai mai fost 
în cursul ernii, a format o reservă suficientă, pentru ca grâulsă pâtă 
resistă secetei din Fevruarie şi Martie. Totuşi în ultima decadă din 
Martie, începuse a se simţi lipsa ploilor şi grâul cam lincegiă. Ploile 
abundente din Aprilie ai făcut ca grâul să crâscă îf6rte repede, deși 
r&c6la din a doua jumătate a lunii Maii l-a cam împedicat din avân- 
tul ce luase. La 20 Maiii a dat spicul, iar la 29 a înflorit. Timpul 
ploios din Iunie nu l-a prea favorisat în peri6da sa de câcere, de 6re- 
ce vânturile şi ploile repegi ai culcat mare parte din el; la sfârşitul 
lunii bobul începuse a se întări. Căldurile şi seceta din prima pen- 
tadă din lulie ai întărit bobul, ajungând ast-fel repede şi în bune con- 
dițiuni la maturitate. La 6 Iulie s'a făcut secerişul. Producţiunea grâu- 
lui a fost de 36 hectolitri la hectar cu o greutate de 80*4,200 la 
hectolitru, 

Orzul (comun românesc) s'a semănat f6rte de timpurii, la 2 Martie 
1903, când, în dilele următâre, a căqut puţină plâie; totuşi pămîntul fiind 
uscat şi timpul cam rece în primele două decade, el n'a răsărit decât 
la 23 Martie. Odată răsărit, s'a desvoltat repede, încât la începutul 
lui Aprilie aveă 5 cm de înălțime. Sub influenţa ploilor din Aprilie şi 
a celor din lunile următâre, desvoltarea sa repede a continuat. La 23 
Maii i-a dat spicul; la 1 luniea înflorit, iar la 2 lulie s'a secerat, după 
ce a suferit, ca şi grâul, de ploile repegi și de vânturile din Iunie, cari 
l-ai culcat în cea mai mare parte. Producţiunea sa a fost de 45 
hectolitri la hectar şi de greutate de 58*5,220 la hectolitru. 

Este de notat că atât grâul cât şi orzul, deşi ai fost culcate în 
cea mai”mare parte, însă n'ai suferit, bobul s'a putut desvoltă bine, 
căcă paiul fiind crescut înalt şi încă verde nu s'a frânt în cădere, ci 
numai s'a îndoit, ast-fel că a putut vegetă. Acâstă împrejurare este 
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caracteristică, căci cerealele în anul acesta, deşi ai fost culcate, pro- 
ducţiunea lor a fost frumâsă şi ca coldre şi ca greutate. 

Porumbul s'a semănat la 17 Aprilie; din causa timpului mai mult 
închis şi rece ce a urmat, el n'a răsărit decât după 16 gile (3 Maii). 
Prima sa prașilă s'a făcut la 15 Maii, după care, fiind favorisat 
şi de timp călduros, a început a cresce repede. Ploile din lunie 
ai dat porumbului o crescere extraordinar de repede şi de vi- 
gur6să, încât ajunsese, la finele lunii, la 2 metri de înălțime. A doua 
sa prașilă (muşuroitul) nu s'a putut face decât f6rte târgii (27 
Iunie) din causa ploilor ce nu mai încetaii. La 5 Iulie el a înflorit, 
așă că până la jumătatea lunii el legase dejă în mare parte. Seceta 
ce a urmat din a doua decadă a lui Iulie, a făcut ca parte din ştiu- 
leţii târgii să avorteze ceea ce a causat o micşorare a producţiunii. 
Dacă la Bucuresci porumbul n'a fost compromis, acâsta provine din 
faptul că el s'a semănat f6rte de timpuriii şi deci şi cele-lalte fase de 
desvoltare ai fost mai timpurii şi a apucat ca să lege înainte ca se- 
ceta să fi fost în toiul ei. In localităţile unde porumburile s'aă se- 
mânat târdiii, epoca lor de fecundaţiune trebuiă să fie către finele lui 
Iulie saii la începutul lui August, când intrasem într'o peri6dă mare 
de uscăciune. Ploile ce aii mai cădut în a doua jumătate a lui August, 
uscăciunea care a urmat şi căldurile din prima decadă din Septemvrie, 
aii făcut ca desvoltarea bobului şi ajungerea la maturitate a porum- 
burilor să se facă în cele mai bune condițiuni. Culesul porumbului 
s'a făcut la 7 Septemvrie; producţiunea sa a fost de 31 hectolitri la 
hectar, cu o greutate de 74*%,200 la hectolitru. 

Uscăciunea ce a început a se manifestă încă din a doua decadă din 
Iulie şi care s'a mănţinut până la sfârşitul acestui an n'a fost de loc 
favorabilă viitârelor sem&nături; căci din causă că pămîntul eră prea 
uscat, pregătirea solului nu s'a putut face la timp. De la 31 August 
până la 11 Octomvrie — tocmai când trebuiă să se facă semnăturile 
de tâmnă — n'a căgut nici o picătură de plâie la Bucuresci. Rapiţa 
care se semănase în uscăciune la 3 Septemvrie a stat neîncolţită în 
pămînt până la' 30 Octoinvrie (44 dile); ea a răsărit abiă în urma 
ploilor din a doua jumătate a lui Octomvrie. Ea a cam perit în 
parte de gerul de la sfârşitul anului, aşă că acum este cam rară şi 
nu tocmai vigurâsă. 

Grâul s'a semănat la 25 Octomvrie şi a răsărit la 5 Noemvrie. In 
urma ploilor, deşi insuficiente, din Octomvrie, Noemvrie și Decemvrie, 
dar favorisat de timpul umed şi călduros din cele din urmă două 
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luni, grâul s'a desvoltat destul de bine, aşă că la'sfârşitul anului se 
presentă în de ajuns de înaintat, bine înrădăcinat şi înfrățit. 

In general producţiunea cerealelor din cursul anului 1903 în re- 
giunea Bucurescilor a fost satisfăcătâre, chiar bună,atât în ce pri- 
vesce calitatea cât şi cantitatea ; porumbul a suferit de secetă. Rapiţa, 
din causa gerului din a doua jumătate a lunii Noemvrie din anul 
trecut, a degerat. Viile ai produs puţin, fiind atacate de mană încă 
din anii precedenţi. Producţiunea fructelor a fost abundentă. Fâne- 
ţele naturale ca şi cele artificiale aii produs binişor în prima jumătate 
a anului, însă din causa secetei ce a urmat în a doua jumătate, ele 
s'ai uscat. La sfârşitul anului câmpul agricol se presentă f6rte bine; 
îngheţul din a doua jumătate a lunii Decemvrie nu a causat nică un / 
rău sem&năturilor. 

Bucuresci, 12/25 Ianuarie 1904, 
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DESPRE ORIGINEA ȘI COMBATEREA TUBERCULOSEI 


DE 


Prof. Dr. V. BABEȘ, 
Membru al Academiei Române. 


Şedinţa de la 6 Fevruarie 1904. 


Mi-am propus de mult şi am fost invitat în mai multe rânduri de 
d-nii Colegi ca să întreţin Academia Română cu problemele şi resul- 
tatele cele mai importante, referindu-se la tuberculosă, întru cât aceste 
cestiuni sunt de o importanţă practică pentru ţâra n6stră. 

Cred că tocmai acum a venit momentul potrivit pentru acâsta, căci 
cestiunea tuberculosei a intrat într'o fasă nouă, de cea mai mare im- 
portanță practică, şi învățații cei mai competenţi s'aii pronunţat pe 
basa experienţelor întinse asupra genesei bâlei şi asupra măsurilor 
celor mai raţionale pentru a o combate. 

Mă voii limită aici să dai opiniunea mea pe basa celor experi- 
mentate de mine asupra acestor cestiuni. 

Prima întrebare care se pune este epoca în care omul devine tu- 
berculos. 

In privinţa acâsta există experienţe şi statistică întinse, cari arată 
că tuberculosa ereditară e f6rte rară la om şi că chiar copiii mai mici 
de 3 luni sunt f6rte de rare ori tuberculoşi. După statistica mea pro- 
prie, din aprâpe 2.500 copii autopsiaţi, numai în 8 casuri am constatat 
o tuberculosă în acâstă vârstă, care în 5 casuri eră gravă şi probabil 
causa morţii, cu lesiuni pulmonare cu ganglioni mari şi în parte supu- 
raţi. Până în anul întâi am găsit 5*/, tubereuloşi. In aprâpe 2.000 casuri 
existau la copii (până la 12 ani) lesiuni tubercul6se în mare parte ascunse. 

Din 1.800 copii cu bâle infecţi6se (scarlatină, pojar, tuse convulsivă, 
variolă, difterie) am găsit urme de tuberculosă, mai cu s6mă gangli- 
oni tuberculoși mediastinali şi bronchici la aprâpe 1.500 copii. 
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In tesă generală am găsit la copiii autopsiaţi vre-o 66%, tuberculosă 
ganglionară pronunţată, mai cu s6mă între etatea dei —10 ani; la co- 
pii cu bâlele infecţise amintite aprâpe 80%, aveai tuberculosă. 

In 1.300 de casuri copiii ai murit de bâle în raport intim cu le- 
siunile lor tubercul6se. 

Mai târdii tuberculosa manifestă ganglionară devine mai rară, aşă 
în cât printre vre-o 12.000 persâne adulte autopsiate n'am găsit tuber- 
culosa manifestă decât în 25%, şi împreună cu resturi de tuberculosă 
în 56%/,. 

Dacă privim ca tubercul6se tâte aderenţele pulmonare cu puncte scle- 
r6se la vârful pulmonilor și tâte induraţiunile cicatriciale ale ganglio- 
nilor cervicali şi mediastinali, numărul celor cu semne de tubercu- 
losă s'ar urcă la 80—90"/., însă este exagerat a gice, cum afirmă Behring 
după Năgeli, că toţi 6menii de la 30 ani în sus ar av6 semne de tu- 
berculosă, căci nu tot-deauna semnele amintite însemnâză tuberculosă. 

La copii, cu t6tă frecuenţa ei, totuși mârtea prin tuberculosă cronică 
saă subacută eră relativ rară, 6%, pe când tuberculosa acută, miliară, 
eră destul de frequentă (12%/,), tuberculosa pulmonară manifestă s'a 
găsit în 32%/, şi cea intestinală şi peritoneală pură în 5*/, din cari în 
2%, lesiunea păreă să fi fost de origine intestinală. 

Mai adăugăm aici nisce date cari pot fi utilisate pentru a judecă 
modul de infecţiune tubercul6să. 

In aprâpe 200 de casuri de tuberculosă pulmonară la copii, am putut 
constată că lesiunile cele mai vechi erai în ganglionii peritracheali sai 
bronchiali. Cu tâte acestea, de obiceiii tuberculosa pulmonară a fost 
mai manifestă la vârful pulmonilor, în 64 casuri, şi aici s'au putut con- 
stată ganglioni caseoşi şi bronchii dilataţi, tuberculoși, de unde a pornit 
lesiunea pulmonară. S'a putut stabili însă în cele mai multe din 
aceste casuri că dilataţiunea bronchială a provenit din o lesiune tuber- 
cul6să a ganglionilor bronchiali. In cele-lalte casuri propagarea tuber- 
culosei din ganglioni eră şi mai manifestă şi am putut să constat cu 
ocasiunea descoperirii asociaţiunii microbiene în tuberculosă, în anul 
1888, că lesiunea pulmonară s'a produs în urma asociaţiunilor micro- 
biene ivite după bâle eruptive. 

Eră vorba în cele mai multe casuri de o tuberculosă veche ganglio- 
nară, la care s'a adăugat infecţiunea secundară, în mai multe casuri de 
bâle de copii; însă lesiunea tubercul6să s'a desvoltat în urma bâlei 
eruptive împreună cu invasiunea altor microbi. 

Se pâte face deosebire între aceste două invasiuni, căci în primul 
cas tuberculosa are caracterele unei lesiuni cronice, pe când în cel-lalt 
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cas invasiunea altor microbi a produs lesiuni mai vechi, la cari se 
adaugă lesiunile recente tubercul6se, 

Considerând şi numărul mare al copiilor tuberculoşi tocmai printre 
cei sucombaţi în urma acestor bâle, putem gice că în multe casuri 
aceste bâle nu numai că deşteptă tuberculosa latentă, dar deschid şi 
părţile organismului pentru invasiunea tuberculosei. 

In timpul din urmă Westenhâiffer, studiind în Institutul patologic 
din Berlin căile de infecţiune ale tuberculosei, afirmă că tuberculosa in- 
tră în organismul copiilor mici în a 3-a lună, bacilul profitând deră- 
nile mici cari se produc în timpul dentiţiunii. 

Behring, din contră, afirmă că tuberculosa pătrunde aprâpe în tot- 
deauna în organismul copiilor cu laptele vacilor tubercul6se, pe când 
Koch este de părere că laptele vacilor tuberculâse nu este periculos, căci 
bacilul vacilor diferă de al omului și nu produce tuberculosa la om 
decât în mod excepţional, precum bacilul de la om nu ar produce 
tuberculosă generalisată la vițel. 

Autorii mai vechi şi chiar Koch este de ideie, că tuberculosa s'ar 
introduce la copii pornind din lesiuni mici, sgârieturi la faţă sai la 
buze, sai cum afirmaseră mulţi autori, impreună cu mine, că invasiunea 
s'ar face de multe ori din faringe sai din amigdale. Koch mai presupune 
că la copil, ca și la adult, tuberculosa s'ar put6 produce direct prin aer, 
infectându-se întâii pulmonii. 

Am făcut în 1882 o descoperire, care ar vorbi pentru infecţiunea 
primitivă a amigdalelor: am găsit anume că bacilii pot pătrunde în 
nivelul criptelor amigdaliene prin mucâza intactă, producându-se de 
obiceiil o tuberculosă amigdaliană. 

Ac6stă constatare a fost însă uitată şi consecinţele acestor fapte ne- 
gligiate, din causă că tuberculosa amigdalelor e relativ rară. 

Acuma însă constatându-se faptul că bacilul tuberculosei nu trebue 
să facă lesiuni apreciabile la pârta sa de intrare, ar trebui ca auto. 
rii să-şi reamintâscă de constatarea n6stră şi să deă importanţa cu- 
venită amigdalelor, ca pârtă de intrare a microbului. 

W estenhăffer, pentru a probă presupunerea sa, insistă asupra reţelelor 
limfatice ale gingiilor, dar uită că amigdalele sunt chiar ele aparate 
limfatice cu comunicaţiunile cele mai bogate cu ganglionii maxilari, 
cari arată în cele mai multe casuri primele manifestaţiuni de tuber- 
culosă saii scrofulosă. 

Insă acest autor afirmă că începutul tuberculosei coincide cu a 3-a 
lună după nascere, tocmai când es dinţii copilului. Dar dacă numai 
de aici s'ar produce tuberculosa, ar trebui ca epoca eșşirii dinţilor să 
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presinte o limită precisă, înaintea căreia tuberculosa să nu existe, şi 
după care de odată s'ar ivi în același timp la toţi copiii tâte casurile 
de tuberculosă. Insă de fapt nu există o atare limită, ci frecuenţa 
tuberculosei cresce cu încetul şi cele mai multe casuri apar într'o 
epocă, unde nu pâte ti vorba de eşirea dinţilor. 

Mult mai grea este de combătut părerea lui Behring, după care tu- 
berculosa s'ar nasce din laptele vacilor. Insă și aci ne isbim de mai 
multe fapte contradicătâre. Este adevărat că intestinul copilului mie 
lasă să trâcă anume microbi, cari mai târdiii nu pot trece; ar trebui 
deci ca tuberculosa să fie mai frecuentă la copiii mai mici de 3 
luni spre exemplu, căci de la nascere, când a începutalăptarea,până 
la 3 luni, pâte fârte bine să se desvolte bâla, însă din contră la 3 luni 
tuberculosa e încă fârte rară. Am făcut sute de autopsiila copii din 
primele luni după nascere, morţi din causa enteritelor, însă n'am găsit 
la aceşti copii mici urmă de tuberculosă în ganglionii mesenteriali, 
cari neapărat ar fi trebuit să fie prinse, dacă tubereulosa sar fi in- 
trodus 1—2 luni mai înainte prin mucâsa intestinală. S'ar put6 dice 
că tubereulosa rămâne mult timp latentă la aceşti copii mică, însă 
nici acâsta nu concordă cu faptul, că cu cât un organism e mai sus- 
ceptibil pentru o bâlă, cu atât mai curând se şi manifestă bâla, saii 
cel puţin vre-o lesiune care s'ar găsi la autopsie. Ast-fel ni se pare 
că ipotesa lui Behring greșesce de la basă. 

Insă va fi bine să intrăm mai de aprâpe în ideile acestui distins 
învăţat, a căror critică am făcut-o în scurt în No. 2 din Octomvrie 
anul trecut, al <României Medicale». 

Inainte de acâsta să-mi fie permis a arătă frecuenţa tuberculosei, 
bovine la noi în ţâră, pe basa unor experienţe făcute de comisiunea 
instituită pentru acest scop, sub preşedinţia mea. Din totalul vitelor 
comisiunea a găsit tuberculosa la 11.50%; vitele indigene din Mun- 
tenia cu 5.5%/, sunt cele mai puţin atacate, iar bivoliţele examinate erai 
cu totul indemne. Printre rasele străine tuberculosa este mult mai fre- 
cuentă, 20—60%/, din ele reacţionză asupra tuberculinei. 

Nu mă voiii ocupă cu introducerea conferinţei lui Behring, în care con- 
stată din noi insuficienţa ori-cărei ipotese saii teorii, cu t6te că con- 
ferinţa sa în mare parte este de natură ipotetică. Nu pricepem mai 
departe pentru ce Behring spune că dînsul întrebuinţeză ipotese nu- 
mai până ce şi-a ajuns scopul; mi se pare din contră că o ipotesă 
care a servit pentru descoperirea faptelor nous, trebue mănţinută până 
ce se dovedesce insuficienţa ei. Cel mai mare pericol în desvoltarea 
sciinţei este în adevăr dacă cine-vă forţâză şi denaturâză faptele, pen- 
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tru ca ele să intre în ipotesa sa, împedicând ast-fel progresul sciinţei. 
Behring însuși insistă ca să ne ţinem numai de faptele expuse în 
conferinţa sa ; cu tâte acestea şi diînsul de multe ori confundă ipotesele 
cu faptele. 

Ast-fel întâiul săi principiii enunțat este că fie-care dintre noi este 
mai mult saii mai puţin tuberculos, Că tuberculosa este fârte răspân- 
dită în centrele mari, s'a dovedit de mult şi este un fapt asupra că- 
ruia am insistat, ca unul din cei dintâi, pe basa autopsiilor îngrijite 
făcute la copii. Insă am arătat că nu fie-care nodul cretacei este tu- 
berculos şi nu fie-care urmă de tuberculosă face ca omul să fie tu- 
berculos. In fine nici fie-care om, care reacţionâză mai mult sai mai 
puţin la tuberculină, trebue privit ca tuberculos. 

După ipotesa lui Cohnhein şi după faptele amintite aici, nu suferă 
îndoi6lă, că copiii devin scrofuloşi prin intrarea virusului prin piele 
sai prin gură sau faringe. Și cercetările mele, cari vorbesc pentru 
acâstă etiologie, făcute pe om, aii ajuns la un resultat neîndoios, pe 
când pentru ipotesa lui Behring nu avem nici cercetări la om, şi nici 
cestiunea identităţii tuberculosei bovine cu cea umană nu este încă 
absolut dovedită. 

Nu pricep cum Behring, fără să amintâscă măcar constatările nâstre, 
vrea să explice tuberculosa numai prin infecţiunea intenstinală. 

Mă întreb, cum pâte cine-vă să explice ganglionii scrofuloși ai gâ- 
tului prin infecţiunea intestinală, când este atât de plausibil ca tuber- 
culosa să fi intrat prin mucâsa gurei saii nasului saă a amigdalelor, 
adecă în apropierea acestor ganglioni. 

Nu este Gre bacilul tuberculosei mult mai frecuent în praf, în gura 
mamei tuberculose sai în picăturile răspândite prin tuse, decât în lap- 
tele mamei saă în laptele fiert sai pasteurisat pe care-l beaă copiii 
mici ? Ei bine, microbii aceștia se depun în mucâsa nasului şi a gurei 
şi pot intră f6rte bine în limfaticele gâtului, precum am arătat că în 
nivelul tonsilelor microbii tuberculosei pătrund printre celulele epi- 
teliale, 

Dacă admitem o tuberculosă fără lesiuni tuberculâse în locul inva- 
siunii, așă cum o admite Behring la mucâsa intestinului, de ce n'am 
admite, ca mult mai probabil, că ganglionii scrofuloşi se nasc din in- 
vașiunea bacililor prin mucâsa iritată a amigdalelor ? 

Şi eii admit că bacilul tuberculosei pâte să nu facă lesiuni la locul 
de invasiune, dar cer atunci, ca regulă generală, ca şi ganglionii cei 
mai apropiaţi, primele staţiuni, să fie cel puţin alterate. 

Insă din miile de autopsii făcute la copii am constatat că în marea 
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majoritate a casurilor ganglionii depărtaţi de intestin sunt mult mai 
curând şi mai mult alteraţi decât ganglionii mesenteriali. 

Cred deci f6rte unilaterală și nedocumentată prin nimic opiniunea 
lui Behring, că tuberculosa s'ar propagă aprâpe exclusiv prin laptele 
de vacă. 

Fără îndoi6lă există şi acest mod de infecţiune, dar dacă conside- 
răm că cei mai mulţi copii se tuberculisâză în familiile tuberculoșilor 
şi că copiii din familiile netubercul6se rămân netuberculoşi, cu tâte că 
beaii acelaşi lapte, ipotesa lui Behring în forma sa absolută devine 
neadmisibilă. 

Nu putem admite acâstă ipotesă şi din alte consideraţiuni. 

1). Anume se scie că în Anglia, tocmai în regiunile cele mai salubre, 
copiii beaii lapte crud, vacile fiind acolo f6rte des tubercul6se. Cu tâte 
acestea, tuberculosa este acolo mairară decât în Germania, unde copiii 
beaii numai lapte fiert. 

2). Tuberculosa este f6rte frecuentă şi la noi, anume în regiuni unde 
copiii nici nu beai lapte. 

3). Este neîndoios şi se pâte constată în mod sigur, cum aii căpă- 
tat Gmenii tuberculosă în etate adultă, şi cum animalele pot dobândi 
tuberculosa la ori-ce vârstă. 

4). Câţi Gmeni şi câţi copii, cari s'au hrănit numai cu laptele mamei 
şi nu cu lapte de vacă, devin tuberculoşi. 

Cu t6te acestea, Behring din ce în ce insistă mai mult asupra în- 
fecțiunii cu laple de vacă, ca aprope unicul isvor al tuberculosei 
omenesci. 

Pornind de la acâstă ipotesă, Behring afirmă că tuberculosa se iea 
din lapte de vacă saii din impurităţile introduse în lapte prin diferi- 
tele manipulări. Pentru a probă acâstă afirmare, nu-i convine lui Be- 
hring afirmaţiunea lui Koch, cum că tuberculosa vitelor ar fi alt 
ce-vă decât tuberculosa omului. Insă dovedile lui Behring pentru acâstă 
afirmare nu sunt de fel probante. Nimeni nu nâgă afinitatea bacilului 
bovin cu cel omenesc. T6tă discuţiunea se învârtesce numai în jurul 
cestiunei, dacă avem a face cu două varietăţi mai apropiate saii ma! 
depărtate sai cu două specii diferite de microbi. 

In privinţa acâsta, studiile mele asupra varietăţilor microbiene m'aii 
condus la afirmarea documentată și expusă înaintea Academiei Ro: 
mâne, că la microbi nu se pâte aplică clasificarea şi limitarea specii- 
lor şi varietăţilor, ca la organismele superi6re. Tot ce putem spune în 
ac6stă privinţă este că suma proprietăţilor unui microb—printre cari - 
felul patogenităţii nu este în tot-deauna cea mai stabilă—ne permite 
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să determinăm microbii pentru a-i clasă, însă fără ca să putem 
afirmă cu siguranţă, întru cât anume forme stabilite sunt constante și 
nu pot trece în alte forme. 

Ast-fel trecerea bacilului bovin în cel uman nu este încă probată, 
iar faptul adus de Behring, că se p6te imunisă cu unul din acești 
microbi în potriva celui-lalt, nu este nici o probă, căci numerâse sunt 
exemplele unde anume microbi reacţion6ză asupra produselor speci- 
fice apropiate, dar nu identice ale altor microbi. 

Trebue deci să constatăm că Behring n'a combătut întru nimic prin 
fapte bine stabilite părerea lui Koch asupra diferinţei dintre cei doi 
microbi. Koch nu qice că bacilul bovin nu ar put6 produce lesiuni tuber- 
cul6se la om, nici nu afirmă că aceşti doi microbi n'ar put6 în anu- 
mite împrejurări să trâcă unul în cel-lalt, însă spune—cu drept cu- 
vînt—că până acum nimeni n'a dovedit în mod convingător identita- 
tea lor. 

Mai pot adăugă că, chiar dacă prin anumite procedeuri s'ar put 
transformă bacilul bovin în bacil uman, acâsta încă n'ar probă că 
în natură acâstă transformare s'ar produce neîncetat pentru a ne ex- 
plică etiologia tuberculosei omului, precum pretinde Behring. 

Intr'un alt ordin de idei Behring afirmă că a imunisat vitele prin 
introducerea în sânge a bacilului tuberculosei, că resultatele sunt în- 
curagiatâre, însă că metoda nu pâte fi aplicată la om, de Gre-ce la ani- 
male se mai întâmplă câte odată perderi în urma tratamentului; speră 
însă ca introducând bacilii atenuaţi prin tubul digestiv saii amestecați 
cu ser, după metoda mea, a toxinelor contrabalansate, va ajunge la 
resultate și la om. Experiențele mele cu ser şi cu serul contrabalan- 
sat m'aii dat resultate, din causă că omorîrea microbilor în interiorul 
organismului dă nascere la o punere în libertate de toxine, cari de 
multe ori otrăvesc organismul; însă acâstă degagiare de toxine nu 
se p6te regulă nesciind de mai înainte nici cantitatea, nici susceptibi- 
litatea microbului găsit în organe. 

Noi, la Institutul nostru, de mult am căutat să producem lapte în 
potriva tuberculosei şi găsim că Bohring are dreptate a lucră de ase- 
menea în acâstă direcţiune. Insă noi nu credem că va fi uşor a ri- 
dică val6rea antitubercul6să a laptelui de vacă în mod îndestulător. 
Pentru acest scop, noi n'am lucrat cu vaca, destul de susceptibilă faţă 
cu tuberculosa, ci cu măgăriţe şi capre. Am castrat aceste animale 
pentru a asigură producţiunea unui lapte abundent şi plăcut; în urmă 
am injectat succesiv cantități mari de produse tubercul6se şi de bacili 
contrabalansaţi, iar mai târgiii virulenţi, şi suntem pe cale de a ex- 
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perimentă acest lapte în alimentarea copiilor de ţâţă. Nu am nădejde 
mare în succesul acestei încercări, însă combaterea tubercu'osei este 
o problemă atât de importantă pentru omenire, încât nu trebue să ne 
oprim de a încercă şi a reîncepe experienţele pentru a interveni în 
mod eficace în contra acestei bâle, atât de variate şi complicate. 

Vedem din aceste discuţiuni şi încercări, ce importanţă capitală are 
cestiunea porţii de intrare a bacilului tuberculosei. In adevăr, s'aii reluat 
în timpul din urmă studiile acelor porţi de intrare. 

Behring, într'o lucrare mai nouă, n6gă în mod absolut că pulmonul 
omului s'ar îmbolnăvi direct din praf sai din picăturile fine de spute 
răspândite în jurul omului tuberculos. 

Va să gică, după acest autor, tuberculosa nu s'ar căpătă în prima linie 
prin scuipatul şi tuşitul tuberculoșilor, precum afirmaii Koch, Fliigge, 
Cornet și toţi igieniștii. 

Dacă sar adeveri acâstă afirmaţiune, t6te măsurile luate până acum 
în contra tuberculosei nu ar fi decât de o importanţă secundară. 

Cu alte cuvinte, acâstă discuţiune nu are numai un interes sciinţific, 
dar cea mai mare importanţă practică. 

In centrul interesului general sunt anume următorele cestiuni ale etio- 
logiei tuberculosei: 

1). Putem 6re vorbi de o ubicuitate a tuberculosei? 

2). Există sai nu o disposiţiune pentru tuberculosă ? 

3). In ce epocă a vieţii se infectâză omul? 

4). De unde se infectâză omul cu tuberculosa, de la animale saă de 
la 6meni? 

5). Care este pârta de intrare a bacilului la copii şi la adulţi? 

6). In ce întindere se produce infecţiunea la copii şi în ce întindere 
la adulți ? 

7). Care este causa că tuberculosa, în cele mai multe casuri, se vin- 
decă, şi care este causa pentru care în alte casuri b6la devine gravă 
şi mortală ? 

Numai după ce vom răspunde în mod cert la aceste întrebări, vom 
put6 speră a putâ preveni şi combate bâla cu certitudine. 

Pentru a r&spunde, trebue să ne folosim în prima linie de expe- 
rienţele întinse statistice anatomo-patologice şi experimentale, în cât 
acestea vor fi dat resultate neîndoise. 

1). In privinţa răspândirii bacilului în natură, nu putem admite afir- 
maţiunea multor autori, că mai cu s6mă în oraşele mari bacilul tuber- 
culosei s'ar găsi în t6te părţile. Faţă cu aceste afirmaţiuni, basate pe 
experimente insuficiente, s'a găsit în mod sigur că bacilii tuberculosei 
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nu se găsesc nici pe stradă nici în vagânele căilor ferate (cu mică 
excepţiuni), nică în aerul locuinţei tuberculoșilor bine îngrijiţi, în can- 
titate necesară pentru a produce infecţiunea, iar Fliigge a constatat 
că pe o distanţă de mai mult de un metru de la un om tuberculos 
asemenea nu se mai găsesc bacili. 

Dintre alimentele n6stre este sigur că laptele, amestecat de la mai 
multe vaci, care se vinde pe la noi, conţine aprâpe în tot-deauna ba- 
cilul tuberculosei bovine, însă numai laptele nefiert oferă un pericol 6re- 
care pentru copii, presupunem însă că copiii de ţâţă rare ori beau lapte 
nefiert. Nu negăm că acest lapte ar put produce tuberculosa la om, 
însă cum am v&dut, nu este de fel probat că copiii ar căpătă tuber- 
culosa pe acâstă cale. Asemenea şi untul conţine bacilul tuberculosei 
în 1560/,. Din aceste date reese că bacilii ocupă un loc destul de res- 
trîns în natură şi că Gmenii sănătoşi, cari nu se găsesc în mod con- 
stant în contact intim cu tuberculoşii, nu sunt expuşi săcapete bâla. 
In adevăr, frecuenţa tuberculosei cresce în raport direct cu aglome- 
rațiunea şi la cei mai mulţi tuberculoşi se pâte dovedi că au trăit 
în familie sai în ateliere în contact intim cu tuberculoșii. 

2). In privinţa disposiţiunii pentru tuberculosă, am arătat în lucrarea 
mea din <Ztitschrift fiir Tuberkulose und Heilstăttenwesen», anul 1900, 
că se acordă o importanţă exagerată acestei disposiţiuni. Nu mă îndoiesc 
că sunt pers6ne mai resistente, anume persâne sănăt6se, robuste, dar de 
câte ori chiar atari persâne se îmbolnăvesc, de câte ori vitele cele mai 
frumâse se găsesc tuberculâse ! Copiii, ori-cât de sănătoși ar fi ei, sunt 
susceptibili a deveni tuberculoși la prima ocasiune. Dacă ţăranii, gră- 
dinarii şi Gmenii cari trăesc mult în aer liber sunt mai mult scutiţi, 
acâsta depinde numai de aceea, că trăesc mai mult izolaţi şi nu sunt 
deci în contact constant, intim cu mulţi 6meni tuberculoși. 

Dacă am admite cu Hueppe, Behring şi alţii, că omul adult sănătos 
este în cele mai multe casuri resistent în contra tuberculosei, atunci 
ar trebui să renunţăm la tâte măsurile întrebuințate astăgi pentru 
a feri pe aceste pers6ne de tuberculosă. După Behring, 6menii mari 
nu mai capătă tuberculosa, și anume nu ar putâ căpătă oftică din aer 
pe calea respiratorie, ci la cei mai mulţi în urma infecţiunii lor latente 
din copilărie, bacilii se răspândesc în pulmoni, pornind din aceste vechi 
focare. După Hueppe combaterea tuberculosei ar trebui să se limiteze 
la o curăţenie mare și la o vi6ță igienică, oţelind corpul. In aceste 
condițiuni omul n'ar put6 deveni tuberculos. Insă afirmaţiunea lui Beh- 
ring este neadmisibilă, din causă că frecuenţa mortalităţii de tuberculosă 
cresce cu etatea, precum arată Fliigge; ast-fel din 10.000 6meni, în anul 
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1900, în etate de la 3—15 ani nu mor decât 5—7 de tuberculosă, pe 
când de la 60—70 mor 47 de acâstă b6lă. Este însă inadmisibil a pre- 
supune ca bacilul să fi trăit în stare ascunsă în ganglionii acestor 
bătrâni timp de 60 de ani, şi tot atât de neadmisibil este de a presu- 
pune ca, din 10.000 6meni, cari toţi s'ar fi infectat de tuberculosă în copi- 
lărie,să nu mâră dela 3—15 ani mai mult decât 6 persâne! S'a mai 
dovedit că femeile sunt mai puţine tubercul6se decât bărbaţii, pe când 
după statistica mea, nu există nică o diferinţă între fetele şi băeţii 
tuberculoși. 

Ac6stă constatare arată că bărbaţii nu ai căpătat tuberculosa ca 
copii, ci mai târdiii, şi anume în urma unei ocupaţiuni, în aglomera- 
țiunea în care lucr6ză şi în care se infectâză. S'a constatat că, deși 
aprâpe toţi 6menii peste 30 ani aii resturi de tuberculosă, totuşi numai 
17, parte mor de tuberculosă. Din acâsta se deduce că cei-lalţi infectați 
ai resistat, în urma unei lipse de disposiţiune. Intâiii de tâte trebue 
să constat că la materialul mei de peste 10.000 autopsii, cu tot exa.- 
menul îngrijit, n'am găsit resturi de tuberculosă decât la 70—80%,, 
vre-o 30%, de morţi de tuberculosă şi vre-o 20%, cu semne pronunţate 
de tuberculosă ; trebue să mai adaug că în mai mult decât 80%/, prin 
cei cu tubereulosa pronunţală şi activă am găsit asociaţiuni micro- 
biene active, mai cu semă la coptă. 

Cu alte cuvinte, am găsit un fapt care contribue în mod decisiv pentru 
a redeşteptă o tuberculosă latentă, adecă asociaţiunea microbiană. 

Aceste fapte distrug cu totul presupunerea unei disposiţiuni speciale 
pentru tuberculosă, căci ele arată că dacă tuberculosa, de care suferă 
apr6pe toţi Gmenii adulţi, la majoritatea Gmenilor rămâne fără conse- 
cinţe, acâsta nu depinde de resistenţa lor, ci de lipsa unei complica- 
ţiuni, unei alte infecţiuni, unei pneumonii, unei bronchite, unei larin- 
gite, unei blenoragii cronice, unui diabet, cu un cuvînt unei alte bâle 
care ar redeșteptă şi ar r&spândi germenii b6lei, întocmai precum am 
arătat pentru copii că scarlatina şi pojarul, prin asociaţiunile lor mi- 
crobiene, produc dintro scrofulosă ascunsă o tuberculosă mortală. 

3). Trebue deci să: refusăm a admite și ubicuitatea bacilului și dis- 
posiţiunea saii resistenţa unor indivigi faţă cu tuberculosa. Nu putem 
admite în regulă generală originea tuberculosei în prima copilărie, 
din timpul dentiţiunii, precum nici cea produsă în mod exclusiv prin 
lapte de vacă. 

Cu alte cuvinte, vom mănţins etiologia b6lei aşă cum eră ea stabilită 
înaintea cercetărilor recente, admițând afirmările acestea, cari nu sunt 
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documentate, ca nisce posibilităţi, însă nică de cum ca regule sai legi 
generale, cari ar domină în etiologia saii în patologia tuberculosei. 

4). In ce privesce pârta de intrare a bacilului tuberculosei, după 
cele expuse, răspunsul nostru va fi că în cele mai multe casuri sunt îarin- 
gele şi amigdalele, precum şi aceleaşi căi prin cari intră infecţiunile 
cele mai frecuente ale copiilor. La adulţi admitem că de multe ori avem 
a face cu o manifestare a tuberculosei din copilărie, în urma unor 
alte infecţiuni, a slăbirii şi a diferitelor infecţiuni, mai cu s6mă ale căilor 
respirat6re saii digestive, însă o parte din aceste tuberculose sunt 
datorite unei infecţiuni nouă, direct de la 6menii tuberculoşi. 

5). In ce privesce întinderea în care se produce tuberculosa la copii 
şi adulţi, am văgut din statisticile n6stre, precum și din alte statistică, 
că în cele mai multe casuri infecţiunea tubercul6să se produce la copii 
(peste 60%/,), pe când la adulţi neapărat se produce încă în 30—40%,, 
ceea ce reese din faptul că la adulţi de peste 30 de ani aprâpe toţi aii 
semne de tuberculosă. Mortalitatea tuberculosei devine însă mai mare 
cu etatea şi este mai mare la bătrâni, ceea ce arată că există o 
agravare a bâlei cu etatea, în raport cu slăbirea resistenţei organis- 
mului, mai cu s&mă însă cu acele bâle cronice de cari suferă bătrânii 
şi cari deștâptă tuberculosa latentă. 

6). Causa pentru care tuberculosa se vindecă în cele mai multe ca- 
suri este destul de cunoscută. Se scie că un tuberculos, dacă se caută 
la început prin nutriţiune şi igienă bună, de obicei se vindecă. Causa 
pentru care în alte casuri b6la!devine mortală este, după convincţiu- 
nea mea, asociaţiunea tuberculosei cu alte bâle, şi mai cu s6mă cu 
bâle infecţi6se şi cu altele cari cre$ză un teren favorabil pentru cul- 
tura bacilului tuberculosei. Cestiunea principală ar fi deci a se completă 
studiile n6stre asupra asociaţiunilor microbiene, a se intră în amănun- 
tele acestor asociaţiuni şi a le combate, ceea ce am arătat dejă în anul 
1888, în comunicarea mea asupra acestei descoperiri, afirmând că 
scopul nostru principal va trebui să fie a evită asociaţiunile micro- 
biene ale tuberculosei, lucru mai uşor de îndeplinit decât prevenirea 
și combaterea tuberculosei înseși. 

Afară de acâsta vom insistă asupra combaterii tuberculosei, pe basa 
principiilor cunoscute, la cari vom put6 adăugă 6re-cari măsuri utile 
nouă, însă numai în raport cu val6rea constatărilor moderne. 

Considerând că bacilul tuberculosei este f6rte răspândit şi că aprâpe 
toți Gmenii adulţi sunt saii aă fost mai mult saii mai puţin tuberculoşi, 
vom pune mai multă grijă decât am avut-o până acum pentru a evită 
asociaţiunile microbiene, fără a negligiă însă evitarea infecţiunii tuber- 
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cul6se. Este neîndoios şi probat chiar prin statistica mea, că la ţ6ră şi 
chiar aici la Bucuresci, unde nu există atâta aglomeraţiune şi nică 
atâtea locuinţe rele, ateliere şi fabrici, se găsesc mult mai mulţi 6meni 
adulţi fără urmă de tuberculosă, cam 40%, decât spre exemplu la Bu- 
dapesta, unde am găsit aprâpe 80%/, cu urme tubercul6se. Prin precau- 
ţiunile luate, prin isolarea tuberculosei deschise, prin scuipătâre, prin 
evitarea tuberculoşilor (a nu se apropiă fără trebuinţă mai mult de- 
cât un metru), prin sterilisarea laptelui se va reduce și mai mult răs- 
pândirea microbului. Pentru acâstă sterilisare Behring propune adăuga- 
rea unei cantităţi de aldeidă formică (1 : 10.000), care ar fi dat un resultat 
strălucit în crescerea vitelor, oprindu-se prin acâsta de odată mortalitatea 
viţeilor. Behring crede că fierberea laptelui ar fi vătămătâre pentru 
organismul copilului şi în adevăr mai mulţi medici sunt de aceeași 
ideie, Mai departe afirmă Behring că laptele posedă substanţe utile, 
pentru a întări organismul copilului în contra infecţiunilor intestinale 
prin microbul intestinului (coli) şi cari substanţe s'ar distruge prin 
fierbere. Cred şi eii că o 6re-care sterilisare ar trebui încercată, cu tte 
că sunt sigur și am probat chiar la Institutul nostru că o cantitate 
așă mică de formolnu distruge bacilul tuberculosei în lapte. M& mir 
că Behring, care se teme atâta de tuberculosa vacilor, n'a făcut atari 
experienţe decisive asupra acestei cestiuni. 

Cu t6te că nu pot admite că tuberculosa s'ar căpătă numai în co- 
pilărie, totuşi este sigur că sunt mulţi copii tuberculoşi, şi am consta- 
tat de mult că mulţi Gmeni devin ofticoşi prin propagarea tubercu- 
losei lor ascunse datând din copilărie. Ast-fel trebue ferit în prima 
linie copilul în potriva infecţiunii, dar nu atâta prin evitarea laptelui 
de vacă, cât prin depărtarea microbilor de origine umană de la 
mama saii doica tubercul6să, de la familia tubercul6să. Pericolul doc- 
trinei lui Behring este tocmai întervertirea problemei, adecă negli- 
giându-se mediul tuberculos omenesc, dînsul concentr6ză t6tă atenţiunea 
numai asupra laptelui de vacă tubercul6să, despre care astăgi nu se 
scie dacă are vre-o influenţă şi în ce întindere ar put contribui la 
tuberculisarea copiilor mici. 

Va fi neapărat util să evităm tuberculosa vacilor şi dacă se pote să 
dăm copiilor lapte de bivoliţe saii de alte animale mai puţin supuse 
tuberculosei ; numai după o sterilisare radicală putem da şi lapte de 
vacă crud, dar numai după ce posibilitatea sterilisării, spre ex. cu formol, 
va fi bine studiat, ceea ce se face acuma la Institutul nostru. Aseme- 
nea am început ca să introducem un lapte, care să conţină înadins 
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substanţe antitubercul6se pentru a împedică infecţiunea tubercul6să 
a copiilor din familiile tubercul6se. 

După cele expuse, pentru prevenirea tuberculosei la adulţi, vom ars 
în prima linieîn vedere infecțiunea de la omul tuberculos, dar vom 
da şi cea mai mare importanţă asociaţiunilor microbiene şi anume 
evitării blelor cari deștâptă tuberculosa latentă, căci t6te cele-lalte 
mijl6ce recomandate pentru acest scop, oţelirea corpului, curăţenia, 
igiena locuinţei, aerisirea, lumina s6relui, resolvarea problemelor so- 
ciale, combaterea miseriei, ai un rol f6rte secundar pentru scopul ce 
ne preocupă, adecă pentru combaterea tuberculosei ca bâlă populară. 
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PLANTELE CEREALE ȘI LEGUMINOSE LA ROMANI 


DE 
P. S. AURELIAN, 


Membrn al Academiei Române. 


Şedinţa de la 28 Fevruarie 1904. 


I. Ochire asupra originei grâului și altor cereale. 


Strălucitele descoperiri ale sciinței moderne s'ar păr că întunecă 
modestele cercetări privitâre la originea plantelor cultivate, în special 
a grâului. Pentru multă lume cestiunea de a sci care este patria ce- 
pealelor, la ce epocă s'a introdus cultura acestor plante, înfăţișâză mai 
mult un interes de curiositate archeologică și botanică. Nu împărtășesc 
acâstă părere ; din potrivă, pentru mine, tâte cercetările privitâre la isto- 
ria civilisaţiunii, la originea culturii şi industriei omului, sunt tot atât 
de importante ca cercetările de ordin istoric și archeologic. Mai mult, 
privesc ca necomplete tâte încercările de descriere a istoriei civili- 
saţiunii, pe cât timp aceste cercetări nu vor îmbrăţișă în modul cel 
mai complet posibil desvoltarea economică a umanităţii. Sciinţa mo- 
dernă a înţeles importanţa acestei părţi din istoria omenirii, şi de 
aceea vedem îmmulţindu-se pe fie-care an lucrările privitâre la vi6ţa 
economică a vechilor popâre. Archeologia preistorică a mers și mai 
departe ; ea caută a ne arătă felul de vieţuire al omului chiar în tim- 
purile cele mai depărtate. 

Privesc introducerea plantelor alimentare, mai cu s6mă a cerealelor, 
ca unul dintre factorii cari ai înrîurit în cel mai înalt grad asupra 
desvoltării civilisaţiunii. Fără plantele cereale nu sciii dacă omul ar fi 
putut să se îndrumeze pe acea mănâsă cale a progresului, ale cărei 
resultate fac mândria omenirii. O ipotesă: suprimaţi cultura cerea- 
lelor, și vă întreb ce s'ar alege de civilisaţiunea n6stră. 

De aceea cred că în mijlocul atâtor minuni datorite geniului săi, 
omul să nu uite că la origine datoresce civilisaţiunea sa acelor modeste 
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plante cereale; că astăqi datoresce existenţa şi desvoltarea civilisaţiu- 
nii acelorași umile plante; să nu uite că din tâte cuceririle civilisa- 
ţiunii, nici una, dar absolut nici una, nu întrece în importanţă desco- 
perirea şi introducerea în cultură a cerealelor. 

Fără a intră în amănunte cari ar eşi din cadrul memoriului ce am 
ondre a supune la bineviitOrea apreciere a Academiei, mă voiit măr- 
gini a înfăţişă câte-vă consideraţiuni asupra originii istorice a cultu- 
rii grâului, şi apoi resultatul cercetărilor privitâre la originea botanică 
şi agricolă a acestei cereale. 

Intrebând istoria asupra originii cerealelor, ea ne răspunde că în 
epocile cele vechi ale lumii cunoscute, cerealele erai aceleaşi ca şi 
cele de astăqi; că cu t6te cercetările făcute de către cei mai vechi au- 
tori, originea cerealelor rămâne până astăgi o enigmă. In adevăr, în 
afară de documentele scrise, descoperindu-se şi deschigându-se mor- 
mintele, peste cari sumă de vâcuri aii trecut, s'aii găsit în interiorul 
lor grăunţe de grâu care se as6mănă în tot cu grâul ce se cultivă 
astăgi. Ba unii descoperitori ai mers până a încredinţă că aceste 
b6be de grâi şi-au păstrat. însușirea germinativă, şi că după atâtea 
mii de ani, s&mă&nate în pămînt, aii încolţit şi ai produs râde. O erdre 
voluntară, de 6re-ce sciinţa ne-a încredinţat că grâul din necropolele 
egiptene își perduse cu desăvârşire germenele vieţii ascuns în sînul 
s&ii. Dar în fine faptul este că înainte cu mii de ani s'a cultivat şi s'a 
întrebuințat grâi analog cu cel pe care îl cultivăm şi în gilele n6stre. 

Erudiţii ne arată că după cele mai vechi monumente egiptene și 
după cărţile rămase de la Evrei, cultura cerealelor există din timpuri 
îndepărtate. Cei vechi, Egiptenii ca şi Grecii, atribuiaii unor qeităţi ca 
Iris şi Ceres introducerea culturii cerealelor. In localităţile unde s'aă 
descoperit locuinţe lacustre, în Elveţia, s'aă găsit între alte alimente 
seminţe de grâii pe care învățatul Heer l-a numit friticum vulgare 
antiguorum. S'a mai desenperit grâii şi în lacustrele din Lombardia 
la Lagozza. Invăţatul german Unger a descoperit aceeaşi formă de 
grâu într'o cărămidă din piramida de la Dashur în Egipt, şi care, după 
dînsul, ar fi datând cu 3.359 de ani înainte de era creștină. 

De altă parte Chinesii ai cunoscut şi practicat cultura grâului cu 
2.7100 ani înainte de Christos; ei credeaii şi cred că acâstă plantă este 
un dar al Cerului. 

Alphonse de Candolle observă cu multă dreptate că faptul, cum că 
există o sumă de nume diferite ale grâului în cele mai vechi limbi, 
ne întăresce şi mai mult în credinţa că cultura grâului se perde în 
cea mai adâncă vechime şi că acâstă plantă a fost cultivată în regiu- 
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nile temperate ale Asiei, ale Europei şi ale Africei. Invăţatul botanist 
adaugă că diversitatea prodigi6să a numelui ce are grâul în atâtea 
limbi vechi s'ar explică printr'o nemăsurată arie de habitaţiuni a plan- 
tei, dacă ar fi vorba despre o plantă sălbatică comună; dar grâul este 
în condițiuni cu totul opuse. Existenţa sa în stare sălbatică se bănu- 
esce că sar fi constatat în 6re-cari puncte ale Asiei occidentale, cons- 
statare problematică, după cum se va ved6 mai jos. 

Aşă că faţă cu o vechime atât de îndepărtată, de perdută în întu- 
nericul v6curilor, se pâte privi cultura grâului ca preistorică chiar în 
lumea cea mai veche. 

Aşă fiind se nasce întrebarea: Care să fi fost patria grâului înainte 
de a fi fost introdus în agricultură ? Cu alte cuvinte, există grâul în 
stare sălbatică, după cum există cele mai multe plante cultivate până 
astăgi ? 

Grâul, fiind privit în tâte timpurile ca cea mai importantă dintre plan- 
tele cultivate, a atras deosebita atenţiune a naturaliştilor și a agro- 
nomilor. După documentele r&mase din anticitate; din cercetarea spi- 
celor și a bâbelor de grâu descoperite în mormintele egiptene, şi a 
b6belor carbonisate aflate în rămăşiţele din locuinţele lacustre ale El- 
veţiei ; după figurile de spice recunoscute pe cele mai vechi monumente ; 
în fine după frumâsele figuri de grâi ce se ailă pe medaliile grece, 
dobândesce cine-vă încredințarea că aii existat mai multe specii de grâu 
la diferitele popâre din vechime. Ast-fel fiind se nasce de la sine 
întrebarea: de unde se trage grâul? Sau care este patria acestei mi- 
nunate cereale ? 

Cu tâte cercetările făcute asupra originei grâului de către învăţaţi; 
cu tte încredinţările ce ne dau mai mulţi naturalişti şi agronomi în 
privinţa acâsta, totuşi până astăgi cestiunea este încă neresolvată, ni- 
meni nu pâte să pretingă că a descoperit adevărata origine a grâului, 

Departe de mine pretenţiunea de a înfăţişă ce-vă noi în acâstă pri- 
vință ; îmi propun numai de a resumă aci resultatele cercetărilor şi ale 
experienţelor făcute până astăgi. 

Două puncte ai preocupat mai mult pe învăţaţi cu privire la ori- 
ginea grâului: întâi, dacă acâstă cereală s'a descoperit în vre-o parte 
a lumii vegetând în stare sălbatică; al doilea, dacă grâul nu este 
resultatul transformaţiunii unei alte specii botanice. 

Relativ la existenţa grâului în stare sălbatică se află dou serii de 
documente: unele întemeiate pe consideraţiuni climatice şi etimologice, 
altele pe constatări făcute de către naturalişti şi alţi învăţaţi în dife- 
rite călătorii. 
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D-l Dureau de la Malle, căruia se datoresc cercetări f6rte însem- 
nate asupra anticităţii, întemeindu-se pe consideraţiuni etimologice 
şi climatice, a căutat să dovedâscă că grâul este de origine din valea 
Iordanului, şi anume din vecinătatea oraşului Nysa, că grâul şi orzul 
cultivat în Europa este acelaşi ca cel din Palestina şi Egipt (1). 

Ori cât de seri6se ar fi cercetările învățatului academician îrances, îi- 
xarea patriei grâului numai în valea Iordanului mi se pare nejusti- 
ficată, şi acâsta cu atât mai mult că sunt sute şi mii de exemple de 
plante, cari vegetâză în diferite părţi ale globului, numai condiţiunile 
climatice, iar pentru unele şi cele telurice, să le pri6scă. Cum dară 
S'ar put6 susţin6 temeinic că grâul se trage numai din valea Iorda- 
nului ? 

Intru cât privesce asemănarea grâului din Palestina și Egipt cu cel 
cultivat în Europa, este adevărată, însă acâsta nu înlesnesce resolvarea 
cestiunii. 

O cestiune ca acâsta fiind fârte anevoie de resolvat numai cu aju- 
torul elementelor de cari s'a servit d-l Dureau de la Malle, să vedem 
cari sunt şi părerile altora. 

Ilustrul naturalist Linn6 arată că, dupe Heintzelmann, grâul de vară, 
triticumn oestivum, ar fi crescând de la sine în locurile necultivate ale 
Baschirilor (2). 

Botanistul Michaux tatăl raportâză (3) în călătoria ce a făcut între 
1782 şi 1785 în Persia, că ar fi aflat alacul în patria sa, într'o localitate 
munt6să situată la patru gile spre nord de Hamadam. 

Un alt călător, Olivier (4), străbătând aceleaşi localităţi, spune că a 
găsit în mai multe rânduri nu numai alac, dar grâii și orzîn pămîn- 
turile nelucrate din Persia şi Mesopotamia. 

Ori-ce s'ar dice, cele arătate de Michaaux ar merită cregămînt, de 
6re-ce vin dela un specialist în materie. In ajutorul lui şi al lui Oli- 
vier vin mai multe documente pe cari se pâte pune Gre-care temeiil. 

Geografui Strabon spune că grâul cresce de la sine în ţâra Musi- 
canilor, localitate care se află spre nordul Indiei (5). Acelaşi autor mai 


(1) Economie politique des Romains, t. 1, p. 93 şi următârele; Annales des sciences 
nuturelles, vol. 9, p. 61. 

(2) Species Plantarum, ed. 2, p. 126. 

(3) Lamarck, Encyclopedie par ordre de matitres, partie botanique, tom. 2, p. 560, 

(4) Voyage dans lEmpire oitloman, t. 3, pag. 460. 

(5) In Musicani regione frumentum sponte nasci, tritico persimile ait (Aristobulus). 
Strabonis, Rerum geographicarum, lib. XV, cap. I, $ 22. 
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raportâză că în Hyrcania, grâul se reproduceă de sine (1). Berosus în- 
credinţâză că grâul cresce sălbatic în Babilonia (2). 

Diodor de Sicilia susţine că patria grâului arfi Sicilia, unde acâstă 
plantă cresce spontaneii (3). După același autor, Atenienii și Egiptenii 
reclamă pentru ţările lor respective originea grâului (4). 

Iată dar că nu numai valea Iordanului pâte să reclame că este pa- 
tria grâului. 

După istoricii chinesi, grâul s'ar fi cultivat în Imperiul ceresc cu 2.822 
ani înainte de era vulgară (5). Faţă cu starea de isolare a acestui 
imperiu, fie-cine se crede autorisat a susţin că locuitorii nu s'aii dus 
să aducă grâu din alte ţări și prin urmare acâstă cereală a putut 
cresce de la sine acolo ca și în alte părţi ale lumii. 

Ast-fel dar, dacă documentele ce citarăm insuflă 6re-care încredere, 
ar urmă că s'a descoperit grâul în stare sălbatică în Persia, Babilo- 
nia, Hyrcania, India, Sicilia, Palestina, Egipt și Atica. 

A doua părere privitâre la originea grâului este a acelora cari sus- 
țin că acâstă cereală ar fi o transformaţiune a unei alte specii bo- 
tanice. Autorii cari sunt de acâstă opiniune admit printr'acâsta că 
prin procedeurile de cultură omul pâte preface o specie vegetală, pi- 
rul spre exemplu, în altă specie, precum este grâul. 

In fruntea naturaliștilor cari sunt de acâstă părere este ilustrul 


(1) In Hyrcania ferunt. .. frumentum ex semine quod ex spicis decidit renasci. 
Lib. II, cap. [, $ 14. 

(2) Berosus... primo quidem Babyloniam terram inter Tigrim et Euphratem flu- 
vios mediam jacere describit; tum ex ea frumentum agreste, hordeum, ochron, ete, 
(Georgis Syncelli, Chronographia, Paris 1652, p. 28.) 

(3) Istoricii cari merită mai multă încredere dic că Cerere şi Proserpina se arătară 
pentru întâia Gră Omenilor în Sicilia, şi că în acâstă localitate a crescut pentru întâia 
Gră grâti. Acâstă tradiţiune a fost primită şi de către cel mai mare dintre poeţi, care 
dice, vorbind despre Sicilia : 

Acolo, fără ajutorul ferului, fără lucrul mânilor, 
Grâul cresce de sine şi se oferă Gmenilor. 
Omer, Odyyss. I, 9, v. 109. 

Şi în adevăr, se mai vede încă în Leontin și într'alte localităţi din Sicilia grâu 
sălbatic, care cresce de la sine (Diodor de Sicilia, t. 2., p. 186 și 190. Traducţiunea 
abatelui Terrasson). 

(4) Egiptenii susţin că Cerere şi Isis sunt una și aceeași divinitate, şi că grâul a 
început să crâscă la dînşii favorisat de apele Nilului și de temperatura climei. 
Atenienii, cari nu contestă că li s'a adus grâu de airea, încredinţâză că acâstă 
plantă crescuse mai dinainte în Atica (Ibid.. 2, p. 322). 

(5) După o notă a d-lui Stanislas Julien, Impăratul Chin-Nong a fost inventatorul 
agriculturii; el începi să cultive cele cinci soiuri de cereale: grâul, orezul, bobul 
şi două varietăţi de meiu. 
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Buiton. Iată cum se exprimă naturalistul frances în acâstă privinţă: 
«Grâul cu care se nutresce omul nu este un dar al naturii, ci fruc- 
tul mare şi util al cercetărilor inteligenţei sale în cea dintâi dintre 
arte. Nu s'a găsit grâi sălbatic în nici o parte a pămîntului; el 
este o 6rbă pertecţionată prin îngrijirile sale; a trebuit dar ca acâstă 
6rbă preţi6să să fie recunoscută şi al6să între mii şi mii de al- 
tele, a trebuit să fie sămă&nată, culâsă în mai multe rânduri pentru a 
se observă multiplicaţiunea sa, în tot deauna proporţionată culturii 
şi îngrășării pămîntului (1). 

Buiton s'a mulţumit a stabili un principii, a admite transformaţiu- 
nea speciilor. După dînsul ai venit alţii, cari au trecut de la teorie la 
practică. D. Latapie, odinidră profesor de Botanică la Bordeaux, pre- 
tindeă în cursurile sale, după cum încredinţâză agronomul Gasparin (2) 
şi Loiseleur-Deslongchamps, că a reușit să transforme o graminee, 
Aegilops ovata, în adevărat grâi. Un grădinar, Esprit Fabre, susţine 
că cultivând altă graminee, Aegilops triticoides, ajunsese să dobân- 
dâscă un aegilops, care perduse o parte din caracterele sale şi do- 
bândise pe ale grâului (3). 

D-l Bory-Saint-Vincent are aceeaşi părere în privinţa transformă- 
rii speciei aegilops ovata în grâu. «S'a credut că aegilops ovata, care 
acoperă 6re-cari câmpii din Sicilia, ar fi graminea din care provine 
grâul; că după ce a fost semănată în repeţite rânduri, sămînţa acestei 
plante s'a prefăcut în cereală, şi că fundamentul tradiţiunii mitologice 
care face din valea Enna și din vechea Trinacria l6gănul agriculturii sai 
imperiul Cererei, a fost metamorfosa egilopului. Am tratat cu uşurinţă 
ac6stă opiniune în cercările nâstre asupra insulelor Fortunate; cu tâte 
acestea profesorul Latapie de la Bordeaux, care o suţine și care, că- 
lătorind odinidră în Sicilia, a crequt că află motive pentru a o adoptă, 
cu tâte că se pare stranie, ne-a asigurat din noă și de Ja publicaţiunea 
opului nostru, că a cultivat cu îngrijire el însuşi, bob cu bob şi în 
Gle cari nu erai nici odată perdute din ochi, planta despre care e 
vorba; că având grijă să semene din noii seminţele, cari proveniaiă 
din aceste semănături în mai multe rânduri, a constatat că planta 
s'a lungit, a luat 6re-care schimbare chiar în caracterele generice (4). 

Raspail diceă că grâul semănat în locuri sterpe degeneră şi se pre- 


(1) Epogques de la nature. 

(2) Cours d'Agriculture, tom. III. Le Froment. 

(3) Comptes rendus del Academie des Sciences, t. IX, p. 243. 

(4) Bory-Saint-Vincent, Articolul: Egilope din Dictionnaire classigaue d histoire na- 
turelle. 
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făceă în pir și în alţi congeneri ai săi. Doctorul Anderson spune că 
cosind ovăz verde, din puţinele fire cari mai r&măseseră, dete în pri- 
măvara următre spice de secară. De Montseignat scriă că i s'a întâm- 
plat de dece ori ca să semene orz întrun câmp și să recolteze ovăz. 

Pe la 1852, d-l Duval, profesor pe atunci la Facultatea de Sciinţe 
din Montpellier, expune într'un memoriă descoperirea d-lui Fabre şi 
tot de odată ideile sale asupra mutabilităţii formelor în 6re-cari grupe 
ale regnului vegetal. 

Faptul semnalat de d-l Duval avi r&sunet mare, căci se atingeă de 
o cestiune fundamentală în sciinţă. Partisanii transformaţiunii specii- 
lor vă&dură într'acâsta un argument fără răspuns în fav6rea teoriei 
lor. Iată însă că d-l Godron, pe atunci rector al Academiei de la Mont- 
pellier, intră în discuţiune şi cu probe experimentale învederâză că 
d-l Fabre. şi Duval se amăgiseră, cregând că sunt pe cale de a trans- 
formă un aegilops în grâi. 

Ilustrul Linn6, în Amenităţile sale academice, combate cu multă 
tărie opiniunea acelora cari admit ca posibile degenerarea şi trans- 
formarea grâului în altă specie, prin cultura acestei cereale într'un 
pămînt slab, sai regenerarea sa, dacă sar cultivă într'un pămînt 
roditor. Ac6sta, dice profundul naturalist, este tot atât de imposibil, 
ca cum ar fi unui ed să se prefacă în epure saii unui corb să devie 
o cămilă. Nu mergeţi cu nesciinţa până a crede, că pâte să nască 
anul viitor o plantă care să deă alte foi, flori şi fructe decât acelea 
al căror germene se află în rădăcina sa. Acâsta este o lege imuta- 
bilă, un adevăr etern (1). 

Din scurta expunere ce am făcut reese că cestiunea originii grâului 
este pendinte între cei cari susţin că diferitele specii de grâă culti- 
vat se trag din grâul sălbatic, şi cei cari se silesc a dovedi prin ex- 
periențe cum că grâul provine din transformarea prin cultura unei 
alte specii botanice de graminee. Nu scim la ce resultat vor ajunge 
cei ce aii apucat pe calea experimentală, este sigur însă că cercările 
făcute până astăgi în diferite grădini botanice şi aiurea, pentru a 
transformă specii ca aegilops ovata ori aegilops triticoides în grâiă, 
n'a dat nici un resultat care să permită cui-vă să se rostâscă asupra 
unei cestiuni atât de grave ca cea de faţă. 

Aceeași îndoi6lă domnesce şi cu privire la originea grâului, numit 


(1) Caroti a Linne, Amoenitates academicae. Transmutatio frumentorum : «Ne cre- 
datis itaque ignari aliam oriri proximo anno plantam, alia folia, alios flores et fruc- 
tus, quam qui hodie latent intra gemmam radicis. Aeterna haecest lex, aeterna veritas.» 
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de botaniști triticum spelta, sai în vorbirea obicinuită alac, şi pe 
alocurea caplageă, cuvînt bulgăresc strecurat în judeţele de pe mar- 
ginea Dunărei. 

Alacul, cunoscut de către cei vechi şi mai cultivat decât grâul co- 
mun, riticum vulgare, a mai dispărut din cultura europeană; de abiă 
se mai sâmănă în unele localităţi din Germania meridională, din 
Francia şi la noi în puţine localităţi de la Dunăre. 

Este îndoi6lă dacă Egiptenii ai cunoscut alacul, de Gre-ce nu numai 
că nu s'a descoperit în vechile monumente ale Egiptului, dar nică 
astăgi nu este cultivat în ţâra roditâre a Nilului. 

Nu există nică un document serios, după care să se pâtă încredinţă 
că alacul s'ar fi descoperit crescând în stare sălbatică. Disele călăto- 
rilor sunt aserţiuni riscate. 

Orzul în general este una dintre cele mai vechi plante cultivate; 
cultura sa se pote trece de preistorică. 

Trei tipuri principale cuprind diferitele varietăţi de orz cultivate 
în deosebitele părţi ale lumii, şi anume: orzul a două rânduri, kor- 
deum distichon, orzul comun, kordeum vulgare, şi orzul a ş6se rân. 
duri, Pordeum hezastichon. 

După sumă de documente şi cercetările lui Decandolle, orzul cu două 
rânduri s'ar fi aflat vegetând în stare sălbatică în Asia occidentală, 
şi anume în Arabia petrâsă, pe lângă muntele Sinai, în vecinătatea 
mării Caspice, în apropiere de Baku, în partea meridională a Cauca: 
sului și în Turcomania. 

S'a descoperit orzul în localităţile lacustre ale Elveţiei orientale şi 
anurme cele două specii, orzul cu două rânduri şi cel cu şâse. 

Orzul cu patru rânduri s'a cultivat fârte puţin de către cei vechi, 
nu s'a descoperit nici în monumentele egiptene, nici în lacustrele cu- 
noscute până astăgi. Cât despre existenţa sa în stare sălbatică, nici 
un document nu o confirmă în mod neîndoios. 

Nică orzul cu şâse rânduri nu s'a aflat în stare sălbatică, atât numai 
că cultura sa pâte fi considerată ca preistorică, de 6re-ce s'a descoperit 
în cele mai vechi monumente ale Egiptului, după cum încredinţâză în- 
vățatul german Unger în lucrarea sa despre Plantele vechiului Egipt. 

Secara, a cărei cultură este astăgi atât de răspândită în ţările din 
nordul Europei, este aprâpe necunoscută la popârele antice. Nu s'a 
aflat în monumentele egiptene, Grecii nu aii cunoscut-o, şi la Romani 
numai naturalistul Pliniii vorbesce despre acâstă cereală. Autorul la- 
tin spune că a văgut cultivându-se secara în Tracia și Macedonia 
sub numirea de Briza. 
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Cu tâte disele câtor-vă autori, nu este probat în mod autentic că 
secara ar fi vegetând unde-vă în stare sălbatică. Atât numai se scie 
că acâstă cereală devine aprâpe spontanee în localităţile unde se cul- 
tivă ; se îmmulţesce fără nică o cultură, mai cu s6mă în părţile Asiei 
occidentale şi în partea sud-estică a Europei. 

Cultura ovăzului este relativ nouă, de 6re-ce Egiptenii n'ai cunos- 
cut-o. Grecii sub numele de Bromos şi latinii sub cel de Avena, în- 
ţeleg mai mult ovăzul sălbatic, care până astăgi cresce amestecat cu 
grâul în culturile neîngrijite. Pliniii spune că vechii germani se nutriaă 
cu făină de ovăz. După cum observă Decandolle, este fârte probabil 
că acâstă plantă eră mai dinainte cunoscută în Asia mică, în sus de 
Pergam, unde se întrebuinţă pentru hrana cailor, şi în anii de lipsă 
chiar pentru 6meni. 

Nu s'a putut descoperi în mod positiv existenţa ovăzului în stare 
sălbatică. S'a putut luă drept ovăz cultivat unele specii sălbatice, 
cari sâ&mănă î6rte mult cu el. S'a mai putut luă drept ovăz sălba- 
tic ovăzul sălbăticit, de 6re-ce şi acâstă plantă se sălbăticesce pâte 
şi cu mai multă înlesnire decât secara. Cultivatorii noştri ieaii adese- 
ori drept secară şi mai cu s6mă drept ovăz sălbatic secara şi ovăzul 
care s'a sălbăticit cu vremea în locurile cultivate. Decandolle opinâză 
că tâte ov&zurile, în special ovăzul comun, avena saliva cu spicul în 
formă de pănuşă, și ovăzul oriental, avena orientalis, fiind cultivate 
fără ca să se fi putut descoperi în stare spontanee, este fârte probabil 
că ele derivă dintr'o singură formă preistorică, a cărei patrie este Eu- 
ropa temperată orientală şi Tartaria. 

Se bănuesce, după spusele lui Unger, autor care a tratat în modul 
cel mai complet despre plantele vechiului Egipt, că meiul ar fi fost 
cunoscut la Egipteni ca plantă alimentară. Cultura acestei cereale este 
preistorică nu numai în Europa meridională, dar și în Egipt şi Asia. 
La Romani planta eră cunoscută sub numele de mâllium. Decandolle 
bănuesce că acâstă cereală ar fi fost cultivată din vechime în Europa 
orientală, de unde s'ar fi răspândit cu timpul în părţile occidentale 
ale continentului. Faptul este că la noi meiul sa cultivat din cele mai 
vechi timpuri şi a constituit hrana poporaţiunii rurale înainte de in- 
troducerea porumbului. 

Cu t6te disele marelui Linn$, care spune cum că meiul ar fi crescând 
spontaneii în India, botaniștii englesi cari aii cutreierat India, nu 
aii descoperit mei în stare sălbatică. Probabil că se va fi luat drept 
meiii sălbatic meiul cultivat care se va fi sălbăticit, de 6re-ce şi acâstă 
plantă se sălbăticesce în locul unde este semănată. 

Analele A. R.—Tom. XXVI.—Memoriile Seci. Sciinţifice. 18 
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Tot atât de puţin întemeiate sunt şi cercetările autorilor privitâre 
la spontaneitatea meiului în China, Japonia, Siberia, Caucas şi Arabia. 
Probabilitatea este ca în diferite regiuni să se fi naturalisat meiul, 
după atâţia secoli de cultură, de la vechii Egipteni. Decandolle în- 
clină a crede că calitatea spontanee a meiului este atât de îndoi6să 
airea, încât probabilitatea este î6rte mare pentru originea egipto: 
arabică. 

Mai multe amănunte asupra originii şi altor plante cultivate, m'ar 
depărtă de scopul acestui memorii, adecă cerealele la Romani. Cu 
altă ocasiune pâte că voii av6 ondrea să mai întreţin Academia de- 
spre originea şi a altor plante atât de utile pentru hrana și igiena 
omului; de astă-dată mă întore la subiectul mei. 


II. Cerealele cultivate la Romani. 


Poporul roman, care ne înfăţiș6ză expresiunea cea mai completă a 
civilisaţiunii lumii antice, eră și cel mai înaintat în arta de a cultivă 
pămîntul, precum și în economia vitelor. Pers6nele străine despre ale 
stării economice la cei vechi își închipuese pote că strămoșii noștri erai, 
cu privire la agricultură, într'o stare primitivă, apr6pe patriarehală. 
Amăgire profundă! Agricultura romană nu numai că eră cea mai îna- 
intată în anticitate, dar, comparată cu agricultura multor ţări de as- 
tădi, ea eră relativ mai înaintată, atât din punctul de vedere al prac- 
ticei agricole, cât şi din al fitotechniei, adecă al plantelor cultivate. 
Englesul Dickson are mare dreptate, când ne spune: «Nu avem în 
Marea-Britanie atâtea diferite plante de cultură, pe cât aveai Ro- 
manii. Avem mai multe specii de grâne, de legume, de erburi și de 
rădăcini, dar acâsta este un lucru atât de neînsemnat, încât nu me- 
rită de a fi socotite ca producte ale pămîntului nostru. Romanii aveai 
o mai mare varietate de aceste diferite specii; şi afară de acâsta, ei 
aveai viţa de vie, maslinul, salcia și plantaţiuni de o mare varietate 
de arbori, cari produceaii recolte folositre.> 

Studiind treptat starea agriculturii la Romani, vom da dovedi pipăite 
că cele gise de Dickson sunt chiar expresiunea realităţii. Intru cât pri- 
vesce cerealele, negreşit că agricultura modernă a statelor înaintate 
posedă o mai mare varietate; cu t6te acestea şi din acest punct de 
privire Romanii erai mai înaintați decât multe dintre popsrele lumii 
de astăgi, şi chiar decât unele dintre poprele europene. Romanii cu- 
nosceaii și cultivaii mai tâte cerealele cultivate astăgi, afară de acelea 
cari ne-ai fost hărăzite de lumea nouă. 
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Dintre tâte cerealele, grâul eră cel mai cultivat în agricultura ro- 
mană. Întrebarea este: de Gre-ce Romanii n'a aflat grâul în stare 
sălbatică în Italia, de unde l-ai luat, de la care ţâră l-aă împrumutat ? 
Invăţatul Heyne, în lucrarea sa: De panificio et frugum înitiis, se ros- 
tesce că grâul a fost luat de către Romani din Sicilia. Părerea acâsta 
este cu atât mai întemeiată, cu cât în vechime Sicilia treceă de ţâra 
cea mai înaintată în agricultură şi chiar ca născăt6rea agriculturii. 
După cum am văqut mai sus, sunt autori cari susţin că Sicilia ar fi 
fost chiar patria grâului. 

Alţi învăţaţi, întemeindu-se pe o aserţiune a lui Festus, cred că grâul 
s'ar fi adus în Italia din Africa, unde în adevăr agricultura eră în- 
îlorit6re. 

Din disele lui Pliniu, autorul care a tractat cu mai multă desvoltare 
despre cultura cerealelor, nu ar resultă că grâul s'ar fi adus din Si- 
cilia. In adevăr, înainte de introducerea grâului friticum, Romanii s'a 
nutrit trei sute de ani cu grâul numit far, alacul. Așă fiind, pentru 
ce 6re Romanii n'ar fi introdus grâul triticum, care eră de origine 
siciliană şi ar fi întrebuințat atâţia secoli grâul far? 

După t6te probabilitățile grâul, ca şi alte plante cultivate, a fost 
introdus din Grecia, din atâtea oraşe locuite de Grecă şi cari erau mai 
apropiate de Roma, decât Sicilia. Şi acâsta nu trebue să ne mire, de 
Gre-ce înrîurirea grâcă este adânc întipărită în t6tă civilisaţiunea ro- 
mană, 

Să începem cu cultura grâului. Gândesc însă că, înainte de a intră 
în amănunte, să căutăm a fixă înţelesul ce dai Romanii câtor-vă cuvinte 
întrebuințate pentru denumirea acestei cereale şi asupra căreia dom- 
nesce o mare nedomirire între autori. 

Elegantul Columella în scrierea sa asupra agriculturii (1) împarte 
seminţele cultivate în două categorii principale: frumenta şi legumina, 
grânele şi legumele. Şi după cât am putut înţelege din textul agrono- 
milor latini, ei în cuvîntul frumenta cuprind tâte cerealele. 

Pliniu este mai categoric; el qice: Sunt două categorii de grâne (fru- 
gum): cerealele, precum grâul, orzul; legumele, precum bobul, mazărea, 
năutul (2). 

Este de notat că chiar scriitorii vechi întrebuinţâză cuvinte diferite 
pentru a exprimă marile categorii de plante cultivate. Aşă Columella 
întrebuinţâză cuvîntul semina, pentru a exprimă divisiunea plantelor 


(1) De re rustica, lib. II. 
(2) Plin., HZ. 2. lib. XVIII, e. IX și X. 
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în cari intră cerealele și legumele. Pliniii în acelaşi înţeles întrebuin- 
țsză cuvîntul frugum, adecă râdele pămîntului, în fine Teofrast nu- 
mesce herbae, erburi, plantele cultivate. i 

Când însă este vorba de cuvîntul frumentum, toţi autorii înţeleg 
printr'însul aceea ce înţelegem noi prin cuvîntul generic de cereale saă 
grâne. Şi este bine să fim înţeleși asupra acestui cuvînt, pentru că nu- 
mai ast-fel vom put6 face o clasificare mai metodică cu privire la 
plantele cultivate la Romani. 

Odată admis că cuvîntul frumentum, însemnâză cereale sai grâne, 
să ne ocupăm de grâii, şi cu ajutorul agronomilor latini să vedem 
cari eraii speciile cultivate de Romani. Invă&ţaţii şi specialiştii ai dis- 
cutat asupra cuvintelor cu cari Romanii numiai diferitele cereale. Păre- 
rile sunt diferite ; cercetând însă cu atenţiune și cu Gre-care cunoscinţe 
despre botanica agricolă, lesne se pâte convinge cine-vă că Romanii 
întrebuinţaii două cuvinte pentru a numi grâurile cultivate: triticum 
care are acelaşi înţeles cu cuvîntul românesc grâii şi cu franţuzescul 
fromeni, şi cuvîntul far saii adoreum, care este românescul alac şi fran- 
ţuzescul &peautre. Atât o speţă, cât şi alta, sunt tot un fel de grâă; 
deosebirea esenţială este că, pe când la grâii grăunţele saii bobul se 
desface de plâva saii cămaşa sa prin bătaie cu mlăciul sai alt înstru- 
ment, la alac grăunţele rămân în cămașa lor de care nu se pot desface 
decât printr'o operaţiune specială, operaţiune care la Romani se făceă 
cu ajutorul focului, iar la moderni cu maşini şi aparate speciale. Aceeaşi 
operaţiune se aplică şi pentru desfacerea saii desghiocarea b6belor de 
orez şi de orz. 

Ambele specii, îriticum şi far, eraii representate printr'o sumă de va- 
ri6tăţi, mai numerâse decât cele cunoscute la poprele de astăgi cari se 
află încă înapoiate în agricultură. Columella ne spune lămurit: tritici 
genera compluria cognovimus. Mai fie-care localitate își aveă soiul săi 
de grâii pe care-l credeă superior altora. Unele se recomanda pentru 
greutatea bobului lor, altele pentru frumuseţea şi bunătatea făinei, 
câte-vâ pentru fabricarea păsatului sai bulgurului; în fine, mai multe 
varietăţi pentru amidonul ce se extrăgeă dintr'însele. După cum se 
vede, Romanii aveai varietăţi r&spundătâre la diferite întrebuinţări. 

Agricultorii romani ţineai fârte mult la păstrarea varietăţilor; de 
aceea ei semânai grâi curat, neamestecat cu alte varietăţi; alegeau 
şi preparai grâul de sămînţă cu multă îngrijire. 

Cu privire la clasificarea speciilor de grâiă şi la varietățile cultivate, 
Columella ne spune: «Cun6scem mai multe soiuri de grâi (triticum); 
însă acela care trebue semănat, de preferinţă este grâul numit ro- 
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bus, pentru că întrece pe cele-lalte atât prin greutate, cât şi prin al- 
b&ţa sa. In a doua clasă trebue pus grâul siligo, care ne dă o pâne 
uş6ră. In a treia clasă se va pune grâul trimestre, care este un soiii 
de siligo; acest grâii este de mare folos agricultorilor, când n'a pu- 
tut să semene la timpul oportun, din causa ploilor saii pentru alte 
cuvinte.» 

Trecând la a doua specie de grâu, la far saii alac, Columella se 
exprimă cum urmâză: «In cât despre grâul numit adoreum (alac), se 
cunosc pentru întrebuinţarea obicinuită patru varietăţi deosebite. 
Acela care se châmă clusinum are o colbre albă şi strălucitâre; 
alacul venunculum, divisat în două specii, una roşie, cea-laltă albă, 
este mai greii decât clusinum; alacul trimestre, numit şi kalicastrum, 
e:te superior celor-lalte specii prin calitatea şi greutatea sa.» (1) 

Din specia venunculum se cunosc două soiuri: grâul roşu (ruti- 
lum) şi grâul alb (eandidum), deosebire care a trecut până în gilele 
n6stre, de 6re-ce şi noi Românii deosebim grâul în roșu şi bălan. 

Intrebarea este: De 6re-ce Columella şi alţi agronomi despart grâul 
în triticum şi siligo, ce deosebire eră între aceste două specii? Co- 
mentatorii, ca şi specialiștii, mai că n'ai putut ajunge la o înţelegere 
comună. Fără a intră în amănunte, cred că din cele ce am putut culege, 
grâul triticum însemnă grâul tare, nu grâul bălan care se deosebiă 
prin greutatea și albâţa sa; iar grâul siligo eră grâul fraged. Cei 
vechi, ca şi modernii, împărţiaii grâurile triticum în tară saii sticlâse şi 
fragede, cele dintâi cuprinqând mai mult gluten şi fiind mai hrănitâre, 
iar cele de al doilea cuprindend mai mult amidon. 

Până a se introduce varietățile străine de grâii fraged, Caton re- 
comandă să se extragă amidonul din grâul siligo, ceea ce confirmă şi 
mai mult părerea celor cari cred că grâul siligo eră un grâii fraged, 
amidonos. Acest grâii produce făina cea mai fină, cea mai delicată, fl6- 
rea de făină, florem în siligine. 

Grâul siligo se deosebiă în kibernum şi trimestre ; cel dintâiii se se- 
mănă t6mna, iar al doilea primăvara. Una şi aceeaşi specie putându-se 
transformă prin cultură şi climă în grâii de tâmnă şi în grâi de pri- 
măvară, reese că siligo, deşi una şi aceeaşi specie, se preface în va- 
rietăţi tomnatice şi primăvăratice. 

Pliniă vorbesce și despre un soiii de grâii numit ramosum saii cen- 
tigranum, grâă productiv pe care cei de astăqi îl numesc grâii de 
minune sai minunat, iar botaniştii triticum centigranum saii ramosum. 


(1) Col, lib. II, cap. VI. 
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Să trecem la alac. După arătarea lui Pliniă, alacul, far, numit de cei 
vechi adoreum, ar fi cel dintâiii grâii cunoscut de Romani şi a fost 
cultivat timp de trei secole. Naturalistul roman ne spune că alacul 
este dintre t6te grânele cel mai tare și rabdă mai mult la ger; el se 
împacă cu localităţile cele mai reci, cele mai puţin pregătite, precum 
și cu cele mai căldurâse, mai secetâse. Alacul a îost cea dintâiii hrană 
a locuitorilor din Latium. Şi vorbind despre cei vechi, Pliniii ne spune: 
«Omer se odihniă şi dormiă pe paie; în fineca semn de ondre în care 
«eră grâul, se dede chiar gloriei numele de adorea (ador, grâii) (1). 

Columella deosebesce, după cum am arătat, trei specii de alac, şi 
anume: far clusinum, far venunculum şi far halicastrum; iar alacul 
venuneculum, după cele două varietăţi, rutilum şi candidum, roşu şi alb. 

După Desvaux alacul, adoreum sai far ar fi fost introdus de către 
Osci, locuitori dintre cei mai vechi ai Italiei. 

Numele latinesc al făinei, farina, este o probă învederată că în- 
tâia făină s'a făcut din far, şi s'a aplicat la făinurile de alte cereale. 

Sunt autori cari se îndoesc cum că far ar fi alacul; între aceştia 
vom cită pe învățatul Dureau de la Malle; cu tâte acestea, după cer- 
cetările agronomilor latini, nu pâte rămân aici o îndoi6lă. Caracterul 
distinctiv al alacului este că plâva se ţine de grăunte şi nu se pâte 
desface decât cu mare greutate. Acâsta ne-o spun și agronomii latini, 
adăugând că alacul se s6m&nă cu plâvă pe dînsul. Ast-fel Columella, 
vorbind despre pămînturile reci şi umede, povăţuesce ca pentru ase- 
menea terenuri să se prefere adoreum, iar nu triticum, pentru că cel 
dintâiu este înfăşurat de o pl6vă tare şi durabilă, care îl garan- 
tăză contra unei umedeli prea dăinuitâre. Şi Pliniă spune că se sâmănă 
farul cu pl6va pe dînsul, că din contra, frificum, siligo, adecă grâul, 
este separat de plâva lui pe arie, și prin urmare este semănat cu- 
rat ca cum ar fi pentru măcinat. Şi pentru că farul se semă&nă cu plâva, 
se şi întrebuinţă mai multă s&mînţă decât de friticum. Așă, după 
Varron, se semănai cinci modii de s&mînţă pentru friticum şi dece 
pentru far, cu alte cuvinte trebuiă o câtăţime îndoită decât pentru 
grâul proprii qis. Pliniă ne dă o aceeaşi indicaţiune, 

Secara (secale) este citată numai de către Plinii ; de unde urmâză 
că acestă cereală eră nesocotită la Romani. Naturalistul roman spune 
că secara eră numită asa de către Taurini la p6lele Alpilor. Pânea 
de secară este greă la mistuit, şi pentru a fi mai bună, se amestecă 
făina de secară cu cea de alac. 


(1) Plin, H. n, lib. II], e. III. 
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Acâstă plantă cresceă în tot felul de pămiînturi şi produceă una sută 
pentru una (1). 

Orzul (hordeum,), considerat de către Plutarch ca cea dintâi ce- 
reală întrebuințată de Gmeni, nu ocupă un loc important în agricul- 
tura romană. Columella vorbesce despre două varietăţi de orz: kordeum 
hezastichon sai cantherinum şi hordeum distichum sai galatichum, 

Cel dintâi aveă ș6se rânduri de grăunţe şi cel de al doilea numai 
două rânduri (2). 

Agronomul citat mai sus gQice că, după grâi, orzul este cea mai 
bună cereală atât pentru hrana omului, cât și pentru a animalelor. [i 
priesc pămînturile ţărîn6se şi uscate. 

Orzul hezrastichum se s&mănă tâmna în Septemvrie şi Octomvrie,după 
Palladius (3). 

Orzul distichum, care aveă bobul grei şi alb, după Columella, ames- 
tecat cu grâul, producea o pâne de casă excelentă; se semă&nă primă- 
vara în Martie, sau dacă primăvara eră timpurie, pe la jumătatea lui 
Ianuarie. i 

Columella spune că orzul este cereala care se recoltâză mai întăiii, 
şi chiar în pârgă, până nu se câce, pentru că se scutură fârte lesne (4). 

Caton consideră orzul ca vătămător pămîntului şi recomandă ca să 
se semene în locurile nouă sai în cele cari sunt forte productive (5). 

Ovăzul (avena) eră privit mai mult ca o plantă vătămătâre, după 
cum Qice Virgilii: 


Infehix lolium el steriles dominantur avene. 


Pliniă consideră ovăzul ca o b6lă a grâului şi spune că se s6mănă 
în Germania pentru hrana 6menilor (6), 

Despre meiii vorbesce fârte puţin Plinii ; arată că se produce mult 
în Campania, unde se făceă dintr'însul o pâne f6rte gust6să. Naţiu- 
nile sarmatice se nutriai mai mult cu un fel de mămăligă de meiu; 
adesea întrebuinţaii făină de meiii crudă, amestecată cu lapte de 6pă 
sai cu sânge luat din vinele de la picidrele cailor (7). 


(1) Plin. H. n, lib. XVIII, cap. 40. 
(2) Col., lib. II, cap. 9. 

(3) Pal. lib. X, cap. 1V. 

(4) Col., lib. II, cap. 9. 

(b) Cat., cap. 25 şi 27, 

(6) Plin, HZ. n. lib. XVIII, cap. 44. 
(7) Plin., HZ. n. lib. XVIII, cap. 14. 
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III. Cultura grâului. 


Cultura grâului se făceă de către Romani cu multă îngrijire şi cu 
deosebită înţelegere. In general pămîntul destinat pentru grâii eră 
lăsat ogor sterp. Ogorul sterp sa jacera eră basa agriculturii romane 
din punctul de vedere al asolamentelor. Se ogoră pămîntul mai pen- 
tru t6te culturile, dar special pentru grâi, ogorul se lucră cu o deo- 
sebită îngrijire. Cu t6te acestea se semănă grâul şi după alte recolte. 

Virgiliu recomandă ca, după ce s'a secerat grâul, să se lase miriştea 
să se odihnâscă timp de doi ani, ca pămîntul ţărînos să se bătăto- 
r6scă printr'un repaus îndelungat. Cu tâte acestea, poetul agronom 
adaugă că se pâte semănă grâul imediat după alte recolte, precum sunt 
măzărichea, lupinul şi alte legumin6se. Trebue să spun că legumin6- 
sele citate de Virgiliit contribuesc la ameliorarea pămîntului, aşă că 
semă&natul grâului după asemenea plante nu este vătămător pămîn- 
tului, ca în casul când grâul se sâmănă mereitk după grâiă. Şi Romanii 
sciaii fârte bine acâsta, de 6re-ce Pliniii aprobând cele dise de Vir- 
giliă, adaugă că este bine ca pămîntul să se odihnâscă la fie-care doi 
ani, după cum povăţuesce Virgilii; în casul însă când întinderea mo- 
şiei ne permite acesta, atunci, gice naturalistul roman, să se semene 
grâul în locul unde a fost lupin, bob, măzeriche, cari îngraşă pă- 
mîntul (1). 

Dickson împărtăşesce de preferinţă părerea lui Virgiliă, că adecă, 
în tot casul, dacă nu se pâte lăsă pămîntul să se odihnâsca, să se se- 
mene după grâi o plantă de primăvară ; cu alte cuvinte ca pămîntul să 
steă în repaus de la secerat până în primăvară. Negreşit că acâstă pro- 
cedare este preferabilă. In tot casul este de observat că leguminsele, 
precum bobul, măzărichea, lupinul se cultivaă mai cu s6mă pentru 
hrana vitelor şi eraii cosite vergi, aşă că pămîntul nu sufeziă mai 
nică o perdere prin faptul vegetaţiunii acestor plante. 

Pliniă mai cu s6mă recomandă asemenea ca grâul să se semene după 
plante rădăcin6se, ca napii, însă în pămînturile tinere, adecă în locu- 
rile nou, cum gic cultivatorii noştri. 

Am gis mai sus că ogorul destinat pentru semă&natul grâului se lu- 
cră cu mare îngrijire; în adevăr, agronomii latini ne spun că pămîn- 
turile mai argil6se, mai tari, se araii de trei, de patru şi chiar de mai 
multe ori, până ce se ţărînaă cu desăvârşire; iar pămînturile mai ţă- 


(1) Plin., lib, XVIII, cap. 21. 
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rîn6se se araii de trei ori, cuprindând şi arătura pentru semănat. Pen- 
tru ca mărunţirea pămîntului să fie mai perfectă, se făceaii arăturile 
de-a curmezişul şi cele mai tari se grăpai după fie-care arătură. 

Grâul se semănă ori imediat pe arătura prâspătă şi apoi se grăpă 
pămîntul, saii se semănă sub brazdă, adecă se acoperiă sămînța cu 
plugul. Procedâză identic cultivatorii noştri, cu deosebire că ei, co- 
boriîtorii cultivatorilor aduşi de Traian, nu lucr6ză ogdrele cu atâta 
îngrijire ca strămoşii lor, ba mulţi se mărginesc a întârce miciştile şi 
a semănă grâul, sistemul cel mai detestabil ce se pâte închipui. 

Columella sfătuesce pe cultivatori să-şi alâgă pentru sămînţă, după 
secerat, cel mai bun grâiă ce se va află pe arie; iar când recolta este 
mediocră, să se alâgă spicele cele mai frumâse şi să se pună lao 
parte pentru s&mînţă. Când recolta a fost mai abundentă, dice agro- 
nomul latin, grâul treierat trebue dat la ciur (capisterium), şi cel 
care rămâne pe fundul ciurului să se oprâscă pentru sămînţă, de 6re-ce 
este cel mai grei şi mai bobonat. Negreşit că grâul grei nu provine 
în tot-deauna dintr'o s&mînţă bobonată şi grea, dar este învederat că 
o s&mînţă pipernicită și uş6ră nu va produce grâii grei şi cu bobul 
mare. Şi pentru a întări şi mai mult sfaturile sale, Columella cit6ză 
cuvintele lui Virgiliă, privitâre la grâii: Am vegut, dice poetul, grâuri 
din cele mai bine alese și mai bine preparate cari degenerat, dacă 
agricultorul nu s'a îngrijit ca în fie-care an să al€gă semânța, pu- 
nând la o parte grâul cel mai grei şi mai bobonat (1). | 

Odată grâul răsărit, cultivatorii nu-l lăsai în voia întimplării până 
la secerat. Mai întâiă se prăşiă grâul, de Gre-ce după disposiţiunea 
arăturii, el r&săriă în rânduri; deci locul dintre rânduri se prăşiă 
odată sai de două ori după trebuinţe şi după localităţi, tâmna, peste 
ernă şi primăvara. Când cresceă buriană se pliviai grânele cât-vă 
timp înainte de a se pune la secerat 

După ce a terminat cu îngrijirile privitâre la cultura diferitelor 
plante, Columella calculâză numărul gilelor de lucru trebuitâre până 
ce se duc grânele pe arie; socotite pentru un jugăr (2) de pămînt, tre- 
buesc patru dile pentru arătură, cinci pentru grăpat, două ile la în- 
tâia prăşilă şi una pentru a doua; o di pentru plivit, una şijumătate 
pentru secerat; ceea ce face peste tot dece dile şi jumătate. Acelaşi 
număr de ile este trebuitor pentru alac, orz şi alte cereale (3). 


(1) Col. Lit. II, cap. VIII. 
(2) Col. Lib. I], cap. XII. 
(3). Jugăr, este suprafaţa ce se puteă ară într'o gi cu o pereche de boi (Pliniii). 
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Ce păcat că nu ne putem potrivi, în general vorbind, cu strămoşii 
noştri, când este vorba despre îngrijirea cu totul particulară, cu care 
se făceă cultura cerealelor, în special a grâului. 

Aceea ce ne mângâie este că sunt încă atâtea ţări civilisate, unde 
agricultura este mai înaintată decât la noi, și unde totuși massa cul- 
tivatorilor este departe de a trată cu atâta îngrijire cultura grâului. 

Intru cât privesce resultatele dobândite după urma unei culturi atât 
de îngrijite, le vom arătă într'un capitol consacrat special producţiu- 
nii agricole la Romani. 


IV. Intrebuințarea grâului și altor cereale. 


Nici un cuvînt nu exprimă cu mai multă concisiune şi mai real im- 
portanţa grâului decât cele câte-vă cuvinte din rugăciunile creştinilor : 
Tatăl nostru, care ești în ceruri, dă-ne nouă pânea ndstră cea de 
t6te gilele, ș. c. 1. Pânea de tâte gilele însemnsză hrana gilnică a omu- 
lui. însemn6ză că cu pânea se pâte întîmpină fâmea ce simte deo 
potrivă tot insul, cel ce muncesce, ca şi trândavul. Bogat şi sărac, toţi ai 
de o potrivă nevoie de pâne, cu deosebire că pentru cei săraci în multe 
împrejurări pânea este, dacă nu singura, cel puţin hrana de căpetenie. 
Cu t6te acestea, ori cât ar fi de neapărată pânea, să nu se cr6gă că 
în tâte timpurile şi la t6te nâmurile a fost cunoscută. După învățatul 
Heyne, Gmenii ar fi început prin a întrebuinţă grâul mâncându-l, 
când bobul eră lăptos, adecă verde (1). Romanii începură prin a con- 
sumă grâul fiert în apă, după cum se întrebuinţâză orezul. Sub dom- 
nia lui Numa Pompiliii începe să se prăjâscă grâul, după cum prăjim 
sau frigem noi porumbul; de aci şi sărbătorile numite fornaealia, adecă 
serbări pentru a prăji grâul, introduse sub domnia lui Numa. Grâul 
ast-fel preparat se numiă far, adecă purtă acelaşi nume ca şi alacul, 
de 6re-ce nu se deosebiă de acesta decât prin torefacţiune. Intrebuin- 
țarea grâului prăjit, a alacului, nu eră plăcută, cu atât mai mult că 
grăuntele de alac este învăluit în plâvă. De aceea fu o adevărată mul- 
țumire în dgiua când se descoperi piva de lemn și pisălogul de către 
un Gre-care Pileus. Cu ajutorul pisălogului se desface pl6va după b6- 
bele de alac care, sub acâstă formă, se ferbeă mai cu înlesnire. 

Pisatul grâului se făcea şi se mai face şi la noi în pive de cireș, cu 
pisălog de lemn, în scop de a-l ferbe mai lesne pentru colivă, adecă 
sacrificiul ce se face pentru morţi. 


(1) Heyne, Opusc. Acad. De panificio el frugum initiis. 
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Grâul pisat se ferbe cu apă, prefăcându-se întrun fel de păsat 
fiert, sai mămăligă de păsat. 

Iată ce ne spune Plinii cu privire la preparaţiunea grâului: «Numa 
stabili obiceiul de a se onoră deii, oferindu-li-se o pastă sărată, și după 
autorul Hemina, de a prăji grâul, pentru că din grâul prăjit se face 
o mâncare mai sănătâsă. Şi pentru a dobândi acest resultat, elstatuă 
că grâul nu este o ofrandă curată decât trecând prin foc. El stabili și 
Fornacaliile, ferii pentru toreficarea grâului, şi serbarea geilor Termini.» 

Atunci, ca şi astăgi la ţăranii noştri, 6menii nu începeaii să consume 
grâu şi nu beaii vin, până ce nu interveniă binecuvîntarea preoţilor. 'Ţă- 
ranii noştri în f6rte multe localităţi nu mănâncă pâne de grâi noi, şi 
nu beaii vin noii, până ce coliva, prescurile și vinul nu sunt duse la bise- 
rică și binecuvîntate de preot. <Ac ne degustabant quidem novus 
fruges, aut vina antequam sacerdotes primitias libassent.» (1) 

Pe când la Romani se pisă grâul în pive de lemn cu pisălâge căp- 
tuşite în partea de jos cu fer, la Greci se sdrobiă grâul pe mese de 
pi6tră cu un fel de cilindre. Prin ambele procedeuri nu numai că se 
dobândiă un pâsat ordinar, dar se produceă puţin. Cererile consuma- 
ţiunii siliră pe om să caute, şi în cele din urmă să descopere râşniţa, 
un fel de morişcă de mână compusă din două pietre rotunde, din cari 
una, cea inferidră, fixă,iar a doua, cea de de-asupra, mişcătâre. Acâstă 
simplă mașină a fost începutul morilor, cari ai îndeplinit şi îndepli- 
nesc un rol atât de important în traiul populaţiunii. 

Râşniţa eră cunoscută cu mult timp înainte de Romani de către 
Orientali şi Egipteni, după cum încredinţâză Heyne. Evreii au găsit 
acâstă morişcă întrebuințată în Egipt, şi ai adoptat-o când sosiră în 
pămîntul făgăduinţei. Şi Grecii au luat râşniţa tot de la Egipteni. 
Omer în Odyssea vorbesce despre râșniţe, şi ne spune, descriind pa- 
latul lui Alcinous, că cinci-geci de femei se iîndeletniceai în acest pa- 
lat cu diferite lucrări: unele eraii ocupate cu măcinarea grâului aurii; 
adecă a alacului. Romanii ai introdus morişeile de mână de la Egip- 
teni, după ce-i învinseră. Mult timp poporul-rege sa servit de aceste 
râşniţe. La dînşii ca şi la Greci, sclavii erai întrebuinţaţi, adesea legaţi 
în lanţuri, pentru a râşni grâul ori alte cereale. După câte se scii, 
cele dintâi mori mişcate de apă s'ar fi descoperit pe timpul lui Iu- 
lii Cesar. La Roma s'ai înfiinţat numai pe timpul lui Onoriă și Ar- 
cadiii cele dintâi mori cu apă pentru serviciul public, adecă către 
al patrulea secol al erei nâstre. Antipater, citat de Marivault în căr- 


(1) Plin. lib. XVIII, cap. II. 
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ticica sa asupra istoriei agriculturii, face alusiune într'una din epi- 
gramele sale la morile cu apă: <Voi, cari până acum aţi fost între- 
buinţate să măcinaţi grânele, femei, lăsaţi de acum înainte să se 
odihnâscă braţele vâ6stre, şi dormiţi neturburate. Pasările prin cânte- 
cele lor nu vor mai vesti pentru voi deşteptarea aurorei. Ceres a or- 
donat Naiadelor să îndeplinâscă lucrările vâstre ; ele se supun şi întorc 
cu iuţâlă o r6tă care pune în mişcare nisce pietre de mâră grele. Acum 
vor renasce pentru voi gilele fericite, gilele de repaus ale secolelor 
de aur. Prefacem, fără trudire, în alimente darurile lui Ceres.» 

Aşă este; râşniţele mai întâiii, morile cu apă saă cu animale mai la 
urmă, aii scăpat pe om de una din lucrările cele mai obositâre. Cu tâte 
acestea, când te gândesc cât de încet se întinde progresul, de 6re-ce 
mulţi dintre noi aii apucat încă râșniţele învârtite cât este giua de 
mare de ţărance pentru a prepară mălaiul trebuitor casei. 

Cu ajutorul râşniţelor şi al morilor de apă, farul primitiv, grâul pisat, 
se preface treptat în făină, şi de odată cu acâsta se perfecţionăză treptat 
şi panificaţiunea. De unde la început se întrebuinţă numai alacul, nai 
târgiă, după introducerea grâului, se întrebuinţă şi grâul propriii gis 
pentru fabricaţiunea făinei. Cu t6te acestea secole întregi poporul ur- 
m6ză cu întrebuinţarea râşniţelor şi a pivelor, consumând un fel de 
mămăligă de păsat, pe când avuţii întrebuințai pânea sub diferite 
forme. Fumantes pultibus ollas ale lui JuVenal nu împedică pe Pliniii 
să descrie în modul cel mai amănunţit cum se prepară alica servită 
la mesele celor avuţi. 

Alica eră o mâncare preparată cu făină de cereale şi treceă de sto- 
machică, sănăt6să și delicată. Pliniii descrie în mod f6rte amănunţit 
modul de preparaţiune şi felurile de alica. El ne spune că în Italia 
se prepară alica în mai multe localităţi, spre exemplu în teritoriile 
Veronei şi Pisei; cu tâte acestea cea mai renumită eră alica de Cam- 
pania. Se pisă grâul într'o pivă de lemn, de t6mă ca să nu se sdro- 
bâscă prea mult într'o râşniţă. Sclavi puşi în lanţuri pisai grâul. Eraii 
trei feluri de alica; deosebirea între ele se făceă după grosimea 
păsatului de grâii. Grâul pisat se treceă prin diferite site, mai dese şi 
mai rari, pentru a se deosebi calităţile. Lucru curios, alica se ames- 
tecă cu un fel de cretă, care o făceă albă şi care se găsiă între Pu- 
teole şi Neapole. Până şi August apresiă fârte mult amestecarea acâsta 
a cretei cu alica, 

Obiceiul de a se amestecă un pămînt 6re-care cu vre-o preparaţiune 
culinară n'a trecut la urmaşii Romanilor. Este adevărat că Chinesii 
consumaii un fel de pămînt de natură gips6să nnmit fzekan, care se 
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pretinde că-i îngraşă. La noi am văqut femei, într'o situaţiune intere- 
santă, măncănd un fel de argilă de natură mărgâsă. Se spune că 
Negrii din Senegal şi din Gambia ar fi consumând cu deosebită plă- 
cere un fel de margă. 

Alica falsă se făceă cu un fel de grâă de Africa şi se amestecă cu 
gips; iar al treilea fel de alica se făceă cu ori-ce fel de grâiă care, 
după ce eră pisat, se albiă cu lapte (1). 

Romanii, prin procedeuri cari nu sunt descrise de agronomii latini, 
despărţiaii din făina de grâii glutenul de amidon. Glutenul, partea 
azotată a făinei, se numiă similago, şi se prepară cu el tot felul 
de pâni. Amidonul eră f6rte căutat de către iubitorii de mâncare al6să. 
Nouă celor de astăgi amidonul ne amintesce scrobâla sai crocmala, 
a cărei preparaţiune numai plăcută nu pâte fi; cu t6te acestea ami- 
donul este f6rte delicat, mai delicat decât fecula de cartofi, care este 
întrebuințată în arta culinară şi în patiserie. 

După cum am arătat mai sus, în timpurile primitive Romanii consu- 
mai grâul prăjit şi pisat. Cu t6te că pânea eră cunoscută în vechime, 
de 6re-ce se serviă la masa lui Abraham, totuşi Romanii, mai nainte 
de a o cunâsce, întrebuinţară timp îndelungat o pastă numită puls. 
Se ferbeă cu lapte saii cu apă în care se puneai şi Gre-cari aromate; 
saii copt în vase de fer. Celţii ai cunoscut pulsul şi descendenţii lor 
Bretonii, fac până astăgi un fel de preparaţiune sub formă de turte 
prăjite, cari reamintesc pulsul celor vechi. 

Pânea veni mai târgiii. Se pare că Romanii cunosceaii o sumă de 
feluri de pâne, întrebuințate fie-care în casuri speciale: Insuşi Pliniă 
dice că i se pare inutil de a enumără diferitele specii de pâne; nu: 
mirile lor se daii când după bucatele cu cari se mănâncă, precum 
este pâne cu stridii; după gustul lor deosebit, precum eră artolagani 
(pâne prăjitură); după promptitudinea cu cari se prepara, precum 
eră speustici ; după modul de câcere, pâne de cuptor, de canapod, de 
turtieră (2). 

La început se făceă pâne din făină amestecată cu apă şi frământată 
cu mânile, însă fără aluat, după cum se fac până astădi la noi tur: 
tele de făină, sai azimele, cum le. qic târgoveţii. Când cunoscură alu- 
atul, Romanii făcură două soiuri de pâne: pâne fără aluat saă turtă, 
şi pâne cu aluat. Pliniă ne spune că aluatul se făceă la început cu 


(1) Nu s'ar pută stabili Gre un raport între cuvintul adica şi românescul alac? 
Alica se făceă din grâul obicinuit şi din grâul alac. 
(Q) Pliniă, lib. XVIII, cap 27. 
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meiii frământat în must de struguri şi că se păstră un an. Se mai fă- 
ceă aluatul cu tărâţe frământate tot cu must, dându-le forme de tur- 
tuliţe şi uscându-se la s6re. Când se întrebuinţă pentru a face pâne, 
se puneă în apă de cu sâră ca să se mâie şi apoi se amestecă cu coca 
de făină. Se făceă şi aluat de orz amestecat cu apă; coca acâsta se 
coceă saii pe vatră arsă bine, saii în vase de pămînt puse pe cărbuni 
aprinşi. Acest aluat se puneă în vase închise, până ce se coceă, şi atunci 
eră bun de întrebuințat. In fine, adaugă Pliniii, acum se face aluat şi 
cu făină; se frământă, înainte de a-i pune sare, se ferbe până ce se 
îngr6şe, şi apoi se lasă până ce se acresce. De obiceii nici nu se mai 
ferbe, şi se întrebuinţâză coca rămasă mai dinainte (1). 

Cum se câce pânea? La acâstă întrebare se însărcin6ză a ne r&s- 
punde tot Pliniă: La Roma nu se aflaii brutari până la anul 580 de 
la fundarea cetăţii. Romanii cei vechi făceaii pânea în casă; acâsta 
eră însărcinarea femeilor. Pânea se coceă într'un fel de ţesturi numite 
artopta. Când brutarii se înfiinţară la Roma, ei coceaii pânea în cup- 
târe, fornaces. Sub numele de pistores saii pinsores, brutarii se îmmul- 
țiră în atât, în cât sub August ei constituiaii o corporaţiune puternică, 
care eră pusă sub privegherea prefectului victualiilor. Nici unul din 
societarii corporaţiunii brutarilor, nică copiii lor, nici ginerii lor nu 
puteaii să se apuce de altă meserie. 

Ori-cât s'a întins fabricaţiunea pânei de către brutari, totuşi pânea 
de casă a urmat a fi simbolul hărniciei matrânelor. În multe familii 
bucătarii erai însărcinaţi cu preparaţiunea pânei. 

In timpii primitivi sita nu eră cunoscută; făina se întrebuinţă cu 
tărâţele. Galii ai inventat sitele făcute cu păr de cal; Spaniolii pe 
cele făcute cu in şi sitele cu cari se dobândeă fl6rea de făină, în 
fine Egiptului se datoresc sitele făcute cu papyrus şi jonc (2). 

Se mai întrebuinţaii grânele şi pentru fabricaţiunea diferitelor bău- 
tură. Pliniă ne spune că popârele din Occident se îmbătai cu băuturi 
de grâne udate. Autorul roman, nedându-și sâma despre resultatele 
ce produce fermentaţiunea cerealelor, dice că 6menii ai reuşit să gă- 
s6scă mijlocul de a face ca şi apa să îmbete. După Plinii se cunosc 
una sută nou&-deci şi cinci specii de băuturi, şi dacă s'ar numără şi 
varietățile, pâte că numărul ar fi îndoit (3). 

După grâu, cereala cea mai căutată eră orzul. Pliniii ne spune că 


(1) Pliniă, lib. XVIII, cap. 26. 
(2) Pliniă, lib. XVIII, cap. 28. 
(3) Pliniă, lib. XIV, cap. 29. 
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Indienii cunosceau un soiii de orz cultivat şi orzul sălbatic, din care 
făceaii o pâne de întâia calitate, precum şi alica, ca cea care se pre- 
pară cu grâu. 

După acelaşi autor, orzul este un aliment fârte vechii, după cum 
probăză un obiceiii al Atenienilor raportat de către Meanâru, şi nu- 
mele de hordearii ce se da gladiatorilor. Grecii întrebuinţaii numai 
"orzul pentru a face polenta, un fel de mămăligă (1). 

Se mai întrebuinţă orzul pentru hrana cailor, şi eră preferit ori- 
căror altor grăunţe de cavaleria romană. Sub numele de kordea- 
rium se înţelegeă suma de bani ce se da călăreţilor pentru a plăti 
hrana cailor. 

După spusele lui Pliniu, se făceaii din făina de meiii saii din meiul 
pisat felurite preparaţiuni analoge cu pânea și polenta. Naţiunile sar- 
matice, dice Pliniă, se hrăniaii mai cu s6mă cu un fel de mămăligă 
de meiii; ele întrebuinţaii chiar numai făina de meii crudă ameste- 
cată cu lapte de 6pă saii cu sânge tras din picidrele cailor. 

Secara se întrebuinţă fârte puţin pentru hrana omului. Acelaşi au- 
tor latin ne spune că secara se numiă asia de către Taurinii așezați 
la pâlele Alpilor. Ac6stă cereală eră considerată ca un grâii fârte or- 
dinar și de abiă servesce pentru a potoli fâmea. Chiar amestecată cu 
alacul, secara produce o pâne neplăcută şi greă pentru stomac. 


V. Plantele legumin6se. 


Sub denumirea de legume, agronomii romani înţelegeaii, precum în- 
țelegem şi noi, mai cu s6âmă plante din familia legumin6selor cultivate 
pentru hrana omului, şi pentru alimentaţiunea animalelor domestice. 
Dar precum astăqi ţăranii noștri înţeleg câte odată în mod generic, sub 
numele de legume, ori-ce verdeţuri sai plante uscate ce se pot între- 
buință pentru hrană, de asemenea și la Romani se treceă în rândul 
legumelor plante cari nu eraii legum in6se propriii gise. 

Cu tâte că agricultura romană cunosceă şi cultivă mai multe legu- 
min6se, totuşi plantele din acâstă categorie nu se bucuraii la Romani de 
importanța de care se bucură la cei de astăgi. Putem gice că, afară 
de 6re-cari excepţiuni, legumindsele eraă cultivate mai cu sâmă pen- 
tru vite şi pentru îngrăşarea pămîntului sub forma de îngrăşăminte 
verde. 


(D) Pliniă, lib. XVIII, cap. 13 şi 14. 
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Columella şi Pliniă vorbesc de legume înțelegând lupinul, fasolea, 
mazărea, bobul, lintea, susanul, năhutul, mazărea sălbatică. Obicinuit 
se cultivă aceste plante pentru alimentaţiunea vitelor; cu tâte acestea 
mai multe dintre ele se întrebuințai şi pentru hrana lucrătorilor şi a 
sclavilor în anii de lipsă. 

Lupinul, lupinum, se cultivă până astăgi.în Italia; sa pripăşit în 
Francia şi Germania meridională. 

Columella atrage atenţiunea cultivatorilor asupra acestei plante, 
fiind-că, gice dînsul, dintre tâte seminţele este cea mai utilă pentru 
pămînt. Reuşesce în pămînturile cele mai ingrate şi, pusă în reservă, 
se pâte păstră secole întregi. 

Fiert, sau numai muiat în apă, se dă boilor 6rna, şi în timp de 
f6mete pâte să potolâscă şi f6mea 6menilor. Se sâmănă în Septemvrie 
şi dacă tâmna este căldurâsă îi merge bine; la din contră pâte să de- 
gere 6rna (1), 

După Pliniă lupinul serviă pentru hrana Gmenilor și a solipedelor. 
Acâstă plantă se întârce în t6tă giua după sâre în revoluţiunea sa, 
şi arată orele agricultorilor chiar când timpul este închis. Pămîntu- 
rile roşii, consistente, îi priesc chiar nearate. Cultivată ca îngrășăminte 
verde, se îngr6pă după ce a înflorit a treia oră. S&mînţa, ca să nu fie 
atacată de gărgăriţă, se afumă (2). 

Fasolea, faseolus, este de abiă menţionată de către agronomii latini. 
Pliniă spune că se sâm&nă de la 15 Octomvrie până la 1 Noemvrie; 
că se mănâncă tecile de odată cu b6bele (3). 

Fârte probabil că se mâncă fasolea verde, cum se mănâncă şi de 
către Români, după ce se formaii bâbele și până ce tecile nu deveniai 
aţâse. 

Lintea lens, şi mazărea, pisum, se cultiva ca plante alimentare. 
Pliniă recomandă ca să se semene lintea în Noemvrie, în pămînt ţă- 
rînos şi pe timp uscat. Mazărea se semănă primăvara, din causă că 
nu duceă la ger (4). 

Năhutul, cicer, eră, după Pliniii, sărat şi sleiă pămîntul. Tecile lui 
sunt rotunde, pe când ale celor-lalte legume sunt lungi şi turtite și 
ale mazerei cilindrice. Se muiă s&mînţa şi apoi se semănă (5). 


(1» Col, lib. II, e. 10 

(2) Plin., H. n, lib. XVIII, c. 36. 
(3) Plin., HZ. n,., lib. XVIII, c. 33. 
(4) Plin., HZ. n., lib. XVIII, c. 31. 
(5) Plin., 27. n. lib. XVIII, c. 32. 
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Acelaşi scriitor spune că năhuturile variâză după mărimea, forma, 
col6rea şi gustul lor. 

La noi se cultivă prea puţin năhutul alb. 

Bobul, faba, este o legumă asupra căreia se găsesc cele mai multe 
amănunte în scriitorii latini. Pliniu dice că on6rea principală se cuvine 
bobului între legume (1). Se întrebuinţă pentru hrana patrupedelor 
şi mai cu s6mă a omului. 

Acâstă legumin6să se s6mănă mai des tâmna, însă Virgiliă sfătuesce 
ca să se semene primăvara. 

Bobul eră considerat ca una dintre cele mai bune plante pentru a 
amelioră solul; şi Pliniu vorbesce despre obiceiul ce eră în Macedo- 
nia şi Tesalia ca să se îngr6pe bobul pe dată ce a înflorit, 

Caton se mărginesce a recomandă ca să se semene bobul în teren 
compact şi la adăpost de intemperii (2). 

Columella intră în multe amănunte asupra culturii bobului. Spune 
că pentru acâstă plantă trebue reservat un pămînt gras din firea sa 
sai bine gunoit. Recomandă ca să se semene pe ţârina g6lă, apoi să 
se îngrâpe cu plugul; după aceea să se spinărâscă pămîntul şi în 
fine să se grăpeze. Dou&-deci şi patru căruţe de gunoiii eraii neapă- 
rate pentru un pogon de pămînt, în care se cultivase altă plantă 
înaintea bobului. Şi Columella crede că bobul îngraşă pămîntul, sai 
mai bine că nu-l sărăcesce ca alte plante. Semănăturile timpurii de 
tâmnă sunt cele mai favorabile. După părerea agricultorilor bătrâni 
şi după Virgiliii, Columella a observat însuşi că sămînţa de bob mu- 
iată în drojdii de ulei, amurea, saă în silitră topită, eră mai puţin 
mânecată de gărgăriţe. 

Palladius spune că bobul se sâmănă la începutul lui Noemvrie, şi 
că după cum asigură Grecii, s&mînţa muiată în sânge de clapon face 
ca să nu crâscă buruieni multe în bob (3). 

În fine o plantă care, din causa climei, nu se pâte cultivă în tâte 
părţile la noi, eră cultivată de Romani ca plantă alimentară; acâsta 
eră susanul, sesama. Pliniii ne spune că acâstă plantă vine din In- 
dia ; că Indienii făceai dintr'însa uleiă, după cum se face până astăgi 
în Orient, şi chiar în Francia meridională şi Italia. Col6rea acestei se- 
minţe este albă (4). 


(1) Plinii, Z. n, lib. XVIII, e. 30. 
(2) Cat, e. XXXV. 

(3) Pal,, lib. XII, e.1. 

(4) Plinii, A. n. lib. XVIII, e. 22, 


Analele A. R.—'Tom. XXVI.—Memoriile Secţ, Sciinţifice. 14 


www.digibuc.ro 
WWW. 


210 P. S AURELIAN 


VI. Plante cultivate pentru nutreţ. 


Agricultorii consideră, cu drept cuvînt, introducerea plantelor în 
cultură pentru producerea nutreţului ca una dintre cele mai însem- 
nate amelioraţiuni agricole. In Francia, în Germania, în Italia, a tre- 
buit timp până ce plante, ca luţerna saii visdeiul, trifoiul, sparceta, să 
fie admise în cultură. 

Strămoșii noștri în acâstă ramură a agriculturii eraii mai înaintați 
ca multe popâre de astăgi. In adevăr, agricultorii romani aveaii pen- 
tru nutreţ plante vivace ca visdeiul (medicago sativa) şi plante anuale, 
precum sunt: măzărichea, bobul, lintea, năhutul, ş. c.l. 

Dintre t6te plantele de nutreţ, Romanii puneaii mai mare preţ pe 
visdeiii, medica. Naturalistul Plinii ne spune că nu este de origine din 
Grecia, dar că a fost adusă din Media în timpul lui Dariu; că trebue 
vorbit de acâstă plantă mai înainte de t6te, atâta este de preţi6să; 
semănată odată, ea durâză trei-deci de ani. Cultura este descrisă cu 
de amănuntul; arată că trebue să se cosâscă când înfloresce şi că 
acâstă operaţiune se repetă de şâse şi cel mai puţin de patru ori pe 
an. Când eră de trei ani, visdeiul trebuiă grăpat energic pentru ca 
să fie curăţit de cele-lalte buruieni (1). 

Columella tratâză despre cultura acestei plante într'un mod mai com- 
plet şi mai corect; el recomandă ca să se semene pe table late de 
dece picidre şi lungi de cinci-decă ; între table se lăsaii poteci prin cari 
treceă apa când se udă visdeiul, ca după fie-care cositură să se ude 
fân6ţa în mai multe rânduri. 

Cultivată bine, gice Columella, visdeiul dă ș&se cosituri pe an şi du- 
r6ză qece ani (2). O observaţiune interesantă și exactă a acestui 
agronom este că acâstă plantă înavuţesce, îngrașă pămîntul în care 
a vegetat. 

Şi astăgi visdeiul semănat durâză cel mult de la qece până la doi- 
spre-gece ani. Durata arătată de Pliniu este prea mare. 

Palladius, în calendarul săii pe lunile Septemvrie şi Fevruarie, tra- 
tâză despre cultura visdeiului. 

Varon asemenea a lăsat câte-vă rânduri (3). Caton nu pomenesce 
nimic, ceea ce ne face a crede că planta nu se cultivă în timpul său. 


(1) Pliniu, E. n. lib. XVIII, c. 43. 
(2) Col. lib. II, c. 10. 
(3) Var. lib. ], c. 42. 
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Amănuntele în cari intră agronomii latini, tratând despre cultura 
visdeiului ; preferința ce i se acordă între t6te plantele de nutreţ, do- 
vedesc că acâstă plantă s'a bucurat de o reputaţiune deosebită. As- 
tădi nu este mai puţin căutată ca în timpul Romanilor; însă cultura 
sa de abiă s'a introdus în țările unde agricultura este înaintată. La 
noi s'a introdus acâstă plantă numai de câţi-vă ani, şi de abiă în câ- 
te-vă moşii. Ar fi bine ca şi noi să-i acordăm importanţa ce-i acordaii 
strămoşii noștri. 

Măzărichea, vicia, bobul, lupinul, lintea, erai cultivate mai cu s6mă 
ca nutreţuri vergi, maldăr. Caton recomandă ca să se semene aceste 
plante pentru boi în trei rânduri (1), pentru ca cultivatorul să aibă în 
tot timpul maldăr. După Columella, măzărichea se sâmănă tâmna pentru 
nutreţ și primăvara când se lasă de s&mînţă. Sfătuesce, nu scim pen- 
tru ce, ca să se semene după ce se iea roua, şi să se acopere tot ce 
s'a semănat într'o di, ca să nu steă s&minţa peste n6pte expusă la rouă. 
Ca să nu fie stricată de melcişori, dice acelaşi agronom, măzărichea 
nu trebue semă&nată înainte de a două-deci şi cincea di a lunii (2). 

După Plinii, măzărichea trebue sem&nată la trei epoce; întâia 6ră 
către apunerea lui Arcturus, ca să ţie păşunată în Decemvrie; a doua 
Gră în Ianuarie şi a treia Gră în Martie, pentru nutreţ. Cosită de tim- 
puri, măzărichea produce un nutreţ excelent (3). 

Columella recomandă ca să se semene tâmna orzul şi ovăzul pentru 
nutreţ verde şi chiar pentru fân (4). 

Toţi agronomii latini sunt convinși că nutreţurile cosite sai păscute 
verdi amelior6ză pămîntul, mai cu s6mă dacă se întârce locul îndată 
după c6să. 

Agricultorii noștri sâm5nă pe alocurea măzărichea pentru nutreţ, 
însă sunt departe de străbunii lor, întru cât privesce numărul plan- 
telor cultivate. Mai t6te plantele de nutreţ cultivate de către Romani 
le avem, însă ce folos că nu le semănăm pentru acest scop. 

Un arbust f6rte stimat ca furagiii de către Romani eră citisul (oyti- 
sus, medicago arborea). Până astădi este întrebuințată în Italia pen- 
tru acelaşi scop. 

Pliniu afirmă că nici un nutreţ nu produce lapte mai bun şi mai mult 
ca citisul. Animalele de muncă îl preferati orzului (5). 


(1) Cat., e. XXVII. 

(2) Col, lib. II, e. 10. 
(3) Plin, A. n, c. 43, 
(4) Col., loc. cit, 

(5) Plin., lib. XIII, c. 47, 
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Columella recomandă ca într'o exploataţiune rurală să se planteze 
cât mai mult citisus, căci este fârte util pentru pasări, albine, capre, 
boi şi în fine pentru tot felul de vite. Tot de odată îngraşă oile în pu- 
ţin timp şi le face să deă lapte mult. 

Un avantagiii însemnat al acestei plante, spune același autor, este 
că se pâte da verde în timp de opt luni şi se pâte face şi fân (1). 


(1) Col, lib, V, ce. 12, 
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CUTREMURELE DE PĂMÎNT DIN ROMÂNIA 


ÎN ANUL 1903 st. n. (1) 
ŞI 
LUCRĂRILE PRIMELOR DOUE CONFERINŢE SISMOLOGICE INTERNAȚIONALE 
(NOTA A NOUA) 
DE 
ST. C. HEPITES, 


Membru al Academiei Române, 


Şedinţa de la 16 Aprilie 19042. 


In memoriul ce am presintat Academiei, în şedinţa sa de la 20 Martie 
1903, sub titlul Cutremurele de pământ din România în anul 1902 şi 
în deceniul 1893—1902 (2), am arătat că, la Observatoriul sismologie 
de la Filaret, s'a instalat, către finele anului 1902, o pereche de pen- 
dule orizontale grele, construite de d-nii Bosch din Strassburg, după 
modelul celor de la Observatoriul sismologic din acel oraş. Aceste pen- 
dule ai funcţionat în mod regulat în tot cursul anului 1903; și, în cele 
ce urmâză, mă voii ocupă mai întâi de înregistrările acestor pendule 
la Bucuresci, şi apoi de cutremurele simţite în România. 

Pentru a nu ne repetă necontenit, vom spune de la început că unul 
din pendulele orizontale, pe care-l vom desemnă prin B,, este așezat 
în direcţiunea meridianului, aşă că înscrie mişcările ce se fac în sensul 
E—W ; cel-lalt, însemnat prin B,, este instalat în planul perpendicular 
pe meridian şi prin urmare înregistrâză mişcările în sensul N—5. 


(1) Pentru anii anteriori a se vedâ Analele Academiei Române. Desbateri, seria 
II, tom. XVII, pag. 29; tom. XVIII, pag. 117; tom. XIX, pag. 66; tom. XX, pag. 365, 
tom. XXII, pag. 131; tom. XXIII, pag. 69; Memoriile Secţiuni Sciinţifice, tom. XXIV, 
pag. 151—169 şi tom. XXV, pag, 543—548. In Analele Institutului Meteorologie al Ro- 
mâniei, tom. VI—XVII, se găsesc amănuntele tuturor cutremurelor de pămînt de la 
1892 la 1901. Amănuntele pentru cutremurele din anii 1902 şi 1903 se vor publică în 
volumele următâre ale acestei din urmă colecţiuni de Anale, 

(2) Publicat în Analele Academiei Române, seria II, tom. XXV, Memoriile Sec- 
piunii Sciinţifice, pag, 543—848. 
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Inscrierile pendulului B, sunt mărite de 10 oră, iar ale pendulului: 
B, de 15 ori. 

Vom adăugă în fine că timpul este cel oficial al României. Acesta 
este acela al Europei orientale, adecă înaintâză cu 2 ore asupra tim- 
pului socotit după. meridianul de la Greenwich (1). 

In cursul anului 190$ şt. n. pendulele orizontale Bosch ati înregi- 
strat la Bucurescă următ6rele 10 seisme din cari numai 2 ati fost sim- 
țite de persâne: 

1. La 6 Martie, mişcare microseismică înregistrată de pendulul B,; ea 
a început la 19*.36".32* şi fasa maximă a avut loc la 192.372.15*. Ampli- 
tudinea totală maximă a fost de 2.4 mm şi durata totală a mișcării a 
ţinut 11.57, de la 19.36.33: până la 19.48.30. 

Pendulul orizontal B, a însemnat o singură mișcare la 190.372.4* de 
o amplitudine de 0.9 mm. 

2. La 26 Martie a avut loco mişcare microseismică înregistrată la Bu- 
curesci de pendulul orizontal B,. Inscrierea a început la 0%.33=.46* prin cea 
mai mare depărtare a pendulului şi a încetat după 52.24", la 02.392,10:. 
Amplitudinea totală maximă a fost de 1.0 mm cu o mărire de 10ori. 

Pendulul B+ r'a înregistrat nimic. 

3. La 26 Maiii, pendulul B. a înregistrat la 8:.12"41* fasa maximă 
a upei microseisme, Amplitudinea maximă a fost de 15 mm. Durata to- 
tală a înscrierilor '9*.38, de la 8".112.25* la 821.35, 

Pendulul B, a făcut un singur semn de o jumătate de milimetru, 
la 8".8».25:, 

4. La 29 Maiii, pendulele B, şi B, aii înregistrat o microseismă. Fasa 
maximă notată de pendulul B, a avut loc la 111.388 cu o amplitu- 
dine de 10.0 mm. Durata totală a mişcării a fost de 17.58, de la 
11%.35*.5*8 până la 110.53".56:, 

Pendulul B, a însemnat fasa maximă la 11".38.».16* cu o amplitudine de 
5.0 mm; durata totală a mișcării 2".7* de la 111.372.37 până la 110.39m.44£, 

5. La 8 Iunie, la 17.8”, un, cutremur de pămînt a sguduit partea 
centrală a României, din districtul Olt până în Fălciii; în general in- 
tensitatea sa a fost de gradul III, după scara Rossi-Forel. 

La Bucuresci, mişcarea pendulului orizontal B, a început la 17.72.12 
şi sa terminat la 17:.12"40*. fasa maximă a avut loc la 17.72.38 cu o 
amplitudine totală de 2.0 mm. Pendulul B, a făcut o singură însem- 
nare de o amplitudine de 0.9 mm la 17.72.32. 


(1) Când, prin urmare, în România avem prânzul oficial, la Greenwich sunt toc- 
mai 10 ore a. m. 
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6. La 11 August, sa înregi- 
strat de pendulele orizontale 
Bosch o microseismă. 

Pendulul B, a început a în- 
registră la 6.342,31"; fasa ma- 
ximă s'a produs la 6:.36".46* 
cu o amplitudine de 26 mm. 
Mişcarea a încetat la 61.48".3* 
şi prin urmare durata şa totală 
a fost de 132.32. 

Pendulul B, a notat primele 
oscilațiuni la 60.34».13:; fasa 
maximă la 6:.37".13* cu o am- 
plitudine de 12 mm. Finele 
mişcării a avut loc la 6:.43*.215, 
după o durată totală de 9».6*. 

Inregistrarea obţinută de a- 
câstă seismă, şi pe care o re- 
producem aci în Fig. 1 puţin 
micşorată prin fotografie, este 
caracteristică seismelor cu e- 
picentrul depărtat. Ea cores- 
punde cutremurului ce a avut 
loc în Grecia şi în Sicilia. 

7. La 13 Septemvrie, la 10.3», 
s'a simţit un cutremur de pă- 
mâînt destul de tare în partea 
centrală a României, din di- 
strictele Vâlcea și Romanați 
până la Iași. 

La Observatoriul sismologic 
dela Filaret, pendulul orizontal 
B, a început oseilaţiunile la 
10%.2».41*; imediat s'a produs 
oscilaţiunea maximă la 101.3m.2:, 
Mişcarea a încetat la 100.72,37:, 
după o durată de 456. Fasa 
maximă a avuto amplitudine 
de 73.0 mm pentru o mărire 
de 10 ori. 


al 


i 


Fig. 1. 
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Pendulul B, a început a înregistră la 102.3".7*, când a avut loc şi fasa 
maximă cu o amplitudine de 13.5 mm. Oscilaţiunile aii încetat la 
10.525", după o durată de 2».18 

Fig. 2, reprodusă puţin micşorată prin fotografie, represintă înre- 
gistrarea pendulului B,. 


8. La 27 Noemvrie după amiagă, pendulul orizontal B,, aşezat în di- 
recţiunea N-S, a înregistrat o uş6ră seismă. Mișcarea excesiv de slabă 
a început la 17".13",13*; oscilaţiunile devin mai sensibile la 1'%.132.19, 
determinând două maxime, la 17%.13*.27* şi la 172.13".35*, Oscilaţiunile 
aii încetat la 172.14".45*, după o durată totală de 12.32, Amplitudinea 
celei mai mari oscilaţiuni a fost de 2.0 mm pentru o mărire de 10 ori. 

Pendulul B,, aşezat în direcţiunea E-W, n'a înregistrat nimic. 

Nicăeri în România n'a fost simțită acâstă seismă. 

9. La 30 Noemvrie, f6rte de timpuriii, pendulul orizontal B, a înregistrat, 
iarăși o uş6ră seismă la Bucuresci. Mişcarea excesiv de slabă a început 
la 4136=.6*; oscilaţiunile devin mai senşibile la 4P.36".20* şi determină 
un maximum la 41.36.38. Inregistrarea a încetat la 4*.38”.14%, după o 
durată de 2.8, Amplitudinea celei mai mari oscilaţiuni a fost de 3.0 mm. 

Ca şi la seisma precedentă, pendulul B, n'a înregistrat nimic. 

Este probabil că aceste două din urmă microseisme sunt în relaţiune 
cu cutremurele de pămînt ce aii avut loc în Bulgaria. 
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10. La 5 Decemvrie, pendulul B, a înregistrat o fârte slabă seismă 
la Bucuresci, care nu a fost simțită nicăeri în România. 

Mişcarea excesiv de slabă a început la 12.472.105; oscilaţiunile devin 
mai sensibile la 12".47*.16* pentru a atinge un maximum la 12.47.20, 
Ele au încetat la 12%48*.12%, după o durată de 12.2. Amplitudinea celei 
mai mari oscilaţiuni a fost de 1.0 mm pentru o mărire de 10 ori. 

Pendulul B,, aşezat în direcţia E-W, n'a înregistrat nimic. 


In total deci, pendulele orizontale Bosch aii înregistrat la Bucurescă, 
în cursul anului 1903, qece seisme, din cari numai două, cele de la 
8 Iunie şi de la 13 Septemvrie, au fost simţite de pers6ne. 


+ 
x * 


In cursul anului 1903, am avut în România numai 6 dile cu cutre- 
mure de pămînt ; într'însele s'ai notat tot atâtea manifestaţiuni macro- 
seismice, şi anume la: 22 Ianuarie, 2 şi 23 Fevruarie, 11 Aprilie, 8 
Iunie şi în fine la 13 Septemvrie. Numai cutremurele de la 8 Iunie şi 
13 Septemvrie, singurele simţite fără instrumente la Bucurescă, au fost 
mai întinse şi mai intense; tte cele-lalte sguduituri aii fost locale. 

Vom resumă în cele ce urmâză caracterele acestor sguduituri reser- 
vând, pentru volumul XIX din Analele Institutului Meteorologie al 
României, amănuntele observate în fie-care localitate unde ele s'ai 
simţit. 

La 22 Ianuarie, s'a semnalat un cutremur slab la Botoşani. El a avut 
loc către miedqul nopţii, la 231.35", şi s'a compus dintr'o singură sgu- 
duitură de la E la W de gradul III, după scara Rossi-Forel. 

La 2 Fevruarie, o sguduitură locală de gradul III la 11.50" la Pu- 
chenii mari (Prahova); ea a fost urmată de o vâjâitură. Cutremurul 
s'a simţit şi la Puchenii-Moșneni, în aceeaşi plasă. 

La 23 Fevruarie, la 6.9" un cutremur de gradul IV, care s'a pro- 
pagat de la S la N, a fost simţit la Tudor Vladimirescu (Tecucii); 
el a fost precedat de o huruitură. 

La 11 Aprilie, între orele 3" şi 3:.30x, s'a simţit la Ploesci (Prahova) 
un slab cutremur de pămînt compus din două sguduituri fârte scurte. 

La 8 Iunie a fost sguduită t6tă partea centrală a României din Olt 
până în Fălciii. Sguduitura a fost simțită către 17h.8m şi a corespuns 
negreșşit cu momentul fasei maxime a seismej, care a fost înregistrată 
la Bucnresci de pendulul orizontal B, la 17.72.38. Acest cutremur ne-a 
fost semnalat din districtele Olt, Teleorman, Vlaşea, Dâmboviţa, Pra- 
hova, Buzăă, Ilfov, Ialomiţa, Constanţa, Tulcea, Brăila, R.-Sărat, Putnt» 


Li 
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Covurluiă, Tecucii, Tutova, Vasluiii şi Fălciă. Intensitatea sa a fost 
în genere de gradul III, după scara Rossi-Forel. Epicentrul pare a fi 
fost, între districtele Ialomiţa şi Brăila. In partea delurâsă a ţării sgu- 
duitura n'a fost simțită şi nică în apropiere de câstele mării. 

La 13 Septemvrie, la 100.3", un cutremur de pămînt destul de tare 
s'a simţit în partea centrală a României, din districtele Vâlcea şi Ro- 
manaţi până în Iaşi. Se pare că regiunea muntâsă n'a fost sguduită 
decât în districtul Prahova, unde, la Buşteni (900 m de altitudine), aă 
fost două sguduituri succesive de gradul V sau VI. Pretutindeni acâstă 
seismă a fost precedată de o uruitură bine perceptibilă. După cum 
eră într'o Duminecă, în momentul când lumea eră în biserică, adecă 
deştâptă, în linişte şi repaos, cele mai bune condițiuni pentru a simţi 
cutremurul, uruitura ce sa augit cât şi tremurătura solului aă im- 
presionat f6rte mult populaţiunea. In genere s'a deosebit bine mişcarea 
de tremurătură. Intensitatea cutremurului, variind se înţelege dintr'o 
parte la alta a ţării, a fost în genere de gradul IV saii V. La Focşani 
(Putna) ea a fost apreciată la gradul VII, după scara Rossi-Forel. P6te 
că acest grad este cam exagerat. Momentul la care s'a simţit acest 
cutremur corespunde cu momentul 10".3".2*, la care a fost înregistrată 
fasa maximă a seismei de către pendulul orizontal B, la Bucuresci. 

Dintre cele 6 cutremure ce aii fost simţite în România în anul 1903, 
ze pâte dice că numai cel de la 13 Septemvrie a impresionat popu- 
laţiunea. 

Totalisând cutremurele din 1903 cu cele din peri6da anteridră de 
12 ani, găsim că în cei 13 ani, de la 1892 la 1903, aii fost în România 
133 macroseisme, din cari: 


In Ianuarie. ....... 11 
>» Fevruarie . . ... .. 9 
> Martie. ., .... .. 17 
» Aprilie ........ 10 
» Maiui ......... 10 
» Iunie ......... il 
>» lulie., ........ 7 
>» August ........- 9 
» Septemvrie ...... 7 
Octomvrie ....... 7 

> Noemvrie ....... li 
> Decemvrie. ...... 14 
Total . . 123 

* 
+ + 
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In nota mea Cutremurele de pământ din România în anul 1901 (1), 
am arătat, în câte-vă cuvinte, modul cum s'a ajuns la întrunirea de la 
Strassburg, în Aprilie 1901, a primei Conferinţe sismologice interna- 
ționale. 

Una din cele mai mari şi mai interesante probleme ale Geofisicei 
este negreşit studiul cutremurelor de pămînt. Perfecţionările Lăcute, în 
ultimii timpi, aparatelor sismografice și studiul isolat al seismelor în 
unele părţi ale lumii, ai arătat necesitatea unui studiii sistematic şi 
general al fenomenului care ne preocupă. Dejă în Congresul de Geo- 
grafie, ce s'a ţinut la Londra în 1895, și apoi în al VII-lea Congres 
internaţional de Geografie, ce a avut loc la Berlin în 1899, s'a vorbit 
despre interesul ce ar av6 crearea unei Societăţi internaţionale de 
Sismologie. Mulțumită stăruinţei d-lui Gerland, învățatul profesor al 
Universităţii din Strassburg și redactorul f6rte importantei reviste Be- 
trăge zur Geophysik, acest din urmă Congres a făcut un pas decisiv 
înainte spre a ajunge la crearea acestei Societăţi, prin întocmirea unei 
Comisiuni permanente sismologice internaţionale în constituirea căreia 
am avut ondre de a fi ales membru. Acâstă Comisiune, al6să de Con- 
gresul din Berlin, eră compusă de învăţaţi din 19 state, printre cari 
figură și România. 

Din primul moment al constituirii acestei Comisiuni permanente s'a 
cerut ca Societatea sismologică internaţională, ce urmă să se creeze, 
să aibă drept scop: 

1. De a da cea mai mare desvoltare posibilă cercetărilor metodice 
macrosismice în t6te ţările şi mai ales în cele lipsite de staţiuni și 
prin urmare puţin cunoscute din punctul de vedere sismic; 

2. Organisarea observaţiunilor nicrosismice pe cea mai strînsă uni- 
tate posibilă; şi 

3. Centralisarea publicaţiunilor cari ar apăr6 ca anexe la Bestrăge 
zur Geophysik. 

Deşi scopul principal al întrunirii la Strassburg, în Aprilie 1901, a 
primei Conferinţe sismologice internaţionale, a fost constituirea Socie- 
tăţii sismologice internaţionale, totuși dînsa s'a ocupat de o mulţime 
de cestiuni sciinţifice de sismologie, în amănuntele cărora nu vom intră. 
M& voiii mărgini numai de a spune că s'aii presintat acestei Conferinţe 
34 de memorii sai rapârte cu subiect sismologic. Printre acestea este 
și al meii Raport asupra activității și lucrărilor sismice în Româ- 


(1) Publicată la pag. 151—159 din Analele Academiei Române, seria II, tom, XXIV, 
Memoriile Secţiunii Seţinţifice, 
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nia. Tâte lucrările s'au tipărit, împreună cu procesele-verbale ale di- 
feritelor şedinţe ale Conferinţei, în publicaţiunea, apărută în Leipzig în 
1902, sub titlul: Verhandiungen der vom 11. bis 13. April 1901 zu 
Strassburg abgehaltenen ersten internationalen seismologischen Konfe- 
rena dirigiri vom Sekretăr der Konferena Prof. Dr. E. Rudolph (1). 

Chiar din prima sa şedinţă, Conferinţa sismologică a avut să se 
ocupe cu Proiectul de staluie pentru o Societate internațională de 
Sismologie, După aceste statute, Societatea internaţională proiectată 
trebuiă să aibă un caracter privat, 

Membrii săi erai: 

a) Staţiunile de sismologie, ai căror directori se obligă de a comu- 
nică regulat Biuroului central unele resultate de observaţiune în în- 
tinderea fixată prin resumatul recapitulativ şi după schema hotărîtă; 

b) Pers6nele şi institutele pe cari le interes6ză cercetările sismologice. 

Organele societăţii ar fi fost: 

a) Adunarea generală, compusă din represintanţii staţiunilor şi de 
cei-lalţi membri ai societăţii; 

b) Comitetul, compus din 5 membri aleși de adunarea generală; 

c) Biuroul central, a cărui misiune ar fi fost de a adună principalele 
resultate de observaţiune, de a le grupă şi de a le publică, 

Iocă de la început delegaţii Rusiei şi Japoniei s'ait pronunţat nu 
pentru formarea unei societăţi cu earacter privat, ci al unei asociaţiuni 
a diferitelor state interesate la studiile sismologice după modelul Aso- 
ciaţiunii geodesice internaţionale, şi d-l Omori, profesor de sismologie 
la Universitatea din Tokio și delegat oficial al Japoniei, a presintat 
chiar un proiect de statute pentru realisarea unei asociaţiuni interna: 
ţionale de sismologie. 

După aceste statute, membrii acestei Asociaţiuni internaţionale sunt 
chiar statele eari eontribuesc, după o anumită normă, pentru întâmpi- 
narea cheltuelilor ocasionate cu prelucrarea materialelor şi publicarea 
lor, cu crearea şi întreţinerea staţiunilor sismologice în puncte alese 
de asociaţiune. . 

Statele contractante îşi ieaii obligaţiunea. de a creă Biurouri centrale 
naţionale, însărcinate cu adunarea și studiarea datelor sismologice din 
ţările respective şi cu comunicarea lor Biuroului central înternațional. 

După cum însă delegaţii cari compuneai Conferinţa nu aveai toți 
cuvenitele puteri de a aprobă, în numele Guvernelor respective, sfa- 
tutele acestei Asociaţiuni aprobate de Conferinţă, acâsta, prin urmă- 


(1) 8, pag. VIII + 439 și 22 pl, 
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i6rea resoluţiune, a rugat Guvernul Imperiului German de a luă 
iniţiativa constituirii Asociaţiunii sismologice internaţionale: 

«Conferinţa sismologică întrunită la Strassburg, considerând marele 
interes ce ar presintă o acţiune comună a întregii lumi, recomandă 
crearea unei Asociaţiuni a Statelor pentru executarea unor lucrări cară 
nu pot fi duse la: bun sfârşit prin iniţiativa individuală sai regională 
şi râgă pe Inaltul Guvern al Imperiului German de a face demersurile 
preparatoriă pentru a ajunge la un contract de Asociaţiune» (1). 

Acâstă primă Conferinţă sismologică internaţională a mai luat şi 
următârele resoluţiuni: 

ă) Prima conferinţă a Comisiunii permanente sismologice întrunită la 
Strassburg exprimă dorința ca în indicarea orei, pentru publicaţiunile 
cutremurelor de pămînt, să se ieă drept basă ora de la Greenwich (2); 

b) Prima conferinţă a Comisiunii permanente sismologice întrunite 
la Strassburg ar ved6 cu o vie plăcere fondarea unei staţiuni sisr 
mice la Aix-la-Chapelle, reunită Observatoriului meteorologic din acest 
oraș (3); 

c) Prima conferinţă a Comisiunii permanente a celui de al VII-lea 
Congres internaţional de geografie exprimă dorinţa ea să se creeze 
în Francia cel puţin trei staţiuni sismologice înzestrate cu aparatele 
necesare spre a permite efectuarea observaţiunilor metodice asupra 
iuţelii de propagaţiune a sguduiturilor sismice. Aceste staţiuni ar 
puts fi instalate la Paris, Clermont-Ferrand și Grenoble (4; 

d) Pentru a da urmare resoluţiunilor şi proiectelor presintaţe şi 
adoptate pentru studiul internaţional al fenomenelor sismice şi în aştep- 
tarea desemnării Biuroului central definitiv de către Adunarea gene- 
rală competinte, Conferinţa sismologică de la Strassburg decide de a 
însărcină proviserii cu funcțiunile Biuroului central internaţional Sta- 
ţiunea imperială de cercetări sismice de la Strassburg sub direcţiunea 
profesorului Dr. Gerland (5). 

In același timp Conferinţa, considerând Comisiunea permanentă sis- 
mologică alcătuită de al VII-lea Congres geografic internaţional de la 
Berlin, ca o comisiune provisorie, destinată numai de a pune lucrul 
in mers, aşă după cum a făcut-o prin intervenirea către Guvernul Im- 


(î) Verhandiungen, Leipzig 1902, pag. 47. 
(2) Idem, pag. 33. 
(3) Idem, pag. 37. 
(4) Idem, pag. 39. 
(5) Idem, pag. 50, 
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periului German, declară că Comisiunea permanentă, așă cum a fost 
recunoscută de Congresul de geografie din 1899, este disolvată. 

Pe de altă parte, Guvernul Imperiului German, conformându-se do- 
rinţei exprimate de Conferinţa sismologică internaţională, a primit să 
facă, pe lângă diversele guverne, demersurile cerute de dînsa prin 
resoluţiunea luată în scopul realisării asociaţiunii între state pentru 
studii sismologice. 

La 11 Iulie 1902, Legaţiunea Germană din Bucuresci a trimis Mi- 
nisterului nostru al Afacerilor străine o lungă scris6re (1) în care, 
după ce arată ceea ce a făcut prima Conferinţă internaţională sismo- 
logică, cere a se numi delegaţi speciali cari să ieă parte la adunarea 
constituantă, în casul când Guvernul Român ar fi dispus să intre în 
Asociaţiunea internaţională propusă de conferinţă. 

Ast-fel, în calitate de delegat al României, am luat parte la lucrările 
celei de a doua conferinţe sismologice internaţionale ce s'a întrunit, tot 
la Strassburg, de la 24 la 28 Iulie 1903. 

Scopul acestei conferinţe eră studiarea şi votarea Proiectului de Con- 
venţiune relativă la constituirea Asociaţiunii internaţionale de Sis- 
mologie. 

Primul articol al Convenţiunii, aşă cum a fost votat, stabilesce, în 
următorii termeni, obiectul Asociaţiunii: 

«Asociaţiunea are de obiect studiul problemelor de sismologie a 
căror soluțiune necesitâză concursul a numerâse staţiuni împărţite pe 
tot pămîntul. 

Pentru a atinge acest scop se pare util: 

a) De a face observaţiunile după nisce principii comune; 

b) De a face unele experienţe pentru a elucidă cestiuni de o iim- 
portanță particulară ; 

c) De a fundă şi de a întreţin6 observatorii sismice în tâte ţările 
cari pot av6 trebuinţă de intervenţiunea financiară a Asociaţiunii ; 

d) De a organisă un Biuroi central unde se vor reuni, studiă și 
publică rapârtele trimise de diferitele Observatorii. 

Convenţiunea, cupringând în totul 16 articole, prevede că membrii 
Asociaţiunii nu pot fi decât statele cari ai aderat la dînsa. Resumăm 
aci câte-vă din disposiţiunile Convenţiunii. 

Statole cari vor aderă la acâstă Convenţiune vor contribui, după 
numărul populaţiunii, cu o sumă totală anuală de cel puţin 25.000 lei. 


(1) Publicată la pag. A 66 din Analele Institutului Meteorologic al României, 
tom. XVI. 


www.digibuc.ro 
WWW. 


CUTREMURELE DE PĂMÎNT DIN ROMÂNIA ÎN 1903. 233 


Organele Asociaţiunii sunt: 

a) Adunarea generală, care se va întruni la cel puţin patru ani, 
este compusă din delegaţii statelor, membrii ai Asociaţiunii; 

b) Comisiunea permanentă compusă din membrii desemnaţi de sta- 
tele cari aii aderat la convenţiune, câte un membru de fie-care stat, 
şi din Directorul Biuroului central. Comisiunea permanentă alege din 
sînul săi pe Preşedinte, un Vice-preşedinte şi pe Secretarul general, 

c) Biuroul central, a cărui atribuţiune este de a publică resultatele 
generale ale rapârtelor sismologice a diferitelor state, este alipit sta- 
ţiunii sismologice din Strassburg al cărui director îndeplinesce func- 
țiunea de Director al Biuroului central internaţional sismologic. Am- 
ploiaţii şi materialul acestei Staţiuni sunt la disposiţiunea Biuroului 
central. 

Convenţiunea este încheiată pe o durată de 12 ani. După acâstă 
primă peri6dă, ea rămâne obligatorie pe peri6de succesive de câte 
patru ani, afară numai dacă ea se denunţă cu 6 luni mai înainte. 

După o seri6să discuţiune, la care aii luat parte nu numai! delegaţii 
oficiali ai diferitelor State, cari aii participat la acâsta a doua Confe- 
riuţă sismologică internaţională, dar şi mai mulţi învăţaţi sismologi 
din diversele părţi ale lumii, Convenţiunea a fost votată în unanimi- 
tate de cei 19 delegaţi oficiali ai celor 19 state, cari ai trămis ase- 
menea delegaţi: Argentina, Austria, Belgia, Britania-Mare, Bulgaria, 
Chili, Congo, Elveţia, Germania, Italia, Japonia, Mezicul, Olanda, 
Portugalia, România, Rusia, Statele-Unite ale Americei, Suedia şi 
Ungaria (1). 

Ca urmare a votării acestei Convenţiuni de către delegatul Româ- 
niei, Consiliul nostru de Ministri, în şedinţa de la 23 Martie 1904, a 
decis aderarea Regatului la Asociaţiunea internaţională sismologică, 
desemnându-mă pe mine ca delegatul României în Comisiunea per- 
manentă prevădută la art. 11 din Convenţiune. 

După ce tâte Statele cari vor aderă la acâstă Convenţiune îşi vor 
îl desemnat membrii din Comisiunea permanentă—câte unul pentru fie- 
care Stat,—Comisiunea se va întruni la Strassburg spre a pune basele 
lucrărilor. 

Discuţiunile urmate, lucrările presintate şi hotărîrile luate de a doua 
Conferinţă sismologică internaţională ai fost publicate, acum de curând, 


(1) spania eră şi dînsa represintată în Conferinţă. Aceat Stat n'a putut însă luă 


parte la vot, din causă că delegatul săi cu dreptul de vot murise de curând și nu 
fusese înlocuit. 
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în Verhandlungen der vom 24.—28. Juli 1903 zu Strassburg abgehalte- 
nen zweiten internationalen seismologischen Konferenz redigieri vom 
Sekrelăr der Konferenz Prof. Dr. Emil Rudolph (1). 

Voiii indică aci cele mai importante din resoluţiunile luate de Con- 
ferinţă: 

1. Asupra propunerii privit6re la organisarea observaţiunilor sis- 
mice în Turcia, Conferinţa desemnâză Salonicul ca un loc f6rte con- 
venabil pentru crearea unei staţiuni sismice internaţionale în acest 
Stat ; 

2. Propunerea relativă la adoptarea unei scări de intensitate, atât 
pentru observaţiunile macrosismice, cât şi pentru cele microsismice, a 
dat loc la formarea unei Comisiuni coinpuse din d-nii Cancani (Italia), 
Forel (Elveţia), Gerland (Germania), Levilzki (Rusia) şi Milne (Engli- 
tera), cu obligaţiunea de a presintă viit6rei Adunări generale un 
proiect definitiv ; 

3. Pentru calcularea timpului Conferinţa mănţine ora ordinară a me- 
ridianului de la Greenwich, socotită de la miegul nopţii până la mie- 
dul nopţii ; 

4. Asupra cestiunii relative la slăbirea sguduiturilor sismice cu 
înălţimea, Conferinţa emite părerea ca cestiunea altitudinilor sismice, 
ea și a constituţiei geologice şi mai cu s6mă tectonice din vecină- 
tate, să fie studiată de viit6rea Adunare generală ; 

5. Conferinţa adoptă următârea proposiţiune: Variaţiunile intensi- 
tăţii magnetice şi a curenților telurici sunt probabil în raport cu cu- 
tremurele de pămînt şi ne-ar put6 da cu timpul o bună măsură a 
intensității cutremurelor de pămînt ; 

6. Pentru studiul comparativ al aparatelor sismice existente, Confe- 
rinţa întocmesce un Comitet special compus din d-nii Cancani (Italia), 
Miine (Englitera), Omori (Japonia), Weigand (Germania) şi Wiecheri 
(Germania) ; 

7. O fârte importantă resoluţiune luată de Conferinţă pentru studiul 
cutremurelor de pămînt, dar care pâte trage după dînsa 6re-cari greu- 
tăţi din causa cheltuslii relativ importante, este următrea: Este de 
dorit ca t6te staţiunile să publice reproducerile sismogramelor înscrise 
de instrumente, în casurile când cutremurele de pămînt sunt de 6re- 
care importanţă. 


Voiii termină acâstă ochire retrospectivă asupra lucrărilor primelor 


(1) 8, Leipzig 1904, pag. VII+362. 
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conferinţe internaţionale sismologice, reproducând cuvintele d-lui Dr. 
Kautz, delegatul Imperiului Germaniei, când s'a constatat că Conven- 
țiunea peniru crearea Asociaţiunii internaționale de Sismologie a fost 
votată cu unanimitate: 

«In calitatea mea de delegat al Imperiului Germaniei, profit de acâstă 
ocasiune, pentru a exprimă cele mai vii mulţumiri delegaților celor-lalte 
state cari aii cooperat, într'un acord atât de perfect, la reușita unei 
intreprinderi, care, sper, că va fi spre gloria sciinţei şi că va descoperi 
orizonturi nouă cercetărilor sismologice pe cari le va duce la succese 
nouă. Numai mulţumită extraordinarei ardori de lucru care ne-a reunit 
aceste câte-vă dile, şi care ne va mai întruni şi mâne pentru alte lu- 
crări, se datoresce reușita acestei opere. In t6te casurile, resoluţiunea 
ce am luat împreună formâză cheia de boltă a edificiului nostru ; sco- 
pul întrunirii n6stre este atins. Nu-mi rămâne decât să urez ca spe» 
ranţa ce punem în Asociaţiune să nu fie zadarnică şi ca opera nâstră 
să fie în profitul şi în ondrea n6stră și în același timp în profitul şi 
în ondrea sciințel.» 


Voiii încheiă arătând că pompa cu care delegaţii ai fost primiţi de 
lumea învățată din Germania întrunită la Strassburg şi on6rea ce li 
s'a făcut de către oraşul Strassburg şi de către Alteța Sa Principele 
de Hohenlohe-Langenburg, Statthalter Imperial în Alsacia-Lorena, 
care a binevoit a presidă primele şedinţe ale conferinţelor, sunt do- 
vada cea mai puternică de viul interes ce are Imperiul Germaniei 
pentru noua Asociaţiune internaţională care, ca şi Asociaţiunea geo- 
desică internaţională şi Comitetul internaţional de măsuri şi greutăţi 
va da, suntem siguri, r6de bune și folositâre. 


Analele A. R.—Tom. XXVI.— Memoriile Sec(. Sciinţifice. tă 
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